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Herzlich Willkommen bei STALGAST,
den Gastronomie-Experten!
Wir freuen uns sehr, lhnen unseren siebten deutschsprachigen

Katalog prasentieren zu konnen! Natiirlich finden Sie wieder
neue spannende Produkte aus der Welt der Gastronomie.

Besonders hervorheben mochten wir unser neues,
umfangreiches Angebot an Hei3luftofen und Kombidampfern.

Unser Segment Spiiltechnik wird durch neue, leistungsstarke
Haubenspiilmaschinen erganzt.
Bitte achten Sie auf die ,Neu"-Symbole!

Das STALGAST-Team wiinscht lhnen viel Spa3 und Freude beim
Durchblattern, und natiirlich viel Erfolg mit diesem Katalog.

Die Erklarungen der im Katalog verwendeten Abkiirzungen und Symbole
finden Sie auf der Seite 4-5.

Ilhre ausgewahlten Produkte
konnen Sie folgendermaf3en bestellen:

Bei unseren deutschlandweiten
Fachhandelspartnern vor Ort!

Den néchsten Partner in lhrer Ndhe
erfahren Sie unter der Rufnummer

+49 421 408844-0

Um die Lieferung fiir unsere Kunden so komfortabel
wie moglich zu gestalten, bieten wir:

Versand lagernder Ware
noch am Tag der Bestellung,

sofern die Bestellung bis 10 Uhr aufgegeben wurde.
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NEUHEITEN

Entdecken Sie unsere neuen Produkte!

Hier ein Auszug aus W Artikeln fur Sie:

Abschlussleisten Serie 700ND ........................ 35 STARLINE Doppeltiir-KiihIschrank, GN2/1, 1300L ...... 407
Sanelli Premium Schinken- und Kebabmesser .. 90 STARLINE Doppeltiir-Tiefkiihlschrank, GN2/1, 1300 L . . . 407
Sanelli Skin Gemiisemesser .............ovvvevnnn.. 92 STARLINE Kiihlschrank, GN2/1,600Lund 650L........ 407
Sanelli Skin Schalmesser...............oooeveiiiie 92 STARLINE TiefkiihIschrank, GN2/1,650L.............. 407
Sanelli Skin Schélmesser gezahnt..................... 92 STARLINE Kiihltisch mit zwei Tiiren, GN1/1, 282L ...... m
Sanelli Skin Tomatenmesser ............coeveennnn... 92 STARLINE Kiihltisch mit drei Tiiren, GN1/1,417L ....... a1
Sanelli Skin Universalmesser......................... 92 STARLINE Kiihltisch mit zwei Glastiiren, GN1/1, 282 L... 411
Sanelli Skin, Kiichengabel............................ 92 STARLINE Kiihltisch mit zwei Tiiren, GN1/1,240L ...... 412
Glasserie Timeless - Longdrinkglas und Eisbecher. . 188-189 STARLINE Kiihltisch mit drei Tiiren, GN1/1,368L........ 412
Glasserie Elysia..........ooviiiiiiiii 194 STARLINE Kiihltisch mit vier Schubladen, GN1/1,2201L. . 413
Glasserie Grande Sunray..............cooeviiiiann 196 STARLINE Kiihltisch mit einer Tiir
Glasserie Diony . ........ovveveeeieeieeieieen, 196 und zwei Schubladen, GN1/1,220L................. 413
Glasserie Leafy ................cccoeeeeiieaiii. 196  STARLINE Saladette mit zwei Tiiren, GN1/1,240L ...... 417
Sieqelgerdt .........ooeiiei e 24)  STARLINE Saladette mit Glasaufsatz
Rolltop-Haube GN1/2 ... 72 und zwei Tiiren, GN1/1,240L ............ooeenet. 417
Abgrenzungsstander schwarz....................... 287 STARLINE Saladette mit Glasaufsatz
Tortenplatten............ooooiiiiiiiins 326-328 STU::L(I‘I\YI?\IM;”, §N1/1, %68hL """""""""""" 4
) orbereitungstisc
PIanetenn'wlxer """ e 329330 mit zwei Tiiren und I?lihleinsatz fiir 5x GN1/4,2401L. .. 417
ol ot 00 ShisG, gy SHRUNE R G
' TS e und zwei Tiiren, GN1/1,240L ...................... 419

Kombidampfer, STALGAST ClassicCook, STARLINE Pizzatisch mit Edelstahl-Aufsatz

manuelle Steuerung............oovvviiiiiinn.. 392 und zwei Tiiren, GNV1, 2800 ... vvvooveee 419
Kombidampfer, STALGAST SmartCook, STARLINE Pizzatisch mit Glasaufsatz

TOUChSCIEEN ... 393-394 und drei Tiiren, GNV/1, 402 L.~ vveooeeo 49
Zubehor fiir Kombidampfer STARLINE Kiihlaufsatzvitrine, 4 GN1/3............... oy
ngzg‘;z:/ :'T"li’éf\‘;‘;';hopct)ok """""""" 396397 STARLINE Kuhlaufsatavitrine, S GNV ... m

manuelle St,euerung ........... .................. 400 STARLINE Kiihlaufsatzvitrine, 6x GN1/3............... a1
HeiBluftGfen mit Beschwadung, STALGAST ShopCook, STARLINE KHhIaufsatzwtnne, 6xGN1/4............... an

elektronische SteUerung .............eevveeenn.. 400 STARLINE Kiihlaufsatzvitrine, 8xGN1/4............... a1
Zubehir fiir HeiBluftofen ShopCook.................. 401 STARLINE Pizzatisch mit drei Tiiren, GN1/1,368L ...... 422
Grillblech, antihaftbeschichtet, GN 1/1 ................. goy  Tefkihltruhen. ..o 438
Backblech fiir Eier und Pfannkuchen, GN 1/1 ........... 40y Wechselkartusche ONE MG+ bis zu6000L............ 483
Rost fiir Pommes Frites, Gemiise und Fisch, N 1/1..... 40 Wechselkartusche ONEUF, bis zu8000L.............. 483
Emailliertes Backblech, GN1/1 ...................... 407 Filterkopf fiir Wechselkartuschen ONE................. 483
KOS, GN T/T 402 Wechselkartusche ONE C, bis zu 18500 L.............. 483
Perforiertes Aluminium-Backblech .................. 40y FlowmeterfiirFiltersystem ONE..................... 483
Aluminium-Backblech ....................... 402
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ERKLARUNGEN DER IM KATALOG VERWENDETEN ABKURZUNGEN UND SYMBOLE

090

Elektro

Elektroerhitzer

Brennpastenerhitzer

fur Induktion geeignet

nicht fir Induktion geeignet

fuir Elektroherde geeignet

fiir Gasherde geeignet

fur Mikrowellengerate geeignet

spilmaschinenfest

nicht spilmaschinenfest

geeignet fiir Umluftofen

geeignet fur Kaffeemaschinen

Raumvolumen

Artikelnr  Artikelnummer

Nr.

4

Nummer
Durchmesser
Breite

Tiefe

Edelstahl

Edelstahl 18/0

Edelstahl 18/10

stapelbar

maximale Temperatur

fiir Sous Vide empfohlen

Polystyrol

Aluminium

Chromstahl

Polypropylen-Schaum

Polycarbonat

Polyethylen

Polypropylen

Nylon

Biomaster Antibacterial

Hohe
Lénge
Inhalt
Temperatur

Drehgeschwindigkeit

Silikon

. HOIZ

Kupferbeschichtung
Antihaftbeschichtung
Keramikbeschichtung
gehartetes Glas
Kristallglas

Glas mit Eichstrich
Gerételeistung
Selbstmontage

maximale Traglast

Wasserenthartung ab 6°dH
empfohlen

LED-Beleuchtung

fiir den Kontakt mit Lebensmitteln
geeignet

frei von BPA

energieeffizientes Produkt

Maximalleistung
Verpackungseinheit
Gewicht

Leistung

Betriebsart
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MOBEL

Normalkiihlung

oder

statische Kuihlung

fiir Euronorm EN/Backernorm BN geeignet

mit Flugeltiiren

von zwei Seiten zu 6ffnen

Temperaturbereich

fur Kombidampfer geeignet

Ofenkapazitat

KorbgréRe 350x350 mm

KorbgréRe 400x400 mm

KorbgréRe 500x500 mm

Korbgr6Be 570x620 mm

doppelwandig

Lieferzeit
innerhalb von 72 Stunden*

stalgast

Tiefkiihlung

%

und

Umluftkihlung

D24
*
A

flir Gastronorm GN1/1 geeignet

I:[I mit Schiebetiiren

Abmessungen BxTxH mm

zum Gléserspiilen geeignet

zum Tellerspiilen geeignet

zum Spllen von Topfen geeignet

maximale Einschubhéhe

vom Werk aus eichfahig

- Eigene Fertigung

HACCP-konform

zum Splen von GN1/1- Gro3en geeignet



INHALTSUBERSICHT

8-47 KOCHGERATE SERIE 700 ND 113-210 TISCHKULTUR
UND ERGANZUNGSGERATE

Gasherde, Induktionsherde,
Infrarotherde, Elektroherde.
Grillplatten, Lavasteingrill...
Fritteusen

Besteck:
Steak- und Pizzabesteck.
Tafelgeschirr aus Porzellan
Tafelgeschirr aus Opalgla:
Morser und StoBel

.114-128, 130

Infra-Warmhalte-/Frittenwanne Salz- und Pfeffermiihlen

Kippbratpfannen Menagen.......

Wokherd: Tischaccessoires.

Bain Marie Brot- und ObStkGrbe....cc.ovcceercvrncsersiinnes
Nudelkocher. Terrinen, Servierkessel 210
Neutralel

Unterbauten und Zubehor.
Gas-, Induktions- und Elektrohockerkoche
Gasbetriebene und elektrische Standherd

Grill-und Griddleplatten 211-247 LAGERUNG & TRANSPORT

Fritteusen
Elektro-Kipp Gastronormbehalte
U T Vorratsbehlter ...

Transportbehalter, Thermoboxen.

Pizzataschen, Thermotaschen....
48-57 KOCHGESCHIRR Thermabehlter

Kochtdpfe Serie Eco.... Vakuumier-, Siegelgeréte und Zubehd
Kochtpfe Serie Standard Transport-und Servierwagen..........
Kartoffelkochkessel mit Ablasshahn Lagerregale

Deckelhalter und Zubehér
Servierpfannen

K en

Kochgeschirr aus GUSSEISEN .........eceoeveereesseeereees

Crepespf 248-280 BUFFETBEDARF

Warmelampen, Chafing Dishes,
Heizel 249-256
Elektrische Suppentdpfe,

58-86 KOCHUTENSILIEN &

s HeiBwasserkessel, Mengenbriiher 257-262
KUCHENWERKZEUGE Isolierk Kriige 263-266
oAbl Getrénkedispenser 266-267
E er. 59 Cerealienspend 266
Salaﬂtschleuder ........................................................ 60 Servierplatten und Tabletts
Schiisseln...

Rolltop-Présenter.........

Siebe, Seihel . Buffetstander.
MONOBLOCK Kochutensilien, Schapfkellen, Fingerfood-Schieferplatten
Schaumloffel Und -Servierartikel.........ooeersrricrn 274-280

Kar p
Messbecher, Abfiillschaufel, Reiben..
Bonleiste, Pommesschaufel
Stander fiir GN-Behalter, Gewiirzbor
Quetschflaschen, SoBenspender..
Pinzetten, Zangen, Dosendffnes
Garnierbesteck, Schnitzwerkzeug
Tischdosendffner, manuelle Schneidgel
Waagen, Prézisionswaagen,

281-287 CATERING EQUIPMENT

Elektrische Heizstrahler
Gas-Heizstrahler........

Klappbare Buffetmobel
Stretchhussen...

BodenWaagen ......cccccvveveeeeeseccssssssnnnninnnnnnnns 83-85
Thermometer 86
87-112 MESSER & SCHNEIDBRETTER 288-304
Kiich und Setangeb 88-102 Entsafter 289
Schneidbretter. ....108-112 AusgieBer, Zitruspr 290
Hackbeile ... Flaschendffner, Stossel, Bar-Siebe 291
Shaker, Messbecher........
Bar-E
Eiseimer, Flaschenkiihler und Stander. 295
Magnet-Messerhalter, Messertasche Speedrack, Glaserschienen ...........mmmmmmeeens 296
UV-Sterilisator fiir Messer Manuelle/Elektrische, Zitruspresse.............. 296/297
Eiswiirfelbereiter und Zubehor 298-302
Eiscrusher. 297
Bar Display Cooler............cccuuucciiiccnnnnnns 303-304
Hackblock 1
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305-315 KAFFEEMASCHINEN
UND CAFEBEDARF

Siebtréger-Kaffe hinen 306-309
Filterkaff hinen 309
Kaffeemiihl 310
Milchkiihlschrank 31N
Arbeitstische fiir Kaffeemaschi .312
Baristazubehr, Kaffeesatzbehalter. 13-314
Kaffeegli 314-315
R bedarf. M

316-330 BACKEREI -

UND KONDITOREIBEDARF

Eisbehilter, Eisportionierer, Eisbecher
Spritzbeutel, Spritztiillen........
Ausstechformen, Schaber, Backpinsel..
Backpapier, Backmatten
Fondanttrichter.....
Schokolad d
Konditormesser, Spachtel
Etageren, Tortenplatten..

Gash Nici

Pl

Pizzadfen und Zubehor......ccccccrvsccersivence 332-341
Teigausrollmaschine,
Spiral-Teigknetmaschinen....
Pizzaspachtel, -schaufel, Ofenbiirst
Pizzaballenbehalter
Pizzableche und Pizzateller
Pizza-Transporttaschen
und ThermoboXen ......ccccceerecrcicsesss 346-347
Backerhandschuhe
Pizza-Kiihltische....

350-361 VORBEREITUNGSGERATE

Kartoffelschdlmaschinen
Aufschnittmaschinen.....
Fleischmiirber, Schnitzelpresse,

Knochenséige 355-356
Fleischwdlfe und Zubehr.. 356-357
Warstfiiller, Currywurstschneide 358-359

Entsafter, Stabmixer...
Gemiiseschneider und Zubeh

362-386 KUCHENEQUIPMENT

KONtAKEGIIILS ..ovvveeveevreeverecsnnnrrecenen 363,367,370
Fritteusen. 364,368,371

isen, Crép ) 366, 369,374
Griddleplatten............cccooocccccirrnnnneeen 365, 368, 373
Salamander, Toaster, Konvektomaten..365, 375-377

Bains-Marie ...369
Hot Dog-Gerate, Brétchenwarmer... ..372
Héahnchen- und Gyrosgrills, Zubehd 378-379
Reiskocher. 378

Gas-/Induktionskocher.. 378,383-384

HeiBe Theke, Dorrautomat. ...380
Mikr d 381-383
Sous Vide-Gerate und Zubehor ................. 385-386
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387-403 KOMBIDAMPFER &

HEISSLUFTOFEN
Kombidampfer Stalgast ClassicCook............ 388,392
Kombidampfer

Stalgast SmartCook. 389-391, 393-395

Zubehor fiir Kombidampfer

ClassicCook/SmartCook
HeiBluftdfen Stalgast ShopCook
Zubehr fiir HeiBluftofen ShopCool
Sonstiges Zubehor

404-439 KUHLTECHNIK

Kiihl- und Tiefkiihlschrank
Kiihl- und Tiefkihltische....
Saladetten und Vorbereitungstische
Pizzatische, Backerei-Kiihltechni
Glas- und Volltiir Kiihl-/Tiefkiihlschrénke

.406-408

P ions-Kiihlvitrinen 428-433
Bar-Cooler, Display-Kiihl-/Tiefkiihlschranke... 434-437
Zubehér 437
Tiefkiihltruhen 438
Schockfroster

Hangeschrénke
Arbeitstische, Arbeitsschrénke..
Schrénke, Wandregale, Lagerregal

454-466 REINIGUNGSBEDARF

Arbeitsbekleidung..........coocvvecevvcrnee 455-458, 466

Arbeitsschuhe.

Spinde

Seifensprender, Papierhandtuchspender....

Abfallbehalter, Miilleimer...................
| nichter

467-493 SPULTECHNIK

SPUIMASCRINEN .coovrrvvvvvrrrrrrrrreccccsssssseenenns 469-476
Spiiltisch
Spiilkdrbe, Besteckkésten
Abtropf-und Lagergestell
Wasserfilter, Wasserenthérter

und Zubehr.
Handwaschbecke
Mischbatterien, Geschirrbrausen ..




KOCHGERATE SERIE 700 ND
UND ERGANZUNGSGERATE

SERIE 700 ND ERGANZUNGSGERATE

Gasherde, Induktionsherde, Gas-, Induktions- und
Infrarotherde, Elektroherde. . Elektrohockerkocher
Grillplatten, Lavasteingrill. . Gasbetriebene und

Fritteusen elektrische Standherde
Infra-Warmehalte-/Frittenwanne . Grill- und Griddleplatten
Kippbratpfannen ... Fritteusen

Wokherde e Elektro-Kippbratpfanne
Bain Marie Umluftéfen
Nudelkocher.

Neutralelemente ...

Unterbauten und Zubehor




Vergleich der Heiztechnologien

0,34 kW/h
0,45 kW/h

£

Energieverbrauch*

0,58 kW/h

0,04 m?

TESTERGEBNIS
FUR 2 LITER WASSER
7 min
- J 10 min

15 min

Aufheizzeit* 13 min

SCHNELL' LANGSAM

TESTERGEBNIS
FUR 2 LITER WASSER

€Z§§ 63 W
Tases\ 167 W
o o
1=|' ( 290 W
Warmeemission* 260 W

NIEDRIG ! HOCH

Aufwand und Kosten
fur die Reinigung*

L \

O

AY Ve

Kosten fiir Wartung*

NIEDRIG

*Testergebnis fir das Kochen von 2 Litern Wasser in einer Kochzone.
Fir Energieverbrauch, Lohnkosten und Verbrauchsmaterial wurden durchschnittliche Kosten angenommen.
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KOCHGERATE SERIE 700 ND
&3 stalgas

ERGANZUNGSGERATE

Backofen mit Tur Ergonomisch

aus Sicherheitsglas geformte Griffe

®  die Speisezubereitung immer im Blick ®  gewéhren Komfort und Sicherheit
©®  Isolierte Tur leitet die Warme nicht bei der Arbeit
nach Auf3en ®  leichte Reinigung

N . Modernes Design
Hohere Kamine

fur mehr Komfort

bei Gasgeraten und Hygiene

®  erhoht die Gerételeistung ®  erfullt hochste Hygienestandards
®  hohere Arbeits- und Betriebssicherheit ®  leichte Reinigung
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ERGONOMIE - SICHERHEIT - MODERNES DESIGN

Die Stalgast Serie 700 ND wurde entwickelt, um lhnen ein umfassendes Angebot von Koch-
geraten zu bieten, das nahezu allen Wiinschen gerecht wird.

innovative Designlosungen fir komfortables und sicheres Arbeiten

einzelne Elemente kdnnen unabhangig voneinander genutzt oder zu einer durchgehenden
Kochstrecke zusammengefiigt werden

ansprechendes Design, ideal auch fiir offene Kiichen

hochste Zuverlassigkeit und Sicherheit durch Komponenten der fiihrenden Hersteller: EGO,
SCHNEIDER-ELECTRIC, HELCRA, SELFA, RICA, FLAM GAS

die Kochgerate der 700er Serie sind besonders energieeffizient und dadurch auch
umweltschonend

Intuitive Bedienung

®  kontrastreiche Markierungen und klares Schriftbild
®  Bedienfeld ergonomisch zum Benutzer geneigt

stalgast
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Serie 700 ND

GASHERDE

fir alle Topfe und Pfannen geeignet. Kann mit Erdgas oder mit Fliissiggas Q
Eigene Fertigung

betrieben werden
- wahlweise mit Elektro- Gas oder Umluftbackofen
innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
Fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe geeignet finalist

of the competition

[esed

2018
GASHERD 4 BRENNER MIT BACKOFEN
- modernes Design
- ergonomische Knebel
- Lasergraviertes Bedienfeld
- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung bei Elektro-Backdfen
- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
- Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner)
- Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 20% der angegebenen
Maximalleistung
- abnehmbare Auffangschale unter den Brennern kann
in der Spiilmaschine gereinigt werden
- mit Gusseisenauflage
- Pilotflamme
- vertiefte Auffangwanne
- verglaste Ofentiir
- MaBe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BxTxH)
- MaBe des Backofens fiir GN 2/1: 660x545x285 mm (BxTxH)
- dreiEinschiibe
- manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen um
Wrasen abziehen zu lassen*
- Backofen beleuchtet*
- Hohenverstellbare Fiie
Artikelnr. Ausfiihrung ngn mBm me n:“m (He'r)d%\éen) (Her(ljJ/Ofen) Backofen Prneeltio(e
SL33413SE  4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850  20,5/5 G20 statisch GN 2/1 3383,00
SL33423SE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850  22,5/5 G20 statisch GN 2/1 3383,00
SL33433SE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850  24,0/5 G20 statisch GN 2/1 3383,00
SL33412SE  4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5/7,03 G20/400 Umluft GN 1/1 3531,00
SL33422SE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7,03 G20/400 Umluft GN 1/1 3531,00
SL33432SE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0/7,03 G20/400 Umluft GN 1/1 3531,00
SL33411SE  4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850  20,5/7 G20/ 400 statisch GN 2/1 3432,00
SL33421SE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5/7 G20/400 statisch GN 2/1 3432,00
SL33431SE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850  24,0/7 G20/400 statisch GN 2/1 3432,00
SL249964  Rost fiir Backofen 600x400 mm - 600 400 - - - - 46,30
SL249911  Rost fiir Backofen GN 2/1 - 650 530 - - - - 63,30
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - - - 14,10
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35 - - - 127,00
12 “nur bei Elektroofen StalgaSt
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Serie 700 ND

GASHERD 6 BRENNER MIT BACKOFEN

- modernes Design

- ergonomische Knebel

- Lasergraviertes Bedienfeld L
- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung bei Elektro-Backdfen intuitive

- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar Bedienelemente
Neutralschrank mit Tiir

Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner)
und 9 kW (Doppelkranzbrenner)

- Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 20% )
derangegebenen Maximalleistung ergonomischer
abnehmbare Auffangschale unter den Brennern kann in der Spiilmaschine Turgriff

gereinigt werden

- mitGusseisenauflage
Pilotflamme
vertiefte Auffangwanne frontseitige
verglaste Ofentiir

MaRe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BxTxH)
- MaRe des Backofens fiir GN 2/1: 660x545x285 mm (BxTxH)

drei Einschiibe

manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen

um Wrasen abziehen zu lassen*

- Backofen beleuchtet*

Hohenverstellbare Fiie

Bedienung der
Luftungsklappe*

Attikelnr. Ausfihrung n?“ m‘?ﬂ me mHm (H; dl/ngn) (Henlf}ofen) Backofen P’:e'éo(@
SL33613SE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5/5 G20 statisch GN /1 3978,00
SL33623SE  6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/5 G20 statisch GN 2/1  3978,00
SL33612SE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5/7,03 G20/400 UmluftGN 1/1  4177,00
SL33622SE  6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/7,03  G20/400 UmluftGN 1/1  4177,00
SL33611SE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G20/400  statisch GN'2/1  4077,00
SL33621SE  6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/7 G20/400  statisch GN 2/1  4077,00
SL249964  Rost fiir Backofen 600x400 mm - 600 400 - - - - 46,30
SL249911  Rost fiir Backofen GN 2/1 - 650 530 - - - - 63,30
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - - - 14,10
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35 - - - 127,00
StalgaSt “nurbei Elektrodfen 13
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Serie 700 ND

GASHERDE BASIC
fir alle Topfe und Pfannen geeignet. Kann mit Erdgas oder mit Fliissiggas —

betrieben werden . o
igene Fertigun
mit Elektro- Umluftbackofen ! e

innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
- Furkleine, mittlere und grof3e Betriebe geeignet

GASHERD BASIC 4 BRENNER MIT ELEKTRO-UMLUFTBACKOFEN

- modernes Design

ergonomische Knebel

Lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung bei Elektro-Backdfen
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar

Brennerleistung: 3,5 kW & 5 kW

Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 30% der angegebenen Maximalleistung
- abnehmbare Auffangschale unter den Brennern kann in der Spiilmaschine gereinigt werden
- mit Gusseisenauflage

manuelle Liftungsklappe fiir den Backofen um Wrasen abziehen zu lassen*

vertiefte Auffangwanne

MaBe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BXTxH)

- dreiEinschiibe

Pilotflamme

Hohenverstellbare FiiBe

4 T B T H Pkw u* Preis (€)
Attikeln. Ausfiihrung mm  mm  mm (Herd/Ofen) (Herd/Ofen) B netto
SL33454SE  4-Brenner (2x3,5+2x5) 800 700 850 17,0/6,5 G20/400  Umluft 3106,00
SL33444SE  4-Brenner (4x3,5) 800 700 850 14,0/6,5 G20/400  Umluft 3106,00
“nurbei Elektrodfen StalgaSt
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Serie 700 ND

GASHERD BASIC 6 BRENNER MIT ELEKTRO-UMLUFTBACKOFEN

- modernes Design

- ergonomische Knebel

- Lasergraviertes Bedienfeld L
- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung bei Elektro-Backdfen intuitive

- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar Bedienelemente
Brennerleistung: 3,5 kW &5 kW

Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca.
30% der angegebenen Maximalleistung

- abnehmbare Auffangschale unter den Brennern kann )
in der Spiilmaschine gereinigt werden ergonomischer
mit Gusseisenauflage Turgriff

manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen um Wrasen abziehen zu lassen*
- vertiefte Auffangwanne

MaRe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BxTxH)
drei Einschiibe frontseitige
Pilotflamme
Hohenverstellbare FiiBe

Bedienung der
Luftungsklappe*

i - B T H Pkw u* Preis (€)
Artikelnr. Ausfiihrung mm mm o mm o (Hed/Ofen) (Herdofen) Backofen o
SL33654SE 6-Brenner (3x3,5+3x5) 1200 700 850 255/6,5 G20/400  Umluft ~ 3712,00
SL33644SE  6-Brenner (6x3,5) 1200 700 850 21,0/65 G20/400 Umluft ~ 3719,00
StalgaSt “nur bei Elektrodfen 15
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GASHERD ALS TISCHGERAT

Serie 700 ND

- modernes Design

ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW & 9 kW (Doppelkranzbrenner)
Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 20% der
angegebenen Maximalleistung

abnehmbare Auffangschale unter den Brennern kann in der
Spiilmaschine gereinigt werden

mit Gusseisenauflage

Pilotflamme

vertiefte Auffangwanne

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

- groBerer Topfdurchmesser fiir freistehende Geréte ohne
Kamin mdglich

Kamin ist optional erhaltlich

hohenverstellbare FiiBe

Artikelnr. Ausfiihrung mﬂm mBm me
SL33210TE  2-Brenner (3,5+5) - 400 700
SL33220TE  2-Brenner (3,5+7) - 400 700
SL33410TE  4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700
SL33420TE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700
SL33430TE  4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700
SL33610TE  6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700
SL33620TE  6-Brenner (3,5-+2x5+2x7+9) - 1200 700

SL2401200 Reduzierstern - 200 200
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - -
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite

$L993212  Kamin fiir 1200 mm Breite -

SL9910225 Wokaufsatz 225

H

250
250
250
250
250
250
250

35

Gusseisenauflage

herausnehmbare

Auffangwanne

P

10,5
20,5
22,5
24,0
32,5
36,5

Gas
G20
G20
G20
G20
G20
G20
G20

Preis (€)
netto
1019,00
1019,00
1615,00
1615,00
1615,00
2260,00
2260,00

14,10
73,40
84,70
96,00
127,00

Reduzierstern fir 3,5 kW
und 5 kW Brenner

erhdltlich

stalgast
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INDUKTIONSHERDE

kénnen nur mit induktionsgeeigneten Pfannen und Topfen betrieben werden
unsere Induktionstechnik ist besonders energieeffizient und ermdglichst durch
kurze Aufheizzeiten ein schnelleres Arbeiten

die Induktionsherde konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke
betrieben werden

- fur kleine, mittlere und groB3e Betriebe geeignet

modernes Design

- ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld
Induktionsspulen @ 250 mm, 3,6 kW
9 Leistungsstufen

- effizientes Kiihlsystem

- Restwdrmeanzeige

Erkennungssystem fiir Kochgeschirr
Uberhitzungsschutz

Anzeige der Betriebsparameter

- ermiglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm
Kamin ist optional erhaltlich
hohenverstellbare FiiRe

Anzeige

Glaskeramik
Kochfeld

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm ksv o Pr:(j:o(a
SL40011S 2 Kochfelder 400 700 850 7 400 3640,00
SL40021S 4 Kochfelder 800 700 850 14 400 5998,00
$L993204  Kamin fir 400 mm Breite - - - - - 73,40
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 84,70
stalgast

Die Gastronomie-Experten
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Eigene Fertigung
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Serie 700 ND

GLASKERAMIK HERDE

- geeignet fur alle Topfe und Pfannen

- die innovative Infrarottechnik spart Energie und erméglicht
effizientes Arbeiten

- furkleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

GLASKERAMIKHERD

- modernes Design

ergonomische Knebel
lasergraviertes Bedienfeld
Kontrollleuchten

HiLight Kochfelder
Strahlheizkorper @ 225 mm, 2,5 kW

zwei Kochstellen mit Turbo-Funktion

Uberhitzungsschutz
stufenlos regelbar

ermaglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm

Kamin ist optional erhéltlich
hahenverstellbare FiiBe

Artikelnr.
SL42011T
SL42021T
SL993204
$L993208

Ausfiihrung
2 Kochfelder
4 Kochfelder
Kamin fiir 400 mm Breite
Kamin fiir 800 mm Breite

intuitive
Steuerung

Glaskeramik
Kochstelle

B T H P Preis (€)
mm mm mm kW Volt netto

400 700 250 5 400 1011,00
800 700 250 10 400 1743,00
- - - - 73,40
84,70

j

stalgast
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Serie 700 ND

ELEKTROHERDE

- geeignet fur alle Topfe und Pfannen
- der Elektroherd ist robust gebaut und universell in allen Kiichen einsetzbar Q Eigene Fertigung
- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik

- fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe geeignet

ELEKTRO-HERD MIT 4 PLATTEN UND BACKOFEN

- modernes Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar

- Durchmesser der Kochplatten: 220 mm mit je 2,6 kW

- Sechs-Stufen-Regler

- Abdeckung eingepresst

- verglaste Ofentiir

- MaBe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BXTxH)

- MaBe des Backofens fiir GN 2/1 660x545x285 mm (BxTxH)

- dreiEinschiibe

- manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen um Wrasen
abziehen zu lassen

- Backofen mit Beleuchtung

- inklusive einem Rost

- hohenverstellbare Fiie

frontseitige gepragte

Bedienung der
Luftungsklappe

Vertiefung in
der Abdeckung

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm (Hef d';gen) o Backofen P’:Jéo(a
SL32412S  4-Platten 800 700 850 10,4/7 400 UmluftGN1/1  3109,00
SL30411S  4-Platten 800 700 850 10,4/7 400 statisch GN2/1  2973,00
SL249964  Rost 600x400 mm 600 400 - - - 46,30
SL249911  Rost GN 2/1 650 530 - - - 63,30
stalgast




Serie 700 ND

- modernes Design

ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar

Neutralschrank mit Tiir

Kochplatten mit einem Durchmesser von 220 mm und 2,6 kW

- Sechs-Stufen-Regler

Abdeckung eingepresst

verglaste Ofentiir

- MaBe des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400: 660x445x285 mm (BXTxH)

- MaBe des Backofens fiir GN 2/1: 660x545x285 mm (BxTxH)

- dreiEinschiibe

- manuelle Liiftungsklappe fiir den Backofen um Wrasen
abziehen zu lassen

- Backofen mit Beleuchtung

- inklusive einem Rost

hdhenverstellbare FiiBe

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm @ ;d%‘;en)
SL32612S 6-Platten 1200 700 850 15.6/7
SL32611S 6-Platten 1200 700 850 15.6/7
SL249964 Rost 600x400 mm 600 400 - -
SL249911 Rost GN 2/1 650 530 - -

ELEKTRO-HERD MIT 6 PLATTEN UND BACKOFEN

intuitive
Bedienelemente

frontseitige
Bedienung der
Luftungsklappe

Unterschrank

mit Tur

Preis (€)
Volt i netto

400  UmluftGN 1/1  3694,00
400  statisch GN 2/1  3569,00
- - 46,30
63,30

stalgast
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Serie 700 ND

ELEKTRO-KOCHFELD ALS TISCHGERAT

- modernes Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

Kontrollleuchten

Kochplatten mit einem Durchmesser von 220 mm und 2,6 kW
- Sechs-Stufen-Regler

Abdeckung eingepresst

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar
ermaglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm
- Kamin ist optional erhéltlich

haohenverstellbare FiiBe

ergonomische
Bedienelemente

abgerundete
Kanten

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm k'\;v o Pfe'éf)
SL32210T 2-Platten 400 700 250 52 400 708,00
SL32410T 4-Platten 800 700 250 10,4 400 1098,00
SL32610T 6-Platten 1200 700 250 15,6 400 1680,00
$L993204 Kamin fiir 400 mm Breite - - - - 73,40
$1993208 Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 84,70
$L993212 Kamin fiir 1200 mm Breite - - - - - 96,00
stalgast
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Serie
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700 ND

GRILLPLATTEN, WASSERGRILL
UND LAVASTEINGRILL Q-

- Grillgerdte zum Braten oder Grillen. Die Gerate kdnnen mit Strom, Erdgas oder
Flussiggas betrieben werden

- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik

- furkleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

GAS-GRIDDLEPLATTE ALS TISCHGERAT ®

- modernes Design

- ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Grillfldche ca. 2200/4400 cm?

Temperatureinstellung bis 300°C

zwei separat regelbare Zonen bei 800 mm breiten Geréten
- Auffangrinne mit Ablasséffnung

- Fettauffangschale

dreiseitige Aufkantung

héhenverstellbare FiiBe

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

Fettauffangschale

Atikelnr. Ausfithrung mEn me mHm kPw - Pr’i'ééa

SL3710TE  glatt 400 700 250 65 G20 1630,00

S37UTE  gerillt 400 700 250 65 G20 1746,00 AERGimE
SL3720TE  glatt 800 700 250 13 G20 2519,00 o

SI3721TE  gerillt 800 700 250 13 G20 2733,00 .
SL3722TE 12812 800 700 250 13 G20 2636,00 Ablasséffnung

ELEKTRO-GRIDDLEPLATTE ALS TISCHGERAT

- modernes Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
- Grillfiiche ca. 2200/4400 cm®

- Temperatureinstellung bis 300°C

zwei separat regelbare Zonen bei 800 mm breiten Geréten
Auffangrinne mit Ablasséffnung

- Fettauffangschale

- dreiseitige Aufkantung

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar
Deckel optional fiir 800er Gerate verfiighar

- derDeckel reduziert den Energieverbrauch um bis zu 30%
- hdhenverstellbare FiiBe
gerillte
Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm k'\;v i Prneelrsto(a Grillflache

SL360410T glatt 400 700 250 4,05 400 1363,00
SL360411T gerillt 400 700 250 4,05 400 1408,00
SL360420T glatt 800 700 250 81 400 1899,00
SL360421T gerillt 800 700 250 81 400 2061,00 .
SL360422T 1/2 & 1/2 800 700 250 81 400 1980,00 ergonomische
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - 73,40 Bedienelemente
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 84,70

stalgast
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Serie 700 ND

ELEKTRO-GRIDDLEPLATTE ALS TISCHGERAT MIT DECKEL

- besseres Ergebnis durch weniger Bratverlust

- der Deckel reduziert den Energieverbrauch um bis zu 30%
- Deckel aus Edelstahl

mit Sichtfenster und Temperaturanzeige
Gesamthdhe 920 mm bei gedffnetem Deckel

modernes Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Grillfliche ca. 2200/4400 cm®

- Temperatureinstellung bis 300°C

zwei separat regelbare Zonen

Auffangrinne mit Ablassoffnung

Fettauffangschale

- dreiseitige Aufkantung

- passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar

- hohenverstellbare FiiBe

Abluftklappe

Temperaturanzeige

Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me "t‘m Volt kPw P'negtst;@
SL360423T glatt 800 700 430 400 81 2232,00
SL360424T  gerillt 800 700 430 400 81 2417,00

SL360425T 1/2&1/2 800 700 430 400 81 2323,00

WASSERGRILL

- modernes Design

- ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

stufenlos regelbar

kurze Aufheizzeit, da das Heizelement im Rost integriert ist
besonders schonende Garmethode fiir saftige und zarte Produkte
- Bratséfte und Riickstande werden direkt in der Wasserschale aufgefangen
leicht zu reinigen

inklusive Reinigungsschaber

Kamin ist optional erhltlich

hohenverstellbare FiiBe

ergonomische
Bedienelemente

Grillrost mit Artikelnr. AL.|sfuhrung mBm me m":n kc\l il P':e'éo(a
) : SLA0141T  Wassergill 400 700 250 4,08 400 1994,00
integriertem SL40282T  Wassergil 800 700 250 8,16 400 3172,00
Heizelement $L993204  Kamin fir 400 mm Breite - - - - - 73,40
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - 84,70

stalgast

Die Gastronomie-Experten
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GRIDDLEPLATTEN
VERCHROMT

- Grillgerdte zum Braten oder Grillen. Die Gerédte kdnnen mit
Strom, Erdgas oder Flissiggas betrieben werden
- ideal fur Frontcooking
innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
fir kleine, mittlere und groe Betriebe geeignet

Q Eigene Fertigung

GAS-GRIDDLEPLATTE VERCHROMT ALS TISCHGERAT
- verchromte Grillfliche —
weniger Hitzeabstrahlung

sehr glatte Bratflache

Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar

Grillfléche ca. 2200/4400 cm?

- Temperatureinstellung bis 300°C

- zweiseparat regelbare Zonen, bei 800 mm breiten Gerdten

Auffangrinne mit Ablassdffnung

Fettauffangschale

dreiseitige Aufkantung

- hdhenverstellbare FiiBe

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

Attikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm ksv - Pr:elén(ﬁ Fettauffang-
SL37140TE glatt 400 700 250 65 G20 1875,00 hal
SL37141TE gerillt 400 700 250 65 G20 2073,00 SCaE
SL37180TE glatt 800 700 250 13 G20 3093,00

SL37181TE gerillt 800 700 250 13 G20 3349,00

SL37182TE 1/2&1/2 800 700 250 13 G20 3236,00
leicht zu
reinigende
Oberflache

ELEKTRO-GRIDDLEPLATTE VERCHROMT ALS TISCHGERAT

- verchromte Grillflache

- weniger Hitzeabstrahlung

- sehrglatte Bratflache

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar

- Grillfldche ca. 2200/4400 cm?

- Temperatureinstellung bis 300°C

- zwei separat regelbare Zonen, bei 800 mm breiten Gerdten
- Auffangrinne mit Ablassoffnung

- Fettauffangschale

- dreiseitige Aufkantung

- passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

- héhenverstellbare Fiie

gerillte
Grillflache
- o B T H P Preis (€

Artikelnr. Ausfiihrung o mm o mm kW Vol rnee'éo( )

SL36140T glatt 400 700 250 4,05 400 1507,00

SL36141T gerillt 400 700 250 4,05 400 1576,00

SL36180T glatt 800 700 250 81 400 2221,00 ergonomische

SL36181T gerillt 800 700 250 81 400 239900 Knebel

SL36182T 1/2&1/2 800 700 250 8,1 400 2305,00

stalgast
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Serie 700 ND

LAVASTEINGRILL
- modernes Design

Lasergraviertes Bedienfeld

Pilotflamme

Temperatureinstellung von 120-300°C

- Modelle mit V-Rost ideal fiir Fleisch & Gemiise
Modelle mit S-Rost ideal fiir Fisch & Meeresfriichte
hdhenverstellbare FiiBe

Modelle mit
V-Rost ideal
flir Fleisch &
Gemlise

inklusive
Lavasteine

Modelle mit
S-Rost ideal
fir Fisch &
Meeresfriichte

Auffangschale

Artikelnr. Produkt mBm me mHm k&/ Gas Prrfeltsm@
SL4110SE  Lavastein-Grill mit V-Rost 400 700 850 6,5 G20 1924,00
SL4111SE  Lavastein-Grill mit S-Rost 400 700 850 6,5 G20 1924,00
SL4120SE  Lavastein-Grill mit V-Rost 800 700 850 13 G20 2253,00
SL4121SE  Lavastein-Grill mit S-Rost 800 700 850 13 G20 2253,00
$L099901  S-Rost (Fisch) fiir Lavasteingrill 400 mm Breite - B = = - 81,30
$L099902  S-Rost (Fisch) fiir Lavasteingrill 800 mm Breite - - - - - 150,00
SL099903  Lavasteine, 3 kg - - - - - 19,10
stalgast
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26

FRITTEUSEN

- die Fritteusen kdnnen mit Strom, Erdgas oder Fllissiggas betrieben werden

- die Gerédte konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke betrieben werden

- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
- fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe geeignet

GASFRITTEUSE

- 17 Liter BeckengrdoBe bei Einzelbecken
- 2x7 Liter BeckengroBe bei Doppelbecken

- Pilotflamme Fettauffang-
- Temperatureinstellung von 90-190°C behélter
- mitKaltzone mit Sieb
- mitAblasshahn
- Modell SL35115SE inkl. einem Frittierkorb
310x300x120 mm (BxTxH)
- Modell SL35122SE inkl. 2 Frittierkorbe
130x300x120 mm (BXTxH) effiziente
- inkl. Fettauffangbehilter mit Sieb Heizelemente

hohenverstellbare FiiBe

; B T H \% P Preis ()
Attikelnr. Produkt mm  mm  mm | kw  Gas netto

SL35115SE  Fritteuse mit Einzelbecken 400 700 850 17 15 G20 2427,00
SL35122SE  Fritteuse mit Doppelbecken 400 700 850 2x7 12 G20 3387,00

ELEKTROFRITTEUSE ALS TISCHGERAT

- modernes Design

- ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrolllampe

- Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Temperatureinstellung von 90-190°C

mit Kaltzone

automatische Abschaltung nach Entfernung der Heizelemente
- klappbare Heizelemente fiir eine leichtere Reinigung
Sicherheitsthermostat

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

inkl. Frittierkorb 210x350x110 mm (BxTxH)

- als Zubehor erhéltlich: zwei kleine Fritteusenkdrbe anstatt
des groBeren (nur fiir Tischgeréte)

hdhenverstellbare FiiBe

—
— \\ 10 Liter Becken
becken wahlweise mit

Kaltzone Heize- einem grof3en
lement . .
—1 oder zwei kleinen

e Kérben bestiickbar
; B T H v
Artikelnr. Produkt mm mm o mm |

SL34109T  Einzel-Fritteuse, Tischgerat 400 700 250 10

SL34115S  Einzel-Fritteuse, Standgerét 400 700 850 15

SL34218T  Doppel-Fritteuse, Tischgerat 800 700 250 2x10

SL2402350 2x kleiner Korb fiir 10 Liter Geréte SL341097, SL34218T 105 350 110

p
kw Vot
9 400
15 400
18 400

Preis (€)
netto
1731,00
2138,00
2546,00

224,00

stalgast
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INFRA-
WARMHALTEWANNE

Q Eigene Fertigunc
- hélt verschieden Speisen zuverldssig warm

- die Gerédte konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke betrieben werden
- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
- fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe geeignet

INFRA-WARMEHALTE-/FRITTENWANNE ALS TISCHGERAT
halt zubereitete Speisen lange warm

- besonders geeignet fiir frittierte Speisen

- lasergraviertes Bedienfeld

- Kapazitat: GN1/1

- passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar
- hohenverstellbare FiiRe

leistungs-
starke Warme-
lampe

Abtropfeinsatz

einfache
Entnahme
des Behélters

intuitive
Bedienung

Atikeln,. B8 T H T P Preis (¢)

mm - mm  mm °C kw Vol netto
SL422001T 400 700 440 biszu75 1 230 1490,00
stalgast .
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Serie 700 ND

KIPPBRATPFANNEN Q
die Kippbratpfannen sind geeignet zum Braten und Schmoren

von Speisen und kénnen mit Strom, Erdgas oder Flissiggas betrieben werden
- die Gerate konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke verwendet werden
- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
- fur kleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

GAS-KIPPBRATPFANNE
modernes Design

28

automatische
Temperaturregelung

ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Piezoziindung

manuelle Kippvorrichtung

schmale Schiitte zum prézisen Entleeren
Deckel stufenlos hochklappbar

TiegelgroBe 58 Liter (0,35 m?)

geeignet zum Schmoren, Braten und Kochen
Temperatureinstellung 100°C bis 300°C
hdhenverstellbare FiiBe

manuelle
Kippvorrichtung

p B T H P M Inh.  Preis ()
Artikeln. mm mm mm kW Koteletts/h Gas  Liter* netto
SL3980SE 800 700 850 17 ~200 G20 58 4306,00
“nutzbare Kapazitat Sta |gaSt
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Serie 700 ND

ELEKTRO-KIPPBRATPFANNE
- modernes Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
manuelle Kippvorrichtung

schmale Schiitte zum prazisen Entleeren

- Deckel stufenlos hochklappbar

TiegelgroRe 58 Liter (0,35 m?)

geeignet zum Schmoren, Braten und Kochen
Temperatureinstellung 60°C bis 300°C

- hdhenverstellbare FiiBe

Wasserauslass

schmale
Schiitte zum
prazisen
Entleeren

ergonomische

Bedienelemente

" B T H P M Inh.  Preis (€)
Artikelnr. mm mm  mm KW Koteletts/h Volt  Liter* netto

SL381680S 800 700 850 10,8 ~200 400 58 4326,00

ELEKTRO-MULTIBRATER

- geeignetzum Schmoren, Braten und Kochen

- modernes Design

ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Ablass im Gerateinnenraum

mit Uberlaufstutzen

- TiegelgroRe 19 Liter (0,16m?)

Kamin ist optional erhdltlich

hdhenverstellbare FiiBe

Ablass im
Gerateinnenraum

inkl. Stopsel aus
Polypropylen

i B T H Inh. S P Preis (€)
Artikelnr. Produkt mm mm mm Lliter kgh kW Volt netto
SL44150S  Multibrater 400 700 850 19 90 5 400  2645,00
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - - - - 73,40
stalgast
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Serie 700 ND

WOK INDUKTIONSHERD

- besonders beliebt in der asiatischen Kiiche
- die Wok-Induktionsherde sind besonders energieeffizient und eignen sich Eigene Fertigung

fir den flexiblen Einsatz in allen Kiichen
- die Gerédte konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke verwendet werden
- far kleine, mittlere und grof3e Betriebe geeignet

modernes Design

ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld
Induktionsspule @ 290 mm, 5 kW
9 Leistungsstufen

effizientes Kiihlsystem

- Restwdrmeanzeige

- isches Erk gssystem fiir Woks
Uberhitzungsschutz

Kontrollleuchte

Standgerét ohne Kamin

- Kamin st optional erhaltlich
héhenverstellbare FiiBe

Display

Vertiefung mit
Induktionsfeld

i B T H Inh. P Preis (€)
Attikeln. Produkt mm  mm  mm Liter kw Volt netto
SL4003S  Wok-Induktionsherd 400 700 850 2 5 400 2107,00
SL993204  Kamin fir 400 mm Breite 400 - - - - - 73,40

WOK
- KG1501400 gebiirsteter Edelstahl, Grifflange 200 mm

- KG1502400 polierter Edelstahl, Grifflinge 185 mm

i @ H Preis(
Attikelnr. mm  mm netto
KG1501400 400 120 63,80
KG1502400 400 120 85,40

stalgast
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BAINS-MARIE

- geeignet um Speisen warm zu halten
- die Gerdte konnen freistehend oder als Teil
- einer Kochstrecke verwendet werden

ELEKTRO-BAIN-MARIE

modernes Design
ergonomische Knebel
lasergraviertes Bedienfeld

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar

Temperatureinstellung 30°C bis 95°C
mit Auslaufhahn

passend fiir 2x GN 1/1 oder 1x GN 2/1 (150 mm)

Beckenma@e:
Modell SL421011T- 306x508x155 mm

Modell SL421021T - 630x508x155 mm
passende Untergestelle off en oder mit Tiir verfiighar

Kamin ist optional erhltlich
hahenverstellbare FiiBe

Artikelnr. Produkt
SL421011T  Bain-Marie
SL421021T  Bain-Marie
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite
$L993208  Kamin fiir 800 mm Breite

stalgast

Die Gastronomie-Experten

innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik
fir kleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

Serie 700 ND

intuitive
Bedienung

Beispiele fur

Bestlickungs-
moglichkeiten

B T H P Preis (€)
mm mm  mm kW Volt netto
400 700 250 0,8 230 1011,00
800 700 250 1,6 230 1463,00
73,40
84,70

)

[
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Serie 700 ND

NUDELKOCHER -

die Nudelkocher sind geeignet zum Kochen und Blanchieren von

Nudeln und Gemise und kdnnen mit Strom, Erdgas oder Fliissiggas betrieben werden
die Gerate konnen freistehend oder als Teil einer Kochstrecke verwendet werden
innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik

fir kleine, mittlere und groBRe Betriebe geeignet

GAS-NUDELKOCHER

- modernes Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

- Sicherheitsthermostat

- Piezoziindung

- mit Uberlaufschutz

- Wasserablauf

- geeignet fiir 2x 1/3 Korbe oder 4x 1/6 Korbe
- Hinweis: Pastakdrbe sind nicht inklusive

- hdhenverstellbare FiiBe

Wasserzulauf

inkl.
Abtropfblech

Attikelnr. Produkt mBm me mHm Illiltt_\‘r- k\[:v Gas Prneeltsm(a
SL47109SE  Gas-Nudelkocher 400 700 850 25 9,1 G20 2311,00
SL241213Z  Nudelkorb GN 1/3 - - - = = - 148,00
SL241216Z Nudelkorb 2er Pack GN 1/6 - - - - - - 211,00

32

stalgast
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Serie 700 ND

ELEKTRO-NUDELKOCHER

- modernes Design

- ergonomische Knebel

- lasergraviertes Bedienfeld

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
- Sicherheitsthermostat

Heizelemente im Wasserbecken aus hitzebestandigem ergonomische
Edelstahl Bedienelemente
mit Uberlaufschutz

- Wasserablauf

geeignet fiir 2x 1/3 Korbe oder 4x 1/6 Korbe
Kamin ist optional erhltlich

Hinweis: Pastakdrbe sind nicht inklusive

- hdhenverstellbare FiiBe

Pastakorbe

Attikelnr. Produkt mBm mTrn mHm kgs/h k&/ Volt Pl;weerlr§0(€)
SL46106S  Pastakocher 400 700 850 15 6 400 1831,00
SL241213Z Nudelkorb GN 1/3 - - - - 148,00
SL241216Z Nudelkorb 2er Pack GN 1/6 - - - - - - 211,00
$L993204  Kamin fiir 400 mm Breite - - - - - - 73,40

stalgast
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Serie 700 ND

NEUTRALELEMENTE

- als Abstell- und Arbeitsfldche ein wichtiger Bestandteil der Serie

- furkleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

NEUTRALELEMENTE

- Modelle mit Schubladen verfiigen iiber einen Vollauszug
- Kamin ist optional erhltlich

- passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiighar

Schubladen
geeignet

fur GN 1/1
(150 mm)

N Artikelnr.

1. SL302210T
SL302220T
SL302230T

2. SL302211T
SL302221T
SL302231T
51993204
51993208
SL993212

Produkt
Neutralelement
Neutralelement
Neutralelement
Neutralelement mit Schublade
Neutralelement mit Schublade
Neutralelement mit 2 Schubladen
Kamin fiir 400 mm Breite
Kamin fiir 800 mm Breite
Kamin fir 1200 mm Breite

B

400
800
1200
400
800
1200

T

mm
700
700
700
700
700
700

Kamin optional

bestellbar

H

mm
250
250
250
250
250
250

Preis (€)
netto

415,00
471,00
625,00
549,00
681,00
932,00
73,40
84,70
96,00

stalgast
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Serie 700 ND

UNTERBAUTEN
UND ZUBEHOR -

- geeignet fur alle Kochgerate und Neutralelemente der Serie 700 ND
- Mit Kabelschacht bei geschlossenen Unterbauten
- furkleine, mittlere und groBe Betriebe geeignet

UNTEI?BAUTEN ' N Artikelnt Produkt BoToH Prneeiéo(a
- verstérkteKonstruktion 1. 51992310U Unterbau offen 400 575 600 240,00
- biszu 3 Geréte mit 400er Breite auf einen $1992320U Unterbau offen 800 575 600 353,00

Unterbau 1200 mm montierbar $L992330U Unterbau offen 1200 575 600 454,00
- hohenverstellbare FiiBe 2. SL992311U Unterbau 3-seitig geschlossen 400 575 600 302,00

$L992321U Unterbau 3-seitig geschlossen 800 575 600 394,00
SL992331U Unterbau 3-seitig geschlossen 1200 575 600 493,00

3. $L992312U Unterbau mit Fliigeltiir 400 640 600 396,00
SL992322U  Unterbau mit Fliigeltr 800 640 600 588,00
SL992332U  Unterbau mit Fliigeltiir 1200 640 600 705,00

TUREN FUR UNTERBAUTEN

- Tiiren zur Selbstmontage
ausgestattet mit Scharnieren und
Montageplatten

- (1) passt zu: SL992311U, 51992321V

- (2) passt zu: SL992331U

AUFSATZ-KAMIN B T H Preis()

Nr.  Artikelnr. Produkt
- ini 1 B mm mm mm
i Kg':s‘g:lZ}gﬁﬁ'&';;’gaﬂﬁerie700ND 1. SL990401L 400 mm bret, Tiranschlag links 393 110 441 134,00
?,. in einheitliche Kochstreck 6 d SL990401R 400 mm breit, Tiranschlag rechts 393 110 441 134,00
- lurein einheitliche Rochstrecke von Gas- un 2. SL990601L 600 mm breit, Tiranschlag links 593 110 441 155,00

Elektrogeréten SL990601R 600 mm breit, Tiranschlag rechts 593 110 441 155,00

ABSCHLUSSLEISTE FUR
SEITENKANTEN

; B T H Preis(€
Nr.  Artikelnr. Produkt om mm mm nems)
. Preis (¢ 1. SL9940101 niedrig, kurz 8 58 19 62,50
Artikelnr. Produkt ey 519940102 niedrig mittlere Linge 8 619 19 64,00
$L993204  Kamin 400 mm breit 73,40 $L9940103 niedrig, lang 8 660 19 66,50
$L993208  Kamin 800 mm breit 84,70 2. 519940201 hoch, kurz 7 589 40 73,00
$L993212  Kamin 1200 mm breit 96,00 $L9940202 hoch, mittlere Lange 7 617 40 76,00
REDUZIERSTERN WOKAUFSATZ
- geeignetum mit kleinen - fiir die Nutzung einer Wok-Pfanne auf einem Gasherd
Topfen und Pfannen zu - aus Edelstahl
arbeiten - nur fiir Brenner mit
3,5 kW oder 5kW
; @ H Preis(e) < B T Preis(e)
Artlke“"' mm mm netto Anlkemr' mm mm netto
SL2401200 225 35 14,10 $L9910225 200 200 127,00
stalgast 35
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

- Gas-, Induktions- und Elektrogerate zur Verwendung mit Kochgeschirr aller Gréen

- die Gerdte konnen als Ergdanzung zur Kochstrecke oder komplett autark genutzt werden
- geeignet fir kleine und mittlere Betriebe sowie fiir die Gemeinschaftsverpflegung

- hohe Lebensdauer durch robuste Verarbeitung

stalgast

Die Gastronomie-Experten
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

GAS-HOCKERKOCHER

- geeignet flr Erdgas und Flussiggas
- freistehende Ergédnzungsgeréte geeignet fir kleine und grof3e Q Eigene Fertigung
Kochtopfe bis 100 Liter

- geeignet fiir kleine und mittlere Betriebe sowie fiir
die Gemeinschaftsverpflegung

GAS-HOCKERKOCHER TOP

- Topfhalterung aus Gusseisen
9 kW Doppelkranzbrenner
- Pilotflamme
- Reduktion der Leistung auf 20 % (1,8 kW) moglich
- geeignet fiir groBe Topfe bis 100 Liter
- hdhenverstellbare FiiBe

effiziente

Doppelkranzbrenner

" B T H P Preis (€)
Artikelnr. Produkt mm  mm  mm kW Gas nertu( ;
HKO03109E  Hockerkocher 580 580 380 9 G20 638,00
HKO03218E  Hockerkocher, Doppelbrenner 1160 580 380 2x9 G20 1300,00
SL2400Z  Reduzierstern 300 300 10 - - 18,70

stalgast
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

HOCKERKOCHER TOP POWER

[ hl

- ab Rost aus Edel
- Erdgas (G20): 14 kW Brenner, Propangas (G30): 11 kW Brenner
- Pilotflamme

- Reduktion der Leistung auf 20 % (2,8 kW /2,2 kW) mdglich

- geeignet fiir groBe Topfe bis 100 Liter

- hdhenverstellbare FiiBe

- empfohlen fiir Topfe bis ca. 50 cm Durchmesser

14 kW Brenner

i B T H P Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm kW

HKO4114E 567 639 394 14 G20 819,00
HKO4111P 567 639 394 11 G30 806,00

GAS-HOCKERKOCHER STANDARD

- Rostaus Edelstahl

- Pilotflamme

- Reduktion der Leistung auf 20 % (1,0 kW) maglich
- empfohlen fiir Topfe bis 40 Liter

- Diisen fiir Erdgas (G20) im Lieferumfang enthalten

- hdhenverstellbare FiiBe

X B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kW Gas netto

HKO1105P 340 340 340 5 G30 323,00
HKO1105E 340 340 340 5 G20 336,00

stalgast
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INDUKTIONS-
HOCKERKOCHER

- geeignet fur induktionsfahige Kochtopfe bis 100 Liter
- freistehende Ergdnzungsgeréte
- fur kleine, mittlere und groBe Betriebe sowie fir

die Gemeinschaftsverpflegung geeignet

ergonomische Knebel

HK020205 fiir Kochgeschirr bis zu @ 340 mm, 5 kW
HK020108 fiir Kochgeschirr bis zu @ 400 mm, 8 kW
9 Leistungsstufen

effizientes KiihIsystem

Topferkennungssystem

robuste Glaskeramik-Induktionsplatte

Anzeige der Betriebsparameter

geeignet fiir groBe Topfe bis 100 Liter
hdhenverstellbare FiiBe

. B T H P Preis (€)
Artikelnr. o ww mm Volt netto

HK020205 500 500 380 5 400 1685,00
HK020108 600 600 380 8 400 1960,00

stalgast
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

ELEKTRO-HOCKERKOCHER

- geeignet flr groBe Kochtopfe bis 100 Liter

- freistehende Ergdnzungsgeréte Ei )
) . 9 g . . igene Fertigung
- geeignet fur kleine und mittlere Betriebe sowie

fiir die Gemeinschaftsverpflegung

ELEKTRO-HOCKERKOCHER

- Kochplatte mit 400 mm Durchmesser und 5kW Leistung
- 6 Leistungsstufen

- geeignet fiir Topfe bis 100 Liter

- héhenverstellbare FiiSe

X B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm kW Vot netto

HK00105 580 580 380 5 400 1166,00

stalgast
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GASHERD

- geeignet fur Erdgas und Flussiggas
- freistehendes Ergdnzungsgerat
- fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe sowie

fir die Gemeinschaftsverpflegung geeignet

- robuste Topfhalterungen aus Gusseisen

erhéltlich mit vier oder sechs Brennern

Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner),
9kW (Doppelkranzbrenner)

Pilotflamme

Reduktion der Leistung auf 20 % moglich
herausnehmbare Tropfschale zur einfachen Reinigung
in der Spiilmaschine

hdhenverstellbare FiiBe

REDUZIERSTERN

- ermoglicht die Verwendung kleinerer Topfe und
Pfannen, geeignet fiir 3 kW & 5 kW Brenner

Nr.

1.

Artikelnr.

FS01410SE
FS01420SE
FS01430SE
FS01610SE
FS01620SE

2. 512401200

SL9910225

stalgast

Die Gastronomie-Experten

Ausfiihrung ”'?m mBm
4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800
4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800
4-Brenner (2x5+2x7) - 800
6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200
6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200
Reduzierstern - 200
Wokaufsatz 225 -

T
mm
700
700
700
700
700
200

H
mm
850
850
850
850
850

35

P
kw
20,5
22,5
24,0
32,5
36,5

Gas
G20
G20
G20
G20
G20

Preis (€)
netto
1496,00
1496,00
1496,00
2094,00
2094,00
14,10
127,00

GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

INOX ®
Q Eigene Fertigung

GASHERD

4




GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

GASHERD

- erhaltlich mit vier oder sechs Brennern
- Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner),
9kW (Doppelkranzbrenner)
- Pilotflamme
- Reduktion der Leistung auf 20 % mdglich
- herausnehmbare Tropfschale zur einfachen Reinigung in der Spiilmaschine
hahenverstellbare FiiBe

Topfhalterung

aus Gusseisen

REDUZIERSTERN

- ermdglicht die Verwendung

g B T H " Preis @ kleinerer Topfe und Pfannen,

N Artikelnr. Ausfiihrung om mm mm mm kW Gas oo geeignet fiir 3 KW & 5 kW Brenner
1. FS03410SE 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 900 900 850 20,5 G20 1754,00
FS03420SE  4-Brenner (3,5+5+2x7) - 900 900 850 22,5 G20 1754,00
FS03430SE  4-Brenner (2x5+2x7) - 900 900 850 24,0 G20 1754,00
FS03440SE  4-Brenner (3,5+5+7+9) - 900 900 850 24,5 G20 1754,00
FS03450SE  4-Brenner (9+9+9+9) - 900 900 850 36 G20 1754,00
FS03610SE  6-Brenner (3,543x5+2x7) - 1300 900 850 32,5 G20 2468,00
FS03620SE  6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1300 900 850 36,5 G20 2468,00
2. SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - - 14,10
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35 - - 127,00

stalgast
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

ELEKTROHERD

- geeignet flr Kochgeschirr aus Edelstahl und Gusseisen

- freistehendes Ergdnzungsgerat Eigene Fertigung
- fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe sowie

fur die Gemeinschaftsverpflegung geeignet

ELEKTROHERD

- Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

- Kochplatten aus Gusseisen mit 220 mm Durchmesser und je 2,6 kW Leistung
- erhdltlich mit vier oder sechs Kochplatten

- gepresste Abdeckung zur einfachen Reinigung

- hohenverstellbare FiiRe

Artikelnr. Ausfithrung mBm me mHm kPW Volt P;eeiéo(€)
FS00410S  4-Platten 800 700 850 10,4 400 1026,00
FS00610S  6-Platten 1200 700 850 156 400 1650,00
stalgast
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ELEKTRO-GRIDDLEPLATTE ALS STANDGERAT

44

ELEKTRO-GRILLPLATTEN

GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

- Grillgerdte zum Braten oder Grillen
- freistehendes Ergdanzungsgerat

- fur kleine, mittlere und grof3e Betriebe sowie fir die

Gemeinschaftsverpflegung geeignet

- modernes Design
ergonomische Knebel
lasergraviertes Bedienfeld
Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar
Grillfldche ca. 2200/4400 cm?

Temperatureinstellung bis 300°C

zwei separat regelbare Zonen bei 800 mm breiten Geréten
Auffangrinne mit Ablassoffnung
Fettauffangschale

dreiseitige Aufkantung
hahenverstellbare FiiBe

Artikelnr.

FS100110S
FS100111S
FS100120S
F$100121S
FS100122S

Ausfithrung

glatt
gerillt
glatt
gerillt
12&1/2

B
mm
400
400
800
800
800

T
mm
700
700
700
700
700

H
mm
850
850
850
850
850

P
kw
4,05
4,05
8,10
8,10
8,10

Volt
400
400
400
400
400

Preis (€)
netto
1083,00
1144,00
1510,00
1624,00
1562,00

Bedien-

elemente

stalgast
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

ELEKTRO-FRITTEUSE

- Standfritteuse mit Kaltzone

- freistehendes Ergdnzungsgeréat Q Eigene Fertigung
- innovative Technologie auf dem aktuellen Stand der Technik

- furkleine, mittlere und groBRe Betriebe geeignet

ELEKTRO-FRITTEUSE ALS STANDGERAT

- modernes Design

- ergonomische Knebel

lasergraviertes Bedienfeld

Kontrolllampe

Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar

- Temperatureinstellung von 90-190°C

- mitKaltzone

automatische Abschaltung nach Entfernung der Heizelemente
klappbare Heizelemente fiir eine leichtere Reinigung
Sicherheitsthermostat

- inkl. Frittierkorb 210x350x110 mm (BxTxH)

als Zubehdr erhaltlich:

zwei kleine Fritteusenkorbe 105x350x110 mm (SL2402350)
hdhenverstellbare FiiBe

wahlweise mit
zwei schmalen
Korben
bestiickbar

Frittier-
becken

Kaltzone Heize-
lement

T
Kaltzone

| B T H Inh. P Preis (€
Attikelnr. Produkt mm mm mm Lt kw Volt nettu( )
FS12109S  Stand-Fritteuse 400 700 850 10 9 400 1896,00
SL2402350 2x kleiner Korb fiir 10 Liter Gerdte 105 350 110 - - - 224,00
stalgast
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GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

ELEKTRO-KIPPBRATPFANNE

- geeignet zum Braten, Schmoren und Kochen
- geeignet fur kleine und mittlere Betriebe sowie Q Eigene Fertigung

fur die Gemeinschaftsverpflegung

KIPPBRATPFANNE

- die groBe Bratfliche (0,27 m?) erméglicht die schnelle Zubereitung
von groBBen Mengen

- die manuelle Kippvorrichtung erleichtert eine schnelle und effektive

Entleerung der Kippbratpfanne

40 Liter Inhalt

sehr robuste Ausfiihrung

- hdhenverstellbare FiiBe

Tiegel aus
Edelstahl

Bediene-
lemente

verstarktes
Untergestell

empfohlenes
Zubehor:
Waschbrause

i B T H T M P Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm - mm  mm °C Kotelettsh kW Volt netto

FS0470S  Kippbratpfanne 700 786 912 biszu300 100 63 400 1917,00
SL241617Z Waschbrause Set - - - - - - - 123,00

stalgast
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FREISTEHENDER
UMLUFTOFEN

- geeignet als Unterbau fir Tischgerate der Serie 700 ND
- mit Grillfunktion

- Frontblende aus Edelstahl

- verglaste Ofentiir

Gehduse aus verzinktem Stahl

Zeitschalter: 0 bis 120 Minuten

- Timer mit Option fiir Dauerbetrieb

- mit Grillfunktion durch einzeln arbeitende Oberhitze
Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Ofeninnenraum-Abmessung: 660 x 445 x 285 mm (BxTxH)
drei Einschiibe

- mitInnenraumbeleuchtung

Fiihrungsschienen fiir Roste mit den Abmessungen 600 x 400 mm oder GN 1/1
inklusive einem Edelstahl-Rost

stapelbar (maximal drei Gerate)

- passender Stapelrahmen: FS049903

- passender Rost: SL249964

- FiiBe (20 mm)

i B T H P Preis (€)
Artikelnr. Produkt mm mm mm kW Volt netto( )
FS040603  Umluft-Ofen 800 640 600 6,54 400 1208,00
FS049903  Stapelrahmen - - - 120,00

st_algast

doppeltes
Sicherheitsglas

ergonomischer
Edelstahlgriff

drei Einschiibe

optionaler

Stapelrahmen

hoéhenverstellbare
FuRe

GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG
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KOCHGESCHIRR

Professionelle und hochwertige STALGAST Kochgeschirre, wie
Topfe, Pfannen, Schiisseln, Seiher und Siebe sind in jeder GroBkiiche
unverzichtbar um eine Vielzahl an Gerichten schnell, effektiv und

wohlschmeckend zuzubereiten.

Kochtopfe Serie Eco Bratpfannen

Kochtopfe Serie Standa . Wokpfannen
Kartoffelkochkessel mit Ablasshahn e Kochgeschirraus Gussei
Deckelhalter und Zubehor Crepespfanne
Servierpfannen




KOCHGESCHIRR

KOCHTOPFE SERIE ECO

aus Edelstahl gefertigt

gute Warmeverteilung durch Sandwichboden
punktverschwei3te Kaltgriffe

inkl. Deckel

mit verstarkten Griffen

Edelstahl

optimale
Warmeverteilung

durch Aluminium
Sandwichboden
Edelstahl

SUPPENTOPF HOHE FORM SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM
- mit Deckel - mitDeckel
: @ H Inh* Preis( ~ @ H Inh* Preis (g
Artlke“"' mm mm Liter neno( ) Anlkelnl’. mm mm Eter r[FEITSKO( )
KG0801240 240 200 9 52,10 KG0802280 280 180 11,1 62,30
KG0801280 280 250 154 65,60 KG0802320 320 200 16,1 80,50
KG0801320 320 260 209 85,50 KG0802360 360 220 22,4 104,00
KG0821320 320 320 257 93,90 KG0802400 400 260 32,6 133,00
KG0801360 360 360 36,6 128,00 KG0802450 450 360 57,3 206,00

KG0801400 400 400 50,3 158,00
KG0801450 450 450 71,6 228,00
KG0801500 500 500 982 277,00

" entspricht der Fiillmenge bis zum Rand 49

stalgast
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KOCHGESCHIRR

KOCHTOPFE SERIE STANDARD

- aus Edelstahl gefertigt

- Boden hergestellt aus mehreren Materiallagen (Edelstahl/Aluminium/Edelstahl)
- PunktverschweiB3te Kaltgriffe

- alle Topfe ab 36 cm Durchmesser verfiigen iiber eine Griff- und Randverstarkung

rostfreier Edelstahl

Hygienisch

verkapselter Aluminium \
Sandwichboden
rostfreier Edelstahl E—

Gute
Waérmeverteilung
durch
Sandwichboden

Punkt-

verschweif3te
Kaltgriffe

SUPPENTOPF HOHE FORM
- mit Deckel

L A A
KG0101160 160 120 2,5 34,50
KG0101200 200 200 6,3 52,70
KG0101240 240 200 9,0 64,90
KG0101280 280 250 154 86,90
KG0101320 320 260 20,9 122,00
KG0101321 320 320 257 137,00
KG0101360 360 360 36,6 179,00
KG0101400 400 400 50,3 227,00
KG0101450 450 450 71,6 281,00
KG0101500 500 500 98,2 340,00

SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM
- mit Deckel

. @ H Inh* Preis (€
Artikelnr. — © T e

m
KG0102160 160 95 1,9 33,50
KG0102200 200 140 4,4 44,10
KG0102240 240 160 7,2 58,70
KG0102280 280 180 11,1 71,00
KG0102320 320 200 16,1 108,00
KG0102360 360 220 22,4 133,00
KG0102400 400 300 37,7 188,00
KG0102450 450 360 57,3 249,00
KG0102500 500 320 62,8 266,00

SUPPENTOPF
- mit Deckel

. @ H Inh* Preis (6
Artikelnr. o e et

KG0103200 200 105 3,3 40,90
KG0103240 240 110 50 52,70
KG0103280 280 130 8,0 66,00
KG0103320 320 160 12,9 102,00
KG0103360 360 180 18,3 121,00
KG0103400 400 250 31,4 166,00

50 “ entspricht der Fiillmenge bis zum Rand Sta|gaSt
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KOCHGESCHIRR

SUPPENTOPF HOHE FORM SUPPENTOPF MITTELHOHE FORM SUPPENTOPF
- ohne Deckel - ohne Deckel - ohne Deckel

Artikelnr. @ HInhs Preis @)

mm  mm Liter netto N 9 H Inh* Preis (€
KG0201200 200 200 63 41,90 Artikelnr. 0 5 R PR O
KG0201240 240 200 9,0 53,50 KG0202200 200 140 44 34,80 ) @ H  Inhr Preis@
KG0201280 280 250 154 70,90 KG0202240 240 160 7,2 45,40 Artikelnr. o n e netto
KG0201320 320 260 20,9 98,70 KG0202280 280 180 11,1 55,70 KG0203200 200 105 33 30,10
KG0201321 320 320 25,7 114,00 KG0202320 320 200 16,1 87,10 KG0203240 240 110 50 39,50
KG0201360 360 360 36,6 145,00 KG0202360 360 220 22,4 102,00 KG0203280 280 130 8,0 51,00
KG0201400 400 400 50,3 178,00 KG0202400 400 300 37,7 149,00 KG0203320 320 160 12,9 78,90
KG0201450 450 450 71,6 232,00 KG0202450 450 360 57,3 201,00 KG0203360 360 180 183 94,10
KG0201500 500 500 982 288,00 KG0202500 500 320 62,8 213,00 KG0203400 400 250 31,4 133,00
BRATENTOPF BRATENTOPF DECKEL
- mitDeckel - ohne Deckel
Artikelnr. n?m Pr:’eié[fa
KG0209160 160 6,62
KG0209200 200 8,25
KG0209240 240 10,80
KG0209280 280 13,60
KG0209320 320 19,50
KG0209360 360 24,40
; @ H Inhs Preis ; @ H Inh: Preis KG0209400 400 29,10
Attikelnr. mm  mm  Liter netto Attikelnr. mm  mm  Liter netto KG0209450 450 37,20
KG0104360 360 110 11,2 109,00 KG0204360 360 110 11,2 81,40 KG0209500 500 41,90
STIELKASSEROLLE STIELKASSEROLLE SAUTEUSE
- mit Deckel - ohne Deckel - ohne Deckel
; @ H Inh> Preis (€ | @ H Inh* Preis(€ ; @ H Inh.* Preis (€
Artikelnr. mm  mm  Liter netta() Attikelnr. mm  mm  Liter neno() Attikelnr. mm  mm Liter neno()
KG0301160 160 95 1,9 29,50 KG0302160 160 95 1,9 23,30 KG0303200 200 65 1,2 23,50
KG0301200 200 105 3,3 35,10 KG0302200 200 105 3,3 28,10 KG0303240 240 75 2,2 29,40
KG0301240 240 110 50 45,60 KG0302240 240 110 50 37,40
KG0301280 280 130 8,0 59,00 KG0302280 280 130 8,0 46,00
stalgast
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KARTOFFELKOCHKESSEL MIT DECKELHALTER
ABLASSHAHN - fiirsechs Deckel

- inkl. Ablasshahn - maximaler Deckeldurchmesser: 32 cm
- gute Warmeverteilung durch Sandwichboden

- punktverschweiBte Kaltgriffe

- inkl. Deckel

- mitverstarkten Griffen

; B T H Preis(
Artikelnr. mm - netto

KG9909000 290 130 520 42,30

. @ H Inh* Preis (€
Attikelnr. v 0 e netto

KG0105400 400 400 50,3 176,00

PASTAKORB KOCHTOPF-UNTERGESTELL
- 4-teilig - verschweiBt
FISCHKESSEL - passend zu den Suppentdpfen
- inklusive Deckel und Siebeinsatz KG0103320 (s. 50) und KG0202320 (5. 51) Attikelnr. B T H Preis(
3 mm - mm - mm netto
§ i . i VUG04450 400 400 450 235,00
Atikelnr. B T Hih. Preis @ Artkelnr, 8 B Preis@ VUGOS550 500 500 450 267,00
KG0212450 450 150 100 6,0 60,20 KG2207320 300 180 117,00 VUG06650 600 600 450 301,00

52 .- Stalgast




KOCHGESCHIRR

KOCHGESCHIRR AUS GUSSEISEN (w)()

- Kochgeschirr aus Gusseisen mit schwarzer Oberflache

ideal zum Servieren von hei3en Gerichten

- durch den dicken Boden bleiben die Speisen lange warm

- die doppelseitige Brat- und Grillplatte ist geeignet fiir Gas und Elektro (ideal fir ein typisches
Grillmuster)

- Empfehlung: nach dem Gebrauch mit Reinigungsbirste und ggf. Spilmittel reinigen, nach dem
Trocknen mit Pflanzendl einreiben

GRILLPFANNE
- quadratisch

i B T H M Preis(€)
Arikelnr. —~ © o kg netto

KG1406240 230 230 35 2,6 22,10

BRAT- UND GRILLPLATTE
- doppelseitig (gerillt/glatt)

. B T H M Preis(
Artikelnr. — © o kg netto

KG1407480 480 260 20 50 76,20

SERVIERGESCHIRR AUS
GUSSEISEN

- schwarzes Mini-Gusseisen Serviergeschirr mit hervorragender Warmespeicherung
- gleichmaBige Warmeverteilung

- ein Blickfang auf jedem Tisch

- geeignet fur alle Warmequellen

SERVIERPFANNE MIT
HOLZUNTERSETZER

- Abmessung Holzuntersetzer: 280 x 155 mm (BxT)
- abnehmbarer Griff aus Gusseisen

: B T H M Preis (€)
Artikelnr. k o

m - mm
KG1409240 240 140 25 1,13 16,60

MINI-SERVIERPFANNE MIT
GRIFFEN, OVAL

- inkl. Holzuntersetzer

B T H Inh. Preis (€

Attikelnr. mm mm Liter netto
KG1401210 210 150 55 0,8 27,70

stalgast 53




KOCHGESCHIRR

BRATPFANNEN

WOKPFANNE
- K@G1501400 gebiirsteter Edelstahl,
Grifflinge 200 mm
- KG1502400 polierter Edelstahl,
Grifflange 185 mm
N Artikelr. 2 H L Preis (€)

mm mm  (Griff) mm netto
1. KG1501400 400 120 200 63,80
2. KG1502400 400 120 185 85,40

Griffbefestigung Griffbefestigung

KG1502400

KG1501400

EDELSTAHL-BRATPFANNE

- Pfannenab 360 mm
Durchmesser mit Zusatzgriff

. @ H Preis()
Artikelnr. o T e

KG0402200 200 40 23,70
KG0402240 240 42 29,50
KG0402280 280 48 37,40
KG0402320 320 52 51,40
KG0402360 360 65 71,50
KG0402400 400 70 86,20

EDELSTAHL-BRATPFANNE
- fiir Induktion geeignet

; a H  Preis (€
Attikelnr. o T T e

m
KG0403240 240 42 42,00
KG0403280 280 48 52,20
KG0403320 320 52 72,50

BRATPFANNE MIT
ANTIHAFTBESCHICHTUNG
- aus Carbonstahl

i @ H Preis(
Artikelnr. mm - mm netto

KG1201280 280 40 29,50

54 stalgast
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KOCHGESCHIRR

TITANIUM-BRATPFANNEN

TITANIUM ALUMINIUMGUSS-PFANNE W
- aus Aluminium-Guss M Al

- mit Titanium-Beschichtung
- Kaltgriff aus Edelstahl Pfannenboden

. @ H Preis()
Artikelnr. T netto

KG0701240 240 55 72,00
KG0701280 280 55 79,00
KG0701320 320 55 94,80

TITANIUM ALUMINIUMGUSS-PFANNE
- induktionsgeeignet Al

- Kaltgriffe aus Edelstahl

Pfannenboden

. %) H  Preis(€)
Attikeln. mm - mm netto

KG0702240 240 50 86,90
KG0702280 280 55 96,60

BRATPFANNE MIT
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

- mit Antihaftbeschichtung aus Xylan
- besonders leicht zu reinigen

" 2 H  Preis (€
Artikelnr. &

KG1601240 240 50 48,30
KG1601280 280 55 55,20

Griffbefestigung Pfannenboden

stalgast 55




KOCHGESCHIRR

BRATPFANNEN MIT
TEFLONBESCHICHTUNG

- hergestellt aus Aluminium mit dreifacher Teflon® Platinum Antihaftbeschichtung
- besonders kratzfest durch den Einschluss extrem harter mineralischer Teilchen in den

- sehr gute und schnelle Warmeverteilung auf der gesamten Oberflache

Schichtaufbau der Versiegelung
hitzebestandiger Flachstiel aus Stahl

geeignet zum Braten mit sehr wenig Ol

Dreifache
Teflon®

Teflon® Deckschicht

Zusatzlich verstérkte

Platinum

Antihaft-
beschichtung

Teflon® Grundierung mit

Mittelschicht

Mineralien

BRATPFANNE MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG

- induktionsgeeignet

ariker. - P
KG1111200 200 35 08 21,30
KG1111240 240 45 20 26,10
KG1111280 280 50 3,0 3510

CREPES-PFANNE MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG

- induktionsgeeignet
i %) H  Preis ()
Anlke""' mm mm netto
KG1112255 255/215 17 28,20
KG1112292 292/255 17 35,70

Genieteter

Flachstiel
aus Stahl

BRATPFANNE MIT TEFLONBESCHICHTUNG

- Bratpfannen mit dem Durchmesser von 200 bis 280 mm haben eine Stérke von 4 mm
- Bratpfannen mit dem Durchmesser von 320 bis 400 mm haben eine Stérke von 5 mm

. @ H Inh. Preis ()
Artikelnr. mm  mm Lter netto

KG1101200 200 35 08 18,40
KG1101240 240 40 12 22,50
KG1101280 280 45 20 29,50
KG1101320 320 50 30 36,30
KG1101360 360 55 4,0 50,20
KG1101400 400 60 50 57,40

CREPES-PFANNE MIT TEFLONBESCHICHTUNG

| 2 H  Preis (€)
Artlke“"' mm mm netto

KG1104260 255/215 17 23,30

KG1104300 292/255 17 30,50

56

00

%0

stalgast
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BRATPFANNEN MIT
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

- aus Aluminium

- hitzebestandiger Flachstiel aus Stahl
- sehr gute und schnelle Warmeverteilung auf der ganzen Oberfléache
- geeignet zum Braten mit sehr wenig Ol

BRATPFANNE

Attikelnr. r?m mHm lLr\]IEr. Prr?eltio(a
KG1001200 200 40 09 33,90
KG1001240 240 40 1.3 39,50
KG1001280 280 45 2,0 44,50
KG1001320 320 50 3,0 56,10
KG1001360 360 50 4,0 72,50
KG1001400 400 55 50 86,90

BRATPFANNE TIEFE FORM

Attikeln. mﬂm mHm ILTKEV Prg;f)
KG1003200 200 60 1,6 53,10
KG1003240 240 65 26 63,20
KG1003280 280 75 38 76,30

CREPES-PFANNE

) @ H Inh. Preis()
Artikelnr. o ler netto

KG1004250 250 20 08 33,90
KG1004280 280 20 1,1 38,60

FISCHPFANNE

§ B T H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm  Lliter  netto

m
KG1005380 380 260 40 3,0 111,00

stalgast

KOCHGESCHIRR
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KOCHUTENSILIEN &
KUCHENWERKZEUGE

Professionelle und funktionelle STALGAST Kochutensilien und
Kichenwerkzeuge sind in der Gro8kiiche fiir jeden einzelnen Schritt der
taglichen Speisenzubereitung notwendig.

Edelstahleimer .... Bonleiste, Pommesschaufel

Salatschleuder... Stander fur GN-Behalter, Gewirzbord

Schisseln. ... .. Quetschflaschen, Soenspender..

Siebe, Seiher Pinzetten, Zangen, Dosenoffner .

MONOBLOCK Kochutensilien, Schépfkellen, Garnierbesteck, Schnltzwerkzeug .
Schaumloffel Tischdosendffner, manuelle Schneldgerate .80-82

Bratenwender, Schneebesen Waagen, Prazisionswaagen,

Kartoffelstampfer Bodenwaagen

Messbecher, Abfillschaufel, Reiben Thermometer.




EDELSTAHLEIMER PREMIUM  Jinden

- mit MaBeinteilung
- Randbreite: 10 mm

EDELSTAHLEIMER

: 2 H
Artikelnr. ot mm

KG0401070 235/157 245
KG0401100 280/200 245
KG0401120 290/200 270
KG0401150 305/200 310

Inh. Preis (€)
Liter  netto
7 53,20
10 62,60
12 89,40
15 95,80

EDELSTAHLEIMER STANDARD

- mit MaBeinteilung
- mit oder ohne Bodenreif
- stapelbar

EDELSTAHLEIMER

T
KG0404070 230/155 250 7 45,00
KG0404100 293/205 245 10 64,70
KG0404120 295/230 275 12 76,30
KG0404150 300/200 340 15 87,90

stalgast

~Experten

EDELSTAHLEIMER MIT

BODENREIFEN

; 2
Artikelnr. ik

KG0402100 280/ 202
KG0402120 290/ 202
KG0402150 305/202

EDELSTAHLEIMER
MIT BODENREIFEN

Artikelnr. g H

mm mm
KG0405100 275/200 285
KG0405120 290/200 305
KG0405150 300/200 354

H Inh. Preis (€
mm  Liter  netto
265 10 107,00
290 12 113,00
330 15 123,00

Inh. Preis ()
Liter  netto

10 76,30
12 85,60
15 97,10

DECKEL

- passend zu den
Edelstahleimern Premium

| @ Preis ()
Artikelnr. " TR

KG0403100 280 29,80
KG0403120 290 32,00
KG0403150 305 36,20

DECKEL
- passend zu den Edelstahleimern
Standard

; @ Preis ()
Artikelnr. TR0

KG0406100 275 23,10
KG0406120 290 23,10
KG0406150 300 30,10

59




SALATSCHLEUDER
- ausstrapazierfahigem Kunststoff
- mit Wasserauslauf

herausnehmbares

Schleudersieb

§ @ H Inh. Preis(€)
Artikelnr. — © 0 T e netto

KG2101019 420 580 19 246,00

RUHRSCHUSSEL
- profilierter Rand erleichtert die Entleerung des
GefdBes

§ @ H Inh. Preis(e
Artikelnr. mm  mm  liter  netto

KG2301012 144 112 12 2,26
KG2301100 328 167 10,0 11,70

60

Ablaufschlauch

stalgast
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KUCHENSCHUSSEL
- Edelstahl poliert

- stapelbar

Artikelnr.

KG2304180
KG2304200
KG2304240
KG2304280
KG2304300
KG2304320
KG2305360

)
mm
180
200
240
280
300
320
360

H
mm
80
80
100
100
110
110
130

KUCHENSCHUSSEL
- Edelstahl poliert

- stapelbar

- derRand istim
angegebenen
Durchmesser
eingerechnet

Artikelnr.

KG2305400
KG2305500
KG2305550
KG2305600
KG2305700
KG2305800
KG2305900

2
mm
400
500
550
600
700
800
900

GLASSCHALE
- gehdrtet und stoBfest

- stapelbar
- hitze-und

mm
110
130
145
160
185
205
225

Inh.

Liter
1,2
1,6
2,7
4,0
5,0
6,0
8,0

Inh.
Liter
8,0
14,0
19,0
27,0
45,0
65,0
90,0

Preis (€)
netto
6,71
6,93
8,79
12,80
15,10
17,50
20,30

Preis (€)

temperaturschwankungsbesténdig

Artikelnr.

KG2302060
KG2302120
KG2302140
KG2302172
KG2302200
KG2302230
KG2302262

%)
mm
60
120
140
172

200
230
262

stalgast

Die G:

omie-Experten

H
mm
27
53
63
76
87
101
13

Inh.
Liter
0,03
0,31
0,55
1,20
1,60
2,50
3,70

VPE  Preis (€)

Stiick
24

oo oo oo

netto
1,57
1,66
2,27
3,08
3,92
4,49
6,47

INOX

SCHUSSEL
- Edelstahl poliert INOX

- stapelbar

. @ H Inh. Preis(e)
Artikelnr. 0 0 e netto

KG2307160 160 60 0,7 3,18
KG2307200 200 70 12 4,26
KG2307220 220 80 16 5,11
KG2307250 250 90 23 6,79
KG2307280 280 95 30 9,34
KG2307310 310 105 50 12,40
KG2307340 340 115 6,0 15,30
KG2307375 375 120 80 22,60

KUCHENSCHUSSEL
- Edelstahl matt INOX

- stapelbar

Artikelnr. @ H Inh. Preis ()
: m

mm  Liter  netto
KG2303150 150 75 1,0 11,80
KG2303200 200 98 2,5 20,30
KG2303250 250 120 50 33,30
KG2303300 300 140 80 53,20
KG2303360 360 170 14,0 69,20
KG2303380 380 180 16,0 80,10

KUCHENSCHUSSEL

- Edelstahl matt INOX
- stapelbar

- mit Griffen

>3

. @ H Inh. Preis(
Artikelnr. mm  mm Lt netto

KG2306400 400 185 145 97,60
KG2306450 450 200 21,0 111,00
KG2306500 500 220 28,0 151,00
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KUCHENSIEB

| a
Artikelnr. "

KG2211120 120
KG2211150 150
KG2211180 180
KG2209200 200

GAZESIEB

Dichte

Maschenweite

Atikelnr. 9

L
mm
140
150
170
180

H

mm mm
KG2208200 200 150 73,50
KG2208240 240 180 99,00

MEHLSIEB
- Lochung:ca. Tmm

Artikelnr. "?

m
KG2211200 210
KG2211250 250
KG2211300 310

62

H

Preis (€)
netto

5,83
6,50
9,18
12,50

Preis (€)
netto

Preis (€)
netto

17,40
19,20
25,70

TERRINEN-/KUCHENFORM

- Formen:
KG0214001- W
KG0214002- w
KG0214003 - wg

; B T H
Artikelnr. — ©

KG0214001 400 65 35
KG0214002 400 50 40
KG0214003 400 50 35

SPITZSIEB

Lochung:

1,8 mm

| @ H Preis()
Amkemr' mm mm netto

KG2210200 200 170 22,20
KG2209240 240 210 28,20

4-TEILIGES SIEBSET
- 4verschiedene Maschenweiten ca.:
0,75%0,75 mm
Tx1Tmm
2x2mm
3x3mm

Lochformen

Inh.  Preis (€)
Liter  netto
0.6 41,00
04 41,00
05 52,30
Artikelnr.

@ Preis (€)

mm netto

KG2212004 210 29,90

stalgast
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SUPPENSIEB
- Griff aus Edelstahl oX

- Lochung:3,4mm
- L=Grifflinge

| @ L Preis(e)
Artikelnr. 0
KG2201220 220 260 84,70

KG2201260 260 260 98,70

GEMUSESEIHER AUF FUR

. a H Preis (€)
Attikeln. mm mm  netto

KG2204220 240 100 6,94
KG2204240 220 100 7,15

GEMUSESEIHER KONISCH .
, OX
- poliert

" a H Preis (€)
AnIkE|nn mm mm netto

KG2205280 280 160 45,50
KG2205320 320 170 70,20
KG2205360 360 190 75,40
KG2205400 400 220 88,30

stalgast

Die Gastronomie-Experten

GROSSKUCHENSIEB
- Griffaus Holz INOX

- L=arifflange

; @ L Preis(e
Artikelnr. mm mm nelttcf :
KG2202300 300 430 49,10

KG2202350 350 430 58,20

GEMUSESEIHER AUF FUR
e INOX
- mitGriffen

: 2 H Preis (€)
Attikeln. mm mm netto
KG2204360 360/200 220 57,30

KG2204375 375/175 185 35,10

GEMUSESEIHER KONISCH

. INOX
- seidenmatt

; 4] H  Preis (€
Artikelnr. Pk nettu( )

mm
KG2206450 450/290 240 171,00
KG2206500 500/330 260 190,00
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MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN

- professionelle MONOBLOCK Schépfkellen und Schaumloffel
- ohne Schweindhte, aus einem Stiick gefertigt
- einfache Reinigung
- ergonomischer Griff mit Aufhdngung

Aus einem
Stuck gefertigt

Griff mit

Aufhangung

SCHAUMLOFFEL

Artikelnr.

KK0101100
KK0101120
KK0101140
KK0101160
KK0102200

SCHAUMLOFFEL

Artikelnr.

KK0102100
KK0102120
KK0102140
KK0102160

A

[}
mm
100
120
140
160
200

mm
100
120
140
160

[
<

L
mm
325
360
385
415
480

L
mm
305
360
380
415

Preis (€)
netto
7,81
10,00
12,80
17,20
27,10

Preis (€)
netto
10,80
13,60
15,90
21,70

SCHOPFKELLE

Artikelnr.

KK0103006
KK0103012
KK0103025
KK0103040
KK0103075
KK0103120
KK0103200

[
mm
60
80

00

20

45

65
200

L
mm
275
295
340
365
395
430
480

Inh.  Preis (€)
Liter  netto

006 533
012 742
025 10,80
0,40 12,60
0,75 18,30
1,20 23,40
2,00 44,30

SCHOPFKELLE

Artikelnr.

KK0104007
KK0104013
KK0104020
KK0104025
KK0104045
KK0104067
KK0104100
KK0104150

a

mm
65
80
90
100
120
140
160
180

L
mm
315
345
362
380
420
440
474
500

INOX

Inh.
Liter
0,07
0,13
0,20
0,25
0,45
0,67
1,00
1,50

Preis (€)
netto
8,01
9,00
9,99
12,80
16,10
19,10
23,00
30,90

stalgast
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. KK0301400 Schopfkelle

. KK0302400 Fleischgabel

. KK0303400 Servierloffel geschlitzt
. KK0304400 Servierloffel

MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN

MONOBLOCK KOCHUTENSILIEN

L

mm
400
400
400
400

. KK0305355 Kartoffelstampfer

. KK0306400 Spaghettiloffel

. KK0307400 Schaumlsffel

. KK0308400 Bratenwender geschlitzt

0~ oL E

1. KK0201340 Fischheber
2. KK0203500 Fleischgabel
3. KK0206460 Servierloffel

L

mm
355
400
400
400

|
Liter

L

mm
340
500
460




KOCHUTENSILIEN

- runder Griff

S W — f

—ocwo~ou

66

Artikelnr.

. KK0401345
. KK0402345
. KK0403328
. KK0404280

KK0404310

. KK0405307
. KK0406320
. KK0407270
. KK0409190
. KK0410165
. KK0411190
. KK0413220

Produkt

Fisch- / Schaumloffel
Fleischgabel
Servierloffel
Schopfkelle
Schopfkelle
Spaghettilffel
Bratenwender geschlitzt
Kugel-Schneebesen
Pendelschaler
Sparschaler

Pizza- / Teigschneider
Dosendffner

2

mm

70
85

57

L Preis (e
mm  netto
345 9,15
320 7,69
328 7,69
280 8,67
310 8,67
307 8,67
320 9,15
270 7,69
190 7,92
165 6,93
190 7,80
220 16,60
stalgast
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KOCHUTENSILIEN

professionelles Servierset
aus poliertem Edelstahl

einfach zu reinigen

Nr.  Artikelnr. Produkt

1. KK0601310 Servierloffel geschlitzt
2. KK0602300 Serviergabel

3. KK0603315 Servierloffel

Materialstarke vom Griff: 2,7 mm

L
mm
310
300
315

ohne Schweindhte, aus einem Stlick gefertigt

Inh.  Preis (€)
Liter netto

10,60

9,06

10,60

KOCHUTENSILIEN

- aus glasfaserverstarktem Material
- geeignet fur antihaftbeschichtete Oberflachen

- spulmaschinenfest
- hitzebestandig bis 220°C

Nr.  Artikelnr. Produkt

1. KK0501250 Universalzange
KKO0501320 Universalzange

2. KK0502350 Servierloffel geschlitzt

3. KK0503350 Servierloffel

stalgast
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L Preis (€

mm
250
320
350
350

netto

7,23
8,12
8,29
8,52

N Artikelnr. Produkt

4. KK0604315 Bratenwender geschlitzt
5. KK0605310 Suppenschopfer

Nr.  Artikelnr. Produkt

4. KK0504310 Schopfloffel

5. KK0505350 Schaumlcffel

6. KK0506300 Bratenwender geschlitzt

L Inh.
mm  Liter
315
310 0,08

a

mm  mm
90 310
350
350

INOX
18/10

Preis (€)
netto

10,60
12,50

Inh. Preis (€)

Liter
0,11




BRATENWENDER

| /’ .
N

BRATENSPACHTEL
- Griffaus Holz
- A=195mm,B=70mm

i B L Preis(€)
Artikelnr. mm mm netto

KK1402195 70 365 11,70

68

BRATENWENDER GELOCHT

- Griffaus Holz
- A=200mm,B=70mm

i B L Preis(€)
Artikelnr. mm mm netto

KK1403200 70 365 12,50

BRATENWENDER

- Griff aus Kunststoff
- A=115mm,B=90mm

: L Preis (€)
Artikelnr. - TR

KK1404280 280 10,80

BRATENWENDER, ECKIG

- Griff aus Kunststoff
- A=200mm,B=75mm

. L Preis (€)
Artikelnr. — © - TR0

KK1405370 370 8,89

BRATENSPACHTEL
- A=112mm,B=85mm

: L Preis (€
Artikelnr. = TR0

BK0602270 270 36,40

BRATENWENDER
- A=170mm,B=80mm

- L Preis (€)
Artikelnr. — © - TR0

t
BK0603360 360 41,80

BRATENSPACHTEL

- ergonomischer Griff
- A=90mm,B=75mm

| L Preis (€
Artikelnr. - TR

MS0636150 150 55,60

BRATENWENDER

- ergonomischer Griff
- A=200mm,B=80mm

: L Preis (€)
Artikelnr. - T

MS0637260 260 67,90
PFANNENWENDER
GESCHLITZT

- ergonomischer Griff
- A=135mm,B=85mm

; L Preis(e)
Artikelnr. i
MS0635170 170 47,40
BRATENWENDER
- Griffaus Holz
- A=140mm,B =100 mm

. B L Preis(€)
Artikelnr. - netto

KK1401140 100 300 13,10

KONDITOR
WINKELPALETTE

- mit Kunststoffgriff

. L Preis (€)
Artikelnr.— © - FLERS

KK1406100 100 9,33

stalgast
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Griff aus
Kunststoff

SCHNEEBESEN

- Stahlquirl
- Griff aus Kunststoff

: L Preis (€
Artikelnr. = PR

KK0903250 250 8,10
KK0903350 350 9,64
KK0903450 450 10,40
KK0903550 550 13,00

KARTOFFELSTAMPFER

- schwere Ausfiihrung

: L Preis (€
Artikelnr. = PR

KK0905300 300 29,00
KK0905460 460 41,20
KK0905610 610 36,50

stalgast
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SCHNEEBESEN

: L Preis (€
Artikelnr. = TR0

KK0901300 300 8,43
KK0901400 400 10,10
KK0901500 500 10,70
KK0901600 600 9,50

RUHRSPATEL

- aus Buchenholz
- Materialstarke: 20 mm

: L Preis(€)
Artikelnr. =

KK0907075 700 31,80
KK0907100 1000 32,20
KK0907125 1250 39,70

NETZSCHAUMLOFFEL

; @ L Preis()
Anlkemr' mm mm netto

KK0902160 160 350 41,40
KK0902200 200 450 58,20

RUHRSPATEL

| L Preis(€)
Artikelnr. = PR

KK0908130 1370 73,30

115 mm

BACK- / FRITTIERLOFFEL

Artikelnr. m’z:n i
KK0903160 160 470
KK0903200 200 590
KK0903240 240 570

L Preis(€)

netto
17,60
15,10
21,60




EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL
- aus Aluminium

| Inh.  Preis (€)
Artikelnr. e T

KK1001180 0,18 6,78
KK1001350 0,47 8,36
KK1001680 0,68 16,10

EIS-/ ABFULLSCHAUFEL

; Inh.  Preis (€)
Artikelnr. Liter netto

KK1003020 0,2 6,90
KK1003100 10 15,10
KK1003200 2,0 22,80

GOURMET-REIBE

| L Preis (€
Artikelnr. = TE

KK1104255 255 14,00

70

EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL

EIS-/ MEHRZWECKSCHAUFEL .
INOX

; Inh.  Preis (€)
Artikelnr. Liter netto

KK1002125 0,125 16,80
KK1002150 0,150 21,70
KK1002450 0,450 23,90
KK1002650 0,650 33,30

INOX

; @ Inh. Preis (€
Attikeln. mm  Liter netto

KK1004100 100 1 29,30

EDELSTAHLTRICHTER
- mitSieb

- Lochdurchmesser: 17 mm

; @ Preis(€)
Artikelnr. — © TR

KK1301130 130 9,70
KK1301150 150 12,90

stalgast
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MESSLOFFELSATZ
- INOX
- A-teilig:
1/4 Teeloffel (1,25 ml)
1/2 Teeldffel (2,5 ml)
1 Teeloffel (5 ml)
1 Meniiloffel (15 ml)
Fiillmengenangabe

auf dem Griff

" Inh. Preis (€)
Artikelnr. o =
KK1201001 0,00125-0,015 7,39

MESSBECHER ‘.,,,—7
- transparent @

- mit Messskala

" Inh. Preis (€)
Attikeln. Liter  netto

KK1203050 0,50 2,95
KK1203100 1,00 5,90
KK1203200 2,00 8,09
KK1203300 3,00 11,40
KK1203500 5,00 18,80

EDELSTAHL-VIERKANTREIBE

- Anti-Rutsch-Boden
- Komfort-Handgriff

| B T H Preis(
Artikelnr. mm mm mm netto

KK1103230 100 80 230 28,00

stalgast
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MESSLOFFELSATZ
- INOX
- 4-teilig:

1/4 cup (60 ml)

1/3 cup (80 ml)

1/2 cup (125 ml)

1 cup (250 ml)
Fiillmengenangabe
auf dem Griff

" Inh. Preis (€)
Artikelnr. ; =

KK1201002 0,06-0,25 10,40

MESSBECHER
- Messskala auf der Innenseite

; Inh.  Preis (€)
Attikelnr. Liter  netto

KK1204050 05 12,90
KK1204100 10 19,50
KK1204200 2,0 32,90

REIBE 6-FACH .
INOX

| H  Preis (€
Artikelnr. - TEs

KK1103190 190 9,70

71




REZEPTIONSKLINGEL ZAHLTELLER

cr OX
- verchromt
Anikemr' V'Eﬂ n:lm Pr:e';ﬂ(a Anikemr' mBm me PI;\eG!I;0(€)

KK1501001 85 60 7,93 KK1502150 150 110 6,11

POMMESSCHAUFEL NETZBACKSCHAUFEL
INOX oX
200 mm
L
N
N
(9]
3
3
D E—
105 mm
Attikelnr. B T H L Preis

y Preis (€)
Artikelnr. netto mm mm mm mm netto

KK1504230 27,30 KK1505210 170 210 50 210 35,50

72

BONLEISTE

i L Preis (€)
Artikelnr. = TR

KK0809045 450 17,40
KK0809060 600 23,80
KK0809090 900 29,70
KK0809120 1200 40,70

BONSPIESS

INOX

| @ H Preis()
Artikelnr. mm mm netto

KK1506150 80 150 6,64

stalgast
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STANDER FUR  _
GASTRONORMBEHALTER

- KK0802016 - passend fiir 3 x GN 1/6 (150 mm)

- KK0802169 - passend fiir 3 x GN 1/6 und 2 x GN 1/9 (150 mm)
- KK0802014 - passend fiir 5 x GN 1/4 (150 mm)

- Gastronormbehilter und Deckel separat erhéltlich

Eigene Fertigung

: B T H Preis (€
N Attikeln. mm - mm  mm netto

1. KK0802016 510 230 230 66,50
2. KK0802169 730 230 230 83,40
3. KK0802014 840 300 275 101,00

GEWURZBORD MIT
GEWURZBOXEN
- inklusive 5 Gewiirzboxen (GN1/9 65 mm)

Eigene Fertigung

; B T H  Preis (€)
Attikeln. mm - mm  mm netto
KK0803005 629 200 250 143,00

staigast 73




SAUCENSPENDER MIT
PUMPE HACCP

- nurfiirkalte Saucen geeignet

- Behalteraus halbtransparentem
Polypropylen mit System ColorClip

- geruchs- und geschmacksneutral

- dieangegebene Fiillmenge kann
leicht abweichen

Attikelnr.  Beschreibung m‘?“ me mHm 'L?‘L‘; P'neeiéo(a

GN1619190  GN 1/9 176 108 190 15 26,00
GN1616190  GN 1/6 176 162 190 2,6 29,90

QUETSCHFLASCHEN = FIFO QUETSCHFLASCHEN

- nurfiirkalte Saucen geeignet L aus leicht transparentem Kunststoff

groBe Einfiilloffnung

mit tropfsicherer Silikonmembran zum prézisen Dosieren
FIFO System

- einfache Reinigung
nur fiir kalte Saucen geeignet

Artikelnr. Farbe n?“ m":n lL?tEr' P"i'rstée Artikelnr. n?ﬂ mHm II.TIE; Prneelr5m(€)
KK080111 55 210 0,35 1,72 KK080102 60 208 0,470 4,81
KK080121 55 210 0,35 1,72 KK080104 75 208 0,710 5,62
KK080131 55 210 0,35 1,72 KK080105 87 208 0,950 6,02
KK080112 70 240 0,70 2,06

KK080122 70 240 0,70 2,06

KK080132 70 240 0,70 2,06

EDELSTAHL-STANDER .

OX
N Artikelnr. Produkt n"zr'n mBm me mHm Prli?';o({)
1. KK0804005 Snackwelle mit fiinf Fachermn - 347 120 52 21,20

2. KK0805003 Saucenstander fiir drei Flaschen 3x72 265 110 120 40,60
KK0805005 Saucenstinder fir finf Flaschen ~ 5x72 435 110 120 47,70
3. KK0806003 Stander fiir drei Hot-Dogs - 217 110 118 31,00




GEBACKZANGE

. L Preis (€)
Artikelnr. - TR

KK1804120 120 8,04
KK1804280 280 7,02

SPAGHETTIZANGE

i L Preis (e
Attikelnr. =

KK1803200 200 5,49

UNIVERSALZANGE

| L Preis(e)
Artikelnr. PR

KK1812230 230 8,28
KK1812300 300 8,93
KK1812400 400 10,20

UNIVERSALZANGE

. L Preis (€)
Artikelnr. = PR

KK1813230 230 5,63
KK1813300 300 6,01

stalgast
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SIL

SIL

GEBACK-/
TORTENZANGE

: L Preis (€
Artikelnr. = T

KK1806280 280 8,55

GEBACKZANGE

; L Preis (€)
Artikelnr. =
KK1801210 210 6,51

GEBACKZANGE

: L Preis (€)
Artikelnr. = TR

KK1802210 210 6,71

SALATZANGE

Artikelnr.
BB2202230
BB2202300
BB2203230
BB2203300

GRILLZANGE

. L Preis (€)
Artikelnr. - TR

KK1805220 220 6,00
KK1805280 280 7,52

GREIFZANGE

: L Preis (€
Artikelnr. - TR

BB2201240 240 3,51
BB2201300 300 4,20
BB2201400 400 6,15

EISZANGE

: L Preis (€)
Artikelnr. - T

KK1810180 180 2,58

L Preis (€
mm netto
230 3,59
300 4,35
230 3,59
300 4,35

75




ZITRUSPRESSE
- aus lackiertem Aluminium

: 2 L Preis (€
Attikeln. mm - mm netto

KK1717055 55 208 11,30

EIERTEILER

- 2Schnittmdglichkeiten
- Viertelung und Scheibenschnitt
maglich (Starke ca. 5 mm)

; B T H Preis(
Artikelnr. mm mm mm neltto( ;
KK1707005 120 95 40 15,80

TOMATENENTSTIELER

; %) L Preis (€)
Artlke'nr' mm mm netto

KK1703993 20 110 2,76

EISZANGE

: L Preis (€
Artikelnr. = TR
KK1808145 145 5,49

76

DOSENOFFNER

Artikelnr,  Preis ©
etto
KK1613564 16,20

PORTIONIERER/
KUGELFORMER

- Portionierung: 1/12 Liter

QPstockel’

| L Preis (€
Artikelnr. - © netto( )
KK1704070 250 58,40

FISCHGRATENPINZETTE

i L Preis (e
Artikelnr. = TR

KK1811120 120 3,71

EISZANGE

- L Preis(€)
Artikelnr. =
KK1807160 160 14,00

KNOBLAUCHPRESSE
- leicht zu reinigen

: L Preis (€)
Artikelnr. = R

KK1702001 180 11,00

FISCHENTSCHUPPER

Artikelnr. ml;" P':géé€)
KK1708235 235 5,30

PINZETTENZANGE

i L Preis ()
Artikelnr. = TR

KK1811210 210 6,12
KK1811300 300 8,28

ZUCKERZANGE

| L Preis(e)
Artikelnr. =
KK1809110 110 3,51

stalgast
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GARNIERBESTECK

- groBe Auswahl an professionellem Garnierbesteck
- ergonomische Griffe aus glasfaserverstarktem Polyamid

ZISELIERMESSER
HORIZONTAL

. L Preis(€)
Artikelnr. = PR
KK2001140 155 13,30

ZISELIERMESSER

VERTIKAL
; L Preis (€
Artikelnr. — © nem( )

KK2005103 140 13,70

ORANGENSCHALER

p L Preis(e)
Artikelnr. - st

KK2009165 170 12,00

stalgast
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FADENSCHNEIDER BUTTERROLLER DEKORIERMESSER
V-FORM
Artikelnr. m';n Preis (© Atikelnr. L Prfeiéo(a Artikelnr, L Preis(©

netto netto
KK2002132 132 14,10 KK2012197 197 8,66 KK2004204 204 13,30

TOMATENENTSTIELER KUGELAUSSTECHER SCHALMESSER
- doppelt
Artikelnr. m"m Prri;o(ﬂ Artikelnr. mﬂm m';n Pl'n(egg()(€) Artikelnr. m';n Prneeigo(a

KK2006001 145 12,80 KK2007170 20/30 170 22,50 KK2008170 170 12,50

APFELENTKERNER

i @ L Preis(
Attikeln. mm - mm netto

KK2010175 16 185 8,89
KK2010200 20 210 10,60

77




SCHNITZMESSER-SET
- INOX
- T-teilig

inklusive:

1xSchéler

1xButtermesser

- 2xKugelausstecher @15& 22 mm

- TxFadenschneider

- TxKanalmesser

- 1xApfelausstecher

- zusdtzlich mit Rolltasche fiir eine praktische
Aufbewahrung

i Preis (€)
Artikelnr. ==
KK2108008 92,20

JULIENNE SCHALER TOURNIERMESSER DEKORIERMESSER
INOX - schmale, gebogene Klinge - schmale, spitz zulaufende
- passtsich hervorragend Klinge
Rundungen an - fiirden Feinschnitt von

Friichten und Gemiise

Julienneschneider mit

zwei Schnittbreiten

| Klingenldnge L  Preis (€) i L Preis () i L Preis (€
Artikelnr. gmm Y o e Artikelnr. - Ten Artikelnr. - TIER
KK2115055 55 125 7,16 KK2112070 70 3,63 KK2112080 80 3,63

78 stalgast
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SCHNITZMESSER-SET
22-teilig

Inklusive:

- Schnitzmesser ,U"," V"

- Kugelausstecher

- Wellenmesser

- Schéler, flach

- andere Schnitzwerkzeuge

- Preis (€)
Artikelnr. =
KK2110022 50,10

SCHNITZMESSER-SET
80-teilig

Inklusive:

- Schnitzmesser ,U"," V"

- Kugelausstecher

- verschiedene Schnitzmesser
- Gemiisespitzer

- Schéler

- Wellenmesser

- andere Schnitzwerkzeuge

Artikelnr. Prnegtsm(a
KK2110080 119,00

stalgast
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TISCHDOSENOFFNER

- Tischbefestigung mit Klammer und Schraube
- inklusive Messer und Rad
- geeignet fur Dosen bis 400 mm Hohe

N Artikelnr. Produkt nﬁn mHm Prrse'tstéa
1. KK2110640 Tischdosendffner - 640 119,00
2. KK2110025 Ersatzrad 25 - 16,50
3. KK2110040 Ersatzmesser - 40 8,75

APFELSCHALER UND -SCHNEIDER
- zum gleichzeitigen Schélen und Schneiden Al
- aus Gusseisen und vernickeltem Stahl

- FuB mit Saugnapf fiir einen optimalen Stand
und sicheres Arbeiten

X B T H  Preis (€
Artikelnr.— C L om netto

KK2111320 100 130 280 45,40

80
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MANUELLE SCHNEIDEGERATE

- zum Schneiden von Gemuse in Scheiben, Streifen und Wiirfel
- ideal fur kleine und mittlere Betriebe

MANDOLINE
geeignet zum Zerkleinern und Schneiden von Lebensmitteln X

stufenlose Einstellung der Schneidstarke

Schneidstarke und Messerwahl ohne Demontage der Messer maglich

- Schnittméglichkeiten

- Scheibenvon 0,5 bis 0,9 mm

Streifen von 4,5 x4,5 mm bis 9x 9 mm

inkl. ergonomischem Restehalter

- sicherer Stand durch rutschfeste FiiBe

- nach dem Schneiden und wéhrend der Reinigung die Messer immer auf
Nullstellung zuriicksetzen um Verletzungen vorzubeugen

: B T H  Preis (€
Anlkelnr’ mm mm netto

VG1201380 400 170 135 56,20

CURRYWURSTSCHNEIDER, MANUELL

10 gezahnte Messer fiir 11 Abschnitte
- einfacher und leicht zu bedienender Hebelmechanismus
Scheibenstarke ca. 18 mm
stabiler Stand durch Bodenplatte mit Saugndpfen
einfache Demontage

INOX

i B T H Preis(
Attikeln. mm - mm - mm netto

VG1502530 230 162 221 156,00

st_algast
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- fiirharte und weiche Gemiise- und Obstsorten
- Messer und Fiihrungen aus Edelstahl

- schneidetin acht Teile

- ergonomischer Griff

OBST- UND GEMUSEZERTEILER

- B T H G Preis (€)

N Artikelnr. Produkt T -

1. VG1403018 Zerteiler 203 203 457 2,0 271,00

2. VG1424006 Messereinsatz fiir Sechstel - - - 40,90

3. VG1421008 Messereinsatz fir Achtel - - - - 40,90

4. VG1431008 Driicker fiir Achtel - - - - 61,20
OBST- UND GEMUSESCHNEIDER
- zum Schneiden von langlichen Obst- oder Gemiisestreifen Al
- Modell VG1402316 mit 4,7 mm Messereinsatz
- rutschfeste FiiBe
Artikelnr. Produkt B T H G Preis

mm mm mm kg  netto
VG1402316 Obst- und Gemiiseschneider 254 483 762 8,0 463,00

- zum Schneiden von quadratischen Obst- oder Gemiisestreifen

- Schneideinsatz 9x9 mm

- Messer und Fiihrung aus Edelstahl

- reibungsloser Arbeitsablauf durch perfekt konzipierte Mechanik
- ergonomischer Griff

OBST- UND GEMUSESCHNEIDER

N Artikelnr. Produkt mBm me m":“ g Pr:'e';f)
1. VG1401038 Obst- und Gemiiseschneider 215 225 515 3,2 305,00
2. VG1423063 Messereinsatz mit 6,3 mm Driicker - - - - 46,00
3. VG1411095 Messereinsatz mit 9,5 mm Driicker - - - - 46,00
4. VG1411012 Messereinsatz mit 12 mm Driicker - - - - 46,00

stalgast
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(/

OHAUS’

KUCHENWAAGEN

werden in der Gastronomie als Hilfs- und Kontrollwaagen eingesetzt
Digitalanzeige

Mehrfachkalibrierung

wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

Uberladungsschutz

PORTABLE KUCHENWAAGE

wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

3 AA-Batterien sind im Lieferumfang enthalten
Netzteil optional

automatische Abschaltung

- Batterielebensdauer ca. 300 Stunden
Messzeitstabilisierung: ca. 2 Sekunden
intuitives Zwei-Tasten-Design sorgt fiir eine einfache Bedienung
Digitalanzeige

- ABS-Gehduse

- rutschfeste Fiie

Transportsicherung

| B T H G Kapazitt Ablesbarkeit Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm kg pkg g netto
KK2209062 140 205 41 04 0,62 0,1 69,90

KK2209200 140 205 41 04 2,20 1,0 58,50

RS232-SCHNITTSTELLE MIT KABEL ZUM
ANSCHLUSS VON KASSE/COMPUTER/POS

- Schnittstelle fiir die Waagen KK2210XXX

: L Preis(€)
Artikelnr. - TR

KK2299232 1500 89,80

KUCHENWAAGE

Batteriebetrieb
- Messzeltstab|I|5|erung: etwa 3 Sekunden
Digitalanzeige mit Hintergrundbeleuchtung
Wiege- und Kontrollfunktion
vier hohenverstellbare FiiBe
- ABS-Gehduse
lebensmittelsichere Waage fiir trockene Umgebung
Wageplattform: 245 mm x 190 mm
Arbeitsleistung 750 Std. (geeicht)/1500 Std.
(nicht geeicht) bei voller Batterie

Iwei-Tasten-Bedienung Waagen geeicht

Artikelnt produkt B T H l(GKapfzitéitAbIesbarkeit Preis (€)

Artikelnr B T H G Kapazitit Ablesharkeit Preis (€) X mm.mm. mm kg Y Y netto
© mm mm mm kg kg g netto KK2210030 Waage 260 270 122 3,2 3 0,2 445,00
KK2202030 260 270 122 3,2 3 0,5 223,00 KK2210060 Waage 260 270 122 3,2 6 0,5 445,00
KK2202060 260 270 122 3,2 6 1,0 223,00 KK2210150 Waage 260 270 122 3,2 15 1,0 445,00
KK2202150 260 270 122 3,2 15 2,0 229,00 KK2210300 \Waage 260 270 122 3.2 30 2,0 445,00
KK2202300 260 270 122 3,2 30 5,0 229,00 KK2299301 Waagschale 300 225 - - - - 83,90
stalgast
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OHAUS®

KUCHENWAAGE

- geschiitzt gegen Staub und dauerndes Untertauchen nach IP68
- wahlweise Netz- oder Akkubetrieb mdglich

- Arbeitsleistung: ca. 50 Stunden bei voller Batterie

- Messzeitstabilisierung: etwa 0,5 Sekunden

- Digitalanzeige mit Hintergrundbeleuchtung

- vierhohenverstellbare Fiie

- Gehduse aus Edelstahl

el Produkt mB;n me mHm G Kapagznat Ablesbarke|t Prelso()
KK2203030  Waage 256 280 121 39 3 05 424,00
Wasserfest KK2203060  Waage 256 280 121 3,9 6 1,0 424,00
KK2203150 ~ Waage 256 280 121 3,9 15 2,0 424,00
KK2203300 Waage 256 280 121 3,9 30 5 583,00
KK2299300 Waagschale 300 225 - - - - 83,90

VERKAUFSWAAGEN, EICHFAHIG

- konzipiert fir den Einsatz zum Wiegen von Gutern und deren Preissermittlung

(wie beispielsweise in der Gastronomie, im Handel oder in Apotheken)

RS 232-Schnittstelle fiir ein Arbeiten mit Registrierkassen, Computern und Druckern

2 x 16 PLU-Schlissel

PLU (Produkt Look Up) dienen zur Speicherung von Informationen tiber regelméBig verwendete Teile,
sodass die Daten zeitsparend aus dem Speicher aufgerufen werden kénnen

- vier hohenverstellbare FiiBe

- ABS-Gehduse

VERKAUFSWAAGE

- wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

- Arbeitsleistung: 180 Stunden bei voller Batterie
- Digitalanzeige mit Hintergrundbeleuchtung

- Tragegriff

- Lieferung inklusive Netzteil

: B T H G Ka azntat Ablesbarkeit Prels()
Artikelnr. ommm P

9
KK2204150 351 359 111 42 15 5 34200

VERKAUFSWAAGE

wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb

beldseltlge Digitalanzeige mit Hintergrundbeleuchtung

- 2x16 PLU-Tasten

- Uberladungsschutz

- optional mit RS 232 Anschluss verfiighar um Registrierkassen,
Drucker, PCs etc. zu koppeln (gegen Aufpreis)

Kundenseitiges

Display

i B T H G Kapazitdt Ablesharkeit Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm kg P kg g netto
KK2205150 351 391 424 38 15 5 455,00

84 gtalgast
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OHAUS'

VERKAUFSWAAGE

- geeignet fur die Gastronomie, Handel, Apotheken etc
verstellbare FliBe

eichfahig

ABS Gehduse

PORTABLE MEHRZWECKWAAGE

- Néherungssensoren zur beriihrungslosen Tarierung

- Netz- oder Batteriebetrieb mit automatischer Abschaltung

- groBes LCD Display

- Funktionen: Stiickzahlmessung, prozentuales Wiegen & Summieren
- mit Transportsicherung

- Stabilisierungszeit ca. 1 Sekunde

- beleuchtete Wasserwaage

- Meniileiste

- Diebstahlschutz

- optionale Schnittstellenmodule: UBS, RS232, Ethern

" B T H G Kapazitdt Ablesbarkeit u Preis (€)
Artikelnr. e pkg ¥

mm mm mm g netto
KK2208032 240 250 74 15 32 1 230 311,00
KK2208064 240 250 74 15 6,4 2 230 311,00
KK2208160 240 250 74 15 16,0 5 230 311,00

LAGERWAAGE

- konzipiert fir den Einsatz in Warenlagern, Vorratslagern
und bei GroBhandlern

- Konstruktion resistent gegen Stée und Vibrationen

- Uberladungsschutz

- vier héhenverstellbare FuB3e

LAGERWAAGE

- mehrere Wiegevorgange bei groBen Menge konnen addiert werden
- schwenk- und verstellbares Display
- Wiegeplattform aus Edelstahl
- Abmessungen der Wiegeplattformen (BxT):
Modell KK2206300: 650 x 500 mm
Modell KK2206600, KK2206150: 550 x 420 mm

Artikelnr B T H G Kapaztat Ablesbarkeit u Preis (€)
} mm

mm  mm kg kg g v netto
KK2206030 305 472 572 12 30 10 230 615,00
KK2206600 550 668 920 24 60 20 230 570,00
KK2206150 550 668 920 24 150 50 230 584,00
KK2206300 600 675 920 32 300 100 230 709,00

TIMER, ZEITSCHALTUHR

- kann auf Metalloberflachen gestellt, gehéngt und geklippt werden
- eine qut ableshare Digitalanzeige mit den MaRen 45x19 mm

- Einstellungsmaglichkeiten: Stunden, Minuten und Sekunden

- Stromversorgung durch eine AAA-Batterie

| B T H Preis(
Artikelnr. mm mm mm netto

KK1909001 89 38 69 20,80
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KUHLSCHRANK-THERMOMETER

- Themperaturbereich -40°Cbis 40°C
- Gehduse aus Edelstahl

- Funktionsgriff
Artikelnr. Prneeiéo(a

KK1901001 5,03

THERMOMETER
MIT METALL-CLIP

- Temperaturbereich

EINSTECH-THERMOMETER

- Temperaturbereich 0°C bis 300°C
- Gehduse aus Edelstahl 18/10

. g L Preis(e)
Artikelnr. mm - mm netto

KK1903160 50 160 7,02

TASCHEN-THERMOMETER

- Temperaturbereich -50°Cbis 280 °C
Lange der Messnadel: 210 mm

-20°Chis 50°C - inklusive Schutzhiille
- Batterien sind nicht inklusive
- (geeignete Batterien A76 / LR44)
Atikelnr.  Préis © Artkelnr.  Preis ©
KK1902001 6,07 KK1904210 24,70

HYGRO-THERMOMETER
- Temperaturbereich 0°Cbis 50°C
- Luftfeuchtigkeit: 25 %- 95 %

- zum Aufhdngen

- Batterien sind nicht inklusive
- (geeignete Batterien AAA)

Artikelnr. Prneeiéu(a
KK1906001 30,40

86

DIGITAL-THERMOMETER MIT

EINSTECHFUHLER

- Temperaturbereich 0°Cbis 300°C

- mitseparatem 1 mm Tauch- / Einstechfiihler aus
Edelstahl

- Kabel des Einstechfiihlers mit 1000 mm Lénge

- Temperaturalarm

- Batteriensind nicht inklusive

- (geeignete Batterien AAA)

; B T H Preis(e
Artikelnr. 0 netto

KK1904300 73 22 126 53,90

MILCHSCHAUMTHERMOMETER MIT CLIP

- griin hinterlegter Warmebereich fiir einen
optimalen Milchschaum

- inkl. Clip zum Anstecken an ein Milchkdnnchen

- Temperaturbereich 0°Chis 100°C

: 2 L Preis (€
Anlkelnr' mm mm netto

KK1904110 43 110 8,12

KLAPP-THERMOMETER

- Temperaturbereich -50°Cbis 300°C
- klappbare Messnadel

- Sperrfunktion

- Batterien sind nicht inklusive

- (geeignete Batterien AAA)

. B T H Preis()
Artikelnr. 0 mm netto

KK1905160 52 21 160 33,10

INFRAROT-THERMOMETER

Temperaturbereich -50°C bis 380°C
- Digital Display

Laserpointer

kontaktlose Temperaturmessung
Batterien sind nicht inklusive

- (geeignete Batterien 6LR61)

Preis (€)
netto
110,00

Artikelnr.
KK1908001

stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

Qualitativ hochwertige und langlebige STALGAST Kiichenmesser,
besonders schnittfeste und messerschonende Schneidbretter sowie

stabile Hackbloécke erfreuen sich in jeder Profi-Kiiche grof3er Beliebtheit.

Kichenmesser und Setangebote
Schneidbretter

Hackbeile

Kutichenscheren.

Wetzstahle

Sparschaler

.108-112
... 91,94,99
..96,98,103

Magnet-Messerhalter, Messertasch
UV-Sterilisator fiir Messer
Messerscharfer .

Fleischklopfer ..

Schneidbretter ....

Hackblock




MESSER & SCHNEIDBRETTER

PROFESSIONELLE KUCHENMESSER
AUS DER SERIE PREMIUM VON
SANELLI

- ergonomischer Griff aus zwei Schichten: hart (rot) und weich (griin)
- Klinge aus Edelstahl (Chrom-Molybdéan-Stahl), Hartegrad 54 bis 56 HRC

Schaft der Klinge tief im Griff eingebettet

optimierte Klingenform fiir den jeweiligen Einsatzzweck

KK

Europe N° 0176486
sssssssss USA N° 4712304

stabiler und rutschfester Griff
aus Santopren und Polypropylen

Klinge aus Chrom-Molybdéan-Stahl mit Hartegrad 54-56 HRC

stalgast




MESSER & SCHNEIDBRETTER

GEEIGNET FUR DIE GASTRONOMIE UND DIE
LEBENSMITTELVERARBEITENDE INDUSTRIE

traditionsreiche italienische Marke seit 1864

konkav geformte Klingen zur optimalen Balance bieten Komfort und Effizienz beim Arbeiten

jedes Messer ist handgefertigt

optimaler Winkel der Klingen durch Laservermessung

langanhaltende Schérfe bei hoher Flexibilitat

einfaches Nachschleifen

die ergonomische Form der Griffe wurde in der Forschungseinrichtung in Mailand

mit Computeranalysen entwickelt

die einzigartige Materialmischung der Griffe aus Santopren und Polypropylen fir optimale Rutschfestigkeit

Santopren-Griffe werden aus dem permanenten antibakteriellen Material von Biomaster hergestellt.

Die Zugabe von Silberionen, die ein wesentlicher Bestandteil des Materials sind, hemmt das Wachstum von
Mikroorganismen. Uber die Lebensdauer der Messer werden 99,71% der virulentesten Bakterien beseitigt:
Staphylococcus aureus Methicillin-resistent (MRSA) und E. coli (lateinische Escherichia coli)

Klingenspitze - prazise
verarbeitet

Kullen - das Schneidgut bleibt
nicht haften

bgerundete
r mehr Sicherheit

. Marke Sanelli -
Kllmge‘- hochqualitative
mit poliertem Edelstahlmesser
Rand

Grif -
patentierte
Lésung,

fur mehr
Ergonomie und
antibakteriellen
Schutz

abgeschragte Kante -
erleichtert das nachschleifen

Lange Klingenkante fir viel
Bewegungsfreiheit der Finger
am Griff

Fingerschutz - verhindert

Kontakt mit der Klinge
Griffende - fiir eine
sichere Handhabung

stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

N Attikelnr. Produkt nl;m Prlfe'fm(g) N Artikelnr. Produkt n';m Pr:eléo(a
1. MS0620200 Kochmesser 200 49,40 6. MS0606220 Filetiermesser 220 43,20
MS0621250 Kochmesser 255 61,60 7. MS0627090 Austernmesser 90 34,10
MS0622300 Kochmesser 300 73,40 8. MS0601180 Kiichenmesser 180 45,70
2. MS0603200 Tranchiermesser 210 57,30 MS0602200 Kiichenmesser 230 53,00
MS0604240 Tranchiermesser 255 79,70 9. MS0608160 Spickmesser 155 38,30
3. MS0623240 Brotmesser 235 39,40 10. MS0605180 Stechmesser 180 46,40
MS0624320 Brotmesser 315 51,10 11. MS0609160 Ausbeinmesser gebogen 160 39,40
4. MS0625320 Schinkenmesser 315 55,20 12. MS0610160 Ausbeinmesser 160 42,30
MS0638370 Schinken- und Kebabmesser 370 74,90 =TI 13. MS0607280 Lachsmesser 275 47,90
5. MS0611240 Fleischmesser 230 44,40 14. MS0626330 Fischmesser 330 87,10
90 “Klingenlénge StalgaSt
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. MS0617120 Tomatenmesser

. MS0616100 Schalmesser

. MS0618060 Gemiisemesser

. MS0629180 Japanisches Messer
. MS0628160 Santoku-Messer

Artikelnr. Produkt

MS0632180 Hartkdsemesser

. MS0637260 Bratenwender

stalgast
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L*
mm
115
100
60
180
160
180
260

Preis (€)
netto
22,60
18,30
17,10
55,20
43,40
39,30
67,90

Nr.
8.
9.

10.

1.

12.

MESSER & SCHNEIDBRETTER

Artikelnr. Produkt

MS0636150 Bratenspachtel
MS0635170 Pfannenwender geschlitzt
MS0615160 Hackbeil

MS0613220 Wetzstahl

MS0614300 Wetzstahl

MS0634360 Kasemesser mit zwei Griffen

L* Preis ()
mm netto
150 55,60
170 47,40
160 86,10
220 60,80
300 80,30
360 134,00

“Klingenlange
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

SANELLI SKIN
KUCHENMESSER

- Klinge aus Edelstahl (Chrom-Molybdan-Stahl), Hartegrad 54 bis 56 HRC

- Die Serie Skin wurde speziell entwickelt, um eine hohe Qualitdt mit
Ergonomie zu vereinen

- ergonomischer Griff aus Polypropylen

N Artikelnr. Produkt nl;:n PTnEEItS[D(Q N Artikelnr. Produkt rlﬂ':] Prnee'tslf)
1. MS2701210 Kochmesser 210 46,70 5. MS2705095 Schélmesser 95 13,20
MS2701255 Kochmesser 255 46,20 MS2705110 Schélmesser 110 9,40
2. MS2702180 Kiichenmesser 180 34,10 6. MS2707110 Schalmesser, gezahnt 110 9,40
MS2702230 Kiichenmesser 230 41,90 7. MS2708120 Tomatenmesser 120 10,50
3. MS2703230 Fleischmesser 230 29,40 8. MS2709120 Universalmesser 120 10,15
4. MS2704235 Brotmesser 235 30,10 9. MS2706060 Gemiisemesser 60 11,90
MS2706070 Gemiisemesser 70 9,10 TN
STEAK- UND TOMATENMESSER KUCHENGABEL
Artikelnr. r'ﬁm aneeléu(ﬂ Artikelnr. m'fn* Pr:.eléo(ﬂ
MS0709100 100 3,99 MS2710120 120 26,40

92 “Klingenlénge Sta|gaSt
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

STALGAST KUCHENMESSER stalgast

ELITE MIT GESCHMIEDETER
KLINGE

- optimale Verarbeitung von Klinge und Griff

- Ergonomischer und hygienischer Griffbeschlag verhindert Schmutzansammlungen in den Fugen
- perfekt ausbalanciert fiir angenehmes Arbeiten

- aus einem Stiick gefertigt

Klinge - aus geschmiedetem

Klinge - Hartegrad 54-56 HRC

Stahl (Material: X50CrMoV15)

Griff - ergonomischer Antibakterieller
und hygienischer Schutz - geschiitzt durch

Schneide - gefertigt fiir hohe gr:’fbeschlag verflﬂndert SIEShield
Beanspruchung Sc mutzansammlungen
in den Fugen

stalgast
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N Attikelnr. Produkt r'ﬂ'm P'r‘e;t§0(€) N Attikelnr. Produkt rkm Prnee';f)
1. MS0401200 Kochmesser 200 54,50 7. MS0408065 Gemiisemesser 65 27,80

MS0403250 Kochmesser 250 59,60 8. MS0411230 Brotmesser 210 49,50
2. MS0402200 Kochmesser mit Kullenschliff 200 57,00 9. MS0415180 Hackbeil 180 74,90
3. MS0405230 Kiichenmesser 230 50,70 10. MS0414180 Santoku-Messer 180 59,60
4. MS0404150 Ausbeinmesser 150 41,70 11. MS0406150 Fleischgabel flach 150 41,70
5. MS0410115 Tomatenmesser 115 30,50 12. MS2206255 Diamant-Wetzstahl 255 20,40
6. MS0409090 Schalmesser 90 29,10

94 “Klingenlange Sta|gaSt
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STALGAST KUCHENMESSER
MIT GESCHMIEDETER KLINGE

- Klingenharte: 52 bis 54 HRC
- Klinge aus geschmiedetem Stahl
- Griffbeschlag verhindert Schmutzansammlungen in den Fugen

Klingenhérte - 54-54 HRC Verarbeitung - Klinge und Kern Griffnieten - zur optimalen
aus einem Sttick Fixierung der Griffbeschlage

Schneide - einfach

Fingerschutz - firr sicheres
und schnell nachzuschleifen

und komfortables Arbeiten

N Artikelnr. Produkt rln_m Prg;éa Nt Artikelnr. Produkt #m P'nee':f)
1. MS0109200 Kochmesser 200 19,00 5. MS0108130 Steak- / Tomatenmesser 15 8,80
MS0110250 Kochmesser 255 25,00 6. MS0106100 Schalmesser 100 8,80
MS0111300 Kochmesser 300 28,20 7. MS0107080 Gemiisemesser 80 9,66
2. MS0112200 Brotmesser 200 12,50 8. MS0204180 Fleischgabel 180 17,90
3. MS0101130 Fleischmesser 130 9,22 9. MS0205250 Wetzstahl 250 8,33
MS0102200 Fleischmesser 200 14,70
4. MS0105150 Ausbeinmesser 155 13,30
MS0103180 Ausbeinmesser 180 13,30
stalgast
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STALGAST KUCHENMESSER
MIT EDELSTAHLKLINGE

- Klinge aus gewalztem Edelstahl

- Klingenhérte: 52 bis 54 HRC

- Griffbeschlag verhindert Schmutzansammlungen in den Fugen
- spulmaschinenfest

Klinge aus Sicherer

profiliertem

Edelstahl FEleis

N Attikelnr. Produkt W';; Prfe';f) Nr.  Artikelnr. Produkt n';; Pr:eléo(ﬂ
1. MS0210190 Kochmesser 210 9,66 6. MS0209075 Gemiisemesser 75 5,97

MS0211240 Kochmesser 240 12,00 7. MS0203150 Fleischgabel 150 6,53
2. MS0202200 Fleischmesser 200 7,37 8. MS0214250 Gefliigelschere 250 14,40
3. MS0212195 Brotmesser 195 7,37 9. MS0205250 Wetzstahl 250 8,33
4. MS0201140 Ausbeinmesser 150 6,95 MS0206300 Wetzstahl 300 10,40
5. MS0207100 Schalmesser 100 5,97

1

MS0208115 Schalmesser 15 511

926 “Klingenlange Sta|gaSt
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

JAPANISCHE MESSER

- idealfiir die asiatische Kiiche

- in 50 Produktionsschritten hergestellt

- auseinem Stiick geschmiedet

- Hartegrad der Klingen: 54-56 HRC

- Klingen aus qualitativ sehr hochwertigem Stahl
- japanische Klingenform

| L*  Preis ()
Artikelnr. = PRS0

MS0504210 210 44,70

PREMIUM HACCP
KUCHENMESSER MIT
EDELSTAHLKLINGE

- Klinge aus hochqualitativem Stahl (Material:X50CrMoV15)
- rutschfester Griff
- ergonomisch geformter Griff ohne Fugen fiir hdchste Hygieneanspriiche

KOCHMESSER

Attikelnr.  Farbe ,5“ Prneeigo(a
MS2411260 260 25,90
MS2412260 260 25,90
MS2416260 260 25,90
MS2414260 260 25,90
MS2413260 260 25,90
MS2415260 260 25,90
KOCHMESSER

- L*  Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe -~ "R

MS2421250 250 18,20
MS2422250 250 18,20

KOCHMESSER

. L*  Preis (€)
Artikelnr.  Farbe  © - PR

MS2431200 200 17,00
MS2432200 200 17,00

MS2436200 200 17,00

WETZSTAHL

. L*  Preis (€)
Attikelnr.  Farbe = T ER S

Ms2441230 [ 230 16,40

st_algast

“Klingenlange 97




MESSER & SCHNEIDBRETTER

KUCHENMESSER @ HACCP
Artikelnr.  Farbe nl;; PTJ;JQ
MS2451180 180 16,40
MS2452180 180 16,40
MS2456180 180 16,40
MS2454180 180 16,40
MS2453180 180 16,40
MS2455180 180 16,40
KUCHENMESSER

- L*  Preis (€)
Artikelnr.  Farbe e
MS2461180 180 17,00
MS2462180 180 17,00
MS2466180 180 17,00
MS2464180 180 17,00
MS2463180 180 17,00
KUCHENMESSER

; L= Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe = - "R

Ms2471150 [ 150 15,30

SCHALMESSER

. L= Preis (€)
Artikelnr.  Farbe e

MS2481090 9 6,98
MS2482090 90 6,98
MS2484090 90 6,98

GEMUSEMESSER
- mit Wellenschliff

" L*  Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - "0

Ms2492100 [ 100 7,56

GEMUSEMESSER

X L*  Preis (§)
Artikelnr. ~ Farbe - o0

Ms2492060 [ 60 5,32

KRAUTERSCHERE

n L Preis (€
Artikelnr. - TIER

MS2002202 200 13,90
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@ FLEISCHMESSER

p L*  Preis ()
Artikelnr.  Farbe - = =R

Ms2511200 [ 200 17,60

@ AUSBEINMESSER
- schlanke, gerade Klinge

Artikelnr.  Farbe L*  Preis (€)

mm netto

MS2521150 150 11,60
MS2524150 150 11,60
MS2523150 150 11,60

€ AUSBEINMESSER
- gebogene Klinge

i L*  Preis ()
Artikelnr.  Farbe = TSR

Ms2531150 [ 150 11,60

@ HACKBEIL

X L*  Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe -~ "0

Ms2541180 [ 180 31,70

© LACHSMESSER

| L*  Preis (€)
Artikelnr.  Farbe - =R
MS2554150 [0 300 17,60

© KOCHMESSER MIT WELLENSCHLIFF
- mit Wellenschliff

| L*  Preis (€)
Artikelnr.  Farbe -~ "R

MS0804310 [7] 310 63,40

7% stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

@ BLOCKMESSER

¥ L*  Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - "SR

Ms2611250 [ 250 21,50

@ BLOCKMESSER
- gebogen

X L*  Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - T ER

Ms2621250 [ 250 23,00

© BROTMESSER

i L*  Preis (§)
Artikelnr. ~ Farbe - "SR

MS2635250 250 14,00
MS2635300 300 15,90

@ KASEMESSER MIT ZWEI GRIFFEN

i L* Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe = - "0

MS2645360 | ] 360 65,00

© KASEMESSER

X L*  Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe - T ER

MS2655150 [ ] 150 9,92

100 “Klingenlange
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

STALGAST HACCP @ Hacee
KUCHENMESSER MIT
EDELSTAHLKLINGE

- farbkodierter Griff

x FLEISCH / / . & )
e ol
HACCP m ROH . GEMUSE GEFLUGEL / ROH

Farb-

kodierung - BACKWAREN / GEKOCHTES
. FISCH . MILCHPRODUKTE FLEISCH

KUCHENMESSER
: L*  Preis ()
Artikelnr.  Farbe - =R
MS0911160 160 5,11
MS0912160 160 5,11
MS0913160 160 4,67
MS0914160 160 5,11
MS0915160 160 4,67
MS0916160 160 5,11
KUCHENMESSER
y L*  Preis (€)
Artikelnr.  Farbe -~ TR
MS0921210 220 6,73
MS0922210 220 6,30
MS0923210 220 6,73
MS0924210 220 6,30
MS0925210 220 6,30
MS0926210 220 6,30
KUCHENMESSER
; L*  Preis ()
Artikelnr. ~ Farbe - e
MS0931250 250 8,03
MS0932250 250 7,60
MS0933250 250 7,60
MS0934250 250 7,60
MS0935250 250 7,60
MS0936250 250 8,03
stalgast
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UNIVERSALMESSER
Artikelnr.  Farbe rlﬁ:n P':J;f)
MS0965200 200 6,41
MS0963300 300 7,37
FILETIERMESSER
; L*  Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe - neno( )
MS0941160 160 4,50
MS0943150 160 4,73
SCHALMESSER
; L*  Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe - nerto( )
MS0971090 90 2,10
MS0972090 90 2,53
MS0973090 90 1,69
SCHALMESSER
; L*  Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe - nem‘ )
Ms0982100 [ 100 2,96
GEMUSEMESSER
| L*  Preis
Artikelnr. ~ Farbe - nem@
Ms0992105 [ 105 3,80
BROTCHENMESSER
; L*  Preis
Artikelnr. ~ Farbe - nem@
Ms0804085 [ 85 2,77
“Klingenlange

N
Q

stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

KUCHENSCHEREN

Nr.  Artikelnr. Produkt ml'm Pr’fe'é(fe
1. MS2001185 Kiichenschere 185 8,80
2. MS0631250 Gefliigelschere 250 60,80
3. MS0214250 Gefliigelschere 250 14,40
4. MS2003242 Gefliigelschere 240 17,10
5. MS2002202 Kréuterschere 200 13,90

SPAR- UND PENDELSCHALER

: Klingenlange L  Preis (€)
Nr.  Artikelnr. Produkt e ange
1. KK2113055 glatte Klinge 55 125 7,39 Julienneschneider mit
KK2114055 gewellte Klinge 55 125 17,16 . . .
KK2115055 Julienneschneider 55 125 716 A SR A
2.MS2102155 Pendelschaler 35 155 6,26
3.MS2103170 Sparschaler 33 185 8,27
stalgast

Experten 103
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

e
MESSERTASCHE

- Farbe schwarz

- 10 Facher

- mit verstellbarem Schultergurt 810 bis 1370 mm

- Facher fur Stifte, Visitenkarten und andere Accessoires
- passend flr Messer bis 450 mm Lange

- Lieferung ohne Messer

- ID Schiebeplatte auf der Riickseite

. B T H  Preis(e)
Artikelnr. —— © L netto

MS010198 515 230 80 50,80

MAGNET-MESSERHALTER
MIT HAKEN

; L Preis(€)
Nr.  Artikelnr. ~ Anzahl der Haken -~ =0 7

1. MS9947330 2 330 10,80

2. MS9947450 5 450 13,80

3. MS9947600 6 625 17,80
MAGNET-MESSERHALTER

- neues Design
- fiir offene Kiichen empfohlen

| L Preis (e
Artikelnr. - PSS

MS9946406 406 40,90

MAGNET-MESSERHALTER
- ohne Messer
; L Preis (€
Artikelnr. = "i'rst;)

MS9945330 330 7,57
MS9945550 550 10,60

stalgast




MESSER & SCHNEIDBRETTER

MESSERSTERILISATOR MIT UV-LICHT
getdnte Acrylglastiir
Aufnahme von bis zu 12 Messer

- abnehmbare Messerhalterung

- UV-Einwirkungsdauer bis zu 60 Minuten

abschlieBbare Tiir

Sicherheitsvorrichtung, die verhindert, dass die
Lampe bei gedffneter Tiir eingeschaltet wird

Bereitschafts- und

Betriebskontrollleuchte,
Zeiteinstellknopf

Atikelnr. B T H G P U Pris(

mm  mm

kg kw v netto
HB5002350 450 100 645 9 0,01 230 461,00

MESSERSCHARFER

N Artikelnr. Produkt "I;; Pr’i'tstéa N Artikelnr.  Farbe nl;; Pr::zéa
1. MS0613220 Sanelli Wetzstahl 220 60,80 4. MS2441230 - 230 16,40
MS0614300 Sanelli Wetzstahl 300 80,30
2. MS0205250 Stalgast Wetzstahl 250 8,33
MS0206300 Stalgast Wetzstahl 300 10,40
3. MS2206255 Diamant-Messerschleifer 255 20,40

stalgast

“Klingenlange
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

MESSERSCHARFMASCHINE

ideal fiir ein schnelles und einfaches Scharfen von
verschiedenen Messern

- zwei Messerfiihrungen fiir diinne oder starkere Messer
- leicht austauschbare Schleifbelage

Gehduse aus Kunststoff

Scharfwinkel: 14° bis 28°

mit Auffangschublade

: B T H D P U Preis (€
Attikelnr. mm mm mm UpM kW V netto
MS2302110 320 110 130 3000 0,11 230 344,00

MESSERSCHARFMASCHINE

- maximaler Schérfwinkel: 28° ’Ok%

- kein Wasser im Scharfprozess

- Diamant-Schleifstein

- keine Uberhitzung oder Zerstorung von Stahlklingen
- fiirKeramikklingen geeignet

- Auffangschublade

Diamant-

Schleifstein

Artikelnr.
" MS2302001
MESSERSCHARFER
- zum Schérfen von Messern mit glatter Klinge
- Gehduse aus strapazierfahigem ABS-Kunststoff
- Schleifscheiben aus Wolframcarbid .
- 360°- Scharfsystem halt die Klinge in einer MESSERSCHARFER
festen Position - ergonomischer Griff
- die Prazision der Schleifscheiben betrégt ~ - geeignet auch fiir Messer mit
0,01 mm Wellenschliff
- mit rutschfesten Saugnapf ausgestattet - Schleifstébe aus Wolframcarbid
Artikelnr. mBm me mHm Prﬂeelfslu(é:) Artikelnr. mBrn mTrn mHm Prneeléu(a
MS2303001 145 63 52 21,10 MS2301145 145 20 60 27,50

106

T H D P U Preis()
mm  mm  UpM kW V netto
226 98 100 6600 0,09 230 231,00

MESSERSCHARFER

- manueller Messerschérfer mit
qualitativ sehr hochwertiger
Diamant- und Keramikklinge um
beste Ergebnisse zu erzielen

| B T H Preis(
Artikelnr. mm mm mm netto

MS2302002 190 50 60 18,60

stalgast
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FLEISCHMURBER

- professioneller Fleischzartmacher

- Klingen aus qualitativ hochwertigem Edelstahl

- macht das Fleisch zarter und weicher

- Fleischfasern werden geschnitten statt zerdriickt

- deutliche Verkiirzung der Fleischverarbeitungszeit, sowie der

Zeit beim Braten, Backen und Grillen
- abnehmbares Unterteil zur Reinigung

i

5
\

€ MO
Artikelnr. ~ Farbe Klingen

MS1805450 45
MS1804450 45

STECHSCHUTZHANDSCHUH

B T H Pris@
mm mm mm netto
145 45 103 28,60
145 45 103 28,60

i 5 Preis (€)
Artikelnr. ~ Farbe GroBe " C0

MS1901001 M 220,00
MS1904001 L 220,00
FLEISCHKLOPFER
- zweiKlopfflachen
; M L Preis(€)
Artikelnr. W

MS1802400 0,4 250 10,70

stalgast

Die Gastronomie-Experten

MESSER & SCHNEIDBRETTER

FLEISCHKLOPFER

Kombination aus Fleischklopfer und
professionellem Fleischmiirber
- 56 Klingen verbunden mit
Federeinheit
deutliche Verkiirzung der
Fleischverarbeitungszeit,
sowie der Zeit beim
Braten, Backen und Grillen
Grifflange: 185 mm

: " B T H
Artikelnr.  Klingen ~ © o

MS1806265 56 265 60 70

FLEISCHKLOPFER

- dreiKlopfflachen
- Kunststoffgriff

- M  Preis (€)
Artikelnr. e

MS1803900 09 34,30

FLEISCHKLOPFER
- rutschfester Griff aus Polypropylen

mm netto
Ms1801001 0,2 230 14,00

Artikelnr. lkVI L Preis(e
’ 9

Preis (€)
netto

63,10

107




MESSER & SCHNEIDBRETTER

SCHNEIDBRETTER o @ hacee
HACCP

- aus Polypropylen
- erhéltlich in sechs verschiedenen Farben

k FLEISCH / .
= o]
HACCP m ROH GEMUSE

Farb-

gf GEFLUGEL

/ROH

kodierung BACKWAREN / GEKOCHTES
.© FIscH MILCHPRODUKTE FLEISCH

SCHNEIDBRETT HACCP 450X300
- glatt

i B T H Preis(
Attikelnr.  Farbe o e

mm
450 300 13 12,80

MS1101450
HACCP SCHNEIDBRETTSET MS1102450 450 300 13 12,80
- Komplettset Schneidbretter in allen sechs HACCP Farben MS1103450 450 300 13 12,80
MS1104450 450 300 13 12,80
MS1105450 450 300 13 12,80
MS1106450 450 300 13 12,80

SCHNEIDBRETTHALTER
- INOX
- 6Fdcher

Artikelnr. Beschreibung Prneeigo(ﬁ
MS1169450 450x300 glatt 69,20 } BT H Preise
MS1269325 GN1/2 mit Saftile 63,50 Atikelnr. 8 L B FreRi©
MS1269530 GN1/1 mit Saftrille 126,00 MS9901006 300 270 270 28,50
stalgast
108 9
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

Schneidbretter

mit Saftrille

SCHNEIDBRETT HACCP GN 1/2
- doppelseitig verwendbar, glatt oder mit Saftrille

- B T H  Preis (€)
Artikelnr.  Farbe & o T

MS1201325 325 265 12 11,80
MS1202325 325 265 12 11,80
MS1203325 325 265 12 11,80
MS1204325 325 265 12 11,80
MS1205325 325 265 12 11,80
MS1206325 325 265 12 11,80

SCHNEIDBRETT HACCP GN 1/1
- doppelseitig verwendbar, glatt oder mit Saftrille

- B T H Preist)
Artikelnr. ~ Farbe  © - o o T

MS1201530 530 325 15 23,40
MS1202530 530 325 15 23,40
MS1203530 530 325 15 23,40
MS1204530 530 325 15 23,40
MS1205530 530 325 15 23,40
MS1206530 530 325 15 23,40

SCHNEIDBRETT HACCP 600X400 MM
- doppelseitig verwendbar, glatt oder mit Saftrille

: B T H Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe = o o TR

MS1101600 600 400 18 31,60

MS1102600 600 400 18 31,60

MS1103600 600 400 18 31,60

MS1104600 600 400 18 31,60

MS1105600 600 400 18 31,60

MS1106600 600 400 18 31,60
stalgast

Di Gastronomie-Experten 109




MESSER & SCHNEIDBRETTER

SCHNEIDBRETT

aus Polypropylen, schwarz

in vier Ausfiihrungen erhaltlich Q I
besonders zum Einsatz beim Grillen, BBQ, Sushi, Bankett

und in offenen Kiichen geeignet

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me H Pr:eiéo@
MS1107450 doppelseitig glatt 450 300 12,80

MS1207325 einseitig mit Saftrille GN1/2 325 265 11,80
MS1207530 einseitig mit Saftrille GN1/1 530 325 23,40
600 400 31,60

Schneidbrett mit Saftrille

Schneidbrett doppelseitig glatt

o stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

SCHNEIDBRETT

- aus Polyethylen
- Schneidbretter mit einer Dicke von 10 mm mit ergonomischem Griff
- Schneidbretter mit einer Dicke von 20 mm mit GummifiBen

- B T H
Artikelnr. " o

MS1005250 250 150 10
MS1005300 300 220 10
MS1005350 350 250 20 GummifiBe
MS1005440 440 290 20
MS1005500 500 340 20
MS1005600 600 390 20

SCHNEIDBRETT, RUTSCHFEST
besonders zum Einsatz beim Grillen, BBQ, Sushi,
Bankett und in offenen Kiichen geeignet
rutschfeste Beschichtung an der Schneidbrettseite
Ideal fiir glatte Arbeitsflachen

- inkl. praktischer Aufhdngdse

- Temperaturbestandig bis + 90°C

rutschfeste
Beschichtung

an der
Schneidbrettseite

p B T H Preis
Artikelnr. - © T et

MS1007270 270 190 9 8,07
MS1007350 350 250 10 16,80

stalgast
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MESSER & SCHNEIDBRETTER

HOLZ-SCHNEIDBRETTER

- aus Buchenholz

- in20 und 40 mm Stérke
- B T H  Preis (€ BROTSCHNEIDBRETT
Ne AN o oo neo - Materialstarke: 30 mm
1.MS1511300 300 250 20 18,60 .

2.MS1512400 400 300 20 22,60
3.MS1513500 500 300 20 29,40

4.MS1515400 400 300 40 55,00 atkel. B T H Preis
MS1516500 500 350 40 67,90 " mm mm  mm netto
MS1517600 600 350 40 95,90 TT4301400 400 250 30 34,30
HACKBLOCKE HACKBLOCK
- Holzblock aus Buche und Hainbuche - aus Polyethylen
- robustes und stabiles Untergestell aus Edelstahl - mit Untergestell aus Edelstahl
- wahlweise mit und ohne Untergestell - Abmessung Hackplatte:
- Nr. 17 mit Untergestell 500x400x50 mm (BxTxH)

- Nr.2ohne Untergestell

| B T H Preis
N Artikelnr. "

1.MS1301585 400 500 850 524,00

MS1301485 400 400 850 518,00

MS1301580 400 500 800 501,00

MS1301480 400 400 800 461,00

2.MS$1302515 400 500 150 293,00

MS1302415 400 400 150 320,00 , "
MS1302510 400 500 100 255,00 Artkelnr. B T M PR
MS1302410 400 400 100 200,00 MS1401500 500 400 860 373,00

112 ﬂalgast
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TISCHKULTUR

Exklusive und hochwertige STALGAST Porzellan-, Besteck- und Glasserien
sind zur Reprdsentation des Gastgebers von sehr gro3er Bedeutung, da
der gedeckte Tisch die Visitenkarte des Gastgebers darstellt und optische
Highlights setzen kann. Unsere Porzellan-, Besteck- und Glasserien

sind geeignet fiir den professionellen Einsatz und erfiillen die hohen

Anforderungen der Gastronomie und Hotellerie

Salz- und Pfeffermihlen 206-207
Steak- und Pizzabesteck Menagen ..202-204
Tafelgeschirr aus Porzellan. Tischaccessoires ..204-207
Tafelgeschirr aus Opalglas Brot- und Obstkorbe . 208-209
Morser und StoRel Terrinen, Servierkessel




TISCHKULTUR

BESTECKSERIE CATERING

- Preise pro Stiick

. L VPE Preis(€)
Nr.  Artikelnr. Produkt mm  Stick  netto

1. TT2101178 Meniloffel 178 12 038 —-.

2. 712102197 Meniigabel 197 12 0,38 _—é
3. TT2103208 Meniimesser 208 12 0,68 e

4, TT2104138 Kaffeelffel 138 12 0,22 __.

14 stalgast
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BESTECKSERIE BAR

- Preise pro Stiick

Nr.

ENEN NN

Artikelnr. Produkt

. TT0101175 Meniilffel
. TT0102180 Meniigabel
. TT0103210 Meniimesser
. TT0104135 Kaffeeldffel

stalgast

~Experten

mm

175
180
210
135

VPE Preis (€)

Stiick
12

12
12
12

netto

0.41 —_.
0,41 — é
078 o——

039 e——_@P

TISCHKULTUR
18/0
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TISCHKULTUR

BESTECKSERIE BISTRO

- Preise pro Stiick

" L VPE Preis (6)
Nr.  Artikelnr. Produkt mm Stk netto

1. TT2601176 Meniiloffel 176 12 0,39

2. TT2602176 Meniigabel 176 12 039 E—
3. TT2603205 Meniimesser 205 12 11?2 o——
4

. TT2604132 Kaffeeloffel 132 12 0,39 —_.

16 ﬂalgast
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BESTECKSERIE KONESER

- Preise pro Stiick

Nr.
. 172701188 Meniiloffel
. TT2702188 Meniigabel
. TT2703205 Meniimesser
. TT2704135 Kaffeeldffel

IO N

Artikelnr. Produkt

stalgast

mm

188
188
205
135

VPE Preis (€)

Stiick
12

12
12
12

netto

1,08 ——.
1,08 CEE——
1,20 I

0.77 ey

TISCHKULTUR
18/0

7




TISCHKULTUR

BESTECKSERIE CANTEEN

- Preise pro Stiick

; L VPE Preis (6)
Nr.  Artikelnr. Produkt mm  Stick  netto

. TT0201195 Menilffel 195 12 052 ——.

. 110202190 Mentigabel 190 12 0,51 o
. TT0203210 Menlimesser 210 12 0,91

. TT0204135 Kaffeeloffel 135 12 0,38 —_..

EN AN

18 ﬂalgast
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Nr.

S~ W

TISCHKULTUR

BESTECKSERIE RESTAURANT ECO

- Preise pro Stiick

Artikelnr. Produkt
. TT0501187 Meniilsffel
. TT0502190 Meniigabel

. TT0503205 Meniimesser
. TT0504135 Kaffeeldffel

stalgast

mm

187
190
205
135

VPE  Preis (€)

Stiick
12

12
12
12

netto

0,91 ——.
09 eE——
0.9 C—

066 qu—=@D

119




TISCHKULTUR

BESTECKSERIE CLASSIC

- Preise pro Stiick

Nr.

o v s W

120

Artikelnr.

. TT0401190
. 110402195
. 110403230
. 110404140
. TT0405140
. TT0406100

Produkt
Meniilsffel
Mentigabel
Meniimesser
Kaffeeloffel
Kuchengabel

Moccaléffel

mm

190
195
230
140
140
100

VPE Preis (€)

Stiick
12

12
12
12
12
12

netto

1,04
1,04
1,31
0,78
0,76
0,68

iy

INOX
18/0

stalgast
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BESTECKSERIE ARDILA

- Preise pro Stiick

Nr.

S~ W

Artikelnr. Produkt

. TT2401197 Meniilsffel
. TT2402201 Meniigabel
. TT2403225 Meniimesser
. TT2404133 Kaffeeloffel

stalgast

mm
197

201
225
133

VPE  Preis (€)

Stiick
12

12
12
12

netto

0,97 —-.
0,97 é
1166 c—

076 e P

TISCHKULTUR
18/0
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TISCHKULTUR

BESTECKSERIE NAVIA

Nr.
. TT1701189 Meniilsffel
. TT1702201 Meniigabel
. TT1703240 Meniimesser
. TT1704139 Kaffeeloffel

s~ W

122

Preise pro Stiick

Artikelnr. Produkt

mm
189

201
240

VPE  Preis (€)

Stiick

12
12
12
12

netto

0,5y C— .
05t EEE—E=

1,60 g
059 a—ogP

stalgast
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BESTECKSERIE SEGURA

Nr.

o vos woN

Preise pro Stiick

Artikelnr. Produkt

. TT2201185 Meniiloffel
. TT2202193 Meniigabel

TT2203230 Meniimesser

. TT2204133 Kaffeeldffel
. TT2206115 Moccaldffel
. TT2205136 Kuchengabel

stalgast

mm

185
193
230
133
115
136

VPE Preis (€)

Stiick
12

12
12
12
12
12

netto

1,10
1,10
2,50
0,76
0,72
0,76

-_—a
e =

e
——.
——

|

TISCHKULTUR
18/0
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TISCHKULTUR

BESTECKSERIE DUERO

- Preise pro Stiick

Nr.
. T12301206
. T12302206
. TT12303225
. TT2304143
. TT2305185
. T12306116

o v s W

124

Artikelnr.

Produkt
Meniilsffel
Mentigabel
Meniimesser
Kaffeeloffel
Kuchengabel

Moccaléffel

mm

206
206
225
143
185
116

VPE Preis (€)

Stiick

12
12
12
12
12
12

netto

1,37
1,37
2,13
0,90
1,28
0,84

INOX
18/0

stalgast
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BESTECKSERIE EBRO

Nr.

s W~

Preise pro Stiick

Artikelnr. Produkt

. TT1901206 Menloffel
. TT1902206 Mentigabel
. TT1903240 Meniimesser
. TT1904140 Kaffeeloffel

stalgast

L

mm
206

206
240
140

VPE  Preis (€)

Stiick

netto

1,14 ——.
1,14 »E
198 o

0,84 -__.

TISCHKULTUR
18/0

125




TISCHKULTUR

BESTECKSERIE TAMBRE

- Preise pro Stiick

Nr.

o v s W

126

Artikelnr.

. T12601200
. 172602200
. T12603218
. T12604147
. TT2614220
. TT2610305

Produkt
Meniilsffel
Meniigabel
Meniimesser
Kaffeeloffel
Tortenheber

Suppenschépfer

mm

200
200
218
147
220
305

VPE  Preis (€)

Stiick
12

12

12

12
1
1

netto

1,68
1,68
2,14
1,29
1.7
5,46

INOX
18/0

stalgast



TISCHKULTUR

BESTECKSERIE RESTAURANT

- Preise pro Stiick
- Menilmesser aus Edelstahl AISI 420

N Attikelnr. Produkt mLm é{fi Prneei[sm(ﬂ

1. TT0901195 Menilcffel 195 12 2,76

2. TT0902192 Meniigabel 192 12 2,76 —_E

3. TT0903210 Meniimesser 210 12 3,43 ~
4. TT0904137 Kaffeeloffel 137 12 1,56

5. TT0906114 Moccaloffel 14 12 1,38 —_‘

6. TT0905135 Kuchengabel 145 12 1,53 —_.

o
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TISCHKULTUR

BESTECKSERIE TURIA

- Preise pro Stiick

; L VPE Preis(€)
Nr.  Artikelnr. Produkt mm Stick  nefto
1. TT1801198 Meniiloffel 198 12 2,40 ——.
2. TT1802218 Meniigabel 218 12 240 o—E—
3. TT1803229 Meniimesser 229 12 2,25 e
4

. TT1804140 Kaffeelsffel 40 12 1M —-.

128 stalgast
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STEAK- UND
PIZZABESTECK

STEAK- UND PIZZAMESSER

- Klinge aus qualitativ sehr hochwertigem Edelstahl
- Ergonomischer Griff aus schlagfestem Kunststoff

N Attikelnr. Produkt Farbe m';n g{ﬁ P’,fe'éo(@
1. TT1409110 Steak- und Pizzamesser 10 1 5,50
TT1409115 Steak- und Pizzamesser 10 1 6,61

2. TT1409120 Steak- und Pizzamesser 15 1 9,44
TT1506110 Steak- und Pizzamesser 115 1 10,20

3. TT1506120 Steak- und Pizzamesser Jumbo 120 1 6,12

PIZZATELLER
- Verkaufin Verpackungseinheiten @
- Preis pro Stiick

@ LUBIANA
Nr.  Artikelnr. Produkt nl?m n:“m ¥5§< Prne;itsm(a
1. PZ4009330 Pizzateller Tina 330 20 6 9,63

PZ4009350 Pizzateller Tina 350 20 6 11,80
2. PZ2001330 Opalglas Pizza-Teller 330 12 6 3,81
3. PP4101315 Serie Apulia Pizzateller 315 20 6 10,20

stalgast

Die Gastronomie-Experten

TISCHKULTUR

STEAK- UND PIZZABESTECK

- Klinge aus qualitativ sehr hochwertigem Edelstahl
- Ergonomischer Griff aus schlagfestem Kunststoff

- gezahnte Messerklinge

: L VPE Preis (¢

Nr.  Artikelnr. Produkt mm Stick nem()
1. TT1429100 Messer 100 1 3,44

2. TT1422095 Gabel 95 1 3,55

(Fevling

“Angabe des Gesamtvolumenss 129




TISCHKULTUR

BESTECKSERIE KINDERGARTEN

- kindgerechte GroRen
- abgerundete Messerklinge

- sauber abgerundete Gabelspitzen

- fiir Allergiker geeignet (z.B. bei Nickelallergie)

Sauber abgerundete

Gabelspitzen

Abgerundete
Messerklinge

Nr.  Artikelnr. Produkt
1. TT1601153 Loffel

2. TT1602152 Gabel

3. TT1603171 Messer

4. TT1605135 Kleiner Loffel

130

153
152
1
135

VPE  Preis (€)

Stiick
12
12
12
12

netto
1,04
1,13
1.7
0,91

BESTECK UND_
PORZELLAN FUR
KINDER

BESTECK FUR KINDER
e - 18/0
- speziell fiir Kinder konzipiert

- fiir Allergiker geeignet (z.B. bei Nickelallergie)
- kindgerechte Ausfiihrung
- Preis pro Stiick

BESTECKSERIE KIDS
- Griffmuster soll zum Essen motivieren

N Artikelnr. Produkt ml?n ;{E& Prfe'éo(a

1. TT2501168 Meniiloffel 168 12 0,99

2. TT2502172 Menigabel 17212 0,99

3. TT2503182 Meniimesser 182 12 1,60

4. TT2505133 Kleiner Loffel 133 12 0,77
stalgast
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TISCHKULTUR

KINDERGESCHIRR

- qualitativ hochwertiges Kindergeschirr aus Porzellan

- kindgerechte GroBen

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen konnen leicht abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten

N Artikelnr. Produkt g“ mHm 'Sg, g{f& Pf:-‘eléo(@
1. PZ7701160 Teller flach 160 - - 4,98
2. PZ7702210 Teller flach 210 6 5,79

PZ7705240 Teller flach 240 - - 6 7,29
3. PZ7703170 Teller tief 170 - 05 6 5,64
4. PZ7706200 Teller tief 200 - 06 6 7,84
5. PZ7704250 Becher 78 100 025 6 512

OPALGLAS GESCHIRR

- wegen der hohen Belastbarkeit besonders geeignet fiir Kantinen,
Gemeinschaftsverpflegung und Cateringbetriebe

- hohe Widerstandsfahigkeit gegen thermische und mechanische
Beanspruchungen

- besonders nachhaltig, da es vollstandig recycelt werden kann

- leicht zu reinigen dank besonders glatter Oberflache

- geruchs- und aromaabweisend

- Angaben fiir Abmessungen und Fullmengen kénnen minimal

abweichen
; @ H Inh* VPE Preis (¢
N Attikelnr. Produkt mm  mm Liter Stiick neno()
1. PZ2701200 Teller ,Prima”flach 200 18 - 6 1,86
2. PZ2701255 Teller Prima“flach 255 22 - 6 2,32

3. PZ2702235 Teller ,Prima” tief 235 36 06 6 2,35

131
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TISCHKULTUR

GRANGUSTD

moderne, elegante Serie aus weilem Opalglas

- wegen der hohen Belastbarkeit besonders geeignet fiir Kantinen,
Gemeinschaftsverpflegung und Cateringbetriebe

- hohe Widerstandsfahigkeit gegen thermische und mechanische Beanspruchungen

- besonders nachhaltig, da es vollstandig recycelt werden kann

- leicht zu reinigen dank besonders glatter Oberflache

- geruchs- und aromaabweisend

- Angaben fiir Abmessungen und Fillmengen kénnen minimal abweichen

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preise pro Stiick

TELLER ECKIG

. B T H VPE Preis(€)
Ni Artikelnr 0 o Stick  netto

1. PZ3201330 330 240 25 12 5,92
2. PZ3201217 217 163 19 12 3,07
3. PZ3201280 280 210 22 12 4,12

SALAT- UND BEILAGENSCHUSSEL

. @ H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Stick  netto

PZ3205190 190 80 12 4,52

SERVIERTELLER PASTATELLER RISOTTOTELLER
i @ H VPE Preis (¢ i @ H VPE Preis (€ - @ H VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Stiick rne;;;) Artikelnr. mm mm Stiick nel‘no() Artikelnr. mm mm  Stiick nelrto()
PZ3202330 330 12 12 5,42 PZ3203290 290 49 12 6,00 PZ3204270 270 53 12 5,51
PIZZATELLER FISCHTELLER STEAKTELLER
@ H VPE Preis(€) Artikeln. BT H VPE Preis(g Artikeln. BT H VPE Preis(g)

Artikelnr.
PZ3206335 335 18

132

mm mm Stiick

12

netto
6,46

mm mm mm Stick
PZ3207350 350 267 27 12

netto
5,97

mm mm mm Stiick
PZ3208317 315 260 31 12

netto
5,42

stalgast
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TISCHKULTUR

AROMATECA

breites Sortiment flr HeiBgetrénke-Spezialitaten

klassische, schlichte, weie Serie aus Opalglas

wegen der hohen Belastbarkeit besonders geeignet fiir Kantinen, Gemeinschaftsverpflegung
und Cateringbetriebe

hohe Widerstandsfahigkeit gegen thermische und mechanische Beanspruchungen
- besonders nachhaltig, da es vollstéandig recycelt werden kann

- leicht zu reinigen dank besonders glatter Oberflache

- geruchs- und aromaabweisend

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kénnen minimal abweichen

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preise pro Stuick

CAPPUCCINO OBER- UND UNTERTASSE ESPRESSO OBER- UND UNTERTASSE

i @ H Inh. VPE Preis (€ - @ H Inh. VPE Preis (€
N Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick neno() N Artikelnr. Produkt mm  mm Lniter Stiick rr‘laeltsto( )
1. PZ3301220 Obertasse 109 74 0,22 12 3,08 1. PZ3302080 Obertasse 83 54 0,08 12 2,31
2. PZ3301145 Untertasse 145 17 - 6 2,39 2. PZ3302122 Untertasse 122 15 - 6 2,19

DESSERT- UND FINGERFOOD-

TEEBECHER ESPRESSOBECHER SCHALCHEN
; @ H Inh. VPE Preis (¢ i @ H Inh. VPE Preis i @ H Inh. VPE Preis
Attikelnr. mm  mm  Liter Stiick rns.-ltm() Attikeln. mm  mm  Liter Stiick nelrto@ Attikeln. mm mm Liter Stiick nelrto@

PZ3303215 80 93 0215 12 2,82 PZ3304095 62 62 0,095 12 2,12 PZ3305087 87 54 0,18 12 2,77
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OPALGLAS GESCHIRR

wegen der hohen Belastbarkeit besonders geeignet fiir Kantinen,
Gemeinschaftsverpflegung und Cateringbetriebe

- hohe Widerstandsfahigkeit gegen thermische und mechanische Beanspruchungen

- besonders nachhaltig, da es vollstandig recycelt werden kann

- leichtzu reinigen dank besonders glatter Oberflache

- geruchs- und aromaabweisend

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen konnen minimal abweichen

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- Preise pro Stiick

stalgast
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TISCHKULTUR

@ TELLERFLACH
H VPE Preis (€)

. )
Artikelnr. ik netto

PZ2101200 200 18 6 1,78
PZ2101225 255 22 6 2,24

€ TELLERTIEF (3]
N @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm  Liter* Stiick nelno( ! o
PZ2102235 235 36 06 6 2,19

© SALATSCHUSSEL

; @ H Inh, VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm  Liter* Stick netto

PZ2103135 135 70 05 4 3,05

@ SCHUSSEL

; @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ2105125125 53 035 6 2,97 o

© PLATTEOVAL

i B H VPE Preis ()
Attikelnr. mm mm Stick netto

PZ2106355 355 27 6 17,64

o TASSE MIT UNTERTASSE
- Untertasse @ =160 mm

i @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ2104081 81 76 025 6 27,60

Serie Toledo

@ TELLERFLACH 0
: @ H VPE Preis (€
Artikelnr. mm  mm  Stiick neno()
PZ2001200 200 19 6 1,68
PZ2001250 250 23 6 2,09

©® TELLERTIEF
Artkeln, @ H - Inh, VPE preis @ (4]

mm  Liter* Stick netto

PZ2002240 240 36 06 6 2,09

SCHUSSEL
© 3}

" @ H Inh. VPE Preis (€
Attikeln. mm  Liter" Stiick  netto

PZ2006175 175 45 06 6 2,76
@ SALATSCHUSSELKLEIN
Artikelnr. Produkt @ H  Inh. VPE Preis (6) 2)

mm mm  Liter* Stick ~netto
PZ2004125 Schiissel 125 80 0,5 4 3,78

© PLATTEOVAL (5}

" B T H VPE Preis (€
Attikeln. mm mm mm Stick netto
PZ2003220 220 21 140 6 3,42
PZ2003300 300 27 220 6 6,62

KAFFEEBECHER (6]
; @ H Inh. VPE Preis (¢

Nr. Artikelnr. mm mm Liter* Stiick nena()

6.P72007087 81 107 0,32 6 3,42

7.PZ2007074 74 90 0,25 24 3,09

© TELLERFLACH

i @ H VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Stick  netto

PZ2001330330 12 6 3,81

o0
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TISCHKULTUR
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GOURMET KONTRAST

mit breiter, akzentuierender Fahne

erhdltlich mit glattem oder geripptem Tellerrand

widerstandsfahige Glasuroberflache

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen minimal abweichen
- Preise pro Stiick

stalgast
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Gourmet Kontrast

(1]

TELLER, FLACH
- glatt
Artikelnr. n?n mHm

PZ2201260 255 25
PZ2201300 305 35

TELLER, TIEF
- glatt

: g H
Artikelnr. "

PZ2202230 230 55
PZ2202300 305 65

TELLER, FLACH
- gerippter Tellerrand

; g H
Artikelnr.  ©

PZ2203260 255 30
PZ2203300 305 40

TELLER, TIEF
- gerippter Tellerrand

; a
Artikelnr.

PZ2204265 265
PZ2204300 305

@ scHUSSEL

H
mm
60
70

(2]

N
L}

| g H
Artikelnr.

PZ3002060 135 75

SCHUSSEL
Attikelnr. @ H
PZ3102060 135 75
TELLER

Artikelnr. rg" m"r'"
PZ3001200 200 30
TELLER

~ 2 H
Artikelnr. o
PZ3001260 260 35
TELLER

~ 2 H
Artikelnr.
PZ3101200 200 30
TELLER

| g H
Artikelnr.
PZ3101260 260 35
stalgast
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VPE  Preis (€)
Stiick  netto
1 14,40
1 19,90

Inh, VPE Preis (€)
Liter*  Stiick  netto

018 1 13,80
045 1 24,40

VPE Preis (€)
Stiick  netto

1 18,60
1 28,60

Inh. VPE Preis (€)
Liter"  Stiick  netto

032 1 24,50
050 1 33,10

Farbiges Porzellan

Inh. Preis (€)
Liter*  netto
06 414

Inh. Preis (€)
Liter*  netto
06 414

Preis (€)
netto
4,60

Preis (€)
netto

7,85

Preis (€)
netto

4,60

Preis (€)
netto
7,82

o

TISCHKULTUR

o

(4]

2]
3]

(5]
(6]
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LUBIANA PORZELLANSERIEN

drei Porzellanserien in ReinweiB fiir vielfaltige Kombinationen der Gedecke
- produziert nach EU-Normen fiir eine professionelle Qualitat Q Eigene Fertigung
- geeignet fiir alle gangigen Spiilmittel und Spiilmaschinen
- fiireine platzsparende Lagerung und einen einfachen Transport sind viele Geschirrteile stapelbar
- aufgrund der niedrigen Warmeleitfahigkeit kiihlen Speisen und Getranke nur langsam ab
- die glatten und widerstandsfahigen Oberflachen garantieren die hygienische Unbedenklichkeit und bietet Schutz gegen Kratzer

APHRODITE
Seiten 139-140

VERSAILLES
Seiten 141-142

KASZUB / HEL
Seiten 143-145

138 stalgast




TISCHKULTUR

APHRODITE (%) LUBIANA

- Hotelporzellan reinwei@ mit Relief
- abrieb- und kratzfeste Glasur

- Angaben fiir Ab gen und Fill
- Verkaufin Verpackungseinheiten

gen kdnnen minimal abweichen

stalgast
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TISCHKULTUR

Aphrodite

SUPPENTERRINE

. B H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stick  netto

PZ5012300 290 190 3,0 1 27,50

SCHUSSEL

kel g il S8 P
PZ5007140 140 40 030 6 3,04
PZ5007185 185 55 0,70 6 3,94
Pz5007230 230 65 1,40 6 8,87

TELLER FLACH MIT FAHNE

) [} H  VPE Preis (€)
Artikelnr. 0 Stk netto

PZ5001240 240 20 6 5,37
PZ5001170 170 20 6 3,72
PZ5001190 190 20 6 421
PZ5001210 210 20 6 4,01
PZ5001260 260 20 6 7,65
PZ5001270 270 20 6 7,65

SUPPENTASSE

- @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm mm Liter* Stiick ~netto

PZ5009030 Suppentasse 150 55 0,3 6 4,55
PZ5008170Untertasse 170 - - 6 2,26

TELLERTIEF

q @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm Lliter* Stick  netto

PZ5002225 225 35 05 6 4,29

ZUCKERDOSE

) @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ5010029 100 125 0,29 6 6,46

KAFFEEBECHER

) @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ5005030 80 85 03 6 3,40

MILCHKANNCHEN/GIESSER

. B H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stick  netto

PZ5011018 105 80 0,18 6 5,22

KAFFEETASSE

i @ H Inh. VPE Preis (€
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm Liter* Stiick netto

9.PZ5004010 Espressotasse 60 50 0,10 6 2,59
PZ5008135Untertasse 135 - - 6 1,89
10.PZ5003010 Kaffeetasse 85 55 0,19 6 3,20
PZ5008160 Untertasse 160 - - 6 2,51
11.PZ5003025 Kaffeetasse 90 60 0,25 6 3,94
PZ5008160 Untertasse 160 - - 6 2,51

SERVIERPLATTE, OVAL

§ B T H VPE Preis(e)
Artikelnr. = L Sk netto

PZ5006280 280 200 20 6 12,10
PZ5006330 330 230 25 6 14,70

stalgast
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TISCHKULTUR

VERSAILLES (&) LUBIANA

- glattes Hotelporzellan reinweif8
- abrieb- und kratzfeste Glasur
- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen minimal abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten
- mitverstarkten Kanten

stalgast
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SERVIERPLATTE OVAL

; B T H VPE Preis ()
Attikelnr. mm mm mm Stick  netto

PZ5107280 280 205 25 6 10,60
PZ5107320 320 235 30 6 14,00

*Angabe des Gesamtvolumens

VERSAILLES

TELLERFLACH

. @ H VPE Preis(
Artikelnr. 0 " Gk netto

PZ5101160 160 20 6 3,15
PZ5101170 170 15 6 3,23
PZ5101190 190 20 6 3,46
PZ5101210 210 20 6 3,81
PZ5101240 240 25 6 4,18
PZ5101265 265 25 6 4,81
PZ5101270 270 25 6 7,00

TELLERTIEF

| @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto()
PZ5102225 225 35 05 6 3,91

SCHUSSEL

; @ H Inh. VPE Preis (€
Attikeln. m mm Liter* Stiick  netto

PZ5103150 150 60 0,5 6 3,62

SCHUSSEL

; @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm Liter* Stick  netto

PZ5103040 170 45 0,40 12 2,99
PZ5103060 185 55 0,60 12 3,19

SUPPENTASSE

Ne Al g i SEE P
5. PZ5106030 12570 030 6 4,18
PZ5105160 160 - 6 2,09
6. PZ5106032 155 70 032 6 4,75
Pz5105160 160 - - 6 2,09

SAUCIERE

i B H Inh. VPE Preis()
Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

PZ5108030 160 80 036 6 8,1

MILCHKANNCHEN/GIESSER

i B T H Inh. VPE Preis(€)
Attikeln. mm mm Liter* Stiick  netto

PZ5109015 110 85 85 0,15 6 5,52

ZUCKERDOSE

: @ H Inh. VPE Preis(€)
Attikeln. m mm Liter* Stiick  netto

PZ5111020 100 110 0,25 6 7,54

TEEKANNE

- B T H Inh, VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Liter* Stiick netto

PZ5112040 165 85 140 05 6 11,60

KAFFEEKANNE

i B H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto
PZ5113075 175 180 0,82 6 14,10

MILCHKANNCHEN/GIESSER

i B H Inh. VPE Preis ()
Attikeln. mm mm Liter* Stick  netto

PZ5109004 70 50 0,05 12 2,85
KAFFEE-/TEETASSE

N @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm  Liter* Stiick netto

13.PZ5104010 Espressotasse 65 60 0,11 12 2,94

PZ5105120 Untertasse 120 - - 12 2,22
14.PZ5104020 Teetasse 90 65 0,20 6 3,28
PZ5105145 Untertasse 145 - - 6 1,86
15.PZ5104025 Kaffeetasse 90 70 0,25 6 4,10
PZ5105160 Untertasse 160 - - 6 2,09

DIPSCHALCHEN RUND

N @ H Inh. VPE Preis (€
Nr. Artikelnr. mm mm Liter* Stiick  netto

16.PZ5110006 65 35 0,06 12 1,62
17.P25110010 80 40 0,10 12 1,76

stalgast
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TISCHKULTUR

KASZUB / HEL (&) LUB1ANA

- glattes Hotelporzellan reinweif8
- abrieb- und kratzfeste Glasur
- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen minimal abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten
- mitverstarkten Kanten

stalgast 143
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Kaszub / Hel

SCHUSSEL

i @ H Inh. VPE Preis (€
Attikeln. m mm Liter* Stiick  netto

PZ5206160 160 45 04 12 2,53
PZ5206230 230 60 1,0 6 6,40

RISOTTOTELLER

i @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. m mm Liter* Stiick netto()
PZ5203260 260 90 1,7 6 10,10

PASTATELLER

q @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick netto()
PZ5203270 270 50 1,0 6 6,46
PZ5203290 290 50 13 6 8,25

SUPPENTERRINE

; B H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm Liter* Stick  netto

PZ5213300 250 220 3,5 1 36,00

TELLER FLACH

| @ H VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Stick  netto
PZ5201160 160 20 12 2,69
PZ5201170 170 20 6 2,69

PZ5201190 190 20 6 2,55
PZ5201210 210 25 6 2,81
PZ5201245245 25 6 3,39
PZ5201265 265 35 6 5,29

TELLERTIEF

; @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm  Liter* Stiick netto()
PZ5202230 230 40 0.6 6 3,15
PZ5202240 240 40 08 6 3,46

SUPPENTASSE

Artikelnr.  Produkt n?n mHm m‘r é{r& Prnee'éo(a
PZ5210032 Suppentasse 160 60 0,32 6 3,56
PZ5208160 Untertasse 160 - - 6 1,86
PZ5214032 Suppentasse 140 60 0,32 6 2,82
PZ5208160 Untertasse 160 - 6 1,86

SAUCIERE

i B H Inh. VPE Preis (¢
Attikelnr. mm  mm Liter* Stiick netto()
PZ5207010 125 50 0,12 6 6,36
PZ5207020 145 60 0,22 6 6,88

SERVIERPLATTE OVAL

i B T H VPE Preis(e)
Nr. Artikelnr. mm mm mm Stick netto
10.PZ5209241 240 160 30 6 8,28
11.PZ5209280 280 195 35 6 8,58

SERVIERPLATTE OVAL

i B T H VPE Preis()
Attikeln. mm mm mm Stick  netto
PZ5209210 210 135 30 6 6,57
PZ5209240 240 140 35 6 7,00

stalgast
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Kaszub / Hel

MILCHKANNCHEN/GIESSER

| B H
Artikelnr.  ©

PZ5212016 100 85

Inh, VPE Preis (€)
Liter* Stiick  netto

0,16 6 5,99

KAFFEEKANCHEN

| B H
Artikelnr.  ©

Inh, VPE Preis (€)
Liter Stiick  netto

PZ5204046 145 125 0,46 4 10,80

ZUCKERDOSE

| @ H
Artikelnr. - ©

PZ5211025 100 80
SCHUSSEL

| @ H
Artikelnr. - ©

PZ5103115 115 50
SCHUSSEL

| @ H
Artikelnr.  ©

PZ5206140 140 80

KAFFEEBECHER

Inh, VPE Preis (€)
Liter Stiick  netto

025 6 10,40

Inh, VPE Preis (€)
Liter* Stiick  netto

03 12 2,14

Inh, VPE Preis (€)
Liter* Stiick ~ netto

06 6 4,49

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

6.PZ5205010 65 65 0,10 6 2,09
7.PZ5205025 85 95 025 6 3,58
8.PZ5205040 90 125 0,40 6 4,65

KAFFEEBECHER

: @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. Artikeln. mm mm Liter* Stiick netto

9.PZ5205035 90 100 0,35 6 2,98
10.PZ5205060 95 130 0,60 6 3,01

ESPRESSO- UND KAFFEETASSEN
Nr Artikelnr.  Produkt @ H Inh.

mm mm Liter*

11.PZ5203009 Espressotasse 70 45 0,09
PZ5208120 Untertasse 120 - -
12.PZ5203020 Kaffeetasse 90 60 0,20
PZ5208150 Untertasse 155 - -
13.PZ5203021 Kaffeetasse 70 80 0,20
PZ5208145 Untertasse 145 - -

stalgast
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VPE  Preis (€)

Stii netto
12 2,59
12 1,59
6 2N
6 1,80
6 3,46
6 1,80
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1 6 JAHRE TRADITION

UND ERFAHRUNGEN  (fgitfing.

STALGAST HOTELPORZELLAN

vier Serien, davon zwei klassisch weiBe und zwei in seidigem Cremeton geben vielfaltige Moglichkeiten
zur Gestaltung der Gedecke
- produziert nach EU-Normen fiir eine professionelle Qualitat -
- geeignetfiiralle gangigen Spiilmittel und Spiilmaschinen
- besonders wiederstandsfahig dank isostatischem Pressverfahren
- fiireine platzsparende Lagerung und einen einfachen Transport sind die Stalgast Teller bis zu 100 Stiick stapelbar
- aufgrund der niedrigen Warmeleitfahigkeit kiihlen Speisen und Getranke nur langsam ab
- die glatten und widerstandsfahigen Oberflachen garantieren die hygienische Unbedenklichkeit und bietet Schutz gegen Kratzer

APULIA PRATO
Seiten 147-155 Seiten 156-159
TARANTO LIGURIA
Seiten 160-161 Seiten 162-166
BISTRO KONESER
Seiten 168-169 Seiten 170-171

staigast




TISCHKULTUR

Wi
APLILIA 4

abrieb- und kratzfeste Glasur

- Angaben fiir Ab gen und Fiillmengen kdnnen minimal abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten

in sieben Formen erhaltlich

mit verstarkten Kanten

stalgast
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TISCHKULTUR

Apulia A

TELLER FLACH FAHNE

X @ H VPE Preis(6)
Artikelnr. mm  mm  Stick netto

PZ0101160 160 20 6 2,39

PZ0101190 190 15 6 2,61
PZ0101210 210 15 6 3,54
PZ0101270 270 20 6 5,62
PZ0101320 320 25 6 8,61

TELLER TIEF FAHNE

. @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm  mm Liter* Stick netto

PZ0102225 225 40 05 6 4,70

SUPPENTERRINE

" B H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm  Liter*  Stick netto
PZ0105330 280 150 33 1 32,20

SUPPENTASSE

i @ H Inh. VPE Preis(€
Attikeln. Produkt mm mm  Liter* Stiick neno()
PZ0103032 Obertasse 100 70 0,315 6 3,91
PZ0107160 Untertasse 160 - - 6 2,10

SUPPENTASSE

: @ H Inh. VPE Preis ()
Attikelnr. - Produkt mm mm Liter* Stiick netto
PZ0104350 Obertasse 111 63 0,38 6 3,77
PZ0107160 Untertasse 160 - - 6 2,10

SCHUSSEL RUND

: @ H Inh. VPE Preis ()
Attikelnr. mm  mm  Liter* Stiick netto

PZ0106130 130 65 055 6 2,78
PZ0106160 160 70 090 6 3,80
PZ0106230 230 83 220 6 10,70

TELLER FLACH FAHNE

- oval

" B T H VPE Preis (€
Artikelnr. T mm Stk netto

PZ0112160 160 116 15 6 3,78

PZ0112240 240 174 22 6 6,15
PZ0112310 310 220 27 6 10,20
PZ0112360 360 265 34 6 12,00
TELLER FLACH FAHNE

- rund

. @ H VPE Preis (e
Artikelnr. ik et

PZ0101320 320 25 6 8,61

stalgast

148 .
*Angabe des Gesamtvolumens Die Gastronomie-Experten




KANNCHEN MIT DECKEL

| B
Artikelnr.
PZ0109045 160

H

mm

Inh.  VPE Preis ()
Liter*  Stiick  netto

110 045 6 9,43
KANNCHEN MIT DECKEL

i B H Inh. VPE Preis (€
Attikeln. mm  mm Liter* Stick netto
PZ0110037 140 135 037 6 17,48
SAUCIERE

i H Inh. VPE Preis ()
Attikeln. mm  mm Liter* Stick netto
PZ0114040 200 65 04 6 6,57
VASE

i H Inh. VPE Preis ()
Attikeln. mm  mm Liter* Stick netto
PZ0120145 35 145 0,185 6 7,25

Apulia A

TISCHKULTUR

KAFFEEBECHER

N a H Inh. VPE Preis (€
Attikeln. mm  mm Liter Stick netto

PZ0108035 87 95 035 6 3,98

KAFFEETASSEN

" @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr.  Produkt mm mm Liter* Stick netto

6. PZ0107010 Obertasse 70 45 0,10 6 2,01
PZ0107110 Untertasse 110 - - 6 1,31
7. PZ0107021 Obertasse 80 60 0,21 6 3,29
PZ0107145 Untertasse 145 - - 6 2,19
8. PZ0107028 Obertasse 100 60 0,28 6 3,19
PZ0107160 Untertasse 160 - - 6 2,10
ZUCKERDOSE

y @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm Lliter* Stick netto

PZ0111028 80 100 028 6 5,76

EIERBECHER

N a H Inh. VPE Preis(€)
Attikeln. mm  mm Lliter* Stick netto

PZ0116047 47 43 0,043 6 1,54

GIEBER

N a H Inh. VPE Preis(€)
Attikelnr. mm  mm Liter* Stiick netto

PZ0119045 47 45 0,045 6 1,16

SALZ- UND PFEFFERSTREUER

y H VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. — Produkt it TR

12.PZ0115001 Salzstreuer 60 6 2,02
13.PZ0115002 Pfefferstreuer 60 6 2,02

DIPSCHALCHEN RUND

Ne Al (i S0G PR’
14.P20118070 58 30 0,046 6 1,69
15.PZ0118058 70 20 0,032 6 1,84
16.PZ0118055 55 18 0,013 6 1,87

stalgast
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TISCHKULTUR

Apulia B

TELLER FLACH COUP

) B D H VPE Preis (e
Artikelnr. m mm mm Stick netto

PZ0201180 180 180 20 6 6,96
PZ0201210 210 210 20 6 7,50
PZ0201250 250 250 25 6 11,10
PZ0201270 270 270 25 6 14,30

TELLER TIEF FAHNE ECKIG

: B T H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Liter* Stick netto

PZ0207210 210 210 40 05 6 7,50

TELLERTIEF COUP

- B T H VPE Preis (€
Attikeln. mm mm mm Stick netto
PZ0205180 180 150 50 6 7,67

SCHUSSEL COUP ECKIG

Ardkeln ity 0 S e
PZ0211110 110 110 40 025 6 5,19
PZ0211130 130 130 45 037 6 5,24
PZ0202170 170 170 55 0,75 6 7,96
PZ0211230 230 230 67 1,80 6 1830

SUPPENTASSE

i @ B T H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr.  Produkt mm mm mm mm Liter* Stiick  netto

PZ0208038 Obertasse 110 - - 670,38 6 6,95
PZ0212180 Untertasse - 180180 - - 6 4,86

DIPSCHALCHEN ECKIG

p BT H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm mm Liter" Stick netto
PZ0210095 95 95 60 028 6 5,24

PLATTE COUP RECHTECKIG
i B D H VPE Preis()
Attikelnr. mm  mm mm Stick  netto
PZ0204220 220 175 20 6 7,59
PZ0204290 290 230 25 6 10,80

TELLER FLACH RAND

i B T H VPE Preis (€)
Nr. Attikelnr. mm mm mm Stick netto
8.PZ0221230 230 115 10 6 5,93
9.PZ0222250 250 150 15 6 5,85

stalgast
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TISCHKULTUR

Apulia B

o SERVIETTENHALTER
Attikelnr, B HVPE Preis(@ )

mm  mm Stick  netto
PZ0224110 110 85 6 5,47

© KAFFEEBECHER (5]

. @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm Liter* Stiick netto

PZ0214350 90 95 035 6 3,78

€ KAFFEETASSEN
: @ B T H Inh. VPE Preis (¢
o Nr. Artikelnr. - Produkt mm mm mm mm Liter* Stiick netto() e
9 3.PZ02132000bertasse 75 - - 70 0,2 6 5,47
PZ0212140 Untertasse - 140 140 - 6 4,08
4.PZ0212240 0bertasse 83 - - 75024 6 6,22
PZ0212140 Untertasse - 140140 - - 6 4,08
5.PZ02123600bertasse 110 - - 650,36 6 9,97
PZ0212180 Untertasse - 180180 - - 6 4,86 o
(3]
o
Apulia C
@ SUPPENTERRINE 0
| B H Inh. VPE Preis(
Artikelnr. mm  mm Liter* Stick netto()
PZ0303450 325 200 45 1 55,50
© TELLERFLACH COUP (3]
: B T H VPE Preis()
Artikelnr. mm mm mm Stick  netto
PZ0301220 220 177 20 6 8,51
PZ0301290 290 230 30 6 11,30
© TELLERTIEF COUP
i @ H Inh. VPE Preis (¢
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick neno()
PZ0302210 210 50 0,7 6 7,67
7% stalgast
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TISCHKULTUR

ApuliaD

TELLER FLACH FAHNE

. @ H VPE Preis(e)
Artikelnr. — © 0 Gik netto

PZ0401190 190 20 6 2,99
PZ0401260 260 20 6 6,53
PZ0401320 320 32 6 9,7

TELLER TIEF FAHNE

| @ H Inh. VPE Preis(€)
Attikelnr. mm mm Liter* Stick  netto
PZ0402225 225 30 033 6 4,40

SCHUSSEL

kel (il S8 P
PZ0404130 130 40 0,25 6 2,32
PZ0404170 170 50 050 6 4,49
PZ0404230 230 65 1,10 6 7,96

SUPPENTERRINE

: B H Inh. VPE Preis )
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick netto()
PZ0403450 300 215 3,4 1 32,70

GIEBER/SAUCIERE

i B H Inh. VPE Preis (€
Nr. Attikelnr. - Produkt mm mm Liter* Stiick netto

5.PZ0412370 Sauciere 215 80 0,37 6 8,28
6.PZ0409220GieBer 11590 022 6 4,88

ZUCKERDOSE

’ @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm  mm Liter* Stiick netto

PZ0408240 70 135 024 6 5,62

KAFFEETASSEN

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. - Produkt mm mm  Liter* Stick netto

PZ0405190 Obertasse 75 70 0,190 6 2,97
PZ0405135Untertasse 135 - - 6 2,09

KAFFEEBECHER

; @ H Inh. VPE Preis (¢
Attikelnr. m  mm Liter* Stiick netto( )
PZ0406280 75 100 0,28 6 3,17

PLATTE MIT FAHNE

i B T H VPE Preis(e)
Attikelnr. mm mm mm Stick  netto
PZ0410220 220 155 20 6 6,04

PZ0410330 330 230 27 6 11,00

TELLER FLACH FAHNE

. @ H VPE Preis (€
Artikelnr. T ik neo

PZ0401320 320 32 6 9,7

stalgast
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TISCHKULTUR

SUPPENTERRINE

. B H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

PZ0506350 350 190 3,5 1 34,00
SCHUSSEL RUND

Arien £ 58 $1G P
P20507120 120 60 038 6 2,24
PZ0508190 190 85 1,50 6 4,38
P20508210 210 95 1,80 6 7,25

TELLER FLACH FAHNE

N g H VPE Preis(€)
Artikelnr. 0 T Gik neto

PZ0501160 160 20 6 2,67

PZ0501190 190 20 6 2,99
PZ0501210 210 20 6 3,68
PZ0501240 240 20 6 5,29
PZ0501270 270 20 6 5,49
PZ0501320 320 25 6 9,64

TELLER TIEF FAHNE
- PZ0504270 - Pastateller

N @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm mm Lter* Stiick netto

4.P20502225 225 35 03 6 4,70
5.PZ0503230 230 40 04 6 5,24
6.PZ0504270 270 55 0,7 6 9,99

SUPPENTASSE

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. - Produkt mm mm  Liter* Stiick netto

PZ0505290 Obertasse 100 60 0,29 6 3,28
PZ0505150 Untertasse 150 - - 6 1,99

PLATTE FLACH FAHNE

ArkelN. (i St
PZ0517240 240 175 20 6 6,70
PZ0517310 310 220 25 6 11,00
PZ0517360 360 265 30 6 14,00

TELLER FLACH FAHNE

i @ H VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Stick  netto

PZ0501320 320 25 6 9,64

stalgast
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TISCHKULTUR

(4]

154

*Angabe des Gesamtvolumens

@ GIEBER

; B H
Artikelnr. = O

PZ0515220 125 85

@ SAUCIERE

; B H
Artikelnr. = O

PZ0516500 180 77

€ ZUCKERDOSE

; g H
Artikelnr. — ©

PZ0514220 90 100
© KAFFEETASSE

Inh. VPE Preis ()
Liter*  Stiick  netto
022 6 4,47

Inh. VPE Preis ()
Liter"  Stiick  netto
05 6 8,73

Inh. VPE Preis (€)
Liter*  Stiick  netto
022 6 5,34

Attikelnr.  Produkt @ H Inh. VPE Preis 6

PZ0510200 Obertasse

mm mm Liter* Stiick  netto

757002 6 3,30

PZ0510145Untertasse 145 - - 6 2,83

© KAFFEEBECHER

; g H
Artikelnr.  ©

PZ0511280 85 100

Inh. VPE Preis (€)
Liter*  Stiick  netto
034 6 3,82

@ KANNE
Nr.  Artikelnr. mBm

H

mm  Liter* Stiick netto

Inh. VPE Preis (€)

1.PZ0603156 225 195 1,56 1 19,40

€ ZUCKERDOSE

- g H
Artikelnr. ~ ©

PZ0606330 85 100
© GIEBER
Artikelnr. mBm mHm
PZ0605320 120 105
PZ0605590 140 143
@ KAFFEETASSE
Artikelnr.  Produkt
PZ0602220 Obertasse
PZ0602160 Untertasse
© MOCCATASSE

Artikelnr.  Produkt

PZ0601080 Obertasse
PZ0601115 Untertasse

Inh. VPE Preis (€)
Liter*  Stiick  netto

033 6 5,62

Inh. VPE Preis ()
Liter  Stiick  netto

032 6 4,91
059 6 8,08

@ H Inh. VPE Preis ()
mm  mm Liter" Stiick ~ netto
83 70 022 6 3,62
160 - - 6 2,68

@ H Inh. VPE Preis ()

mm mm Liter* Stiick  netto
60 550,08 6 2,07
15 - - 6 1,83

% stalgast
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TISCHKULTUR

Zusatzartikel der Serie Apulia

TORTENPLATTE AUF FUB

. @ H VPE Preis (6
Artikelnr. mm  mm  Stick netto

PZ0610320 320 8 1 20,60

AUFLAUFFORM

i B T H VPE Preis(€)
Attikelnr. mm mm mm Stick  netto
PZ0612265 265 200 45 1 13,50
PZ0613360 360 250 45 1 20,60

SCHALCHEN-SET

5 B T H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. 0 mm Liter Stick  netto

PZ0611330 330 - 303x026 1 34,30

SCHALCHEN

; B H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick netto( :
PZ0619300 165 55 0,3 6 6,16

SCHALCHEN, OVAL

i B T H Inh. VPE Preis (6
Nr. Artikeln. mm mm mm Liter* Stiick  netto
5.PZ0607190190100 35 0,32 6 7,88

6.PZ060821021011025 0,2 6 7,88

PLATTE

P B T H VPE Preis(§
Artikelnr. o Stick netto

PZ0614360 360 250 25 1 21,90

FINGERFOOD-LOFFEL

p B H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter" Stick netto

PZ0620190 190 25 0,095 6 8,28

SCHALCHEN

. B H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ0617090 75 40 0,09 6 3,98

SERVIETTENRING

’ @ H VPE Preis (€
Artikelnr. T ik netto

PZ0618055 55 60 6 2,84

DIPSCHALCHEN

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Attikelnr. mm  mm Liter* Stick  netto
11.PZ0616270 80 40 0,14 6 2,24

12.PZ0615090 60 45 0,14 6 2,78

stalgast
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TISCHKULTUR

156

PRATO

- Hotelporzellan weiB, mit Relief

abrieb- und kratzfeste Glasur

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kénnen minimal abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten

inzwei Varianten erhdltlich

schlagfeste Kanten

stalgast
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TISCHKULTUR

SUPPENTERRINE

- B H Inh. VPE Preis ()
Attikelnr. mm  mm Lliter* Stiick  netto
PZ1304030 330 200 4 1 33,60

TELLER FLACH FAHNE

arkelne. B, SR PR
PZ1301190 190 20 6 2,99
PZ1301210 210 27 6 3,54
PZ1301265 265 25 6 5,62
PZ1301320 320 30 6 10,80

TELLER TIEF FAHNE

; @ H Inh. VPE Preis (¢
Attikelnr. mm  mm Liter* Stiick nerto( i
PZ1302235 235 40 0,7 6 5,07

SUPPENTASSE

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr.  Produkt mm mm- Liter* Stiick  netto

PZ13032300bertasse 82 75 035 6 3,82
PZ1303160 Untertasse 160 - - 6 2,62

SCHUSSEL

i @ H Inh. VPE Preis (€
Artikeln. mm mm Liter* Stick netto
PZ1306170 170 50 0,48 6 4,14
PZ1306230 230 65 1,20 6 7,95

SCHALCHEN

i B T H VPE Preis(
Attikelnr. mm  mm  mm  Stick nerto( )
PZ1314150 150 92 30 6 5,96

PLATTE FLACH FAHNE

ARKEITE. i o S e
PZ1315230 230 157 30 6 6,70
PZ1315280 280 205 30 6 8,96
PZ1315320 320 230 30 6 12,10
PZ1315355 355 273 30 6 14,00

TELLER FLACH FAHNE

i @ H VPE Preis (g
Attikelnr. mm  mm Stick neno( )
PZ1301320 320 30 6 10,80

stalgast
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TISCHKULTUR

@ KANNE
9 Artikelnr. @ H Inh. VPE Preis (€)

mm mm Liter* Stiick netto
PZ1310137 230225 1,37 1 16,20

€ VASE

; @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter* Stick netto
0 PZ1318140 40 140 0,23 6 5,89

© SAUCIERE

; B H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick netto
PZ1317380 225 70 0,38 6 6,57

O GIERER

" B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

PZ1312260105100 0,26 6 5,21

© ZUCKERDOSE

" B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter* Stiick netto

PZ1313270 140 95 0,27 6 5,62

KAFFEETASSE

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr.  Produkt mm mm  Liter* Stiick netto

6. PZ1309350 Obertasse 75 82 0,21 6 2,91
PZ1308150 Untertasse 150 - - 6 2,08
7. PZ1308220 Obertasse 93 56 022 6 2,91
PZ1308150 Untertasse 150 - - 6 2,08

o0

158 (‘ stalgast
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(1]

00

N

LY

TELLER FLACH FAHNE

; @ H VPE Preis()
Artikelnr. mm  mm  Stick  netto

PZ1401190 190 20 6 2,99
PZ1401250 250 25 6 5,62

TELLER TIEF FAHNE

. @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

PZ1402225 225 35 05 6 4,85

SUPPENTERRINE

" B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm  mm  Liter* Stick netto

PZ1404035 310 220 35 1 33,60

SUPPENTASSE

) @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr.  Produkt mm mm  Liter* Stiick netto

PZ14032900bertasse 105 60 0,25 6 4,19
PZ1403150Untertasse 150 - - 6 2,28

SCHUSSEL

; @ H Inh. VPE Preis (e
Attikelnr. mm mm Liter* Stick netto

PZ1405170 170 60 0,5 6 3,66
KAFFEETASSEN

: @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr.  Produkt mm mm Liter* Stiick  netto

6.PZ14062000bertasse 80 73 0,20 6 3,38
7.PZ1406250 Obertasse 100 55 0,25 6 2,97
PZ1403150 Untertasse 150 - - 6 2,28

PLATTE OVAL FAHNE

) B T H VPE Preis(e
Artikelnr. o Stick - netto

PZ1410220 220 135 25 6 6,04

stalgast
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TISCHKULTUR

160

TARANTO

- Hotelporzellan cremefarben, mit Relief

abrieb- und kratzfeste Glasur

- schlagfeste Kanten

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen leicht abweichen
Verkaufin Verpackungseinheiten

stalgast
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o

00

TELLER FLACH FAHNE

; @ H VPE Preis()
Artikelnr. mm  mm  Stick  netto

PZ1501170 170 22 6 5,01
PZ1501190 190 22 6 5,34
PZ1501210 210 25 6 5,80
PZ1501265 265 25 6 8,94
PZ1501320 320 35 6 16,80

TELLER TIEF FAHNE

: @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter* Stick ~ netto

PZ1502235235 42 0,7 6 7,60

SUPPENTASSEN
- Untertasse wird separat verkauft

i @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm mm Liter* Stiick ~ netto

PZ1503360 Obertasse 110 60 0,36 6 7,81
PZ15032700bertasse 97 58 0,27 6 7,13 .

KAFFEETASSE

i @ H Inh. VPE Preis (¢
Artikelnr. - Produkt mm mm Liter* Stiick nerto( )
PZ15092100bertasse 75 82 0,21 6 4,91

PZ1507150 Undertasse 150 - - 6 3,82

KAFFEETASSE

; @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr.  Produkt mm mm Liter* Stick  netto

PZ1507350 Obertasse 11060 0,35 6 7,26

SCHUSSEL

| @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter* Stick  netto

PZ1505170 170 50 0,50 6 5,85

TELLER FLACH FAHNE

) @ H VPE Preis (€
Artikelnr. T Gk netto

PZ1501320 320 35 6 16,80

&)
4 stalgast
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TISCHKULTUR

162

LIGURIA

- Hotelporzellan cremefarben

abrieb- und kratzfeste Glasur

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kdnnen leicht abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten

insechs Varianten erhéltlich

stalgast
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TISCHKULTUR

@ TELLERFLACH COUP
Attikelnr. B T H VPE Preis(e) P

mm mm mm Stick netto
PZ0701210 210 210 20 6 9,43
PZ0701250 250 250 25 6 12,20

© TELLERTIEF FAHNE

i B T H Inh. VPE Preis (6
Artikelnr. mm mm mm Liter* Stick netto o
PZ0704210210210 40 05 6 8,50

© TELLER TIEF COUP

i B T H Inh. VPE Preis (€
Attikeln. mm mm mm Liter* Stick netto 9

PZ0702170170170 55 0,7 6 9,05

© SERVIETTENHALTER
: B H VPE Preis (€)
Attikelnr. mm  mm Stick  netto
PZ0718105 105 80 6 8,82

© KAFFEEBECHER

q @ H Inh, VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter" Stiick  netto
PZ0709320 85 95 0,32 6 6,29

©® SUPPENTASSE

p @ B T H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr.  Produkt mm mm mm mm Liter* Stick  netto

PZ07053700bertasse 110 65 65 65037 6 9,33
PZ0705180 Untertasse - 180180 - - 6 5,69 e

© KAFFEETASSE

N @ B T H Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr.  Produkt mm mm mm mm Liter* Stiick  netto

7.PZ07082300bertasse 80 - - 75023 6 1,77
PZ0708140 Untertasse - 140140 - - 6 4,82

© DIPSCHALCHEN

’ @ H Inh. VPE Preis(e (6]
Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

PZ0816050 55 30 0,05 6 1,82

(8]
7% stalgast
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TISCHKULTUR

@ TELLERFLACH FAHNE

ardkeln. 0, i PR
PZ0901160 160 20 6 4,57
(5) PZ0901210 210 15 6 5,89
PZ0901270 270 20 6 8,64
PZ0901320 320 23 6 17,30

@ TELLERTIEF FAHNE

; @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm  mm Liter* Stick netto
PZ0902230 230 40 06 6 835

© PASTATELLER

; 2 H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm  Liter" Stiick  netto
PZ0903270 270 53 1 6 11,50

@ SUPPENTASSE

; @ H Inh. VPE Preis(€)
Attikelnr. Produkt mm mm  Liter* Stiick  netto

PZ0904360 Obertasse 110 60 0,36 6 7,67
PZ0904180Untertasse 180 - - 6 4,46

© KAFFEETASSEN

" @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. - Produkt mm mm  Liter* Stiick netto

PZ0908200 Obertasse 75 70 0,20 6 4,65
PZ0908145Untertasse 145 - - 6 4,08

(6) © TELLERFLACH FAHNE

i @ H VPE Preis(
Attikeln. mm mm Stick  netto
PZ0901320 320 23 6 17,30

164 % stalgast
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TISCHKULTUR

3]
2]
1)
(4]
Liguria D
@ TELLER FLACH FAHNE
< @ H VPE Preis(€
Attikelnr. mm  mm  Stick nettcf i 9
PZ1001230 230 20 6 7,45
PZ1001290 290 20 6 10,80
PZ1001320 320 30 6 16,90
9 TELLER TIEF FAHNE
- @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick neno()
PZ1002240 240 40 04 6 10,10
© SUPPENTERRINE
; B H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick neno()
PZ1003030 310 190 3 1 45,80
@ SCHUSSEL
: @ H Inh. VPE Preis ()
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick nerto()
PZ1004160 160 55 046 6 5,23
PZ1004230 230 70 1,40 6 13,00
PZ1004250 250 95 2,60 6 14,00
e CAPPUCCINOTASSE
- @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. Produkt mm mm  Liter* Stiick netto)
PZ1006260 Obertasse 100 60 0,26 6 6,74
PZ1006160 Untertasse 160 - 6 4,68
0 TELLER FLACH FAHNE
i @ H VPE Preis (g
Attikelnr. mm  mm  Stick nettu)
PZ1001320 320 30 6 16,90
7 stalgast
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TISCHKULTUR

(3]

Hotelporzellan weif3

@ SCHALCHEN-SET

i B T H Inh. VPE Preis (€
Artikeln. mm mm mm  Liter"  Stiick nencf )
9 PZ0611330330 - 30 3x026 1 34,30

€) SCHALE

; B T H Inh. VPE Preis (€
o Nr. - Artikelnr. mm mm mm Lter* Stick netto

(6] 2. PZ0608210 210 110 25 020 6 7,88
3. PZ0607190 190 100 35 032 6 7,88

@ TELLERFLACHRAND

. B T H VPE Preis (e
Artikelnr. mm mm mm Stick netto

PZ0221230 230 115 10 6 5,93

© DIPSCHALCHEN ECKIG

| B T H Inh. VPE Preis ()
Attikelnr. mm mm mm Liter* Stiick netto

o PZ0210095 95 95 60 028 6 5,24

© SCHALCHEN
0 Artikelnr. B H Inh. VPE Preis (€)

mm mm Liter* Stiick netto
PZ0619300 165 55 030 6 6,16

€ SCHUSSEL COUP ECKIG

i B T H Inh, VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Liter* Stick netto

PZ0211110110110 40 0,25 6 5,19
PZ0211130130130 45 037 6 5,24

© SCHALCHEN
Artikelnr. B H Inh. VPE Preis (€)

o mm mm Liter* Stick netto
PZ0617090 75 40 009 6 3,98
@ © FINGERFOOD-LOFFEL

" B H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ0620190 190 25 0,095 6 8,28

@ DIPSCHALCHEN RUND
® ® @) Nt Atikelnr, WI‘le“ H Inh. VPE Preis (€)

mm  Liter* Stiick  netto

@ 10.PZ0118055 55 18 0,013 6 1,87

11.PZ0118070 58 30 0,046 6 1,69
12.PZ0615090 60 45 0,140 6 2,78
@ @ 13.PZ0118058 70 20 0,032 6 1,84
14.PZ0616270 80 40 0,140 6 2,24
(10
% stalgast
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TISCHKULTUR

168

BISTRO

- glattes Hotelporzellan reinweif, verziert mit einem diinnen blauen Streifen
abrieb- und kratzfeste Glasur

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kénnen minimal abweichen

- Verkaufin Verpackungseinheiten

mit verstarkten Kanten

stalgast
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TISCHKULTUR

@ TELLERFLACH MIT HOHEM RAND

. @ H VPE Preis (e
Artikelnr. mm mm Stick  netto

PZ2601215 215 27 6 5,24
PZ2601260 260 27 6 7,81

© TELLERTIEF MIT HOHEM RAND

i @ VPE Preis (€)
Attikeln. m Stiick  netto

PZ2602190 190 6 6,24 (1)

© SALAT-&BEILAGENSCHUSSEL

. @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. o0 e Stick  netto

PZ2603140 140 70 0,54 6 3,23
PZ2603160 160 70 0,75 6 4,89

@ KAFFEE-BECHER MIT HENKEL

i @ H Inh. VPE Preis(€)
Attikeln. mm mm Liter* Stiick netto

PZ2605260 92 100 035 6 4,24

© ZUCKERDOSE MIT DECKEL 0

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm  Liter* Stick  netto
PZ2606200 90 100 02 6 7,94

©® MILCHKANNCHEN/GIESSER

. W H Inh, VPE Preis (€)
Artikelnr. o0 e Stick  netto

P22607200 125 95 02 6 638 (7]
@ KAFFEE-OBERTASSE
Atikelnr. Produke @ H_Inh. VPE Preis (e (9]

mm mm Liter* Stick netto
PZ2608200 Kaffectasse 84 73 02 6 4,34
PZ2604150 Untertasse 150 - - 6 2,90 (&)

SALZ- UND PFEFFERSTREUER

©0

§ H VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. — Produkt  ° ¢ netto()

8.PZ2609080 Salzstreuer 80 6 3,68
9.PZ2610080 Pfefferstreuer 80 6 3,68

@ AUSLAGEPLATTE, RECHTECKIG

: B T H VPE Preis(€)
Attikelnr. mm mm mm Stick  netto

PZ2611335 335 200 30 6 21,30

®

PLY
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TISCHKULTUR

170

CONNAISSEUR

- glattes Hotelporzellan, verziert mit einem diinnen blauen Streifen
abrieb- und kratzfeste Glasur

- mit verstdrkten Kanten

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen konnen minimal abweichen
Verkaufin Verpackungseinheiten

stalgast
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TISCHKULTUR

Connaisseur

TELLER FLACH MIT FAHNE

: @ H VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Stick  netto

PZ2801190 190 15 6 3,92
PZ2801210 210 15 6 513
PZ2801270 270 20 6 8,31
PZ2801240 240 20 6 6,88

TELLER TIEF MIT FAHNE

| @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter* Stiick  netto

PZ2802225 225 40 05 6 6,93

SUPPENTERRINE

| @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm Lter* Stick  netto

PZ2810330 280 150 3,3 6 43,20

SUPPENTASSE

" @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr.  Produkt e stack netto

PZ2804315 Suppentasse 100 70 0,315 6 5,60
PZ2806160 Untertasse 160 - - 6 3,25

SALAT- & BEILAGENSCHUSSEL

i @ H Inh. VPE Preis(€
Artikeln. mm mm Liter* Stiick nettu”
PZ2809130 130 65 0,55 6 3,91
PZ2809160 160 70 0,90 6 519

KAFFEEBECHER

. @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ2805350 87 95 0,35 6 4,90

ZUCKERDOSE

| @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. m mm Liter* Stiick  netto

PZ2807280 80 100 0,28 6 8,61

KAFFEETASSE

; @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. - Produkt mm mm  Liter* Stick netto

PZ2803210 Kaffeetasse 80 60 0,210 6 4,13
PZ2806145Untertasse 145 - - 6 2,62

SALZ- UND PFEFFERSTREUER

y H  VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr.  Produkt mm Stick netto

9.PZ2811060 Salzstreuer 60 6 3,04
10.PZ2812060 Pfefferstreuver 60 6 3,04

EIERBECHER

. @ H Inh. VPE Preis(€)
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ2813047 47 43 0,043 6 2,05

DIPSCHALCHEN

| @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter* Stick  netto

PZ2814050 58 30 0,046 6 1,78

SERVIERPLATTE OVAL

i B T H VPE Preis()
Artikelnt. o nm stack  netto

PZ2808240 240 174 22 6 8,61
PZ2808310 310 220 27 6 13,80

stalgast
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PORZELLANSERIE ISABELL

- Hotelporzellan wei

- kratzfeste Glasur

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen konnen leicht abweichen
- Verkaufin Verpackungseinheiten

I stalgast



Faalbll

TELLER FLACH FAHNE

arikelne B SBE PRS0
PZ2301170 170 20 12 1,67
PZ2301180 180 22 6 2,54
PZ2301200 200 23 6 2,86
PZ2301230 230 23 6 3,88
PZ2301240 240 23 4 4,05
PZ2301250 250 25 4 4,73
PZ2301260 260 25 4 4,85
PZ2301280 280 33 3 7,53
PZ2301310 310 30 3 9,12
SCHUSSEL FAHNE

Artkelne 0 loh S PreesO
PZ2310022 145 39 022 12 2,84
PZ2310035 170 43 035 5 2,93
PZ2310050 220 40 050 6 4,68

TELLERTIEF FAHNE

: @ H Inh. VPE Preis(€)
Attikelnr. mm  mm Lter* Stick netto
PZ2305180 180 34 0,15 6 2,43
PZ2305200 200 40 021 6 3,68
PZ2305230 230 40 030 4 4,44
PZ2305250 250 45 035 4 7,73
PFEFFERSTREUER
i @ H VPE Preis (g
Attikelnr. mm  mm  Stick neno()
PZ2308002 40 80 24 1,53
SALZSTREUER
: %) H  VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm  Stick netto
PZ2308001 40 80 24 1,53
DIPSCHALCHEN RUND
; @ H Inh. VPE Preis (€
Nr. - Artikeln. mm mm Lite* Stick netto
6. PZ2322006 75 28 0,065 12 1,58
7. PZ2322003 50 18 0,020 24 1,01

CAPPUCCINOTASSE

" @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. - Produkt mm mm Liter* Stick netto
PZ2323026 Obertasse 100 65 0,26 6 2,36
PZ2323003 Untertasse 145 20 12 1,39

KAFFEETASSE

i @ H Inh. VPE Preis (€

Attikelnr. Produkt mm  mm  Liter* Stiick nerto()
PZ2323017 Obertasse 85 60 0,17 12 2,38
PZ2323002 Untertasse 140 20 - 12 1,28
MOCCATASSE

i @ H Inh. VPE Preis (¢

Attikelnr.  Produkt mm mm Liter* Stiick neno()
PZ2323009 Obertasse 60 55 0,09 12 1,61
PZ2323001 Untertasse 120 18 - 12 0,98
SUPPENTASSE

i @ H Inh. VPE Preis (€

Artikelnr. Produkt mm mm Liter* Stick netto
PZ2313027 Obertasse 100 60 0,27 6 3,30
PZ2313001 Untertasse 140 20 - 12 1,93
PZ2313038 Obertasse 120 75 0,38 6 4,20
PZ2313002 Untertasse 140 25 - 12 2,46
PLATTE MIT FAHNE

- B T H VPE Preis ()

Attikelnr. mm mm mm Stick netto
PZ2309295 295 210 20 4 7,34
PZ2309350 350 250 25 4 9,37
PZ2309400 400 290 30 2 14,60

stalgast
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TISCHKULTUR

174
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SUPPENTERRINE

" B H Inh. VPE Preis (€
Attikeln. m mm Liter* Stiick netto

PZ2314350 300 175 3,50 1 29,40

MENAGEN-SET 3-TEILIG

§ BT H VPE Preis()
Artikelnr. mm mm Stick netto

PZ2308003 120 60 92 12 6,12

TELLERTIEF COUP RUND

" @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm  Liter* Stiick netto

PZ2321065 200 45 065 6 4,75

TELLER FLACH COUP

rikelne. 8 S8 Pl
PZ2320150 150 17 12 1,53
PZ2320180 180 21 6 2,01
PZ2320200 200 26 6 2,99
PZ2320230 230 26 4 4,00
PZ2320250 250 29 4 5,01
PZ2320300 300 35 4 12,10

KAFFEEBECHER

N @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm  Liter* Stick netto

PZ2307030 80 92 030 12 2,44

KAFFEEBECHER

y @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. m mm Liter* Stick netto

PZ2307028 80 100 032 12 3,20

KAFFEEBECHER

. B H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

PZ2317040 160 98 0,40 2 8,00
PZ2318064 170 120 0,64 2 7,54

KAFFEETASSE

Artikelnr.  Produkt @ H Inh. VPE Preis (€

mm mm  Liter* Stiick
PZ2319025 Obertasse 85 55 0,20 12
PZ2319002 Untertasse 155 24 - 12
PZ2319030 Obertasse 95 60 0,25 12
PZ2319003 Untertasse 160 24 - 12

ZUCKERDOSE

n @ H Inh. VPE Preis (€
Attikeln. mm mm  Liter* Stiick netto

PZ2317002 96 101 0,32 6 4,16

PLATTE

AR, b i S e
PZ2324310 310 240 30 4 7,02
PZ2324410 410 290 29 3 14,00
PZ2324470 470 330 34 3 28,60

netto
2,23
1,24
2,97
1,75

stalgast
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SCHUSSEL ECKIG

; B T H Inh, VPE Preis (¢
Attikelnr. mm mm mm Liter* Stick neno()
PZ2306040 120 120 70 0,40 6 3,65
PZ2306055 150 150 65 0,55 4 6,41
PZ2306170 200 200 90 1,70 4 10,10

TEEKANNE MIT TEETASSE

- B H Inh. VPE Preis (€)
Artikeln. mm mm Liter* Stiick netto

PZ2317001 170 135 0,35 1 15,40

KAFFEEBECHER

i @ H Inh. VPE Preis (€)
Artikeln. mm mm  Liter* Stiick netto

PZ2307035 85 95 035 12 2,54

GIEBER MIT HENKEL

i B H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto

PZ2316010 80 85 0,10 6 2,77
PZ2316029 115 110 0,29 6 4,88

TELLER FLACH

. B T H VPE Preis (€
Artikelnr. e stick - netto

PZ2302175 175 175 20 6 4,66
PZ2302235 235 235 25 4 11,60

SAUCIERE

i B T H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm mm Liter" Stick netto

PZ2315016 175 55 105 0,16 6 3,75
PZ2315050 230 95 135 0,50 6 11,20

VASE

. H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. el Stick - netto

PZ2315140 140 0,13 6 3,67

PASTATELLER

y @ H Inh. VPE Preis ()
Attikelnr. mm mm  Liter* Stiick netto

PZ2305270 270 42 030 4 17,30

SCHUSSEL RUND

: @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  Liter* Stick netto

PZ2311040 130 55 040 12 3,68
PZ2311055 145 65 0,55 12 4,58

DIPSCHALCHEN

: B T H Inh. VPE Preis ()
Nr. Artikelnr. mm mm mm Liter Stiick netto

10. PZ2325080 80 80 20 - 24 1,90
11. PZ2325075 75 75 50 0,125 24 1,63

AUFLAUFFORMEN RUND

; @ H Inh. VPE Preis ()
Attikelnr. mm mm Liter* Stick netto

PZ2318006 70 32 0,06 24 1,61
PZ2318010 80 35 0,10 24 1,22
PZ2318013 90 40 0,13 12 1,58
PZ2318030 100 50 0,30 12 2,66
PZ2318018 135 53 0,48 12 3,47

PIZZATELLER

: @ H VPE Preis (€)
Artikeln. mm mm Stiick netto

PZ2304330 330 15 4 17,40

stalgast
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TISCHKULTUR

GLASER VON BORMIOLI
ROCCO

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kénnen leicht abweichen
- Verkauf in Verpackungseinheiten
- Preise pro Stiick

GLASSERIEROCK BAR

Nr.  Artikelnr. Produkt nﬂn mHm L':g. XECEk Pr:e'ééa
1. GL7401070 Schnapsglas 51 64 0,070 6 1,00
2. GL7402200 Whiskybecher 76 84 0,200 6 1,25
3. GL7403270 Whiskybecher 84 92 0,270 6 1,45
4. GL7404390 Whiskybecher 91 1010390 6 1,62
5. GL7405290 Longdrinkglas 72 1350,290 6 1,77
6. GL7406360 Longdrinkglas 79 1410360 6 2,12

stalgast

Die Gastronomie-Experten
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IRISH PINT BIERGLAS

" a H Inh.  VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm  Liter  Stiick  netto

GL2204568 85 160 0,568 6 2,67

NONIK PINT BIERGLAS

; 7] H Inh.  VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm  liter"  Stiick  netto

GL2204585 90 152 0,585 6 2,13

COCKTAILGLAS

: @ H Inh. VPE Preis (€
N Atikelnr. mm  mm Liter* Stiick netto
1. GL8201420 87 1740420 6 4,14
2. GL8201500 87 1940500 6 4,31

stalgast

Die Gastronomie-Experten

GLASSERIE SORGENTE

Nr. Artikelnr. Produkt

1. GL8202070 Schnapsglas
2. GL8202420 Tumbler
3. GL8202460 Longdrink-Glas

GLASSERIE STONE

Nr.  Artikelnr. Produkt

1. GL8203390 Tumbler
2. GL8203490 Longdrink-Glas

GLASSERIE LOUNGE

Nr.  Artikelnr. Produkt

1. GL8204275 Tumbler
2. GL8204370 Longdrink-Glas

GLASSERIEWIND

N Artikelnr. Produkt
1. GL8205300 Tumbler

2. GL8205350 Tumbler

3. GL8205480 Longdrink-Glas

TISCHKULTUR

@ H Inh. VPE Preis(€)
mm mm Liter* Stiick netto

42 74 0070 6 1,93
84 1050420 6 3,29
83 1520460 6 3,55

@ H Inh. VPE Preis (e
mm mm Liter* Stiick netto

89 1070390 6 3,91
83 1550490 6 5,01

@ H Inh. VPE Preis ()

mm mm Liter* Stick netto
81 820275 6 2,74
88 106 0370 6 4,41

@ H Inh. VPE Preis (€

mm mm Liter Stick netto
75 95 0300 6 3,12
80 1010350 6 3,48
78 1380480 6 3,92
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TISCHKULTUR

GLASSERIE RESTAURANT

- lasergeschnittene feine Rander g

- leichte Ausfiihrung

- angegebene Fillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

- Verkauf in Verpackungseinheiten CRYSTAL

. GLASS

- Preise pro Stiick

i ) H Inh. VPE Preis ()
N Artikelnr. Produkt om mm Lt Stk netio
1. GL2401425 Weinglas 83 215 0425 12 4.1
2. GL2402525 Weinglas 83 215 0525 12 5,49
3. GL2403240 Sektglas 75 215 0240 4 4.1
4. GL2404430 Trinkbecher 85 105 0430 3 4,02
5. GL2405161 Dekanter 185 211 1,610 1 29,60

178 *Angabe des Gesamtvolumens StalgaSt
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TISCHKULTUR

I

GLASER MIT EICHSTRICH T

besonders geeignet fiir Hotel, Restaurant und Catering
- hochwertige Serie mit Eichstrich
- Verkauf in Verpackungseinheiten
- Preise pro Stiick
- angegebene Fillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

Nr.  Artikelnr. Produkt E'Chf;:'Ch n?n m":n LTE[ é{r& Pr:e'tsm(a
1. GL7331255 Trinkbecher 0,2 73 8 025 6 1,13
2. GL7332310 Trinkglas 0,2 59 166 0310 6 1,27
3. GL7322390 Biertulpe 03 80 186 0390 6 2,44

4. GL7323590 Bierglas 04 88 158 0,590 6 1,75
stalgast
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TISCHKULTUR

PORTIONS- UND
SERVIERGLASER

- hohe Qualitdt und anspruchsvolles Design

- ideal fur kreatives Anrichten

- Angaben fiir Abmessungen und Fiillmengen kénnen leicht
abweichen

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preise pro Stiick

FLASCHEN ,QUATTRO STAGIONI”
- ohne Deckel

- @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

GL7102200 64 116 0,200 12 1,14
GL7102400 73 155 0,400 12 1,97

GLASER ,QUATTRO STAGIONI”
- ohne Deckel

. @ H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm Liter* Stick netto

GL7104250 86 93 0,250 12 1,88
GL7104500 90 136 0,500 12 1,33

EINMACHGLAS
- inkl. Deckel mit Gummidichtung

" @ H Inh. VPE Preis ()
Attikeln. mm mm Liter* Stiick netto

GL7101125 83 71 0,125 6 3,24
GL7101200 83 84 0,200 6 3,72
GL7101350 98 100 0,350 6 3,76

GLASBECHER ',g_, hat GLASKRUG ,QUATTRO STAGIONI” SCHRAUBDECKEL

Artikelnr. Beschreibung "?m Xfi Prgééa
Schraubdeckel fir die

Glaser GL7103415,
GL7199001 7 04250 und 70 6 0,67
GL7104500
: @ H Inh. VPE Preis(€) N @ H Inh. VPE Preis (€ Schraubdeckel fiir die
Artikelnr. mm mm Liter* Stiick netto Artikelnr. mm mm Lliter* Stick netto GL7199002 Glaser GL7102200 und 56 6 0,51
GL5502450 67 130 045 12 1,66 GL7103415 78 136 0,415 12 3.7 GL7102400
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EISBECHER UND
DESSERTSCHALEN

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preise pro Stiick

GLASFLASCHE BASIC ECKIG
- mit Biigelverschluss

" H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm  Liter* Stiick netto

GL6902250 192 0,250 12 2,15
GL6902500 253 0,500 12 2,98

- angegebene Fillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum

Glasrand

; 2
Nr. Artikelnr.

1. GL4003380 85
2. GL4003300 116
3. GL4003375 130

stalgast

~Experten

H Inh.
mm  Liter*
182 0,380
125 0,300
90 0,375

VPE  Preis (€)

Stiick  netto
6 2,60
6 4,02
12 2,56

| a
N Artikelnr.

TISCHKULTUR

Inh.  VPE Preis (€)
Liter*  Stiick  netto

1. GL4004260 104 94 0260 6 2,45

2. GL4004300 125
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TISCHKULTUR

KAFFEEGLAS

- inkl. Edelstahluntertasse

- Preise pro Stiick

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

N 2 H Inh. VPE Preis (€
Nr. - Artikelnr. Produkt mm  mm Liter" Stiick netto
1. GL6001065 Espressoglas 61 54 0065 2 13,20
2. GL6002165 Kaffeeglas 82 73 0165 2 16,50
3. GL6003300 Kaffeeglas 98 88 0300 2 17,60
KAFFEEBECHER GLAS

- Preise pro Stiick
- Verkaufin Verpackungseinheiten
- angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

(2]

. Nr.  Artikelnr. Produkt
Vakuu";SCthlht 1. GL6004320 Kaffeebecher mit Henkel
e e kL) 2. GL6005270 Kaffeebecher

3. GL6006340 Kaffeebecher hoch

182 *Angabe des Gesamtvolumens

mm
85
82
90

13
150

|I.ilef
0,32
0,27
0,34

2
2
2

nh, VPE Preis (€)

Stiick  netto

18,20
14,10
14,60

N
Q

stalgast
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TISCHKULTUR

PASABAHCE GLASER

- fur die professionelle Gastronomie

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preise pro Stiick

- angegebene Fillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

GLASSERIE BISTRO

- Gléserfiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
- ideal fiir Caterings, Hochzeiten und Bankette

- glatte abgerundete Rander

- aus einem Stiick

- spiilmaschinenfest

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

Nr.  Artikelnr. Produkt rﬂ'n mHm {ir:g; ;{55( Prneeltsm(e
1. GL0101050 Likorglas 45-50 113 0,050 24 1,23
2. GL0107395 Cognacschwenker 60 124 0395 12 2,01
3. GL0102265 Sektschale 95-66 134 0,265 12 1,80
4. GL0103190 Martiniglas 107-64 136 0,190 12 1,91
5. GL0109175 Weinglas 70 132 0,175 12 1,46
6. GL0105280 Weinglas 64-66 150 0,210 12 1.4
7. GL0104210 Weinglas 68-66 160 0,280 12 1,47
8. GL0106180 Sektglas 51-64 190 0,180 12 1.41
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TISCHKULTUR

GLASSERIE IMPERIAL PLUS

Glaser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie

und Hotellerie
elegantes Design

mechanische und thermische Beschddigungen

- spiilmaschinenfest

Nr.  Artikelnr. Produkt

1. GL0401230 Weinglas
2. GL0402320 \Weinglas
3. GL0404420 Weinglas
4. GL0403150 Sektglas

*Angabe des Gesamtvolumens
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Verkaufin Verpackungseinheiten

2

mm
64-70
75
80-75
47-57

H
mm
177
197
210
196

Inh.
Liter*
0,230
0,320
0,420
0,150

GLASSERIE IMPERIAL

aus einem Stiick gefertigt
glatte abgerundete Rénder
- besonders robust

spiilmaschinengeeignet

N Artikelnr. Produkt

1. GL0204190 Weinglas
2. GL0202260 \Weinglas
3. GL0201460 \Weinglas
4. GL0203200 Sektglas

gehdrtetes Glas mit hoher Widerstandsfahigkeit gegen

VPE Preis (€)

Stiick  netto
12 2,72
12 2,64
12 2,90
12 2,45

ideal fiir Caterings, Hochzeiten und Bankette

a

60-69
75-66
91-76
50-64

H
mm
162
172
207
212

Inh.
Liter”
0,190
0,260
0,460
0,200

Glaser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie

VPE  Preis (€)
Stiick  netto
1,54
12 1,56
12 1,73
12 1,56
stalgast
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(' gam TISCHKULTUR

GLASSERIE SAXON

i @ H Inh. VPE Preis (€
Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm Liter* Stick  netto

1. GL0O301195 Weinglas 63 143 0,195 48 1,31
2. GL0302240 Weinglas 68 158 0,240 48 1.44
3. GL0304150 Sektglas 50 175 0,150 48 1,46

GLASSERIE AMBER

. @ H Inh. VPE Preis (€
Nr.  Artikelnr. Produkt mm  Liter* Stick netto

m
1. GL8101350 Trinkglas 81 62 0350 12 1,89
2. GL8101570 Trinkglas 94 120 0570 6 2,20
3. GL8104460 Rotweinglas 91 216 0460 6 2,35

GLASSERIE ALLEGRA
- Gléserfiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
- ideal fiir Cafés, Restaurants und Hotels
- modernes Design
- verstarkte abgerundete Rander
- Verkaufin Verpackungseinheiten
- Preis pro Stiick
- angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge
bis zum Glasrand

2 H Inh.  VPE Preis (€)

Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm  Liter*  Stick  netto
1. GL0601425 Trinkbecher 67 110 0425 6 1,61
2. GL0603490 Weinglas 64 218 0490 6 3,16
3. GL0604350 Weinglas 57 217 0350 6 3,44
4. GL0605195 Sektglas 45 226 0,195 6 2,67
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TISCHKULTUR

GLASSERIE PRIMETIME

- Glaser fiir den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
- ideal fiir Bankette, Restaurants und Cafés

- Verkaufin Verpackungseinheiten

Nr.  Artikelnr. Produkt

. GL0504240 Weinglas

. GL0505338 Weinglas

. GL0506500 Burgunderglas
. GL0501400 Weinglas

. GL0502520 Weinglas

. GL0503165 Sektglas

U s WN =

GLASSERIE LYRIC

- ideal fiir Caterings, Hochzeiten und Bankette

=

r.  Artikelnr. Produkt

. GL6801230 Weinglas
. GL6801320 Weinglas
. GL6801400 Weinglas
. GL6802210 Sektglas

. GL6803370 Trinkglas

AW —
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(4]

mm
70-68
76-78
85-80
55-68
93-55

a

56-64
62-64
108-75
67-75
70-75
43-64

H

180
189
179
205
220
205

Inh.
Liter*
0,240
0,338
0,500
0,400
0,520
0,165

H Inh; VPE Preis (€)

mm  Liter
185 0,230
195 0,320
200 0,400
210 0,210
90 0,370

Stiick
6

6
6
6
12

netto
3,37
3,48
3,59
3,37
1,99

VPE  Preis (€)

Stiick

12
12
12
12
12
12

netto
2,08
2,25
2,45
2,31
2,70
2,12

stalgast
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TISCHKULTUR

GLASSERIE ENOTECA % Pusabohse

- Glaser fur den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
- ideal fir Bankette, Restaurants und Cafés
- Verkauf in Verpackungseinheiten

Nt Attikelnr. Produkt n%n mHm IU'::‘[. ;{5& Pryzéo@
1. GL0801440 Weinglas 64-82 225 0440 6 3,25
2. GL0802545 \Weinglas 70-82 235 0545 6 3,57
3. GL0804780 Weinglas 72-85 244 0620 6 3,73
4. GL0803620 Burgunderglas 80-85 228 0,780 6 3,91
5. GL0805170 Sektglas 52-70 225 0,170 6 3,57
6. GL0806220 Martiniglas 114-82 178 0,220 6 3,83
7. GL0807460 Margaritaschale 115-85 220 0,460 6 4,01

GLASSERIE RISUS

- ideal fiir Bankette, Restaurants und Cafés
- Verkaufin Verpackungseinheiten

@ H Inh. VPE Preis (e

Nr. - Artikelnr. Produkt mm  mm Liter* Stick netto
1. GL8301360 Weissweinglas 95 183 0,390 12 2,10
2. GL8302455 Rotweinglas 101 193 0455 12 2,36
3. GL8302550 Rotweinglas 108 208 0,550 12 2,57
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TISCHKULTUR

GLASSERIE TIMELESS % Posabanse

PROFESSIONAL.

Glaser fur den professionellen Einsatz in der Gastronomie und Hotellerie
besonders robust

angegebene Filllmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand
Verkauf in Verpackungseinheiten

Preise pro Stlick

N Artikelnr. Produkt rgn mﬂ“ 'U':g‘r* XECE Pr,ﬁ,_'ééa
1. GL6701062 Schnapsglas 82-42 61 0062 12 1,59
2. GL6701060 Likorglas 5290 0,060 12 2,50
3. GL6702320 Weinglas 87-75 151 0,320 12 3,80
4. GL6703255 Sektschale 110-82 157 0,255 12 3,29
5. GL6703230 Martinischale 116 172 0230 12 3,30
6. GL6702330 Weinglas 88 195 0,330 12 4,05
7. GL6704500 Cocktailglas 100-85 198 0,500 12 4,35
8. GL6702175 Sektglas 64 225 0,175 4 3,75
9. GL6711255 Fingerfood-Glasschélchen 90 54 0225 4 2,81
10. GL6705345 Tumbler 92 96,5 0345 6 3,93
11. GL6705200 Trinkglas 72-67 83 0,200 12 2,56
12. GL6705340 Trinkglas 8579 96 0,340 12 2,99
13. GL6706295 Longdrinkglas 67-62 143 0,295 12 3,05
14. GL6706365 Longdrinkglas 7266 153 0,365 12 4,20 ETETIE
15. GL6706450 Longdrinkglas 77-70 161 0,450 12 3,23
15. GL6707725 Riihrglas 107 150 0,725 6 6,39
16. GL6706345 Longdrinkglas 79 148 0345 6 4,23
17. GL6713450 Longdrinkglas 86 160 0,450 6 5,00

stalgast
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% P

PROFESSIONAL'

GLASSERIE TIMELESS

N Artikelnr. Produkt rgn mHm m} é{chk Prneelgo(a
1. GL6707725 Rihrglas 107 150 0725 6 6,39
2. GL6710250 Dessertschale 98-70 103 0,250 12 4,20 Q=T
3. GL6712144 Krug 134217 1,440 1 12,70

GLASSERIE HIGHNESS

i ) H Inh. VPE Preis(€
N Artikelnr. Produkt mm mm  Liter*  Stick neno( )
1. GL8001390 Trinkglas 9,5 99 039 6 4,03
2. GL8001490 Longdrinkglas 90,5 159 0490 6 5,16
3. GL8001345 Longdrinkglas 81 142 0345 6 4,34
GLASSERIE PLEASURE
; 2 H Inh. VPE Preis ()
N Artikelnr. Produkt mm  mm Liter*  Stick  netto
1. GL8002350 Trinkglas 82 107 0350 12 2,10

TISCHKULTUR

2. GL8002480 Longdrinkglas n 177 0,480 12 2,14

stalgast
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TISCHKULTUR

GLASSERIE CASABLANCA %

190

besonders robust

.asab.ah.co_

PROFESSIONAL.

gehértetes Glas mit hoher Widerstandsfahigkeit gegen mechanische und thermische Belastungen

mikrowellenfest

ideal fiir Caterings, Restaurants, Bars, Kneipen und Bankette

durch hitze- und temperaturbestandigkeit geeignet fir warme und kalte Getranke

spilmaschinenfest

N Artikelnr.

. GL2112037
. GL2110140
. GL2106200
. GL2111240
. GL2102350
. GL2105290
. GL2103360
. GL2107360
. GL2104400
. GL2108475
. GL2109645
. GL2113375

GL2113685
. GL2101013

OONOUT A WN =

N - o

w
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Produkt

Schnapsglas
Aperitifglas
Whiskybecher
Whiskybecher
Whiskybecher
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Longdrinkglas
Bierglas mit Henkel
Bierglas mit Henkel
Karaffe

2

Inh,
Liter*
0,036
0,140
0,200
0,240
0,350
0,290
0,360
0,360
0,400
0,475
0,645
0375
0,685
1,300

VPE Preis (€)
Stiick  netto

12
12
12
12
12
12
12
12
12
12
12
6
6
6

0,67
0,83
0,89
1,12
1,35
1,17
1,34
1,27
143
1,83
2,30
4,74
7,32
8,30

stalgast
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Oy Pasabahce TISCHKULTUR
GLASSERIE GRANDE-S

N Artikelnr. Produkt n?“ n:"m m‘,* ;{E:E Pr:e'ééa
1. GL1601310 Whiskybecher ~ 89-60 98 0,310 12 1,30
2. GL1603410 Trinkglas 98 105 0,410 12 1,80
3. GL1603190 Trinkglas 69 100 0,190 12 1,11
4. GL1602320 Longdrinkglas ~ 76-50 128 0,280 12 1,50
5. GL1602300 Longdrinkglas 71 160 0,300 12 1,70
6. GL1602375 Longdrinkglas 79 155 0375 12 1,74
7. GL1602480 Longdrinkglas 86 160 0,480 12 2,14

GLASSERIE NEXT

N Artikelnr. Produkt ngn I 'U':l'r* s b

1. GL1701200 Trinkglas 71-58 84 0,200 12 1,05

2. GL1702285 Trinkglas hoch ~ 72-57 118 0,285 12 1,16

GLASSERIE SIDE

Nr.  Artikelnr. Produkt n"zr[“ nﬂm m; g{r& Prnee';o(a

1. GL1505060 Schnapsglas 45-43 68 0,060 12 0,87

2. GL1509060 Schnapsglas 38 98 0,060 12 1,11

3. GL1508165 Aperitifglas 57-53 100 0,160 12 1,15

4. GL1501220 Whiskybecher 74-69 89 0220 12 1,29

5. GL1506315 Whiskybecher 83-78 94 0315 12 1,74

6. GL1510210 Longdrinkglas 56-50 140 0,210 12 1,11

7. GL1504290 Longdrinkglas 63-59 140 0,290 12 1,29

8. GL1503300 Longdrinkglas 60-53 166 0300 12 1,22
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TISCHKULTUR

GLASSERIE ISTANBUL

N Artikelnr. Produkt mﬂm
1. GL1402185 Whiskybecher 69
2. GL1403240 Whiskybecher 74-69
3. GL1401290 Longdrinkglas 62-58
GLASSERIE CENTRA

Nr.  Artikelnr. Produkt n?m
1. GL1901060 Schnapsglas 45-43
2. GL1903320 Whiskybecher 83-78
3. GL1904218 Longdrinkglas 56-50
4. GL1905310 Longdrinkglas 60-53
5. GL1906355 Longdrinkglas 68-63
GLASER

- Glaser fiir den professionellen Einsatzin
der Gastronomie und Hotellerie
- Verkaufin Verpackungseinheiten

i ) H  Inh.
Artikelnr. Produkt Liter*

mm mm
GL2003300 Trinkbecher

192 *Angabe des Gesamtvolumens

75-53,5 85 0,300

H Inh. VPE Preis ()
mm  Liter*  Stick  netto
80 0,185 12 0,90
89 0,240 12 0,91
134 0,290 12 0,94

H Inh.  VPE Preis (€)
mm  Liter*  Stick  netto

69 0,060 6 1,05

93 0320 6 1,90
140 0215 6 1,57
171 0310 6 173
152 0355 6 2,01

VPE  Preis (€)
Stiick  netto
12 1,26

9 Pasabahce

PROFESSIONAL

stalgast
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(‘ gam TISCHKULTUR

SCHNAPSGLASER

i 2 H Inh. VPE Preis (€
N Artikeln. mm mm  Liter"  Stiick  netto

1. GL1201040 44-35 71 0,040 12 0,89

2. GL1202031 50-35 59 0,030 12 0,94

3. GL1203040 50-35 60 0,040 12 0,91

4. GL1205060 52-34 83 0,060 12 1,04

5. GL7605060 46 66 0,060 12 2,30 QT

COCKTAILGLASER

N Attikelnr. Produkt ""Z!n nﬂm “22* ¥5§< P';'gf)
1. GL1301450 Cocktailglas 85-80 198 0,450 12 2,68
2. GL1302370 Cocktailglas 74-71 178 0370 12 2,30
3. GL1304280 Cocktailglas 73-68 155 0,280 12 1,95
4. GL1306255 Cognacschwenker 55-65 115 0,250 12 1,82
5. GL1307410 Cognacschwenker 68-78 126 0,380 12 2,34
6. GL1303300 Margaritaschale 11570 169 0,300 12 2,15
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TISCHKULTUR Oy Pasabahce

GLASSERIE HUDSON

@ H Inh. VPE Preis ()

Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm Lliter* Stick netto
1. GL8403220 Champagnerschale 96,5 150 0,220 6 3,47
2. GL8401230 Martinischale 114 163 0,230 12 3,42
3. GL8402655 Cocktailglas 85 205 0,655 12 3,51

GLASSERIETIN CAN

: @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm mm Liter Stick netto

1. GL7501280 73 88 0,280 12 1,87
2.GL7501350 77 98 0350 12 1,87
3. GL7501490 79 123 0,490 12 2,21

GLASSERIEELYSIA

Nr.  Artikelnr. Produkt n!?m n:“m m"ﬁ ;{55( Pr;'é(fa
1. GL7601210 Tumbler 85 73 0210 12 2,75
2. GL7601355 Tumbler 84 98 0355 12 3,73
3. GL7602445 Longdrinkglas 76 150 0,445 12 3,87
4. GL7602280 Longdrinkglas 66 140 0,280 12 3,60
5. GL7605060 Schnapsglas 46 66 0,060 12 2,30
6. GL7604260 Champagnerschale 101 164 0,260 6 4,12
7. GL7604500 Cocktailschale 101 198 0,500 6 6,38

stalgast
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PROFESSIONAL

GLASSERIE PARMA

" 2 H Inh.  VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm mm  Liter*  Stiick  netto

1. GL2001270 75-51 128 0,270 12 1,45
2.GL2002410 88-61 147 0410 12 1,65
3. GL2702665 102 166 0,665 48 2,65

GLASSERIE ICONIC

: /) H  Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm mm  Liter  Stiick  netto

1.GL7801270 66 123 0,270 12 2,61
2.GL7802350 78 103 0330 24 2,45

GLASSERIE ICONIC

; a H  Inh. VPE Preis (¢)
Attikeln. mm mm  Liter  Stiick  netto

GL2805340 86-66 98 0,340 24 3,31

stalgast

Die Gastronomie-Experten

TISCHKULTUR

GLASSERIE BISTRO

@ H Inh. VPE Preis ()
Produkt mm mm  Liter* Stiick  netto

1. GL0111220 Fingerfood-Glasschalchen 83 59 0,220 12 1,55
2. GL0108380 Trinkglas mittelhoch 86 91 0380 12 1,50
3. GL0108510 Trinkglas hoch 88 121 0,510 12 1,62
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TISCHKULTUR

GLASSERIE
GRANDE SUNRAY
| 2 H Inh.  VPE Preis (€
Nr. Artikelnr. Produkt mm mm  Liter*  Stiick. neno( )
1. GL3501290 Trinkglas 90 98 0290 12 2,40
2. GL3501390 Trinkglas 98 105 0390 12 2,90
3. GL3502295 Longdrinkglas Ul 158 0,295 12 2,40
4. GL3502460 Longdrinkglas 86 160 0460 12 2,90

GLASSERIE DIONY

%) H Inh. VPE Preis (€)

Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm  Liter*  Stick.  netto
1. GL7001125 Sektglas 58 207 0,125 12 3,60
2. GL7002230 WeiBweinglas 85 169 0230 12 3,10
3. GL7003310 Rotweinglas 93 18 0310 12 3,60
4. GL7004265 Trinkglas 78 104 0,265 12 2,10
5. GL7005320 Whiskyglas 90 94 0320 12 2,00
6. GL7006345 Longdrinkglas 77 142 0345 12 2,40

GLASSERIE LEAFY

[ H  Inh.  VPE Preis (€)

Nr. - Artikelnr.. Produkt mm mm  Liter*  Stiick. netto
1. GL8505345 Whiskyglas 90 85 0300 6 3,40
2. GL8506345 Longdrinkglas 76 140 0345 6 3,60
3. GL8506450 Longdrinkglas 83 150 0450 6 3,90

stalgast




CAPPUCCINOTASSE IRISH COFFEE GLAS

- Verpackungseinheiten (Obertasse und
Untertasse)
- GL3102090 Moccatasse mit Untertasse

Artikelnr. %} H Inh. VPIT_( Preis (€)

. mm  mm Liter" Stiick netto q @ H Inh. VPE Preis (€
GL3101238 9140 64 0238 6 2,94 Artikelnr. B B SR e
GL3102090 64 57 0,090 6 2,30 GL2901225 76-69 1460,225 12 2,62

TEEBECHER

LATTE MACCHIATO GLAS

i ) H  Inh. VPE Preis ()
Attikelnr. mm mm  Liter* Stiick netto

ke @ H O Inh. VPE Preis(o GL3001260 78-68 146 0,260 12 2,34
{ *  mm  mm Llite* Stick netto GL3002360 84-75 162 0,360 6 2,77
GL3201250 78 94 025 12 1,45 GL3002455 91-75 175 0455 6 3,11
KAFFEEGLASER

- Artikel GL2801075 -Set aus: 12er Pack Obere und 12er Pack Untere zur Moccatasse
- Artikel GL2802185 - Set aus: 6er Pack Obere und 6er Pack Untere zum Kaffeeglas
- Artikel GL2803240 - Kaffeeglaser gehértet

" 2 H Inh.  VPE Preis (€)
Nr. - Atikelnr. mm mm Liter ~ Stiick  netto

1. GL2801075 60-45 55 0,075 6 1,74
2.GL2802185 8560 68 0,185 6 2,69
3. GL2803240 76-49 110 0,240 12 1,56
4.GL2804380 82-55 149 0,380 12 2,19

StalgaSt *Angabe des Gesamtvolumens
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TISCHKULTUR

EISBECHER

@ H Inh, VPE Preis

Nr. - Artikelnr. mm mm  Liter"  Stick  netto

1. GL4201280 100-65 82 028 6 1,74

2. GL4101250 92-68 97 025 6 2,26

3. GL4301290 114-72 105 0,29 6 2,65

4. GL3901270 102-68 142 0,27 6 2,68

5. GL4001160 116-70 118 0,16 6 2,05

GL4002170 116-70 133 0,17 6 2,15

6. GL6710250 98-70 103 0,25 12 420 @GR
SAUCIERE ASCHENBECHER

i (5 3 PR e atem B UEE PR
GL5101060 63 0,060 12 2,08 1.GL5201107 107 37 12 1,29
GL5102170 94 0,170 12 3,80 2. GL0O110072 72 37 24 135
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% P

PROFESSIONAL

AUFLAUFFORMCHEN

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm - mm Liter* Stick netto
GL5301180 92-54 58 0,180 24 1,23

stalgast
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% Pasabarce TISCHKULTUR

KARAFFE
- ausGlas, fiir Flissigkeiten mit max. Temperatur von 65°C

: 7] H Inh.  VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm  Liter*  Stick  netto

GL3301250 62-48 120 0,250 12 2,12
GL3302500 78-60 153 0,500 6 2,82
GL3303100 97-72 201 1,000 6 3,28
GL3304185 112-86 240 1,850 6 5,06

N 2 H Inh.  VPE Preis (€)
Attikelnr. mm Liter  Stiick  netto

mm
GL3401145 11490 234 1,450 6 5,10
GLASSCHALE

- gehdrtetes Glas mit hoher Widerstandsfahigkeit
gegen mechanische und thermische Belastungen

; @ H Inh. VPE Preis(
. Artikelnr mm  mm  Liter*  Stiick nerta( )
KG2302060 60 27 0,03 24 1,57

=

1.
2.KG2302120 120 53 031 6 1,66
3.KG2302140 140 63 055 6 2,27
4.KG2302172 172 76 120 6 3,08
5.KG2302200 200 87 1,60 6 3,92
6. KG2302230 230 101 250 6 4,49
7.KG2302262 262 113 3,70 6 6,47
WEIN-/WASSERKARAFFE WEIN-/WASSERKARAFFE
- GL4702500 mit Fiillstrich - Ausfiihrung ,Bordeaux”
i (/) H Inh. VPE Preis (€ i @ H Inh. VPE Preis ()
Attikeln. mm  mm - Liter"  Stiick neno() Attikelnr. mm_ mm  Liter" Stiick netto
GL4701250 51-63 172 0,25 12 2,25 GL4901250 60-67 176 0,25 12 2,03
GL4702500 64-80 203 0,50 6 2,96 GL4902500 76-87 213 0,50 6 2,58
GL4703100 79-94 249 1,00 6 4,05 GL4903100 93-107 262 1,00 6 2,85
WASSER- UND WEIN-/WASSERKARAFFE
LIMONADENKRUG AMPHOROA
i @ H Inh. VPE Preis (€ i @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm  mm Liter* Stick  netto Attikelnr. mm  mm  Liter" Stick netto
GL7702150 104 227 15 6 7,61 GL7701118 100 251 1,180 1 4,32
stalgast
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TISCHKULTUR 9 Pasabahce

BIERSEIDEL

: a H Inh.  VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. mm mm  Liter"  Stiick  netto

1. GL2201385 77-70 134 0,385 12 2,77
2. GL2202500 8597 136 0,500 12 2,91
3. GL2203655 92-103 154 0,655 12 3,62

BEER GLASS

" a2 H Inh.  VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm mm  liter"  Stiick  netto

1. GL2703285 72 1205 0,285 48 1,49
2.GL2703570 838 154 0,570 48 1,97

PILSENER BIERGLASER

. 2 H Inh. VPE Preis (€
Nr. - Attikeln. mm  mm Liter Stick"  netto

1. GL2704390 70 142 0,390 12 2,76
2.GL2705410 67 202 0,410 6 2,58
3. GL2706380 67 188 0,380 6 2,48
4.GL2707570 75 210 0,570 6 2,80
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Sasabahce TISCHKULTUR

% o

BIERGLAS
- empfohlene Fiillmenge 0,5 Liter

; a H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm  Lite'r  Stick  netto

GL2701570 79-69 160 0,570 12 1,77

BIERGLAS

- GL2601410 empfohlene Fiillmenge 0,3 Liter
- GL2602510 empfohlene Fiillmenge 0,4 Liter
- GL2603660 empfohlene Fiillmenge 0,5 Liter

: a H Inh.  VPE Preis (€)
Nr. - Artikeln. mm mm  liter"  Stiick  netto

1. GL2501320 80-58 180 0,320 12 1,34
2.GL2301550 80 210 055 12 2,54
3.GL2708480 77 197 0,480 12 2,53
4.GL2709598 815 211 0,598 12 2,89
5.GL2601410 70-62 210 0410 6 2,15

GL2602510 75-70 220 0,510 6 2,13

GL2603660 80-73 235 0,660 6 2,25

Stalgast *Angabe des Gesamtvolumens 201
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TISCHKULTUR

MENAGEN

202

MENAGE 2-TEILIG

- Salzstreuer
- Pfefferstreuer

: H Preis (€)
Artikelnr. TR

TT4101022 145 10,60

MENAGE 3-TEILIG
- Salzstreuer

- Pfefferstreuer

- Zahnstocherglas

| H  Preis (€)
Artikelnr. TR

TT4102003 155 16,60

MENAGE 2-TEILIG

- Salzstreuer

- Pfefferstreuer

- Karten-/Serviettenhalter

: H Preis (€)
Artikelnr. TR

TT4106002 115 15,10

MENAGE 2-TEILIG

- Salzstreuer
- Pfefferstreuer

| H  Preis (€)
Artikelnr. R

TT4109002 140 13,70

ERSATZSTREUER SALZ / PFEFFER

- Preis (€)
Artikelnr. " ER
174199001 2,15

stalgast
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MENAGE 2-TEILIG

- Salzstreuer
- Pfefferstreuer

i H  Preis (€)
Artikelnr. =

174101002 115 5,98

MENAGE 4-TEILIG
- Salzstreuer

- Pfefferstreuer

- Essigflasche

- Olflasche

i H  Preis (€)
Artikelnr. - PR

174104004 180 15,10

MENAGE 5-TEILIG
- Salzstreuer

- Pfefferstreuer

- Essigflasche

- Olflasche

- Zahnstocherglas

| H  Preis (€)
Artikelnr. o TR

TT4107005 180 15,20

stalgast

Die Gastronomie-Experten

MENAGE 2-TEILIG

- Salzstreuer

- Pfefferstreuer

- Karten-/Serviettenhalter

; H  Preis (€)
Artikelnr. - © TR

0
TT4102002 115 10,50

MENAGE 3-TEILIG
- Salzstreuer

- Pfefferstreuer

- Zahnstocherglas

; H Preis (€)
Artikelnr. TR0

TT4105003 115 6,98

ZUCKER-/PARMESANMENAGE

- inklusive Loffel

: H Preis (€)
Artikelnr. RS

TT4108001 125 9,59

TISCHKULTUR

MENAGE 2-TEILIG
- Essigflasche
- Olflasche

| H  Preis (€)
Artikelnr. s

TT4103002 180 10,10

MENAGE 3-TEILIG
- Salzstreuer

- Pfefferstreuer

- Senfglas

i H Preis (€)
Artikelnr. RS

TT4106003 115 7,13

203




TISCHKULTUR

SALZ- UND PFEFFERSTREUER
- Verkaufin Verpackungseinheiten

: H  VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr. mm  Stick netto

1.TT4008100 94 24 2,17
2.TT4007001 120 24 1,37

ZUCKERSTREUER
- ausGlas

Atikelnr, 9 H

Inh. VPE Preis (€)

mm  mm Liter* Stick netto
TT4009001 55-66 152 0,24 12 2,73

OLFLASCHE
- Verkaufin Verpackungseinheiten

e Artikeln. M

OL- UND ESSIGFLASCHE

Inh. VPE Preis (€)
mm  Liter" Stiick  netto

1. TT4010260 157 0,260 12 4,14
2. TT4011260 157 0,260 12 3,34

- zurstilvollen Aufbewahrung von Ol oder Essig

- inkl. MetallgieBer mit Verschlusskappe

g B T H

Artikelnr.

Inh. VPE Preis (€)
mm  mm  Liter* Stiick netto

mm
GL7703500 17 60 60 290 0,500 12 5,08

EIERBECHER

| H  Preis (€)
Artikelnr. TR

TT4406243 50 1,71

204 “Angabe des Gesamtvolumens

SAUCIERE O Pasabahce
- ausGlas
Artikelnr.  H Inh. VPE Preis (6)

mm  Liter Stick  netto
GL5101060 63 0,060 12 2,08
GL5102170 94 0,170 12 3,80

SAUCIERE

" Inh. Preis (€)
Attikeln. Liter  netto
174410015 0,15 5,31
TT4411025 0,25 6,62

TT4412045 0,45 9,98

stalgast
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SERVIETTENHALTER

i B T H Preis()
Nr' Artlkelnr. mm mm mm netto

1. TT4402001 - - 80 4,97
2. TT4401001 - - 80 7,76
3. TT4405190 195 195 190 15,10
4.TT4110075 - - 75 7,43

TISCHKULTUR

SCHNECKENPLATTE- UND BESTECK

SCHNECKENPLATTE

- fiirsechs Schnecken

| B T Preis (g
Anlkelnr' mm mm nettcf )

TT4409200 200 170 6,98

SCHNECKENZANGE

i Preis (€)
Artikelnr.  "55
174408001 4,15

st_algast

SCHNECKENGABEL

; Preis (€)
Artikelnr. "0

TT4407001 2,06
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TISCHKULTUR

SALZ- UND PFEFFERMUHLE SALZ-UND PFEFFERMUHLE
- mit Keramik-Mahlwerk - mit Stahl-Mahlwerk

- aus Gummibaumholz - aus Gumminbaumholz

- Mahlwerk einstellbar - einstellbares Mahlwerk

Artikelnr. Hm Prneis(e) Attikelnr.  H Preis©

0
TT4001200 200 22,10 TT4002200 2m0n(|) 2n§t,120

TT4003300 300 36,30

206 % stalgast

\ Die Gastronomie-Experten




SALZ- UND PFEFFERMUHLE
AUS ACRYL

- mit Keramik-Mahlwerk

- aus Acryl gefertigt

- einstellbares Mahlwerk

| H  Preis (€)
Artikelnr.

TT4012200 200 18,30
TT4012300 300 30,70

TISCHMULLEIMER
- abnehmbarer Schwingdeckel

. g H Inh. Preis (€)
Artikelnr. 0 lier et

TT4013015 120 160 1,5 12,20

stalgast

Die Gastronomie-Experten

SALZ- UND PFEFFERMUHLE

- mit Keramik-Mahlwerk
- einstellbares Mahlwerk

- aus Gummibaumholz

Nr.  Artikelnr.

1. TT4013001 Konigin

2. TT4013002 Konig

ZUCKERDOSE
Artikelnr. mBm

TT4005030 85

T
mm
95

Produkt Farbe

-

H
mm
78

H
mm
200
200

Preis (€)

netto

35,40
35,40

INOX

Inh. Preis (€)

Liter
03

netto
8,26

TISCHKULTUR

MORSER MIT STOSSEL

- zum Mahlen von Krautern und
Gewiirzen

- aus Marmor (auen poliert)

- leicht zu reinigen

| B T Preis(
Artikelnr. mm  mm netto
174012001 120 110 29,20

KARTENHALTER MIT
KLEMME

i H  Preis (€)
Artikelnr. - PR

TT4109102 102 2,65
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TISCHKULTUR

BROT- UND OBSTKORB

N Artikelnr.

B T
mm  m

m

1. TT4201280 250 180
TT4203300 300 240

2. TT4202250 - 250

BROT- UND OBSTKORB

Nr.  Artikelnr.

3.TT4206232
4.TT4204230

114207375
5.1T4205240

g B

mm mm
- 232
- 230
- 375

240 -

BROT-/BUFFETKORBE

- TT4307530 passend zur Rolltop-Haube GN 1/1
BB1204011, Seite 272

Nr.  Artikelnr.

208

6.TT4307530
7.7T74306380
8.1TT4304235

Ausfithrung
GN1/1
oval
oval

H @ Preis()
mm mm  netto
45 - 11,40
50 - 14,10
55 250 11,40
T H Preis(€)

mm mm  netto
178 50 4,02
150 65 3,44
150 70 5,27
50 3,22

B T
mm - mm
530 325
380 270
235 150

H
mm
70
90
70

Preis (€)
netto
29,80
20,40
9,47

NOX

stalgast
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BROT- UND OBSTKORB

- verstarkt mit einem Stahldraht
- imitiert Korbware

Nr. Artikelnr.  Ausfiihrung B T

SCHNEIDBRETT AUS BUCHENHOLZ
- Materialstarke: 30 mm

) B T H Preis (€
Artikelor. 0 mm - netto

TT4301400 400 250 30 34,30

BROTKORB MIT ROLL-TOP DECKEL

- GN1/1MaB
- Offnungswinkel 90°

; B T Preis(e)
Artikelnr. mm mm netto

TT4699011 530 325 57,40

stalgast

Die Gastronomie-Experten

mm  mm  mm
1.TT4611001  GN 1/1 530 325 80
TT4612001  GN1/2 325 265 80
TT4613001  GN1/3 325 175 80
TT4614001  GN 1/4 265 160 80
174616001  GN 1/6 175 160 80
TT4623001 GN2/3 325 355 80
2.TT3711001  GN1/1 530 325 80
TT3712001  GN1/2 325 265 80

Preis (€)
netto
35,40
23,60
16,30
15,30
9,48
27,50
38,30

TISCHKULTUR

Randverstarkung

durch Stahldraht

BESTECKKORB

p B T H Preis(
Artikelnr. — © L e

TT4305270 270 100 50 10,70

BROTKORB MIT ROLL-TOP DECKEL

- runde Ausfiihrung
- Offnungswinkel 90°

i @ Preis (€)
Artikelnr. ==

TT4699395 395 44,20
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TISCHKULTUR

SUPPENTERRINE

- mitzwei Griffen

- Deckel mit Loffelausschnitt
- Breite mit Griffen: 290 mm

Ergonomische Griffe

2 L H Inh. Preis (€

Nr.  Artikelnr. Produkt o G o e
1. TT4503300 Suppenterrine 245 - 135 3,00 35,00
2. TT4501010 Schopfloffel zur Suppenterrine 80 330 - 0,09 8,73
3. TT4502001 Deckel zur Suppenterrine 245 - - - 18,30

TISCH-KESSELSTANDER
MIT GULASCHKESSEL

- inklusive Servierkelle

. Inh. Preis (€)

Nr. Artikelnr. Produkt I Ve
1. TT4505080 Tisch-Kesselstander mit Gulaschkessel 0,80 53,70
2. TT4504005 Servierkelle 005 7,13

stalgast

210 Die Gastronomia-Experten




BEHALTER ZUR LAGERUNG UND ZUM
TRANSPORT VON LEBENSMITTELN

Behalter zur Lagerung und zum Transport von Lebensmitteln sollten moglichst

leicht und handlich sein, kompakt stapelbar um Platz zu sparen, moéglichst robust,
stoBB- und schlagfest, bruchsicher und gegebenenfalls auch temperaturbestandig.
Die Behalter von STALGAST erfullen zusatzlich die besonderen Anforderungen an

Hygiene und Lebensmittelechtheit in den Lebensmittelbereichen. Sehr vielseitig
einsetzbar sind vor allem unsere Behalter mit genormten Abmessungen.

212-226
...227-228
...229-232

233-234

Gastronormbehalter
Vorratsbehalter

Transportbehalter, Thermoboxen ..
Pizzataschen, Thermotaschen

235-237
.238-242

Thermobehéalter

Vakuumier-, Siegelgerdte und Zube
Transport-und Servierwagen ...
Lagerregale




LAGERUNG & TRANSPORT

GN-BEHALTER AUS EDELSTAHL

Breites Angebot an GN-Behéltern und Zubehor in drei Linien Premium, Standard,
Basic, die fur die Lagerung, Mise en Place sowie fiir den Transport von Lebensmitteln

bestimmt sind.

PREMIUM

Die qualitativ beste Linie
unserer GN-Behdlter aus
18/10 Edelstahl (WNr. 1.4301).
Ideal fir den Gebrauch

in Konvektomaten und
Kombiddampfern, mit einem
Einsatzbereich von -40 bis
+300°C. Als Zubehor ergdnzen
Standard- und luftdichte
Deckel mit Silikondichtung,
sowie antihaftbeschichtete
Behalter unsere Premium-
Linie.

Seite 214

STANDARD

Unsere umfangreichste
Linie von GN-Behalter fir
alle Einsatzzwecke. Mit
Fallgriffen oder gelocht, diese
GN-Behélter sind in unserer
Speisenausgabestrecke,
beim Dampfen und allen
anderen Bereichen im
Einsatz. Und das von -40 bis
+300°C. Abgerundet wird
das Angebot durch Deckel
mit Griffaussparung oder
Silikondichtung.

Seite 215-218

Zum Einstieg bieten wir
unsere Basic-Linie an, die
genau so einen breiten
Einsatzbereich von -40 bis
+300°C hat. Hier ergdnzen
unsere passenden Basic-
Deckel das Angebot.

BASIC

Seite 219

Weiteres Zubehor:

stalgast



LAGERUNG & TRANSPORT

GN-BEHALTER AUS KUNSTSTOFF

Ein breites Sortiment an GN-Behéltern und Zubehor aus Polypropylen oder
Polycarbonat. Drei Linien werden angeboten: Premium, Standard und mit HACCP-
Kennzeichnungssystem fiir die Lagerung, die Auslage und den Transport von

Lebensmitteln.

PREMIUM

Farbauswahl

@e]

Eine Serie von hochwertigen
Behaltern aus Polycarbonat,
empfohlen fir die Lagerung
und Prdsentation von
Lebensmitteln in einem
Temperaturbereich von -40 bis
+110°C.

Das Angebot wird durch
zwei Arten von Deckeln
vervollstandigt: Basis- und
Schnappdeckel sowie
luftdichten Deckeln.

Seite 220-221

STANDARD

Farbauswahl

@]@]

Eine Linie, die aus einer
breiten Palette von Behaltern
aus Polypropylen fur
Anwendungen von -5 bis
+70°C und aus Polycarbonat
fiir Anwendungen von -40 bis
+99°C besteht.

Das Angebot wird durch

drei Arten von Deckeln
vervollstandigt: Standard-
Deckel, schwappsichere
Deckel, luftdichte Deckel und
Einlegebdden.

Seite 222-224

HACCP

Premium/Araven

Sortiment von Polypropylen-
Behéltern fiir die Lagerung
und den Transport von
Lebensmitteln in einem
Temperaturbereich von

-40 bis +95°C mit HACCP-
Kennzeichnung.

In der Araven-Linie werden
die Behalter mit Deckeln und
ColorClip-System geliefert.

Seite 225-226

st_algast

Weiteres Zubehor:
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
PREMIUM

- ideal fur Konvektomaten und Kombidampfer
- Verbindungsstege finden Sie auf 5.218

GN1/1 D

. B T H |Inh. Preis(
Artikelnr. - mm  Lliter  netto

m mm
GN0611020 530 325 20 2,5 29,30
GN0611040 530 325 40 50 32,70
GNO0611065 530 325 65 88 37,50
GNO0611100 530 325 100 13,7 47,40

GN 1/1 MIT D
ANTIHAFTBESCHICHTUNG
DE®

COde mBm me mHm ISIEY PI}WGEIYS[KJ(€)
GN2711020 530 325 20 25 43,60
GN2711040 530 325 40 55 47,50
GN2711065 530 325 65 9,0 55,40

GN DECKEL

Artikelnr. GroBe Prneei;D(E)

GNO0611001  GN 1/1 32,30

Hohe - h
200 150 100 65 40

214 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
STANDARD

GN2/1 Dj GN1/1 E

Artikelnr, B T H Inh. Preis()

" B T H Inh. Preis()
mm  mm mm Liter netto Artikelnr. o

m mm mm Liter netto
GN0121020 650 530 20 44 32,00 GN0111020 530 325 20 22 14,30
GN0121040 650 530 40 9,0 33,00 GN0111040 530 325 40 50 15,70
GN0121065 650 530 65 18,0 36,70 GNO0111065 530 325 65 80 17,30
GN0121100 650 530 100 30,0 45,00 GNO0111100 530 325 100 140 21,20
GNO0121150 650 530 150 42,0 55,60 GNO111150 530 325 150 19,0 32,00
GN0121200 650 530 200 58,0 80,50 GN0111200 530 325 200 26,0 36,70

GN2/3 E GN1/2 E

Artikelnr. B T H Inh. Preis (€ Artikelnr. B T H Inh. Preis()

mm mm mm Liter netto mm mm mm Liter netto
GN0123020 325 354 20 1,5 11,50 GN0112020 325 265 20 1.2 8,05
GN0123040 325 354 40 35 12,70 GN0112040 325 265 40 2,0 8,88
GN0123065 325 354 65 55 13,00 GN0112065 325 265 65 35 9,93
GN0123100 325 354 100 80 17,60 GN0112100 325 265 100 6,0 13,00
GN0123150 325 354 150 12,0 24,80 GN0112150 325 265 150 85 20,30
GN0123200 325 354 200 18,0 35,60 GN0112200 325 265 200 11,5 24,80

GN2/4 m GN1/3 E

Artikelnr. B T H Inh. Preis(©

mm mm mm Liter netto
, P —— GNO113020 325 176 20 07 651
Attikelnr, B T H - inh. - Preis (@ GNO113040 325 176 40 15 7,70
GNO124040 162 530 40 175 11,20 GNOT13065 325 176 65 25 840
GNO124065 162 530 65 350 11,20 GNO113100 325 176 100 37 10,80
GNO124100 162 530 100 550 14,60 GNO113150 325 176 150 57 1630
GNO124150 162 530 150 850 26,00 GNO113200 325 176 200 73 1850
Hohe - h
200 150 100 65 40 2
stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GN1/4 H} GN1/6 %
" B T H Inh. Preis (€)

Artikelnr. mm mm mm Llitr netto Artikelnr. B T H Inh. Preis (€
GNO0114020 265 162 20 04 4,98 ©mm mm mm Llter netto
GNO0114040 265 162 40 1,0 6,51 GNO0116065 176 162 65 1,0 5,80
GN0114065 265 162 65 1,7 7,70 GN0116100 176 162 100 1,6 6,86
GN0114100 265 162 100 28 9,23 GN0116150 176 162 150 2,0 10,40
GNO0114150 265 162 150 3,6 13,80 GNO0116200 176 162 200 2,8 14,30
GNO0114200 265 162 200 5,0 17,60
GN1/9 ﬁ GN1/12 @

- B T H Inh. Preis (€

Artikelnr. mm mm mm Liter netto Tl B T H Inh. Preis (€)
GNO119065 176 108 65 05 4,24 Artikelnr. oo ter netto
GNO0119100 176 108 100 0,8 6,86 GN01112100 132 108 100 0,5 6,40
GNO0119150 176 108 150 1,4 8,40
GN DECKEL GN DECKEL LUFTDICHT

- mitSilikondichtung
- mit Entliftungsventil

Artikelnr.  GroBe Prneeitsw(a
GNO0121001 GN 2/1 35,60
GNO0111001 GN 1/1 13,50 ; R Preis (€
GN0123001 GN23 11,20 Arikelr  Groge IR0
GNO0112001 GN 1/2 8,40 GN0111002 GN 1/ 45,00
GN0124001 GN 2/4 7,70 GN0123002 GN 2/3 38,00
GNO0113001 GN1/3 6,15 GN0112002 GN 172 29,60
GNO0114001 GN 1/4 5,56 GN0113002 GN1/3 22,20
GNO0116001 GN 1/6 3,85 GN0114002 GN 1/4 20,80
GN0119001 GN 1/9 3,26 GN0116002 GN 1/6 20,00

Héhe - h
200 150 100 65 40 20
216 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
MIT FALLGRIFFEN

- ideal fur Bain Maries, Speisenausgabe und Thermobehalter
- Verbindungsstege finden Sie auf 5.218

GN1/1 D GN2/3 E GN1/2 E|

Artikelnr. B T H Inh. Preis() B T H

mm mm mm Lter netto Artikelnr. mm mm mm ILr\]tEr Prr?s,-ltiu({)
GNO511100 530 325 100 14,0 28,70 . B T H Inh Preis@ GNO0512100 325 265 100 6,0 17,90
GNO511150 530 325 150 19,0 38,70 Artikelnt. o mm Ler netto GNO512150 325 265 150 8,5 24,70
GNO0511200 530 325 200 26,0 46,30 GN0523200 325 354 200 18,0 37,60 GNO0512200 325 265 200 11,5 32,60

GN1/3 E GN 1/4 H} GN1/6 ﬁ

Attikelnr, B T H Inh. Preis ©

m-mm mm Liter netto : B T H Inh. Preis - B T H Inh. Preis(
GNO0513100 325 176 100 3,7 16,30 Atikelnr. B L e © Atikelnr. B T B Pree ©
GNO513150 325 176 150 5,7 21,20 GNO514150 265 162 150 3,6 17,90 GNO516100 176 162 100 1,6 10,50

GN0513200 325 176 200 7,3 24,10 GN0514200 265 162 200 5,0 23,10 GN0516200 176 162 200 2,8 17,90

GN DECKEL MIT
GRIFFAUSSPARUNG

: . Preis (€)
Artikelnr. GroBe =N

GN0511001  GN 1/1 17,90
GNO0512001  GN 1/2 11,00

GNO0513001 GN1/3 8,15
GNO0514001 GN 1/4 7,76
Héhe - h
. J l ] i [ 7 ] —— -
200 150 100 65 40 20
stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER
STANDARD GELOCHT

- ideal zum Dampfen in Konvektomaten

GN1/1 ﬂ GN2/3 El

i B T H Inh. Preis) i B T H Inh. Preist)
Attikelnr. mm  mm mm Lter netto Attikelnr. mm  mm mm Lter netto
GN0311020 530 325 20 22 21,40 GNO0323065 325 354 65 55 19,20
GN0311040 530 325 40 50 23,30 GN0323100 325 354 100 80 22,90

GNO0311065 530 325 65 80 26,60
GN0311100 530 325 100 14,0 33,00
GNO0311150 530 325 150 19,0 50,90
GNO0311200 530 325 200 26,0 55,90

GN1/2 E| VERBINDUNGSSTEGE

- werden bendtigt um GN 1/1in weitere
ZwischengroBen zu unterteilen

: B T H Inh. Preis(€) ; L Preis(€)
Anlkelnr' mm mm mm Liter netto Anlkemr' mm netto
GNO0312065 325 265 65 35 13,90 GN9901325 325 5,20
GN0312100 325 265 100 60 17,30 GN9901530 530 6,55

GNO0312150 325 265 150 85 26,60

EINSCHUBBLECHE

- ausgezeichnete Warmeleitfahigkeit, emailliert

GN2/1 Dj

. B T H Inh. Preis()
Artikelnr. - mm  Lliter  netto

m mm
GN0721020 650 530 20 44 38,40
GNO0721065 650 530 65 18,0 42,20

GN1/1
GN2/3 El
: B T H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Liter netto
GN0711020 530 325 20 2,2 20,50 :
. g ; B T H Inh. Preis (€
GNO711040 530 325 40 50 23,80 Arikel L e P
GNO0711065 530 325 65 80 26,00 GN0723040 325 354 40 35 15,70
Hohe - h
L J l J l ’ [ = T —
200 150 100 65 40 20

218 ﬂalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GN1/1 ﬂ

) B T H Inh. Preis()
Artikelnt. 0 mm Liter - netto

GN0211020 530 325 20 2,2 8,65
GN0211040 530 325 40 5,0 10,40
GN0211065 530 325 65 8,0 10,60
GN0211100 530 325 100 14,0 13,30
GN0211150 530 325 150 19,0 21,00
GN0211200 530 325 200 26,0 25,60

GASTRONORMBEHALTER BASIC

- Verbindungsstege finden Sie auf S. 218

GN1/2 E GN1/3 E GN 1/4 H}

Artlkemr' mBm mTrn FI'IHm lL?TET Prl'leeléo(a Artlkelnr' mBrn VTIT"I mHm lLr\]TI;V Prﬂeelfslﬂ(a Anlkelnr' ran me mHm ISIE’ Prﬂeeltsm(a
GN0212020 325 265 20 1,2 4,48 GN0213065 325 176 65 2,5 5,27 GN0214065 265 162 65 1,7 4,90
GN0212040 325 265 40 2,0 5,59 GN0213100 325 176 100 3,7 17,31 GN0214100 265 162 100 2,8 5,88
GN0212065 325 265 65 35 6,23 GN0213150 325 176 150 5,7 11,20 GN0214150 265 162 150 3,6 9,38
GN0212100 325 265 100 6,0 9,02 GN0213200 325 176 200 7,3 12,70 GN0214200 265 162 200 5,0 11,10

GN0212150 325 265 150 8,5 13,50
GN0212200 325 265 200 11,5 16,80

GN1/6 IEE GN1/9 ﬁ GN DECKEL BASIC

Artikelnr. mBm me n:‘m lLri]tEr' Prn?fm@ Attikelnr. "En me mHm IL"“E; P'nee'éf) Atikelnr. GroBe PEYS[O(Q
GN0216065 176 162 65 1,0 4,10 GN0219065 176 108 65 0,5 3,50 GN0211001 GN 111 9,63
GN0216100 176 162 100 1,6 5,36 GN0219100 176 108 100 0,8 4,73 GN0212001 GN 1/2 5,44
GN0216150 176 162 150 2,0 7,31 GN0213001 GN1/3 3,65
GN0216200 176 162 200 2,8 10,80 GN0214001 GN 1/4 3,48

GN0216001 GN 1/6 2,50
GN0219001 GN1/9 1,86
Hohe - h
200 150 100 65 20 20

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

GN-BEHALTER AUS
POLYCARBONAT, PREMIUM

- transparent, Inhalt gut sichtbar, geruchs- und geschmacksneutral

- die angegebene Fiillmenge kann leicht abweichen

- beispielsweise nicht geeignet fiir den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes oder
Konvektomaten

GN1/1 D GN1/2 H GN1/3 E

Artikelnr. mBm me mHm ll?l?r‘ Prﬂ;éﬂ Artikelnr. mBm me mHm l\.’i‘t?r‘ Pﬁrsto({) Artikelnr. mBm me mHm lLTtre]r. Prniltio(a
GN1111065 530 325 65 9,0 20,10 GN1112065 325 265 65 4,0 10,60 GN1113100 325 175 100 3,8 9,13
GN1111100 530 325 100 13,3 24,30 GN1112100 325 265 100 6,1 12,60 GN1113150 325 175 150 5,5 12,00
GN1111150 530 325 150 20,0 28,50 GN1112150 325 265 150 9,0 15,00 GN1113200 325 175 200 7,1 15,10

GN1111200 530 325 200 26,4 36,10 GN1112200 325 265 200 11,9 17,60

GN 1/4 H} 1/6 @ GN1/9 @

: B T H Inh. Preis( : B T H Inh. Preis( : B T H Inh. Preis(
Artikelnr. mm mm mm Liter nelto() Artikelnr. mm mm mm Liter netto() Artikelnr. mm mm mm Liter nelto()
GN1114100 265 164 100 2,6 8,01 GN1116100 176 162 100 1,6 6,04 GN1119100 176 108 100 0,9 4,29
GN1114150 265 164 150 3,8 9,61 GN1116150 176 162 150 23 17,54
GN1116200 176 162 200 2,8 8,49
GN DECKEL EINLEGEBODEN POKRYWA ZATRZASKOWA GN
- Abtropfgitter
; = Preis (€) : = Preis (€) : = Preis (€)
Artikelnr. GroBe = Artikelnr. GroBe = Artikelnr. GroBe =
GN1111001  GN 1/ 13,10 GN1111777  GN1/1 9,23 GN1111002  GN1/1 12,60
GN1112001  GN 1/2 7,54 GN1112777  GN1/2 5,04 GN1112002  GN1/2 7,05
GN1113001  GN1/3 511 GN1113002 GN1/3 5,04
GN1114001 GN 1/4 4,54 GN1114002 GN 1/4 4,54
GN1116001  GN 1/6 4,01 GN1116002  GN 1/6 3,54
GN1119001  GN 1/9 3,04 GN1119002 GN1/9 2,51
Héhe - h
200 150 100 65 40 20

220 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

SCHWARZE GN-BEHALTER AUS
POLYCARBONAT, PREMIUM
- die angegebene Fiillmenge kann leicht abweichen

- transparent, Inhalt gut sichtbar, geruchs- und geschmacksneutral
- beispielsweise nicht geeignet fiir den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes oder

GN1/1 D

. B T H Inh. Preis ()
Artikelnr. mm mm mm Lier netto

GN1311065 530 325 65 9,0 24,20
GN1311100 530 325 100 13,3 28,60

GN1/2 E GN1/3 E

: B T H Inh.Preis() : B T H Inh. Preis (g
Attikeln. mm mm mm Liter netto Attikeln. mm mm mm Lier netto
GN1312065 325 265 65 4,0 9,90 GN1313065 325 175 65 2,5 17,70

GN1312100 325 265 100 6,1 11,70

GN1/4 E GN1/6 ﬁ

| B T H Inh. Preis() i B T H Inh. Preis ()
Artikelnr. — © L e netto Artikelnr. o Lier netto
GN1314100 265 164 100 2,6 7,29 GN1316065 176 162 65 1,0 4,36

GN1316100 176 162 100 1,6 5,83

Hohe - h

100 65

stalgast 21




LAGERUNG & TRANSPORT

GN-BEHALTER AUS
POLYPROPYLEN, STANDARD

- geruchs- und geschmacksneutral
- beispielsweise nicht geeignet fiir den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes oder
Konvektomaten

GN1/1 D GN1/2

: B T H Inh. Preis () i B T H Inh. Preis()
Attikelnr. mm mm mm Liter netto Attikelnr. mm mm mm Liter netto
GN1511065 530 325 65 80 7,14 GN1512065 325 265 65 3,5 3,84
GN1511100 530 325 100 14,0 8,87 GN1512100 325 265 100 6,0 4,48
GN1511150 530 325 150 19,0 9,50 GN1512150 325 265 150 8,5 5,66
GN1511200 530 325 200 26,0 12,40 GN1512200 325 265 200 11,5 6,51
GN1/3 E GN 1/4 Hq
i B T H Inh. Preis (e " i
Artikelnr. mm mm mm Lliter netto Artikelnr. mBm me mHm ll?‘lgr' P';%io(a
GN1513065 325 176 65 2,5 3,16 GN1514065 265 162 65 1,7 2,67
GN1513100 325 176 100 3,7 3,84 GN1514100 265 162 100 2,8 3,21
GN1513150 325 176 150 57 4,69 GN1514150 265 162 150 3,6 4,05
GN1513200 325 176 200 7,3 5,66 !
GN 1/6 @ GN DECKEL
i B T H Inh. Preis (¢ " " i
Artikeln. mm mm mm Liter netto() Artikelnr. Grofe Pr%é()({)
GN1516065 176 162 65 1,0 2,39 GN1511001 GN1/1 5,66
GN1516100 176 162 100 1,6 2,67 GN1512001 GN 172 2,99
GN1516150 176 162 150 2,0 3,48 GN1513001 GN1/3 2,04
GN1514001 GN 1/4 1,61
GN1516001 GN 1/6 1,46
Hohe - h
L J L J [ j 1 [ = ] g
200 150 100 65 40 20

222
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LAGERUNG & TRANSPORT

GN-BEHALTER AUS
POLYCARBONAT, STANDARD

Eigene Fertigung
- geruchs- und geschmacksneutral

- die angegebene Fillmenge kann leicht abweichen

- beispielsweise nicht geeignet fiir den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes oder

Konvektomaten
GN1/1 D GN1/2 H GN1/3 E

=l )
)

Anlkelnr‘ mBm me Wll-im lL"IIET Prﬂeelfsl()(e) Anlkelnr‘ mBm me Wll-‘m IL”IIET Prﬂeelf510(€) Anlkemr‘ mBm me mHm lL"IIET Prﬂeeltsm(a
GNO0811065 530 325 65 8,0 14,70 GNO0812065 325 265 65 3,5 8,05 GN0813065 325 176 65 2,5 6,26
GNO0811100 530 325 100 14,0 18,20 GNO0812100 325 265 100 6,0 8,74 GNO0813100 325 176 100 3,7 6,98
GNO0811150 530 325 150 19,0 21,30 GNO0812150 325 265 150 85 12,00 GNO0813150 325 176 150 5,7 9,40
GNO0811200 530 325 200 26,0 27,30 GN0812200 325 265 200 11,5 13,60 GN0813200 325 176 200 7,3 11,60

GN 1/4 E& GN 1/6 @ GN1/9 @

: B T H Inh.Preis () ; B T H Inh. Preis()

Artikelnr. mm mm mm Liter netto Artikelnr. mm mm mm Liter netto Artikel B T H Inh. Preis ()
GNO0814065 265 162 65 1,7 4,83 GNO0816065 176 162 65 1,0 3,12 keIt o mm mm Ler  netto
GNO0814100 265 162 100 2,8 5,54 GNO0816100 176 162 100 1,6 4,53 GN0819065 176 108 65 0,5 2,80
GNO0814150 265 162 150 3,6 6,96 GN0816150 176 162 150 2,0 5,54 GN0819100 176 108 100 0,8 3,12
GN DECKEL GN-DECKEL LUFTDICHT EINLEGEBODEN

- nurfiir GN-Behélter aus PE - umeinen gewissen Abstand
Polycarbonat zwischen Nahrungsmittel und Boden
herzustellen

Artikelnr. GroBe P;"ei;g€) . .
GNO811001  GN 1/1 10,70 Artikelnr. GroBe P;"e'rsl()(€) Artikelnr. GroBe Prneelrsm(€)
GN0812001 GN 1/2 5,52 GN0811002 GN 1/1 11,00 GN0811777 GN 1/1 15,20
GNO0813001 GN1/3 3,83 GN0812002 GN1/2 6,87 GNO0812777 GN1/2 6,05
GNO0814001 GN 1/4 3,50 GN0813002 GN1/3 4,49 GNO0813777 GN1/3 417
GNO0816001 GN 1/6 2,80 GN0814002 GN 1/4 3,25 GNO0814777 GN1/4 3,25
GNO0819001 GN 1/9 2,13 GN0816002 GN 1/6 2,32 GNO0816777 GN 1/6 3,25

Héhe - h
L J l J l ‘ | 1 I —
200 150 100 65 40 20

sgalgast 23
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LAGERUNG & TRANSPORT

GASTRONORMBEHALTER,

SCHWARZ STANDARD =y

- geruchs- und geschmacksneutral, nicht geeignet fiir den Einsatz in Bain Maries,

GN1/1 D

" B T H Inh. Preis (€
Attikelnr. mm mm mm Lliter netto

GN1211065 530 325 65 8,016,30
GN1211100 530 325 100 14,0 18,30

GN1/4 Hq

i B T H Inh. Preis()
Artikelnr. mm mm mm Lliter netto
GN1214065 265 164 65 1,7 5,39

GN1214100 265 164 100 2,8 6,55

GN-DECKEL, LUFTDICHT
- nurfiir GN-Behélter aus Polycarbonat

GN1/2 H

" B T H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Liter netto
GN1212065 325 265 65 3,5 8,23
GN1212100 325 265 100 6,0 10,20

GN1/6 ﬁ

Attikelnr. mBm me mHm ll.rlltgr Prneelt‘slo(a
GN1216065 176 162 65 1,0 3,90
GN1216100 176 162 100 1,6 4,80
GN1216150 176 162 150 2,0 5,73

GN1/3 'E

Amkelnr. V'I'le me mHm ILTIE’ Prﬂeeltslﬂ(€)
GN1213065 325 176 65 25 7,08
GN1213100 325 176 100 3,7 8,00
GN1213150 325 176 150 57 9,59

GN DECKEL

Artikelnr. GroBe
GN1216001  GN 1/6 4,06

Preis (€)
netto

: - Preis (€)
Artikelnr. GroBe =
GN0811002 GN 1/ 11,00
GN0812002 GN 172 6,87
GN0813002 GN1/3 4,49
GN0814002 GN 1/4 3,25
GN0816002 GN 1/6 2,32
Héhe - h
{ J [ J 1 [ = ] T
200 150 100 65 10 20
stalgast
224 9
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LAGERUNG & TRANSPORT

@ HACCP

GASTRONORMBEHALTER
ARAVEN POLYPROPYLEN

halbtransparent

geruchs- und geschmacksneutral

nicht geeignet fiir den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes oder Konvektomaten
inklusive luftdichtem Deckel

inklusive 2 x 4 Farbkodierungsclips (grin, blau, gelb, rot)

- die angegebene Fiillmenge kann leicht abweichen

GN1/1 ﬂ GN2/3 'E

GN1/2 H

| B T H Inh. Preis(e
Attikelnr. mm mm mm - Liter netto

GN1611150 530 325 150 21,0 40,30

GN1611200 530 325 200 28,0 47,50

" B T H Inh. Preis()
Attikelnr. mm mm mm Lliter  netto
GN1623150 325 354 150 13,5 36,40
GN1623200 325 354 200 19,0 39,00

" B T H Inh. Preis()
Artikelnr. mm mm mm Liter netto

GN1612100 325 265 100 6,5 27,10
GN1612150 325 265 150 10,0 32,50
GN1612200 325 265 200 12,5 35,60

GN1/3 E

} B T H Inh. Preis(
Artikelnr. mm mm mm Liter netto

GN1613100 325 176 100 4,0 19,20
GN1613150 325 176 150 6,0 20,00

GN1/9 ﬁ

Attikeln. mBm me rnHm lLr'\]t}e]r. Plgtslo(a
GN1619065 176 108 65 0,6 7,41
GN1519100 176 108 100 1,0 7,16
GN1519150 176 108 150 1,5 8,23

GN 1/4 E

; B T H Inh. Preis (€
Attikeln. mm mm mm Lier netto
GN1614100 265 162 100 2,8 12,20
GN1614150 265 162 150 4,3 12,60

GN1/6 @

. B T H Inh. Preis (e
Artikelnr. mm mm mm Lier netto

GN1616100 176 162 100 1,7 11,60
GN1616150 176 162 150 2,6 11,60

L J T

Height - h

200 150

stalgast

~Experten
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& o

GN-BEHALTER AUS fF
POLYPROPYLEN, PREMIUM

- geruchs- und geschmacksneutral
- beispielsweise nicht geeignet fur den Einsatz in Bain Maries, Chafing Dishes
- oder Konvektomaten

GN1/1 D GN1/2 H GN1/3 E

Artikelnr. mBm me m":n ltr\‘tre‘f Prneeléo(a Attikelnr. mBm me mHm lLri‘trelf Pl;weelét)(€) Attikeln. mBm me rnHm lL?tEr‘ Prneeltia(a
GN1711065 530 325 65 9,0 15,40 GN1712065 325 265 65 4,0 8,00 GN1713100 325 175 100 3,8 8,28
GN1711100 530 325 100 13,3 17,20 GN1712100 325 265 100 6,1 8,80 GN1713150 325 175 150 55 11,00
GN1711150 530 325 150 20,0 19,80 GN1712150 325 265 150 9,0 11,10 GN1713200 325 175 200 7,1 12,90
GN1711200 530 325 200 26,4 24,60 GN1712200 325 265 200 11,9 12,90

GN 1/4 H} GN1/6 @ GN1/9 @

; B T H Inh. Preis (g 1 B T H Inh. Preis (g 1 B T H Inh. Preis (g
Artikelnr. mm mm mm Liter netto Attikelnr. mm mm mm Liter netto Attikelnr. mm mm mm Liter netto
GN1714100 265 164 100 2,6 7,31 GN1716065 176 162 65 1,0 5,51 GN1719065 176 108 65 0,6 4,29
GN1714150 265 164 150 3,8 9,66 GN1716100 176 162 100 1,6 5,87 GN1719100 176 108 100 0,9 4,90

GN1716150 176 162 150 2,3 6,26
GN1716200 176 162 200 2,8 6,71

GN-DECKEL

: “ Preis (€)

Artikelnr. GroBe o
GN1711001 GN 11 6,50
GN1712001 GN 1/2 3,47
GN1713001 GN1/3 3.1
GN1714001 GN 1/4 2,39
GN1716001 GN 1/6 2,15
GN1719001 GN 1/9 1,68
Height - h
200 150 100 65 10 20

226 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT
VORRATSBEHALTER r'
- rund

- mitGriffen
- Messskala
- temperaturbesténdig von 5 °Cbis 70 °C

’ DECKEL

Artkelnr. 0 {08 PIREO

170202010 125 122 1,0 4,58 - g Preise
170202020 180 105 2,0 9,15 Artikelnr. Produkt mm - netto
170202040 180 212 40 12,00 170202125 Deckel fir Vorratsbehalter 125 3,49
170202060 220 195 60 13,70 170202180 Decke! fir Vorratsbehalter 180 5,13
170202100 310 210 10,0 19,60 170202220 Deckel fir Vorratsbehalter 220 7,41
170202200 310 375 20,0 30,50 170202310 Deckel fir Vorratsbehalter 310 12,00

VORRATSBEHALTER MIT DECKEL

mit dicht schlieBendem Deckel

- mitverstarktem Boden und Profilgriffen

- Griffe mit speziellen Lochern, damit das Wasser nach dem Reinigen abtropfen kann
- stapelbar

Behalter LT0203530 und LT0203531 geeignet fiir GN 1/1 - 200

Behélter LT0203790 und LT0203791 geeignet fiir 2x GN 1/1- 150 iibereinander

Profilgriffe

Nr  Atikeln. Farbe B T H Inh. Preis

mm mm  mm Liter netto
1. 110203530 710 440 270 53 75,90
LT0203790 710 440 380 79 92,10
2. 110203531 710 440 270 53 79,60
LT0203791 710 440 380 79 96,90
stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

FIFO VORRATSBEHALTER MIT DECKEL

- zurLagerung von Lebensmitteln nach dem FIFO-System (First In, First Out)
- zwei Deckeldffnungen, zum Auffiillen und Herausnehmen
- inklusive Farbkodierungsclips

Attikeln. mBm rrTm ntlm ILnitEr' Prr(leeltio(a
LT0204226 565 340 200 22,6 34,10
LT0204160 415 340 200 16,0 27,10
LT0204070 395 200 200 7,0 16,60

EIER-BOX

- inklusive acht Eiertabletts

- einEiertablett ist passend fiir 30 Eier
- spiilmaschinenfest

| B T H Preis(
Artikelnr. mm mm mm nelno( ;
LT0205000 354 325 200 42,50

228 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

TRANSPORT-THERMOBEHALTER
AUS POLYETHYLEN

- aus Polyethylen, Farbe: Khaki

- sehr strapazierfahig dank dicker Isolierung aus Polyurethanschaum

- geeignet fir Transport von kalten oder warmen Speisen in GN- Behéltern aus Edelstahl,
Polycarbonat, Polypropylen

mit Druckausgleichsventil

Solide

Druckausgleichs-
Tragegriffe

ventil

THERMOBEHALTER

- spezielle Einschubrillen fiir GN - Behalter

- 2ergonomische Tragegriffe

austauschbare Tiirdichtung

Tiiroffnungswinkel 270°

- geeignet fiir den Wagen Artikelnr. LT0703730 S. 243
- Innenabmessungen (WxDxH): 535 x 325 x 495 mm

il 00 00 00 I
[ [ [ 1%r
200 150 10 65

=1 =
\ I \ 100 I 1 65 ]
200 \ 65 |
| = | o |

i B T H Inh. Preis
Attikelnr. m mm mm Liter nenu( )
LT0217086 650 450 625 86 409,00

THERMOBEHALTER

- dermit 4 Verschlussklammern verschlieBbarer Deckel
- Fassungsvermdgen: GN 1/1200 mm

]

; B T H Inh. Preis()
Attikeln. mm  mm  mm - Liter netto
110217026 645 445 315 26 265,00

stalgast 220




LAGERUNG & TRANSPORT

‘I'IIERMH‘
FUTURE
BOX"

EPP THERMOBOXEN

- langlebiges und elastisches Material
- besonders gute Isolierung

- leicht zu reinigen

- geeignet fiir GN-Behalter

THERMOBOX FRONTLADER

- mitumlaufender Griffleiste

- Tiirschwenkbar um 270°

- robuste Edelstahlverschliisse

- Tiirzur Reinigung abnehmbar

- optimal fiir GN-Behalter mit dichtschlieBendem Deckel

| Se— :
\ 15 I
200
\ 150 I
200 \ I
150
§ ] [ —
o e
l | 65 ] |
\ 100 I 1 6
\ 100 I =
1 65
10 1 6 [

) B T H Inh Preise
Artikelnr. mm  mm mm Llter netto

LT0209093 645 445 625 93 359,00

THERMOBOX PREMIUM TOPLADER GN 1/1

- leicht zu 6ffnen
- innere Eingriffmulden erleichtern die Behélterentnahme

i o B T H  Inh.
Artikelnr.  Farbe Passend fiir om o mm mm Lter

110210200 [N GN 1/1h=230mm 595 395 290 42

230

Temperaturentwicklung der Speisen
bei folgenden Gegebenheiten:
- Einfulltemperatur: 95 °C

- Umgebungstemperatur: 20 °C
- Behalterfiillung: komplett gefillt

DIE SPEISETEMPERATUR BETRAGT
NACH 12 STUNDEN NOCH 65 °C

Temperatur (°C)

00 10 20 30 40 50 60 70
Zeit (h)

Preis (€)
netto
39,40

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBOX ECO TOPLADER GN 1/1

- leichtzu 6ffnen

- innere Eingriffmulden erleichtern die Behalterentnahme
- gute thermische Isolierung

- Feld fiir Labelsystem

Dicht
schlieBender
Deckel

Leicht zu 6ffnen
Uber Eck

Feld fir
Labelsystem

- o B T H  Inh. Preis ()
Artikelnr. Passend fiir om o mm mm o Lt netto

LT0212150 GN 1/1h=150mm 600 400 230 30 60,40
LT0212200 GN 1/1h=200mm 600 400 280 39 65,70
LT0212250 GN 1/1h=250mm 600 400 320 46 67,90
LT0212300 GN 1/1h=300mm 600 400 400 61 87,70

THERMOBOX DELUXE ECO TOPLADER
besonders groBe, handliche Tragegriffe

- innere Eingriffmulden erleichtern die Behalterentnahme
- dichtschlieBender, leicht zu 6ffnender Deckel

stapelbar

Innenabmessung: 535 x 325 mm (BxT)

215 mm Nutzhdhe bei 37 Liter Thermobox

- 260 mm Nutzhhe bei 45 Liter Thermobox

ideal fiir den Transport von Gastronormbehaltern

. B T H Inh. Preis()
Artikelnr. - Farbe -0 o e et

LT0213200 675 400 290 37 85,50
10213250 675 400 335 45 104,00

7% stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBOX MIT EINHAND-TRAGERIEMEN

- Innenraum fiir GN 1/4 und GN 1/2 geeignet
- mit komfortablem und praktischem Einhand-Trageriemen
- besonders geeignet fiir AuBer-Haus-Catering & Einkaufe

) B T H Inh. Preis(€)
Artikelnr. 0 on o Lter netto

LT0301020 360 285 365 20 50,70

EISTRANSPORTBEHALTER TOPLADER

) B T H Inh. Preis (€
Artikelnr. 0 mm Lter  netto

LT0215024 600 400 270 3x8 84,40

THERMOBOX FURPIZZA

einfach iiber Eck zu Offnen

- m|tE|ngr|ff Leisten zur
komfortablen Entnahme
der Pizzakartons

- Boden mit Noppen fiir
eine gute Luftzirkulation
ausgestattet

- ideal fiir den Transport
von Pizza, Pasta,
Salaten, Weinflaschen,
Torten und Kuchen

- Innenhdhe 210 mm

; B T H Inh. Preis()
Artlkelnr mm mm mm Liter netto
LT0302027 415 400 265 27 35,70

232

THERMOBOX BACKEREINORM 600 X 400 MM

. B T H Inh. Preis()
Attikelnr. O e netto

LT0216200 685 485 260 53 92,10
LT0216300 685 485 360 80 110,00

THERMOBOX ECO FUR PIZZA

geringes Eigengewicht
einfach zu offnen
mit Noppenboden fiir eine
bessere Luftzirkulation
- Innenabmessung:
350 x 350mm (BxT)
265 mm Nutzhdhe bei
32 Liter Box
- idealfiirden
Transport von Pizza,
Pasta, Salaten,
Weinflaschen, Torten
und Kuchen

p B T H Inh. Preis()
Artikelnr. mm  mm  mm Lter netto

LT0601265 410 410 330 32 66,80

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

PIZZA TRANSPORTTASCHE

stabiles Kunststoffgewebe

dicke Isolierschicht

groBe Offnung mit Klettverschluss zum schnellen
und einfachen Beladen

Transparentes Einsteckfach: 165 x 120 mm (BxT)
komfortabler Tragegriff und Luftlocher

Abmessung
Einsteckfach:
120 x 165 mm
(BxT)

Luftlécher
aus denen
Feuchtigkeit
entweichen
kann

Artikelnr. B T H B T H Preis (€)

“  mm mm mm (nutzbar) mm (nutzbar) mm  (nutzbar) mm  netto

LT0602500 500 500 300 480 480 285 25,10
PIZZA TRANSPORTTASCHE

stabiles Kunststoffgewebe

dicke Isolierschicht

- groBBe Offnung zum schnellen und einfachen Beladen
Transparentes Einsteckfach: 120 x 180 mm (BxT)

spezieller Aufhénger und Luftlocher zum Trocknen und Lagern

Abmessung
Einsteckfach:

120 x 180 mm
(BxT)

Luftlocher

Atikelnr,. B T H B T H Preis (€)

mm mm mm (nutzbar) mm  (nutzbar) mm  (nutzbar) mm  netto
LT0602550 550 500 200 510 500 200 31,50
7% stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

THEFIMOTASCHEN FUR LUNCHBOXEN

zum Transportieren und Warmhalten von Speisen und Lunchboxen
- sehr gute Warmeisolierung
- thermoisolierender Kern aus 20 mm dickem Polyurethanschaum
AuBenverkleidung aus PCV-beschichtetem Gewebe
Innenseiten komplett aus wasserdichtem PVC-Gewebe

i o B T H B T H Preis (€)
Nr. - Artikelnr. Ausmhnmg mm mm mm  (nutzba) mm  (nutzbar) mm  (nutzbar) mm netto
1.1T0603006 fiir 6 Boxen 490 310 310 420 260 240 124,00
2.1T0603012 fiir 12 Boxen 720 310 400 650 250 320 149,00

234 stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBEHALTER
AUS EDELSTAHL

- zum Transportieren und Warmhalten von Speisen

- Deckel mit Silikondichtung, resistent gegen Abnutzung, mit sechs Spannverschliissen
- Boden mit Gummischutzring, dadurch untereinander stapelbar

- Entluftungsventil zur Beseitigung von Druckunterschieden

Doppeldeckel ist
resistent gegen
Abnutzung der
Silikondichtung

Sechs
Spannver-
schlisse

Ergonomische
Griffe

Durch die
doppelten Wande
und die spezielle
Schaumisolierung
kénnen Speisen
bis zu acht
Stunden
warmgehalten
werden

Mit
Ablasshahn

PL
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBEHALTER
Temperaturverteilung der
Speisen bei folgenden
. Gegebenheiten:
Attikeln, @~ H - Inh. - Preis @ - Einfilltemperatur: 95°C
170206100 330 235 10 235,00 = Ul el S U 20T
170206150 330 295 15 254,00 - Behalterfiillung: komplett
170206200 330 365 20 265,00 gefiillt
LT0206250 330 440 25 330,00
LT0206300 330 475 30 288,00 DIE SPEISETEMPERATUR BETRAGT
LT0206350 330 585 35 365,00 NACH 7 STUNDEN NOCH 65 °C

LT0206500 480 400 50 432,00

Temperatur (°C)

THERMOBEHALTER MIT ABLASSHAHN

0,‘0 10 20 30 40 50 60 70
Zeit (h)

" a H Inh. Preis(€)
Attikeln. mm mm Liter netto

LT0207100 330 235 10 266,00
LT0207150 330 295 15 301,00
LT0207200 330 365 20 312,00
LT0207250 330 585 25 361,00

536 (\ stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBEHALTER BASIC LINE

- aus Edelstahl

- Deckel mit Silikondichtung, resistent gegen Abnutzung, mit sechs

Spannverschlissen
- durch die doppelten Wande und die spezielle Schaumisolierung kénnen Speisen bis

zu ca. acht Stunden warmgehalten werden

- auseigener Fertigung

THERMOBEHALTER

Artikelnr.

LT0208100
10208150
LT0208200
LT0208250
LT0208300
LT0208350

stalgast

Die Gastronomie-Experten

%)
mm
330
330
330
330
330
330

H
mm
210
270
365
390
450
560

Inh.
Liter

15
20

30
35

Preis (€)
netto
178,00
196,00
208,00
274,00
233,00
319,00
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LAGERUNG & TRANSPORT

KAMMER-VAKUUMIERGERATE

zum vakuumverpacken von Lebensmitteln
- auch zum portionsweise verpacken von trockenen Produkten geeignet
- vorbereiten, portionieren und vakuumieren von Speisen fiir Sous Vide Garmethoden
- furalle Arten von Vakuumierbeuteln geeignet
- mit elektronischer Steuerung

VAKUUMIERGERAT FUR FLUSSIGKEITEN

- geeignet um kalte Saucen oder andere Fliissigkeiten zu vakuumieren
- Korpus aus Edelstahl

- hochwertige Kunststofftiir

- ergonomischer Tiirgriff

- elektronische Druckanzeige

- Breite des SchweiBbalkens 254 mm

- mitAufhangung fiir Vakuumierbeutel

- Kammer mit gerundeten Ecken zur leichten Reinigung

- Wandbefestigung mdglich

- rutschfeste FiiBe

- de Vakuumierbeutel fiir Fliissigkeiten auf Seite 246
- max. Hohe des zu verpackenen Produkts 84 mm

speziell fur

Flussigkeiten
geeignet

| B T H KammergroBe G P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm WxDxH?nm kg kw Vot netto

NT0501250 346 249 421 315x30-80x261 14,5 0,4 230 1127,00

KAMMER-VAKUUMIERGERAT
- mitManometer
- maximale Breite der Vakuumierbeutel:
Modell NT0207260: 260 mm
Modell NT0207300: 300 mm
- Kammer mit gerundeten Ecken zur leichten Reinigung
- Edelstahl-Vakuumkammer fiir optimale Hygiene
- transparenter Deckel aus Polycarbonat
- Deckel 6ffnet automatisch

; B T H KammergrésBe G P Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  mm WxDngrnm kg kw VoIt netto
NT0207260 330 480 356  280x393x50 26,7 1 230 1478,00
NT0207300 360 425 356  300x350x50 26,7 1 230 1620,00

stalgast

Die Gastronomie-Experten
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LAGERUNG & TRANSPORT

KAMMER-VAKUUMIERGERAT

digitale Steuerung

Pumpenleistung: 4,6 m*h

- mitgaufrierten oder glatten Beuteln zu verwenden
Kammer mit gerundeten Ecken zur leichten Reinigung
Vakuumierzeit einstellbar von 5 bis 60 Sekunden
Abmessung der Kammer: 300 x 290 x 100 mm (BxTxH)

i B T H KammergroBe G P Preis (€)
Artikelnr. WxDngrnm ke kW Volt netto

m - mm ]
NT0203290 360 470 378 300x350x50 23 0,63 230 1477,00

VAKUUMIERGERAT ) HENKELMAN
tiefgezogene Edelstahl-Vakuumkammer fiir optimale Hygiene B
- transparenter Deckel
max. BeutelgroRe:
250x350 mm fiir NT0206250
200x300 mm fiir NT0206200
- Hochleistungsvakuumpumpe von Busch 99,80% (2 mbar) mit
einer Kapazitét von:
8m*hinNT0206250
4m?hin NT0206200

| B T H KammergroBe P Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm mm  mm WxDxH?’nm kw  Volt netto

1.NT0206250 450 525 385 370x350x150 0,40 230 4027,00
2.NT0206200 330 450 295 280x310x85 0,30 230 2816,00

stalgast

Die Gastronomie-Experten
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LAGERUNG & TRANSPORT

VAKUUMIEF!ER &

zum vakuumverpacken von Lebensmitteln
- ideal auch zum portionsweise Verpacken von trockenen Produkten
- geeignet als Erganzungsgerat
- ausschlieBlich fur gaufrierte Beutel geeignet

VAKUUMIERER

- digitales, wasserdichtes Bedienfeld

- fiir Beutel bis 300 mm Breite

- Wahl zwischen ischen und iervorgdngen
- Beutelhalterung ist spiilmaschinenfest

- inkl. Aufbewahrung fiir das Netzkabel

- Pumpenleistung bis zu 10 1/min

- Gehéuse aus ABS-Kunststoff

i B T H G P Preis (€)
Artikelnr.— © kW Vot netto

ke
NT040130 390 150 80 23 0,14 230 206,00

VAKUUMIERER

- digitales Display

- Marinierfunktion

- Pumpenleistung: 1,38 m¥h

- fiir Beutel bis 406 mm Breite

- nurmit gaufrierten Beuteln zu verwenden

’ B T H G P Preis (€)
Arikelnr. = o kg kw Vot netto

NT0401400 490 260 125 7,2 0,67 230 608,00

VAKUUMIERER

- digitales Display

- Pumpenleistung: 0,96 m*h

- nurmit gaufrierten Beuteln zu verwenden

- fiir Beutel bis 310 mm Breite

- SchweiBdauer einstellbar von 0 bis 6 Sekunden

< B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kg kW Vol netto
NT0208001 386 300 110 63 0,7 230 401,00

stalgast

Die Gastronomie-Experten
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SOUS VIDE ISOLIERKUGELN

reduziert dem Warmeverlust um bis zu 90%
reduziert die Verdunstung

- verringert Temperaturschwankungen

- spart Stromkosten

; VPE  Preis (€)
Artikelnr. o0 TIER
NT0399100 100 26,70

VAKUUMBEUTEL, GLATT

- geeignet fiir Kammer-Vakuumiergeréte

- kochfest

- langere Haltbarkeit der vakuumierten Produkte
- Temperaturbestandig von -18 °C bis +120 °C

- 100er Pack, Preis pro 100er Pack

. B T T VPE  Preis (€)
Artikelnr. mm  mm °C Stiick  netto

NT0240250 150 250 bis120 100 20,90
NT0240300 200 300 bis120 100 31,60
NT0240350 250 350 bis120 100 47,40

VAKUUMBEUTEL, GLATT

- geeignet fiir Kammer-Vakuumiergeréte

- langere Haltbarkeit der vakuumierten Produkte
- temperaturbestandig von -18 °Cbis +99 °C

- Folienstarke 0,75 pm

- 100er Pack, Preis pro 100er Pack

Artlkelnr‘ mBm me ;I(': XECEK Prrgrslo(a
NT0230230 160 230 -18bis99 100 7,26
NT0230300 200 300 -18bis99 100 12,00
NT0230350 250 350 -18bis99 100 17,10

VAKUUMBEUTEL, GAUFRIERT

- geeignet fiir Vakuumierer NT0201386 & NT0204390
- langere Haltbarkeit der vakuumierten Produkte

- temperaturbesténdig von -18 °Cbis +99 °C

- Folienstarke 0,75/0,95 ym

- 100er Pack, Preis pro 100er Pack

. B T T VPE  Preis (€)
Artikelnr. m °C Stick ~ netto

m mm
NT0220230 160 230 -18bis99 100 14,10
NT0220300 200 300 -18bis99 100 22,90
NT0220350 250 350 -18bis99 100 33,00

VAKUUMIERBEUTEL FUR FLUSSIGKEITEN
- glatte Struktur

besonders geeignet fiir kalte, fliissige Lebensmittel
gelocht, zum Einhéngen in das Vakuumiergerét
temperaturbestandig von -18 °Cbis +99 °C

- geeignet fiir Vakuumiergerat NT0501250

- 50er Pack

| B T H Inh. T VPE
Attikelnr. mm mm  mm Lier °C Stiick

NT0250140 140 230 55 1,0 -18his99 50
NT0250200 200 300 55 2,0 -18bis99 50
NT0250250 250 300 55 2,5 -18bis99 50

stalgast

Die Gastronomie-Experten

Preis (€)
netto

34,40
43,80
54,60

LAGERUNG & TRANSPORT

VAKUUMBEUTEL -HALTERUNG

- besonders hilfreich beim Portionieren von Flissigkeiten
- perfekte Ergdnzung zum Vakuumiergerat fiir liissigkeiten
NT0501250

Preis (€)
Code o
NT0199250 76,50

Nell:
VIDI

SOUs

SOuUs
VIDE

SOUs
VIDE
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LAGERUNG & TRANSPORT

SIEGELGERAT

fur den professionellen Einsatz in Gastronomiebetrieben
schnell und einfach zu bedienen

effizientes und appetitliches Versiegeln von Mentischalen
hygienisch und auslaufsicher

SIEGELGERAT

- hochwertiger Edelstahl
- gleichméBige und prazise Siegeltemperatur im Bereich von 0-220°C
- automatischer Folienabschneider
- Spannvorrichtung, um das Aufrollen der Folie zu verhindern
- Druckddmpfer
- isolierter Griff schiitzt vor Verbrennungen
- Dichtflache mit Antihaftbeschichtung
- Anti-Rutsch FiiBe
- beleuchtete Ein-/Ausschalter mit Uberhitzungsschutz
- Aufheizzeit ca. 10 Minuten
- Siegelzeit bis zu 3 Sekunden
- inkl. Siegelrahmen fiir Einzelschalen

SIEGELRAHMEN Inkl. Siegelrahmen fiir
- hergestellt aus einer speziellen, Einzelschalen
korrosionsbesténdigen
Aluminiumlegierung
- fiir Schalen von 178 x 227 mm

Nr.  Artikelnr. Produkt m'?“ me mHm ksv o Prgg;a
1. NT0501260 Siegelgerat 260 565 220 0,65 230 1249,00
2. NT0599002 Siegelrahmen zweigeteilt - 129,00
3. NT0599003 Siegelrahmen dreigeteilt - - - - - 129,00

stalgast
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LY

THERMOBOX-TRANSPORTWAGEN

- Traglast: 100 kg

- Oberfldche mit rutschfesten Noppen

- sehrleise Rollen

- Abmessung der Abstellflédche: 485 x 660 (BxT)

- B T H Preis(
Artikelnr. — ©

m mm  netto
LT0703730 730 480 890 159,00

TABLETTWAGEN

- fiir GN 1/1 Behélter oder Gastronorm-Tabletts

- beidseitig mit Edelstahlbiigel zur Durchschub- und
Transportsicherung

- vier Kunststoffrollen, davon zwei Rollen mit
Feststellbremse

- Auflagenabstand: 80 mm
LT0706011 - passend fiir 14x GN 1/1
170706021 - passend fiir 14 x GN 2/1
LT0707064 - passend fiir 16 x Backblech EN 600x400

Beidseitig mit
Edelstahlbligel zur

Durchschub- und
Transportsicherung

| B T H  Preis (€
N Artikelnr.— ° T hetto

m
1.1T0706011 380 550 1735 350,00
LT0706021 590 670 1735 510,00
2.1T0707064 470 620 1735 373,00

7% stalgast

Die Gastronomie-Experten

LAGERUNG & TRANSPORT

THERMOBOX-TRANSPORTWAGEN

- klappbar

- aus Edelstahl

- Traglast: 150 kg

- Abmessung der Abstellfldche: 650 x 475 mm (BXT)

: B T H  Preis (€
Attikeln. mm - mm  mm netto

LT0701740 740 480 870 390,00
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LAGERUNG & TRANSPORT

SERVIER- UND ABRAUMWAGEN

SERVIERWAGEN

- Abmessung der Borde: 800x500 mm (BxT)

- Traglast pro Bord: 40 kg

- Rollen mit Feststellbremse und gummierter Laufflédche

: B T H  Preis (€)
Artikelnr. Produkt -

LT0711002 Servierwagen mit 2 Borden 860 540 940 129,00
LT0711003 Servierwagen mit 3 Borden 860 540 940 158,00

SERVIERWAGEN

- Abmessung der Borde: 800 x 500 mm (BxT)

- Traglast pro Bord: 75 kg

- Rollen mit Feststellbremse und gummierter
Laufflache

Rollen mit

Feststelloremse

X B T H Preis(
Artikelnr. Produkt mm mm  mm  netto

LT0705002 Servierwagen mit 2 Borden ~ 860 540 920 166,00
LT0705003 Servierwagen mit 3 Borden ~ 860 540 920 200,00

stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT
SERVIERWAGEN
- Abmessung der Borde: 800 x 500 mm (BxT) .

- Traglast pro Bord: 75 kg
- Rollen mit Feststellbremse und gummierter Laufflache

Artikelnr. Produkt m‘?n me m"!" P’feiéo@

LT0708002 Servierwagen mit 2 Borden ~ 850 530 800 177,00
LT0708003 Servierwagen mit 3 Borden 850 530 800 200,00

SERVIERWAGEN
- aus strapazierfahigem Kunststoff % 50~

- Abmessung der Borde: 620x420 mm (BxT)
- 4Lenkrdder, 2 mit Bremsen
- Abstand zwischen den Fachbdden 290 mm

- B T H Preis(
Artikelnr. mm mm mm netto

LT0712003 860 425 910 130,00

7% stalgast a5




LAGERUNG & TRANSPORT
REGAL AUS CHROMSTAHL
- einsetzbar in Lagern, Geschften,

professionellen Kiichen

- 4verstellbare Regalbdden
- Tragkraft pro Regal bis 150 kg

Einfache

Selbstmontage

X B T H G Preis()
Artikelnr. T kg netto

LT0820900 900 455 1800 10,6 165,00

LAGERREGAL ‘
- aus verchromten Stahl ‘zgo Cr %
- hdhenverstellbare Drahtbdden

- Traglast: 200 kg
- einfache Montage

Artikelnr. mBm me mHm Pl;weeléo(€)
LT0831061 610 455 1800 244,00
LT0720094 900 450 1800 205,00
LT0831091 910 455 1800 289,00
LT0720124 1200 450 1800 242,00
LT0831122 1220 455 1800 350,00
LT0831152 1525 455 1800 403,00
LT0830061 610 610 1800 282,00
LT0720096 908 610 1800 307,00
LT0830091 910 610 1800 332,00
LT0830106 1060 610 1800 378,00
LT0720126 1213 610 1800 328,00
LT0830122 1220 610 1800 403,00
LT0830152 1525 610 1800 495,00
LT0830182 1825 610 1800 558,00

héhenverstell-

bare
Drahtboden

246 % stalgast
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LAGERUNG & TRANSPORT
REGAL FUR GASTRONORMBEHALTER
- mitzwei Ebenen

- Aufnahme fiir GN-Behdlter und GN-Bleche bis 20 mm
- geeignet zur Aufstellung am Kombidampfer oder als
Abtropfgestell in der Spiilkiiche

Aufnahme

- B T H Preis(
Amkelnr mm mm mm netto

LT0710600 600 550 1130 323,00

LAGERREGAL MIT GN1/1 - AUFNAHME
einsetzbar in Lagern, KiihIhdusern, professionellen Kiichen und anderen

Betriebsstatten Lebensmittel

stabile Konstruktion

Regalbdden aus Polypropylen, spiilmaschinenfest
- Einsatz von GN-Behaltern mdglich

- 4Regaleb mit je zwei Einlegebdd
verstellbare FiiBe

einfache Montage

Einlegeboden sind
mit GN1/1 Behéltern
ersetzbar

Regalboden kénnen
in der Spulmaschine
gereinigt werden

- B T H Preis(
Artikelnr. mm mm mm netto

LT0412011 1120 360 1800 489,00

L Stalgast 247




BUFFETBEDARF

Professioneller und funktioneller STALGAST Buffetbedarf ist sehr wichtig
fir das ansprechende Prasentieren, Servieren, Warmhalten und Kiihlen
verschiedener Speisen am Buffet.

Warmelampen, Chafing Dishes,
Heizelemente

Elektrische Sippentopfe,
HeiBwasserkessel, Mengenbriher....

Isolierkannen, Kriige .

Getrankedispenser. ..

249-256

..257-262

263-266

...266-267

Cerealienspender

Servierplatten und Tabletts

Rolltop-Prasenter

Buffetstander

Fingerfood-Schieferplatten
und -Servierartikel

..266
..268
..272
..273

274-280




BUFFETBEDARF

WARMELAMPEN

- konzipiert zum Warmhalten von Speisen
- fur den Einsatz in Restaurants, Caterings, Bankettsédlen sowie fast Fast-Food Restaurants

BUFFET-WARMELAMPE DOPPELTE BUFFETWARMELAMPE
- Lampenschirm mit flexiblen Arm und FuBplatte - aus Aluminium
- mitInfrarotstrahler - mitInfrarotstrahler
- wahlweise mit einer oder zwei Lampen - passend fiir GN 1/1
ERSATZLAMPE
- Lampe mit E27 Gewinde
i @ H P Preis (€
Artikelnr. mm kw Vol rl?eltsttf)

BB0103999 140 175 0,25 230 10,80

i g H P Preis (€ A g B T H P Preis ()
Attikeln. mm mm  kw  \Volt neno( . Artikeln. m mm mm mm kW \Volt netto
BB0101001 270 700 0,25 230 151,00 BB0103002 170 360 480 600 0,5 230 165,00

WARMELAMPE WARMELAMPE
- zur Deckenbefestigung zur Deckenbefestigung
- mit Infrarotstrahler mit Infrarotstrahler
- Spiralkabel stufenlos Spiralkabel stufenlos

einstellbar von 90 bis 170 cm einstellbar von 90 bis
170 cm
Attikelnr.  Farbe @ P Preis@ Attikelnr.  Farbe 2 P Preis©
BB0104001 173 0,25 230 139,00 BB0107001 290 0,25 230 164,00
BB0105002 173 0,25 230 139,00 BB0108002 290 0,25 230 164,00
BB0106003 173 0,25 230 139,00 BB0109003 290 0,25 230 164,00

staigast 249




BUFFETBEDARF

CHAFING DISHES

zum Warmbhalten von Speisen

- wahlweise Varianten mit Brennpaste oder Elektroheizung

individuell bestlckbar fiir optimale Aufteilung

SERIE CATERING

- besonders robust

geeignet fur alle gastronomischen Betriebe und Caterings

- mit abnehmbaren, eingehdngten oder Roll-Top Deckeln

- mit Griffen flr den einfachen Transport

CHAFING DISHRUND

- komplett mit Deckel, Brennpastenbehalter und
Speiseneinsatz

- @ H Inh. Preis()
Artikelnr. mm  mm  Liter netto
BB0401040 420 270 4 66,50
BB0402075 420 320 7,5 84,40

CHAFING DISH GN1/1, BASIC
- abnehmbarer Deckel mit Griff

- zwei Tragegriffe

inklusive 1x GN 1/1 (65 mm)
Behalterennpastenbehdltern

- stapelbar
i B T H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Liter netto
BB0408005 605 360 240 9 62,40

CHAFING DISHGN 1/1

abnehmbarer Deckel mit Griff

zwei Tragegriffe

inklusive einem GN 1/1 Behalter (65 mm)
- inklusive zwei Brennpastenbehéltern

- stapelbar

B T H Inh.  Preis (€)
Artikelnr. Liter  netto

BB0408004 605 360 240 9 62,60

stalgast
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BUFFETBEDARF

ROLL-TOP CHAFING DISH CLASSIC-GN 1/1

- Roll-Top Deckel 90°-Winkel
- inklusive zwei Brennpastenbehéltern

- inklusive einem GN 1/1 Behélter (65 mm)

Vorrichtung

fur ein
Heizelement

. B T H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm  Liter  netto

m
BB0405001 600 360 380 9 181,00

SUPPENSTATION g
- komplett mit zwei Suppernbehaltern, zwei Deckeln

und zwei Brennpastenbehéltern

; B T H Inh Preis()
Artikelnr. m Liter netto

m mm
BB0403240 660 335 400 2x4 219,00

SERIE BUFFET

- elegantes Design mit Kippdeckel oder Roll-Top Deckel
- alle Chafing Dishes entweder mit Brennpaste oder mit Elektroheizung ausrustbar

CHAFING DISH MIT RUNDEM DECKEL
- zwei GroBen erhaltlich GN1/1 & GN1/2 g @

- Deckel mit soft-close einfach demontierbar

Aufnahme fir
Elektroheizung

Deckel
einfach zu
demontieren

Artikelnr.  Beschreibung mBm me mHm Prrfeitst()(€)

BB2002011 GN1/1 575 410 345 179,00
BB2002012 GN1/2 370 350 345 146,00

stalgast
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BUFFETBEDARF

ROLL-TOP CHAFING DISH RUND

- Roll-Top Deckel 180°-Winkel

- komplett mit Brennpastenbehélter, Speiseneinsatz und
Aufnahme fiir Elektroheizung

) B T H Inh. Preis (€
Artikelnr. T mm o Lter et

BB0412008 470 530 530 63 184,00

ROLL-TOP CHAFING DISH-GN 1/1

- inklusive einem GN 1/1 Behdlter (65 mm)
- inklusive zwei Brennpastenbehaltern

Vorrichtung

fur ein
Heizelement

" B T H Inh. Preis(€)
Atikelnr. 0 mm Lter et

BB0410006 660 335 400 9 289,00

252

ROLL-TOP CHAFING DISH-GN 1/1

- Roll-Top Deckel 90°-Winkel
- inklusive zwei Brennpastenbehéltern und einem
GN 1/1 Behdlter (65 mm)

Vorrichtung

fur ein
Heizelement

. BT H Inh Preis(
Atikelnr o0 mm Ler netto

BB0414010 600 400 365 9 183,00

ELEKTRO-CHAFING DISH
- thermostatische Regelung

- Wanne aus Kunststoff o
- Deckel aus Edelstahl ASUNNEX
- inklusive GN 1/1 Behalter (65 mm)

B T H Inh. P Preis (€)

Attikelnr. mm mm mm Lliter kw Vot netto
BB0406002 570 350 285 8 0,76 230 208,00

stalgast
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BUFFETBEDARF

SERIE HOTEL

- hohe Qualitét fiir anspruchsvollen Gebrauch und modernes Design mit polierter
Oberflache
- Roll-top Deckel oder Klappdeckel teilweise mit Sichtfenster

ROLL-TOP CHAFING DISH DELUXE - RUND
- Roll-Top Deckel 180°-Winkel
- komplett mit Speiseneinsatz

und Brennpastenbehalter

) B T H Inh. Preis(e
Artikelnr. m mm  Lliter  netto

m
BB0411007 460 520 450 6,8 207,00

ROLL-TOP CHAFING DISH DELUXE - OVAL
@ - Roll-Top Deckel 180°-Winkel
- komplett mit Speiseneinsatz und zwei
Brennpastenbehaltern

. B T H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Liter netto

BB0413009 630 520 450 9 622,00

ROLL-TOP CHAFING DISH DELUXE - GN 1/1

- Roll-Top Deckel 180°-Winkel
- inklusive einem GN 1/1 Behdlter (65 mm)
- inklusive zwei Brennpastenbehaltern

; B T H Inh. Preis)
Artikelnr. mm mm mm Liter netto

BB0409005 670 520 450 9 289,00

stalgast 553
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BUFFETBEDARF

ELEKTRO-CHAFING DISH
@H % - thermostatische Regelung
- Wanne aus Kunststoff

ASUNNEX - Gestell und Deckel aus Edelstahl
- inklusive GN 1/1 Behélter (100 mm)

. B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lliter kw Volt netto

BB0407003 620 480 300 13 2,0 230 280,00

Deckelhalter einfache Bedienung

groBer

gut auffliegender
Zugriffsbereich

Deckel

ELEKTRO-SUPPENSTATION

Wanne aus hitzebestandigem Kunststoff

- Gestell und Deckel aus Edelstahl °
thermostatische Regelung ASUNNEX
komplett mit zwei Speisenbehdltern mit Deckel und zwei

Suppenschdpfern

" B T H Inh. P Preis (€)
Attikeln. mm  mm mm liter kW Volt netto

BB0404240 620 480 310 2x4 2,0 230 311,00

stalgast




BUFFETBEDARF

CHAFING DISH INDUKTIONSGEEIGNET
- selbstschlieBender Deckel \QQQ, @

- inkl. 2 Brennpastenbehalter
- Sandwichboden (Edelstahl / Aluminium / Edelstahl) zur Verwendung auf einer Induktionsplatte

induktionsgeeignet

i B T H  Preis (€)
Attikeln. mm - mm  mm netto

BB2001001 630 500 270 505,00

Deckelaufhdngung

Deckel mit verhindert das

Herunterfallen
des Deckels

Sichtfenster

BRENNPASTENBEHALTER
- geeignet fiir alle gangigen Brennpasten

: H  Preis (€
Artikelnr. - PR

BB0301060 60 9,26

stalgast 555

Die Gastronomie-Experten




BUFFETBEDARF

MOBILE CHAFING DISH HEIZUNG
- maximale Hohe: 115 mm

minimale Héhe: 90 mm

einfacher Auf- und Abbau

passend zu Chafing Dish BB0409005, BB0410006, BB0412008,
BB0408004, BB0403240, BB0405001

als Ersatz fur

Brennpaste

) B T P Preis (€)
Artikelnr. W Vol netto

BB0202350 110 160 0,35 230 99,60

ELEKTRO-HEIZELEMENT

- Temperatureinstellung: 45 °Cbis 225 °C

- stufenlose Temperaturreglung

- einfacher Auf- und Abbau

- passend zu Chafing Dish: BB0409005, BB0410006, BB0403240, BB0405001

stufenlose
Temperatur-
regelung

einfach
montierbares
Heizelement

i B T P Preis (€)
Arikelnr. " W Vot netto

BB0203400 230 200 0,40 230 69,70
BB0203700 250 200 0,70 230 130,00

256

ASUNNEX’

ELEKTRO-HEIZELEMENT

- Temperatureinstellung: 65 °Cbis 90 °C

- passend zu Chafing Dish: BB0409005, BB0410006,
BB0403240, BB0405001

- einfacher Auf- und Abbau

. B T P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm kW Vot  petto

BB0201250 250 200 0,25 230 122,00
BB0201400 230 200 0,40 230 57,90

stalgast
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BUFFETBEDARF

ELEKTRISCHE SUPPENTOPFE

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

- geeignet fiir Suppen, Cremesuppen und Saucen
- Deckel mit Loffelausschnitt

- Gehéuse aus lackiertem Stahl

- Heizelement mit Thermostat, einstellbar bis 65°C

GleichméBige Suppe
Erwarmung

durch die

Wasserkammer

Wasser

Heizelement

Suppeneinsatz
aus Edelstahl

. @ H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. 0o e kw Vot netto

BB0504400 340 370 85 04 230 140,00

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF

- geeignet fiir Suppen, Cremesuppen und Saucen
- Deckel mit Loffelausschnitt

- Gehéuse aus lackiertem Stahl

- Heizelement mit Thermostat

Kapazitat 5,7 L

" g H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. 0 o Ger kw Vot neto

BB0504300 280 340 57 0,3 230 133,00

stalgast
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BUFFETBEDARF

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF \
empfohlen fiir Suppen, Cremesuppen und Saucen % G

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

Temperatureinstellung 65°C-95°C auf 1°C genau requlierbar

- Deckel mit Loffelausschnitt
Gehduse aus lackiertem Stahl

Elektronische

Steuerung

4 @ H Inh. P Preis (€
Attikeln. Produkt mm mm Llter kw \Volt netto( )
BB0505400 Suppentopf 395 340 9 04 230 141,00
BB0506001 Topfeinsatz 245 255 10 - - 41,00

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF
- geeignet fiir Suppen und Saucen

- Klappdeckel mit Loffelausschnitt

- Stahlgehduse schwarz lackiert

- Suppeneinsatz aus Edelstahl

- thermostatische Regelung

e iRige Suppe
3 q Wasser
d die

eI € Heizelement

- 2 H Inh. P Preis (€)
Attikeln. Produkt mm  mm liter kW  Volt netto

BB0501435 Suppentopf 340 370 85 04 230 121,00
BB0506001 Topfeinsatz 245 255 10 - - 47,00

ELEKTRISCHER SUPPENTOPF
- geeignet fiir Suppen und Saucen %

- Klappdeckel mit Loffelausschnitt o
- massives Gehause aus schlagfestem Kunststoff ASUNNEX

- Suppeneinsatz, Deckel und Wasserbecken aus Edelstahl
- thermostatische Regelung
- inklusive Suppenschopfer

Suppeneinsatz

aus Edelstahl

. g H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm mm Liter kW Volt  netto

BB0502400 350 360 10 04 230 295,00

staigast




HEIBWASSER-SPENDER

- zum Erhitzen und Warmhalten von Wasser
Temperatureinstellung: 30 °Chis 100 °C

isolierte Griffe

Fiillstandsanzeige

- Sicherheitsthermostat

tropfsicherer Hahn

aus pulverbeschichtetem Stahl

Betriebskontrollleuchte

Ne Artieln: Podit BB L U v P
1. BB3003087 HeiBwasser-Spender 225 - - 495 87 15 230 174,00

BB3003205 HeiBwasser-Spender 295 - - 570 20,5 2,5 230 192,00
2. BB3599300 Tropfschale - 300 150 - - - - 24,60

HEIBWASSER-SPENDER

zum Erhitzen und Warmhalten von Wasser
Temperatureinstellung: 30 °Chis 100 °C
isolierte Griffe

- Fiillstandsanzeige

- Sicherheitsthermostat

tropfsicherer Hahn

aus poliertem Edelstahl
Betriebskontrollleuchte

: @9 B T H Inh. P Preis (€

N Artikelnr. Produkt mm mm mm mm Liter kw Volt neno( ;

1. BB3001010 HeiBwasser-Spender 280 - - 487 10 1,5 230 117,00

BB3001018 HeiBwasser-Spender 365 - - 498 18 25 230 136,00

2. BB3599300 Tropfschale - 300 150 - - - - 24,60
stalgast
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BUFFETBEDARF

GLUHWEIN- UND HEISSWASSERKESSEL

- aus poliertem Edelstahl

- Temperatureinstellung: 30 °Chis 100 °C
- Fiillstandsanzeige

- Sicherheitsthermostat

- tropfsicherer Ablasshahn

- abgedecktes Heizelement

- Betriebskontrollleuchte

" g B D H Inh. P Preis (€)
Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm mm mm Llter kW Volt  netto

1. BB0601100 HeiBwasser-Spender 225 - - 460 10 2,4 230 130,00
BB0602190 HeiBwasser-Spender 275 - - 580 19 2,6 230 179,00
2. BB3599300 Tropfschale - 300150 - - - - 24,60

HEIBWASSER-SPENDER
DOPPELWANDIG

- zum Erhitzen und Warmhalten von Wasser
- senkt den Stromverbrauch um bis zu 30%

- doppelwandiges Gehduse gibt weniger Warme ab

- Temperatureinstellung: 30 °Chbis 100 °C
- Fiillstandsanzeige

- Sicherheitsthermostat

- aus poliertem Edelstahl

- Betriebskontrollleuchte

Nr.  Artikelnr. Produkt g B T

mm mm mm
1. BB3002010 HeiBwasser-Spender 230
BB3002018 HeiBwasser-Spender 290
2. BB3599300 Tropfschale - 300 150

HEISSWASSER-SPENDER, DOPPELWANDIG

- doppelwandig, aus poliertem Edelstahl
- mitAbtropfschale
- Temperatureinstellung: 30 °Chis 100 °C
- Fiillstandsanzeige
- Sicherheitsthermostat
- tropfsicherer Ablasshahn
- abgedecktes Heizelement
- Betriebskontrollleuchte

. @ H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. e kW Vot netto

BB0603090 241 480 9 24 230 197,00
BB0604180 288 602 18 24 230 227,00

260

H Inh. P Preis (€)
mm Lliter kW Vot netto

500 10 1,5 230 123,00
498 18 2,5 230 144,00
- - 24,60

stalgast
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BUFFETBEDARF

MENGENBRUHER

zum Briihen von Kaffee, Tee und heiBem Wasser
automatische Heizungsfunktion nach dem Kochvorgang
Fiillstandsanzeige

Sicherheitsthermostat

- tropfsicherer Ablasshahn

Gehduse aus Edelstahl

Temperatureinstellung: 70 °Chis 80 °C
Temperaturkontrollleuchte

Betriebskontrollleuchte

Briihsieb Abgedecktes

Heizelement

An-/
Ausschalter
Betriebs-
kontrollleuchte

N a B T H Inh. P Preis (€)

Ni - Artikelnr. Produkt mm mm mm mm Llter kW Volt netto
1. BB0610065 Mengenbriiher 225 - - 470 65 135 230 174,00
BB0611120 Mengenbriiher 270 - - 530 12,0 1,35 230 233,00

BB0612150 Mengenbriiher 270
2. BB3599300 Tropfschale -

MENGENBRUHER, DOPPELWANDIG \
zum Briihen von Kaffee, Tee und heiBBem Wasser (6_\

automatische Heizungsfunktion nach dem Kochvorgang

mit Abtropfschale

- Fiillstandsanzeige

- Sicherheitsthermostat

tropfsicherer Ablasshahn

Gehduse aus Edelstahl

Temperatureinstellung: 70 °Cbis 80 °C

- doppelwandig

Betriebskontrollleuchte

600 15,0 1,35 230 250,00

300 150 24,60

An-/
Ausschalter
Betriebs-
kontrollleuchte

Abtropfschale

" @ H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. 0 o e kw Vok - netio

BB0612060 241 480 6 15 230 222,00
BB0613100 283 602 16 15 230 295,00

stalgast
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BUFFETBEDARF

ELEKTRO-WASSERKOCHER

aus poliertem Edelstahl

groBer Deckel fiir eine einfache Befiillung
Fiillstandsanzeige

- Automatikschalter

Uberhitzungsschutz

Basis ermdglicht 360° Drehung
Betriebskontrollleuchte

Leucht-
schalter

Drehbar
um 360°

SERVIER-BESTECK

professionelles Servier-Besteck
aus poliertem Edelstahl

- auseinem Stiick gefertigt

- ohne SchweiBnahte

- einfach zu Reinigen

Nr.  Artikelnr. Produkt m';n
1. KK0601310 Servierloffel geschlitzt 310
2. KK0602300 Serviergabel 300
3. KK0603315 Servierloffel 315
4. KK0604315 Bratenwender geschlitzt 315
5. KK0605310 Suppenschdpfer 310

262

; B T H Inh. G P Preis (€)
Artikelnr. mm Lliter kg kW Volt netto

BB0720420 333 232 286 42 14 2 230 69,90

KARTENHALTER MIT KLEMME

INOX
18/10

: H Preis (€)
Artikelnr. T

TT4109102 102 2,65

stalgast
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BUFFETBEDARF

GETRANKE-DISPENSER

- ideal fiir kalte und warme Getrénke

- Gehduse aus Edelstahl

- Innenseite aus Aluminium

- klappbare FiiBe zur besseren Lagerung

Abnehmbarer

Deckel mit Griff

" g H Inh. Preis(€)
Nr. - Artikelnr. Produkt mm  Liter  netto

mm
1.BB0810095 Getrénke-Dispenser 230 410 9,5 66,60
BB0810140 Getrénke-Dispenser 230 560 14,0 107,00

2.BB3599140 Tropfschale 140 20 - 6,33

ISOLIERPUMPKANNE ISOLIERPUMPKANNE

- Innenseite aus Edelstahl - Innenseite aus Stahl

- Deckel und Griff - Deckel und Griff aus
aus Polypropylen Polypropylen

Abnehmbarer
Deckel

Abnehmbarer
Deckel

mit Pump-

mit Pump-
Druckknopf

Druckknopf

N Atikenn  Produkt 2 Mo inh. Preis @ Ne  Artikelnr Produkt B H - inh Preis(@
1. BB0806190 Isolierpumpkanne - 320 1,9 37,50 1. BB0806400 Isolierpumpkanne - 380 4,0 50,50

BB0806250 Isolierpumpkanne - 360 2,5 40,50 BB0806500 Isolierpumpkanne - 430 50 64,70
2. BB3599140 Tropfschale 140 20 - 6,33 2. BB3599140 Tropfschale 140 20 - 6,33

stalgast 63
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BUFFETBEDARF

KAFFEEKANNE
Artikelnr. m[ Prneggc(o
BB0702040 0,5 11,60
BB0703085 1,0 18,80
BB0704140 15 23,70
BB0705195 1,9 30,70

MILCHGIESSER/
SAHNEKANNCHEN

i H Inh. Preis ()
Attikelnr. mm  Liter  netto
BB0901015 60 0,15 7,02

BB0901025 75 0,25 11,60

264

ISOLIERKANNE

- ideal fir warme und kalte Getrénke

- aus Edelstahl

SOLIERKANNE

- Klappdeckel
- Innenseite aus Edelstahl

INOX

- Deckel aus schwarzem Polypropylen

Artikelnr. n:{m 'L"itre'r' Prni';f)
BB0801100 210 1,0 22,40
BB0803150 245 1,5 25,50
BB0805200 285 2,0 27,20

MILCHGIESSER/
SAHNEKANNCHEN
- ideal zum Milchaufschaumen

" Inh. Preis (€)
Attikeln. Liter netto

BB0901035 0,35 10,00
BB0901060 0,60 13,20
BB0901100 1,00 18,40
BB0901150 1,50 23,00
BB0901200 2,00 28,80

; H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm liter  netto
BB0710100 235 1,00 44,10
BB0711150 250 1,50 48,80
BB0712200 295 2,00 53,50

EDELSTAHLKANNE

| Inh.  Preis ()
Artikelnr. Liter netto

BB1085020 2,0 31,20

stalgast
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BUFFETBEDARF

SAFTKRUG
- aus Polycarbonat pc
| Inh.  Preis ()
Artikelnr. Liter netto

BB1003170 1,7 11,90

KARAFFE
- ausAcryl
Artikelnr, 0. Preis (€)

Liter  netto
BB1002200 2,0 19,10

KARAFFE
- ausGlas " Pas -

- fiir Fliissigkeiten mit max. Temperatur von 65°C

i 7] H Inh. ~ VPE Preis (€)
N Artikelnr. mm mm Liter  Stiick  netto
1. GL7702150 104 227 1,50 6 7,61

2. GL3301250 62-48 120 025 12 2,12
GL3302500 78-60 153 0,50 6 2,82
GL3303100 97-72 201 1,00 6 3,28
GL3304185 112-86 240 1,85 6 5,06

3. GL3401145 114-90 234 1,45 6 5,10

7% stalgast
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BUFFETBEDARF

SAFTDISPENSER

- Gehduse aus Edelstahl, poliert

- Behalter aus Polycarbonat

- Crasheisrohre fiir die Kiihlung

- nicht spiilmaschinenfest

| B T H
Artikelnr. m

m
BB1102080 265 350 560

CERIALIENSPENDER

Inh.
Liter
8

Preis (€)
netto
133,00

- Portionierung durch einfaches Drehen

- Gehéuse aus Edelstahl
- Behdlter aus Kunststoff
- nicht spiilmaschinenfest

| B T H
Artikelnr. —— ©

BB1104070 285 315 370

266

Inh.
Liter
7

Preis (€)
netto
244,00

SAFTDISPENSER

- Gehduse aus Edelstahl, poliert

- Behdlter aus Polycarbonat

- Crasheisrdhre fiir die Kiihlung

- nicht spiilmaschinenfest

; B T H
Artikelnr. =

mm  mm

BB1102050 220 280 510

CERIALIENSPENDER

- Gehéuse aus Edelstahl
- Behalter aus Polycarbonat

Inh.
Liter

5

Preis (€)
netto
177,00

- Portionierung durch einfaches Drehen

- nicht spiilmaschinenfest

; B T H
Artikelnr. =

BB1101040 185 240 600

Inh.
Liter
4

Preis (€)
netto

126,00

N
Q

stalgast
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LY

MULTI-RACK 3-STUFIG

- ideal fiir Zucker, Kaffeesahne, SiiBes etc.

- Stahlgestell
- drei Schiitten

< B T H Inh. Preis(e)
Attikeln. mm mm mm Liter netto
BB1703003 230 180 415 3x1 103,00

7% stalgast

Die Gastronomie-Experten

BUFFETBEDARF

GETRANKEDISPENSER

gleichméBige Umwalzung

- Gehéuse aus Edelstahl

robuste Getrénkebehalter aus Polycarbonat
mit 55 dB besonders leise

inkl. Tropfschale

; B T H Inh T G P Preis (€)
Artikelnr. — © L e °C kg kw Vot netto

BB1103002 430 430 632 2x12 +3~+8 28 03 230 1255,00

SLUSH-EIS-MASCHINE 2X12 LITER

- zur Zubereitung gefrorener Getranke
- Deckel mit Beleuchtung

- elektronische Temperaturregelung
- effizientes Kiihlsystem

- leichtzu reinigen

- mitNachtmodus Funktion
Kaltemittel: R290

inkl. Tropfschale

i B T H Inhh G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lliter kg kw Volt netto

BB1103001 470 510 810 2x12 62 0,9 230 3114,00
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BUFFETBEDARF

SERVIERPLATTE OVAL
- breiterRand 3 mm ox

| B T Preis()
Artikelnr. mm - mm netto

BB1401254 254 183 6,22
BB1401302 302 202 8,24
BB1401348 348 233 10,40
BB1401392 392 262 14,40
BB1401448 448 300 18,10
BB1401498 498 346 21,80
BB1401545 545 380 25,70
BB1401599 599 413 32,40

EDELSTAHL-AUSLAGETABLETT
) 0X
- rechteckig

X B T H Preis®
Artikelnr. mm  mm  mm  netto

EDELSTAHL-TABLETT BB1901250 270 210 25 14,00
- rund BB1901280 300 235 25 15,80
BB1901310 325 250 25 17,00
- g H Preis@ BB1901340 355 275 25 21,40
Atikelnr. © 5 PR BB1901400 420 295 25 24,80
BB2109360 360 20 11,70 BB1901460 480 340 25 33,80
BB2110410 410 20 17,20 BB1901550 580 365 25 57,30
PLATZTELLER ASUNNEX® TELLERGLOCKE
- rund - BB1602250 passend zu BB1601300
; @ Preis(€) i @ H Preis()
Al‘tlkelnr. mm netto Artlkelnr' mm mm netto
BB1601300 300 23,20 BB1602250 250 110 26,10
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BUFFETBEDARF

TABLETT

TABLETT Nt Atkele @ BT H Pris@
- Farbe Schwarz I BB2510355 355 - 35 1270
i '“F.Sl‘hhe'ﬂ.'“e"fde?be’ﬂa‘he BB2511405 40 - 25 1930
spuimaschinentes 2. BB2513635 - 510 635 25 37,00
BB2514735 - 600 735 25 57,00
3. BB2506450 - 405 305 18,50
BB2507510 - 460 360 25,00
BB2508560 - 510 380 34,70
BB2509650 - 650 450 47,80

SERVIERTABLETTS

- verschiedenen Formen und GroBen, einschlieBlich GN1/14
- Zwei Mahagoni- oder Birkenfarben zur Auswahl
- rutschfest beschichtet, mit Ausnahme von BB1203011 und BB1202011

Nr.  Artikelnr. "?m mBm me n:'m Pr:eltiu({)
1.BB2501360 360 - - 35 2530
2.BB1202011 - 530 325 - 22,90
3.BB2603011 - 530 325 - 30,60
4.BB1203011 - 530 325 - 16,60
5.BB2502450 - 450 340 - 18,10

BB2503500 - 500 360 - 23,00

BB2504550 - 550 400 - 23,90

BB2505600 - 600 450 - 29,90
stalgast
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BUFFETBEDARF

TABLETTS

POLYESTERTABLETTS
- Farbe Granit
- fiberglasverstarkt

- BB2601011 mit rutschfester Gummioberflache
- Polyester

N Atikelnr B T H Preis@

mm mm - mm netto

1. BB2602001 477 337 15 16,60

2.BB1201011 530 325 - 19,20
3.BB2601011 530 325 - 32,40
POLYPROPYLENTABLETTS
- inverschiedenen GroBen erhaltlich
einschlieBlich der beliebten GN1/1
- abgerundete Ecken
- verfarbungsresistent
- B T  Preis (€
Nt Artikelnr. 5 T
1. BB3301530 530 325 13,30
2. BB3303456 456 356 9,02
3. BB3302415 415 305 6,85
TABLETT
- rechteckig
- Farbe Braun
- mitGriffen

aus Polypropylen

; B T H Preis(
Artikelnr. mm mm  mm nelno( .
BB2512430 430 305 30 7,78

70 stalgast
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BUFFETBEDARF

FAST FOOD TABLETTS

- ideal fur die Systemgastronomie
- erhéltlich in drei GréBen und sechs Farben
- leicht zu reinigen

| B T Preis() i B T Preis() i B T Preis()
Artikelnr. ~ Farbe  © TR Artikelnr. ~ Farbe  © PR Artikelnr. ~ Farbe = PR
BB6601001 250 350 3,30 BB6602001 300 400 4,38 BB6603001 350 450 6,46
BB6601002 250 350 3,30 BB6602002 300 400 4,38 BB6603002 350 450 6,46
BB6601003 250 350 3,30 BB6602003 300 400 4,38 BB6603003 350 450 6,46
BB6601004 250 350 3,47 BB6602004 300 400 4,38 BB6603004 350 450 6,46
BB6601005 250 350 3,47 BB6602005 300 400 4,38 BB6603005 350 450 6,46
BB6601006 250 350 3,47 BB6602006 300 400 4,38 BB6603006 350 450 6,46
TABLETTSTANDER
- zusammenfaltbar fiir leichten Transport und Aufbewahrung Cr

- mit KunststofffiiBen zum Schutz des Bodenbelages
- mitextrastabilen Nylongurten, die das Tablett halten

extra stabile
Nylongurte

KunststofffiiBe

) B T H Preis(
Artikelnr. T mm netto

CE0701001 470 480 780 66,30

stalgast 71
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BUFFETBEDARF

ROLLTOP-HAUBE GN 1/2

Rolltop-Haube aus Polycarbonat (90° Winkel)

passend fiir Brotkorb TT4612001

geeignet fiir GN 1/2 Polycarbonat-Behélter der Serien PREMIUM
und STANDARD

fiir GN 1/2 Edelstahl-Behalter der Serie BASIC

; B T H Preis(€)
Artlkelnr. mm mm mm netto

BB1204012 336 280 145 49,00

KUHLSYSTEM - GN 1/1

- komplett mit Rolltop-Haube (90° Winkel), Edelstahltablett GN 1/1-20 mm,
Kiihlschale GN 1/1 - 65 mm und Kiihlakku

- Ersatz Rolltop-Haube erhéltlich

y B T H Preis(
Artikelnr. Produkt mm  mm  netto

mm
BB1204011 Rolltop-Haube GN 1/1 535 330 175 48,40
BB1205011 Kihlschale - Komplettset 530 325 240 114,00
BB1299235 Kiihlakku - 2er Pack 235 119 31 7,60

ROLLTOP-PRASENTER GN 1/1 AUF TABLETT

- Rolltop-Haube (90° Winkel) aus Polycarbonat
- GN1/1Tablettsin verschiedenen Ausfiihrungen

i B T H Preis(
Artikelnr. Produkt N e
BB1204011 Rolltop-Haube GN 1/1 535 330 175 48,40

Tablett GN 1/1 aus laminiertem
BB1202011 Schichtstoff, Farbe Birke 530 325 - 22,90
Tablett GN 1/1 aus laminiertem
BB1203011 Schichtstoff, Farbe Mahagoni 530 325 - 16,60
BB1201011 Polyestertablett Farbe Granit GN 1/1 530 325 - 19,20

ROLLTOP-PRASENTER GN 1/1 AUF CHAFING-DISH

- Haube aus Polycarhonat
; B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. Produkt mm mm mm Llter kw Volt netto
BB1204011 Rolltop-Haube GN 1/1 535 330 175 - - - 48,40

BB0406002 Elektro Chafing-Dish 570 350 285 8 0,76 230 208,00

ROLLTOP-PRASENTER GN 1/1 AUF GN-BEHALTER

- Haube aus Polycarbonat
- Gastronormbehdlter GN 1/1 aus Edelstahl

i B T H Preis(
Artikelnr. Produkt T v I G
BB1204011 Rolltop-Haube aus Polycarbonat GN 1/1 535 330 175 48,40
GNO0111065 GN 1/1 Behalter aus Edelstahl 530 325 65 17,30
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BUFFETBEDARF

BUFFET-STANDER

Buffet-Stander eignen sich hervorragend

fiir die Produktprasentation bei Frithstlicks- und
Bankettbuffets. Verschiedene Hohen bei den
Buffet-Standern, sowie die gro3e Auswahl an
unterschiedlichen Einlegeplatten, erméglichen
lhnen eine einzigartige und platzsparende
Anordnung lhrer Speisen und Snacks.

Die Einlegeplatten sind in verschiedenen Léangen
und Ausfiihrung erhéltlich.

Die einfache Handhabung beim Auf- und Abbau,
und das originelle Design machen das Buffet-
Stander-System perfekt fir elegante Empfange,
Veranstaltungen und Caterings.

SCHIEFERPLATTE

- B T H  Preis (€
Artikelnr. =

mm

BB4010022 200 200 5 5,04
BB4010021 200 100 5 2,98
5
5

3
3

BB4010033 300 300 10,70
BB4010032 300 200 6,69

BUFFET-STANDER
- Einschiibe gerade Seite

GLASPLATTE FUR BUFFET-STANDER

i o B T H Preist)
Nr.  Artikelnr.  Farbe Ausfiihrun
Attikelnr, B T Preis (€) 9 mm mm mm  netto

mm  mm mHm netto 1. BB5001570 hoch 150 150 570 127,00
BB5022800 250 250 8 29,00 2. BB5001355 niedrig 150 150 355 88,20
BB5020250 500 250 8 49,90 3. BB5001010 hoch 150 150 570 167,00
BB5021500 800 250 8 65,30 BB5004101 niedrig 150 150 355 114,00
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BUFFETBEDARF

FINGERFOOD

SCHIEFERPLATTEN

- zum Servieren von Snacks, Beilagen und Desserts
- ideal zur Verkostung und Prasentation von Speisen

- aus Naturstein mit rauen Kanten

FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE
- invierverschiedenen GN-GroBen

Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm ¥5§ Prﬂeei;o(ﬂ
BB4101011 GN1/1 530325 5 1 19,40
BB4101012 GN1/2 325265 5 1 12,30
BB4101013 GN1/3 325175 5 1 9,50
BB4101014 GN1/4 265160 5 1 7,98

FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE

FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE
- quadratisch

B T H VPE Preis (€

Artikelnr. mm mm mm Stick  netto

BB4010022 200200 5 1 5,04
BB4010033 300300 5 1 10,70
BB4102101 100100 5 4 5,11

FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE

FINGERFOOD-SCHIEFERPLATTE
- rund
- BB4103301 mit Drehful

. @ H VPE Preis (9
Artikelnr. mm mm Stick netto

BB4103301 300 5 1 24,70
BB4103300 300 5 1 7,43
BB4103330 330 5 1 9,31

- inzweiverschiedenen GN-GroBen - rechteckig
- mit Griffen
- B T H VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Stick  netto
) BB4010021 200100 5 1 2,98
Attikelnr.  Ausfiihrung B T~ H VPE Preis © BB4010032 300200 5 1 6,69
BB4104011 GN1/1 530325 5 1 19,80 BB4102402 400250 5 1 10,10
BB4104012 GN 122 325265 5 1 13,60 BB4102401 400120 5 1 575
BUFFET-BOX

- zum Prdsentieren und Servieren von
Snacks, Beilagen und Desserts

- Boxaus Akazienholz

- passende Schieferplatte BB4121400 ist
separat erhltlich

- Buffet-Boxen kannen kombiniert und
gestapelt werden

- B T H Preis (€

N Artikelnr. Produkt & T
1. BB4120420 Buffet-Box 420 320 55 32,30
2. BB4121400 Schieferplatte 400 300 7 12,20
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BUFFETBEDARF

FINGERFOOD GLASWAREN **--

- zum Servieren von Snacks, Mousses, Dips, cremige Suppen und Desserts
- ideal fur Verkostungen und Prasentationen von Speisen

- Verkauf in Verpackungseinheiten

- Preis pro Stiick

- @ H Inh. VPE Preis (€ | @ H Inh. VPE Preis (€

Ni. Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick neno() Nr. Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick neno”
. GL6503096 Fingerfood-Glasschalchen 96 - - 6 1,18 5. GL6711130 Fingerfood-Glasschalchen 80 45 0,130 24 1,37

. GL6501110 Fingerfood-Glasschdlchen 110 - - 6 1,18 6. GL0111220 Fingerfood-Glasschalchen 83 59 0,220 12 1,55

. GL6501096 Fingerfood-Glasschdlchen 96 - - 6 1,02 7. GL6711255 Fingerfood-Glasschdlchen 90 54 0,225 4 2,81
. BB2703085 Fingerfood-Glas / Tumbler 59 70 0,085 6 0,73

S =
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BUFFETBEDARF

HOTELPORZELLAN
FUR FINGER FOOD

zum Servieren von allen Speisen, besonderem Anrichten oder fur Flying Buffets geeignet
fir Verkostungen oder Musterprédsentation fir Caterings geeignet

in weill oder cremefarben erhaltlich

Verkauf in Verpackungseinheiten

Preise pro Stiick

DIPSCHALCHEN ECKIG

; B T H Inh. VPE Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Lliter Stick netto

PZ0210095 95 95 60 0,28 6 5,24

SCHUSSEL COUP ECKIG

" B T H Inh. VPE Preis(€)
Attikelnr mm mm mm Liter Stick netto

PZ0211110 110 110 40 0,25 6 5,19
PZ0211130 130 130 45 037 6 5,24

DIPSCHALCHEN RUND
Artikelnr. @ H Inh. VPE Preis (€)

mm mm Liter Stiick netto

PZ0616270 80 40 0,14 6 2,24

SCHALCHEN TROPFENFORM

i @ H Inh. VPE Preis (¢
Attikelnr. mm mm Liter Stiick nerto()
PZ0615090 60 45 0,09 6 2,78
DIPSCHALCHEN RUND

i @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikelnr. mm mm Lliter Stiick netto
PZ0118055 55 18 0,013 6 1,87
DIPSCHALCHEN RUND

i @ H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm  mm Lniter Stiick rrfeléo()
PZ0118058 70 20 0,032 6 1,84
DIPSCHALCHEN RUND
Artikelnr. @ H Inh. VPE Preis ()

mm mm Liter Stiick netto
PZ0118070 58 30 0,05 6 1,69
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BUFFETBEDARF

DIPSCHALCHEN RUND

i @ H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm- Liter Stiick netto

PZ0816050 55 30 0,05 6 1,82

SCHALCHEN WELLENFORM

" B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm  Liter Stick netto

PZ0619300 165 55 0,30 6 6,16

SCHALCHEN-SET WELLENFORM

" B H Inh. VPE Preis (€
Attikelnr. mm mm Liter Stiick netto

PZ0611330 330 30 3x0,26 1 34,30

FINGERFOOD-LOFFEL

: B H Inh. VPE Preis(€
Attikelnr. mm mm Liter Stiick netto( :
PZ0620190 190 25 0,095 6 8,28

SCHALE OVAL

" B T H Inh. VPE Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lier Stick netto

PZ0607190 193 100 35 6 032 7,88

PLATTE TIEF

i B T H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Liter Stick netto
PZ0608210 210 110 25 02 6 7,88

TELLER FLACH RAND

i B T H VPE Preis(f)
Attikelnr. mm mm mm Stick netto
PZ0221230 230 115 10 6 5,93

SCHALCHEN TROPFENFORM

< B H Inh. VPE Preis (€)
Attikeln. mm mm Liter Stiick netto

PZ0617090 75 40 0,09 6 3,98
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BUFFETBEDARF

FINGERFOOD SERVIERARTIKEL

MINIDIP
- satinierter Edelstahl

INOX

; @ H Inh. Preis()

Nr. Artikelnr. mm mm Liter netto
1. KK2601067 67 30 0,06 1,26
2. KK2602072 72 48 0,12 1,89

SERVIER-EIMER

) @ H Inh. Preis(€)
Artikelnr. S0 0 lter  nero

KK1601120 120 120 0,90 15,70

POMMESTUTENSTANDER
- schwarz

@ H Preis(e)
mm mm netto

100 150 5,48

Artikelnr.
KK1612150

POMMESTUTENSTANDER
- schwarz

- mitHalterung passend
zu Dip-Schale KK2602072

; B T H
Artikelnr. — ° o

KK1612215 220 145 215

Preis (€)
netto
6,28
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MINIDIP
- Edelstahl Hammerschlagoptik

INOX

i @ H Inh. Preis ()

N Artikelnr. mm mm Liter netto

1. KK2701057 57 45 0,075 1,58

2.KK2702072 72 48 0,12 2,52
SERVIER-EIMER

INOX

- aus Edelstahl
- zum Servieren von Beilagen
und Tapas

; @ H Inh. Preis(e) X
Artikelnr. mm mm Lliter  netto Nr.  Artikelnr. a H IIjh. Preis (€)
KK1605090 90 80 0,325 6,17 : ©ommoomm o Lter  netto
KK1605095 95 95 0,400 6,74 1. KK2501088 88 85 041 4,47
KK1605120 120 120 0,900 10,70 2. KK2502088 88 85 041 6,67

POMMESTUTE,
POMMESTUTENSTANDER
; B T VPE Preis(e)
Artikelnr. mm mm Stick  netto
KK1607420 420 270 500 59,90
stalgast

SERVIER-BECHER

. g H
Artikelnr. mm mm  Liter

KK2401088 88 110 0,3

SERVIER-BECHER
- KK2502088 Hammerschlag

Die Gastronomie-Experten
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netto
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SERVIER-FRITTIERKORB

- nicht fiir den direkten Kontakt mit Lebensmitteln geeignet,
wir empfehlen Wachspapier KK1607420 zu verwenden
- zum Servieren von Snacks oder Speisen

" a B T H  Preis (€)
Nt Artikelnr. = S L netto

1. KK1614080 80 - - 65 10,60
2. KK1615080 - 100 80 70 12,20
3. KK1615100 - 100 100 70 10,60

SERVIER-FRITTIERKORB

- kupferfarben
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

- B T H Preise
Nt Arikelnr. = o e

1. KK1603080 100 80 70 13,70
2.KK1603100 100 100 70 12,20

SERVIER-FRITTIERKORB

- rund oder quadratisch
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

; 9 B T H Preis (€)
Nr. Artikelnr. o B mm netto

1.KK1609080 80 - - 80 14,70
2.KK1608095 - 95 95 60 16,30
3.KK1610100 - 100 90 60 13,50
4.KK1611100 - 105 90 60 20,90
MINI-BRATER

- auBen kupferfarben

- B T H Inh. Preis()
Attikelnr. mm mm mm Lliter netto
KK1602145 145 95 45 0,48 15,30

stalgast
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MINI-BRATER
- aus Edelstahl OX

- zum Servieren von Beilagen und Tapas

| BT H Inh. Preis(€)
Attikeln. mm mm mm Lliter netto
KK1606130 130 130 50 0,8 10,70
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BUFFETBEDARF

MINI-BRATPFANNE

- aus Edelstahl
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

i @ H Preis(e)
Artikelnr. o

BB4002115 115 35 6,79

MINI-SEIHER

- aus Edelstahl
- zum Servieren von Beilagen und Tapas

| @ H Preis()
Amkelnr' mm mm netto

KK1604130 130 65 7,92

PARTYLOFFEL

§ L VPE Preis (€
Artikelnr. mm  Stick  netto

BB4001001 143 12 2,93

EMAILLE KAFFEEBECHER

- glatte und strapazierfahige Oberfléache
- dauerhafte Farbbestandigkeit

- hitzebestandig

) @ H Inh. Preis (e
Artikelnr. e hetto

T13102040 80 80 0,400 5,28
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MINI-STIELKASSEROLE
INOX
- aus Edelstahl

i @ H Inh. Preis (€
N Artikelnr. mm  mm  Liter netto

1. BB4003068 68 43 0,13 8,16
2. BB4004011 110 60 0,38 16,80

MINI-MILCHKANNE
- aus Edelsathl INOX

i @ H Inh. Preis(
Attikeln. mm  mm Liter netto

BB4006145 48 80 0,145 5,51

BUFFET-STANDER-SET

- Inklusive 3 Buffet-Stander mit Abmessungen: INOX
203x203x220
177x177x160
160x152x110

Edelstahl Hammerschlagoptik

| Preis (€)
Artikelnr. =
KK2301003 65,30

EMAILLE MOCCATASSE

- glatte und strapazierfahige Oberfléche
- dauerhafte Farbbestandigkeit

- hitzebestandig

. @ H Inh. Preis ()
Artikelnr. o Ter netto

173101010 50 50 0,100 3,77

stalgast
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CATERING EQUIPMENT

Vielseitiges, funktionelles und leichtes STALGAST Catering Equipment ist
unverzichtbar fir die professionelle Ausstattung von Events und Outdoor-
Caterings. Unsere neuen Heizstrahler eignen sich hervorragend, um bei
lhren Events eine komfortable und stabile Temperatur zu erschaffen.

Elektrische Heizstrahler
Gas-Heizstrahler
Klappbare Buffetmébel




CATERING EQUIPMENT

HEIZSTRAHLER

Heizstrahler sind nicht nur in der Gastronomie einsetzbar. Sie bewahren sich tiberall dort, wo Warmekomfort und
indirektes Licht unverzichtbar sind, auf Terrassen, Balkons, aber auch auf Campingplatzen.

Der Einsatz von Halogenwéarmestrahlern erhoht den Komfort beim Aufenthalt an der frischen Luft entscheidend.
Ein wichtiger Vorteil dieser Losung ist ein niedriger Verlust durch den Abfluss erwdrmter Luft, wobei die
Effektivitat der Energieumwandlung in Warme ca. 96% betrdagt. Das Halogensystem ist im Vergleich zu

Losungen mit Fliissiggas nicht nur sicherer in der Bedienung, sondern auch gtinstiger in der Nutzung. Dank der
Netzenergieversorgung (230V) sind sie einfach aufzustellen und kénnen in geschlossenen Raumen oder Zelten
ihren Einsatz finden.

ELEKTRISCHER TERRASSENHEIZER
ideal fiir den AuBenbereich von Cafés und
Restaurants sowie fiir Eventzelte

- dreiHeizstufen

- Halogenlampe mit einer Betriebsdauer von etwa 5000 Stunden

- Wirkungskreis: etwa 17 m?

Schutzart [P44

Artikel CE0102585 héhenverstellbar

Artikel CE0102585 beweglicher Kopf

%} H G P Preis (€)
Artikelnr. kg kW Volt  netto

CE0102585 585 1700 2050133 2,1 230 399,00

staigast




CATERING EQUIPMENT
ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER HANGEND
- ideal fiir den AuBenbereich von Cafés und INOX %

Restaurants sowie fiir Eventzelte

- Halogenlampe mit einer Betriebsdauer von etwa
5000 Stunden
- Wirkungskreis: etwa 17 m*
- Schutzart IP44
Fernbedienung
passend
zu Artikel
CE0201001
o
Eingeklappter
Heizstrahler
o ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER HANGEND
- inklusive Fernbedienung
- eingebaute LED-Beleuchtung
(2] - drei Heizstufen

X g H G P Preis ()
Artikelnr. — © kg kw  Volt  netto

CE0201001 585 300 3,2 2,1 230 253,00

0 ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER HANGEND
- dreiHeizstufen

i g H G P Preis (€)
Artikelnr. mm kg kW Vot netto

CE0202001 530 300 2,0 1,8 230 195,00

€ ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER FUR
SONNENSCHIRM

hangend

passend fiir jede Sonnenschirmstange mit einem

Durchmesser von 30 bis 65 mm

- einzigartige Konstruktion bietet einen erhdhten
Wérmebereich

Sonnenschirm Sonnenschirm kann trotz montiertem

mit integriertem Heizstrahler geschlossen werden

- 3Heizstufen

Heizstrahler

X g H G P Preis ()
Artikelnr. — © O kg kw  Volt  netto

CE0203001 1000 850 3,6 2,0 230 209,00

7% stalgast
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CATERING EQUIPMENT

ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER HANGEND
- ideal fiir den AuBenbereich von Cafés und Restaurants, sowie fiir Eventzelte Al %

- Halogenlampe mit einer Betriebsdauer von etwa 5000 Stunden

' J
- Schutzart IP44

Fernbe-
dlenung Decken-
passen montage
zu Artikel
CE0302001
@ ELEKTRISCHER HEIZSTRAHLER HANGEND © " Hlektrischer Heizstrahler hingend
- Wand- oder Deckenmontage - Wand- oder Deckenmontage
- eine Heizstufe - inklusive Fernbedienung

- zwei Heizstufen

puitlns "‘B"“ "‘Tm n:lm g k";v Vot Pr"eeltst‘)(e) Attikeln. mBm me m}‘:n g k}\;v Volt Pr:eiéo(E)
CE0301450 455 90 100 1,5 1,5 230 188,00 CE0302001 1050 90 100 2,4 3,0 230 414,00

Besondere

@ ELEKTRISCHERHEIZSTRAHLER Schutz-

- mit LED-Beleuchtung beschichtung
- eine Heizstufe

i g H G P Preis (€)
Artikelnr. " kg kW Volt  netto

CE0403180 400 1800 9,3 1,5 230 498,00

@ ELEKTRISCHER TISCHHEIZSTRAHLER

- Stehtisch mitintegriertem Heizstrahler
- geschiitztes Heizelement

- mitBeinschutz
_ Hal p

- Schu;zart 1P44

i @ H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kg kw Volt netto

CE0404001 600 1100 17,2 1,5 230 482,00

mit einer Betri von etwa 5000 Stunden

(1] 2]
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GAS-HEIZSTRAHLER

- Gasheizlampe mit Flamme empfohlen fiir
Restaurantgarten, Terrassen, Pavillons und
AuBenbereich von Cafés

- ideal fiir Veranstaltungen im Freien

Grundgehduse aus pulverbeschichtetem Stahl, schwarz

Piezo-Ziindung

Gasverbrauch ca. 945g/h

- Raum fiir eine Gasflasche im Basisgehduse des Strahlers

inkl. Befestigungssatz

einfache und schnelle Montage

Schutzhiille optional erhaltlich CE0131099

i B L H P Preis (€

N Artikelnr. mm mm mm kW Gast netto( )

1. CE0131001 460 - 2210 13 G30 333,00

2. CE0131099 - 2210 - - - 45,00
stalgast
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CATERING EQUIPMENT

KLAPPBARE BUFFETMOBEL

- klappbar

- Platte aus Polyethylen
- geeignet fir den Innen- und AuBBenbereich
- einfaches Transportieren und Lagern

286

BUFFETTISCH KLAPPBAR

- Abmessung, geklappt:
1220 x 610 x 50 mm (BxTxH)

§ B T H G Preis(e
Artikelnr. e om kg netto

CE0501122 1220 610 740 8,9 113,00

KLAPPSTUHL

- Abmessung, geklappt:
465x210 x 1150 mm (BxTxH)

i B T H G Preis()
Artikelnr. mm mm mm kg  netto

CE0503001 465 530 900 5,88 60,80

©
h

BUFFETTISCH KLAPPBAR

- Abmessung, geklappt:
920x 750 x 95 mm (BxTxH)

§ B T H G Preis(
Artikelnr. = kg netto

CE0501183 1840 750 740 16,5 158,00

KLAPPBANK

- Abmessung, geklappt:
910x 250 x 95 mm (BxTxH)

§ B T H G Preis(
Artikelnr. = L kg netto

CE0502182 1820 250 435 10,6 100,00

BUFFETTISCH RUND KLAPPBAR

- Abmessung, geklappt:
1150 x 50 mm (@xH)

X @ H G Preis)
Artikelnr. o kg netto

CE0504122 1150 740 13,6 148,00
STEHTISCH KLAPPBAR

; @ H G Preis(e)
Attikelnr. mm  mm ke netto

CE0505800 800 1100 9,3 101,00

stalgast
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CATERING EQUIPMENT

STRETCHHUSSEN FUR
BUFFETMOBEL

- anschmiegsame Stretchhussen fiir eckige Buffettisch und Buffetstiihle
Zusammensetzung: 5% Elasthan, 95% Polyester

Empfohlen fiir Bankettraume, Restaurants, Catering und AuBenbereiche
in zwei beliebten Farben erhéltlich

- Hussen konnen bei 30°Cin der Waschmaschine gewaschen werden

Nr.  Artikelnr. Ausfiihrung Farbe P"neeitsmfa
1. CE0801010 fiir Stehtisch CE0505800 wei 18,80

CE0801020 fiir Stehtisch CE0505800 hwarz 18,80

2. CE0802010 fiir Buffettisch rund CE0504122 weil 23,40

CE0802020 fiir Buffettisch rund CE0504122 23,40
CE0804010 fiir Buffettisch klappbar CE0501122 weil3 16,00
CE0804020 fir Buffettisch klappbar CE0501122 SNl 16,00

w

4. CE0805010 fiir Buffettisch klappbar CE0501183 weil 20,00
CE0805020 fiir Buffettisch klappbar CE0501183 20,00
5. CE0803010 fiir Klappstuhl CE0503001 weil 13,50
CE0803020 fiir Klappstuhl CE0503001 13,50
ABGRENZUNGSSTANDER
- Zugband rot
- Verkaufin Verpackungseinheiten
- Preise pro Stiick

| @ H VPE Preis (€
Attikelnr. mm  mm  Stiick neno( )
BB3202001 310 965 2 119,00 -
ABGRENZUNGSSTANDER

- Zugband schwarz

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- Preise pro Stiick

Artikelnr, @ H  VPE Preis (€)

mm  mm  Stick  netto
BB3220001 320 900 2 59,00

ABGRENZUNGSSTANDER
- ohne Verbindungstau
Artikeln. @ H  Preis(

mm netto

BB3201001 310 910 66,30

VERBINDUNGSTAU
- Beschldge verchromt

. L Preis(€)
Artikelnr.  Farbe - TER

BB3210150 1500 21,90
BB3211150 1500 22,90
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BAR EQUIPMENT

Exklusives und professionelles STALGAST Bar Equipment und niitzliches
Zubehor sind sehr beliebt fiir die Getrankezubereitung und den
Getrankeservice auf hohem Niveau.

Entsafter. ...289
AusgieBer, Zitruspresse| ...290
Flaschenoffner, Stossel, Bar-Sie ...291
Shaker, Messbecher

Bar-Equipment

Eiseimer, Flaschenkuhler und Stander

Speedrack, Glaserschienen
Manuelle/Elektrische, Zitruspresse. .
Eiswtrfelbereiter und Zubehor

Eiscrusher ....297
Bar Display Cooler 303-304




PROFI ENTSAFTER

professionelle Saftpresse fiir die Verarbeitung von hartem und weichem Obst und Gemiise

extra groBer Einfiillschacht um ganze Friichte zu Verarbeiten

Gehduse aus Edelstahl

alle abnehmbaren Teile spiilmaschinenfest

Feinsieb aus Edelstahl

Deckel und Tresterbehélter aus Polypropylen
Sicherheitsschalter zur automatischen Abschaltung

schnelle Reinigung durch schnelle Demontage

das Gerat ist nicht fiir Eis oder gefrorenes Obst und Gemiise vorgesehen
fiir dauerhafte, professionelle Nutzung geeignet

stalgast

X B T H D P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm UpM kW Volt netto

VG1301083 250 410 530 3000 0,7 230 1295,00
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UNIVERSALAUSGIESSER

- aus Kunststoff

- Preis pro Stiick

Nr.  Artikelnr. Farbe ml;“ ;{':[Ek P'gg(fa
1. BB3401001 blau 65 12 0,64
2. BE3401002 gelb 65 12 0,69
3. BE3401003 orange 65 12 0,69
4. BE3401004 schwarz 65 12 0,69
5. BE3401005 griin 65 12 0,69

FREIE AUSGIESSER
- Modell BE0209001 verkauft im 12er Pack

Artikelnr.
BE0308001 75

L VPE Preis ()

Nr. - Artikelnr. mm Stk netto
1. BEO209001 85 12 0,73
2. BE0210001 103 1 2,64

SEKTFLASCHENVERSCHLUSS

; 7] H  Preis (€)
Attikelnr. mm - mm netto
BE0203001 35 55 5,86

290

B
mm

ZITRONENSCHNITZPRESSE

H
mm

80

ZITRUSPRESSE

Preis (€) n 2 H Inh. Preis (€)
netto Attikeln. mm mm Liter  netto
2,05 BE0307350 130 100 0,35 25,30

ZITRUSPRESSE

- hergestelltaus
Aluminium, lackiert

i 7] L Preis(€)
Attikelnr. mm - mm netto
KK1717055 55 208 11,30

stalgast
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COCKTAILSIEB

: L Preis (€)
N Artikelnr. -

netto

1. BE0301001 200 7,74
2. BE0301002 130 3,80

JULEP BARSIEB

Artikeln. D L Preis(g

mm mm  netto

BE0301080 75 150 5,60

KELLNERMESSER

N Artikelnr. L Preis (6

mm netto

4. BE0306120 120 4,75

5. BE0303110 110 4,61

st_algast

STOSSEL
- fiirFriichte
- hergestelltaus ABS

- L Preis (€
Artikelnr. = PR

BE0304110 210 4,07

STOSSEL

- fiir Friichte
- hergestellt aus ABS

: L Preis (e
Artikelnr. - TR

BE0305210 210 4,07

FLASCHENOFFNER

i L Preis(e)
Artikelnr. netto

BE0302001 127 4,10

FLASCHENOFFNER
- rutschfester Griff
- Henkel zum Aufhangen

i L Preis(e)
Artikelnr. = Tl

BE3501180 180 4,01
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BOSTON-/SPEED- SHAKER

Nr.  Artikelnr.

Produkt

. BE3601090 Speedshaker

1

2. BE3602090 Speedshaker mit Glas

3. BE0502099 Edelstahl-Speedshaker

4. BE0502001 Edelstahl-Speedshaker mit Glas

COCKTAILSHAKER

- dreiteilig

Nr.  Artikelnr.
1. BE0504500
BE0506700
2. BE0505500
BE0507700

Inh. Preis (€)
Liter  netto

05 28,50
07 23,80
05 10,10
07 12,50

EDELSTAHL SPEED-SHAKER

N Artikelnr.

3. BE0503099

JIGGER
- doppelseitig

Artikelnr.

H Inh. Preis ()
mm Liter  netto
305 053 9,11

Inh. Preis (€)
Liter netto

BE0206153 0,015-0,030 4,50
BE0207024 0,020-0,040 4,50
BE0208255 0,025-0,050 4,50

292

H Inh. Preis (€)

mm mm Liter  netto

90

180 09 6,29
290 09 841
180 09 7,53
290 09 10,20

MESSBECHER

Artikelnr. Inh. Preis (€)

Liter
BE0204010 0,10

netto
5,01

MESSBECHER

: Inh. Preis (€)
Attikelnr. Liter  netto

BE0205025 0,25 7,97

stalgast
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BARLOFFEL

- Modell TT0822202 erhltlich im 12er Pack

- Preis pro Stiick

SCHNEIDBRETT, RUTSCHFEST
- mit rutschfestem Rand, griin

- mitpraktischem Aufhéngeloch

- spiilmaschinenfest

§ B T H Preis(
Artikelnr. —— © L et

MS1007270 270 190 9 8,07
MS1007350 350 250 10 16,80

stalgast

=

r.  Artikelnr.

TT1122201
BE0201285
TT0822202
BE0202210
. BE0201280
. BE0202310

v swn =

m
200
285
202
210
280
310

SCHALMESSER

Artikelnr. mlr'n,
MS0982100 100

VPE Preis (€)

Stiick netto
1 5,97
1 3,96
12 1,21
1 6,06
1 1,85
1 1,37

Preis (€)

netto

2,96

“Klingenkange
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BARMATTE '-
- praktische Unterlagen aus strapazierfahigem Material J

- B T H Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm - mm  mm netto

1. BE0702590 590 80 16 13,10
2. BE0702450 450 300 10 18,80

BAR-CADDY
- Abmessungen des Serviettenhalters: 150 x 150 mm

: B T H Preis (€
Anlkelnr' mm mi mm netto

m
BE0705006 240 150 105 11,90

WEIN-/ SEKTKUHLER
- hergestellt aus Acryl

Artikeln, B T H Preis

mm mm  mm netto

BE0706001 272 204 194 24,40

294

SALZ-/ ZUCKERUMRANDER

: B T H Preis (€
Artikelnr. e

mm
BE0703001 200 160 70 12,90

ZUTATENBEHALTER

. B T H Preis (€)
Artikelnr. mm  netto

m
BE0701500 500 160 90 38,80

BARBEHALTER

; @ H Preis(e)
Attikeln. mm mm  netto

BE0508001 120 140 10,50

stalgast
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EISEIMER
- inklusive Abtropfgitter und Zange

. @ H Inh. Preis (€
Artikelnr. mm  mm Llter netto

BE0606020 150 220 2 44,60

@ WEINKUHLERSTANDER

: H  Preis (€)
Artikelnr. TR

BE0604099 600 58,30

€ WEINKUHLERSTANDER

i H  Preis (€)
Artikelnr. - R

BE0605099 680 81,20

7% stalgast

QI o cosvonome-toorien

BAR EQUIPMENT

FLASCHENKUHLER AUS EDELSTAHL

Artikelnr.
BE0601019 1,9

€ WEIN-/SEKTKUHLER

; @ H Inh. Preis()
Artikelnr. 0 ler  netto

BE0603045 210 205 45 19,00

Inh. Preis (€)
Liter  netto

21,70

@ WEIN-/SEKTKUHLER

i @ H Inh. Preis(€
Attikelnr. mm  mm - Liter ne‘rlo( )
BE0602045 200 205 4,5 18,10
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SPEEDRACK

- Flaschenregal zur Wandmontage

y B T H Preis()
Artikelnr. — © L et

BE0803001 550 100 150 29,60

GLASERSCHIENEN

- Artikel BEO806002 - mit zwei Reihen
- Artikel BEO806003 - mit drei Reihen
- Artikel BEO806005 - mit fiinf Reihen

- Bmm Bmm T
Artikelnr. (vorne) (hinten) mm

BE0806002 200 160 355
BE0806003 295 255 355
BE0806005 480 450 355

296

H Preis (€)

mm
70
70
70

netto
8,90

13,80

24,60

OX
a=

DOSIER- UND VORRATSFLASCHE
- zum Dosieren und Lagern

- @ H Inh. Preis (€
Artikelnr.  Farbe © e TR

BE0401010 90 330 1,0 5,96
BE0402010 90 330 1,0 5,96
BE0403010 90 330 1,0 5,96
BE0404010 90 330 1,0 5,96
BE0405010 90 330 1,0 5,96
ZITRUSPRESSE

- Durchmesser des Siebes 120 mm

; B T H  Preis (€)
Attikeln. mm - mm  mm netto
BE1001225 185 225 710 82,70

stalgast
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BAR EQUIPMENT

ZITRUSPRESSE

- die Presse wird iiber den oberen Presskegel
mit Hebel bedient

- diemitLeb itteln in Kontakt k
aus rostfreiem Edelstahl

1

Teile sind

Behilter,
Fruchtkappe
& Presskegel
sind aus

rostfreiem
Edelstahl
gefertigt

§ B T H P Preis (€)
Artikelnr.— ©o L m kW Vot neto

BE1004396 212 287 396 0,23 230 491,00

ELEKTRISCHE SAFTPRESSE
Geschwindigkeit 900 U/Minute

hergestellt aus eloxiertem Aluminium

- transparente Abdeckung

inklusive zwei abnehmbarer Aufsétze

geeignet fiir den dauerhaft gewerblichen Einsatz

Inklusive zwei

abnehmbarer
Aufsatze

i B T H M P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kg kW Vot netto

BE1002440 315 200 440 5,7 0,18 230 201,00

MANUELLER EISCRUSHER
- Behalter und Schubladen aus Kunststoff

Klingen aus Edelstahl

| B T H Preis(
Artlkelnr. mm mm mm netto( .
BE1101001 160 135 270 52,80

7% stalgast 297
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BAR EQUIPMENT

MANUELLER EISWURFELBEREITER

- Tischgerat

- produziert bis zu 12 kg Eis in 24 Stunden

- einKilo Vorratsbehalter

- Kaltemittel R600a

- zwei Liter groBer Wassertank zur manuellen Wasserbefiillung
(kein Festwasseranschluss)

- mit Wasserablasschraube

- haltEis bis zu vier Stunden kalt

- Auswahl von kleinen, mittleren oder groBen Eiswiirfel

- schwarzes ABS-Gehduse

- inklusive Schaufel

- Ideal fiir kleine Restaurants und Bars

- Gewichtetwa 12,8 kg

&/

: B T H P Preis (€
Artikelnr. KW Volt nem()

m
BE1201010 305 380 380 0,13 230 397,00

NUGGETEISBEREITER

geeignet fiir Bars, Restaurants, Hotels, Supermarkte etc.
- Eisnuggets zu 91% trocken

geringer Wasserverbrauch 11 Wasser = 1kg Eis
produziert bis zu 55 kg Eis in 24 Stunden

10 kg Vorratshehélter

- Gehduse aus Edelstahl AISI304

luftgekiihlte Ausfiihrung

fiir eine Umgebungstemperatur bis +43°C

isolierte Tiirund Wénde

Artikelnr. M Vorratsbehalter Wasserverbrauch B T H G P Preis (€)
g kg/24h kg Liter/kg mm mm mm kg kW VoIt netto
BE2301055 55 10 1 450 620 680 56 0,42 230 3659,00

PN
4 stalgast
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Erema)

LUFTGEKUHLTE
EISWURFELBEREITER

entwickelt fur Hotels, Restaurants, Bars, Clubs

und ,Fast Food” Restaurants

Eisproduktion durch Spriihsystem

inklusive Vorratsbehalter

isoliertes Gehduse

Festwasseranschluss und Wasserablauf erforderlich
ohne Ablaufpumpe

luftgekuhlte Eiswirfelbereiter konnen tberall dort
installiert werden, wo ausreichende Luftzirkulation
gewahrleistet ist

bis zu 22 kg/24h

q i Wiirfel-

Nr. - Artikelnr. kg/24h (M Wirfel) volga(tj\k')veu}v]%l)ter Typ mBm me
1. BE1801021  bis zu 22 (~1690) (~310) D 355 404
2. BE1802021 biszu 22 (~ 690) 4(~310) D 355 404
3. BE1803028 biszu 29 (~1610) 9 (~530) A 390 460
4. BE1804033  biszu 35 (~ 940) 6 (~950) A 500 580

BE1804042  bis zu 44 (~2440) 6(~950) A 500 580
5. BE1805046  bis zu 47 (~2610) (~1470) A 500 580
6. BE1806065 bis zu 67 (~3720) (~2350) A 738 600
BE1806080  bis zu 85 (~4720) 40 (~2350) A 738 600
BE1806090  bis zu 95 (~5270) (~3240) A 738 600

stalgast

die Gehéduse der Modelle BE1801021 und BE1901021 aus ABS

H  Wasserverbrauch
Liter/kg

mm
590
590
690
690
690
800
920
920

1020

bis zu 47 kg/24h

4,5
4,5
5,1
33
4,0
4,0
28
2,6
2,5

29 mm
=
w
«

31 mm

L—1 vL—]1
Mzomm ™ Emm
N L7
1S 13 A
[} —

DI\ N\ J“”L )

bis zu 67 kg/24h

P
kw
0,32
0,32
037
0,37
0,45
0,50
0,65
0,80
0,85

Volt
230
230
230
230
230
230
230
230
230

Preis (€)
netto

1307,00
1399,00
1694,00
1962,00
2033,00
2116,00
2956,00
2956,00
3141,00

299



WASSERGEKUHLTE
EISWURFELBEREITER

- geeignet fur alle gastronomischen Betriebe
- fiir den Einsatz in Raumen mit hoher Umgebungstemperatur und

hoher Luftfeuchtigkeit geeignet, einbaufidhig

- leises Betriebsgerdausch und geringe Warmeabgabe
- mit Sprithsystem

- mit groBem Vorratsbehélter

- gutisoliertes Gehduse
- Festwasseranschluss und Wasserablauf erforderlich

ohne Ablaufpumpe
Modell BE1801021 mit ABS-Kunststoff-Gehéduse

bis zu 42 kg/24h

N Artikelnr.

. BE1901021
. BE1902021
. BE1903028
. BE1904033

BE1905042
. BE1906046
6. BE1906065

BE1906080

BE1906090
7. BE1907130
8. BE1908155

Swo —

v

300

kg/Z4h(
bis zu 21 (~ )
biszu 21 (~ )
bis zu 28 (~1550)
bis zu 33 (~1830)
bis zu 42 (~2330)
(~2550)
(~3600)
(~4440)
(~5000)

Wiirfel)
1600
1600

bis zu 46 (~2550,
bis zu 65 (~3600;
bis zu 80 (~4440,
bis zu 90 (~5000;
bis zu 130 (~7220)
bis zu 155 (~8610)

bis zu 90 kg/24h

Vorratshehalter

kg (~Wiirfel)

4(~
4(~
9(~

310)
310)
530)

16 (~950)

~950)

)
~2350)
~2350)
~3240)
~3830)
~3830)

Wiirfel-

Typ

>>>>>>>>>00

B

mm
355
355
390
500
500
500
738
738
738
840
840

T

404
404
460
580
580
580
600
600
600
740
740

29 mm

26 mm

(@rema)

=
w
(o]
31 mm
=
[os]
(o]

31 mm

bis zu 130 kg/24h

H  Wasserverbrauch

mm
590
590
690
690
690
800
920
920

1020

1075

1075

Liter/kg

20,0
20,0
14,0
13,0

P
kw
0,32
0,32
0,37
0,37
0,45
0,50
0,65
0,80
0,85
1,05
1,40

Volt
230
230
230
230
230
230
230
230
230
230
230

Preis (€)
netto

1307,00
1399,00
1694,00
1962,00
2033,00
2116,00
2956,00
2956,00
3141,00
4025,00
4231,00

stalgast



LUFTGEKUHLTE
EISWURFELBEREITER
EISPRODUKTION DURCH
UMWALZSYSTEM
produziert Hohlwiirfel
inklusive Vorratshehalter (4 kg / 6 kg)
- isoliertes Edelstahlgehduse
- Festwasseranschluss und
Wasserablauf erforderlich
ohne Ablaufpumpe
- Gewicht33 kg 1 59
- vierverstellbare Fiie
entwickelt fiir Hotels, Restaurants, @

Bars, Clubs und ,Fast Food”

Restaurants £
o
¥
f—
@28 mm
. - Vorratshehalter M B T H P Preis (€)
bIS ZU 26 kg/24h Attikelnr. kg/24h (~Wiirfe) kg (~Wiirfe) mm  mm  mm kW  Volt netto

BE2001020 bis zu 20 (~1330) 4(~265) 380 477 590 0,17 230 1035,00
BE2002026 bis zu 26 (~1730) 6(~400) 420 528 655 0,22 230 1149,00

BREMA Erema)
EISFLOCKENBEREITER

- fir alle gastronomischen Betriebe geeignet

mit groBem Vorratsbehalter

gutisoliertes Gehéduse

Festwasseranschluss und Wasserablauf erforderlich
ohne Ablaufpumpe

bis zu 90 kg,/24h bis zu 150 kg,/24h
. = M Vv B T H Wasserverbrauch P Preis (€)
N Artikelnr. Kiihlsystem kg/24h kg mm  mm  mm Liter/kg kW Volt netto
1. BE2101090 luftgekihlt bis zu 90 20 500 660 690 1.0 0,55 230 3634,00
BE2111090 wassergekiihlt bis zu 90 20 500 660 690 6.3 0,55 230 3634,00
2. BE2102150 luftgekihlt bis zu 150 40 738 690 920 1,0 0,65 230 4132,00

stalgast 301



INSTALLATIONSHINWEISE
ZU EISWURFELBEREITERN

[ ]

3/4" Kaltwasser @

3/4" Kaltwasser @

Erl 230 Volt

max. 10 cm Uber dem Boden

t

Erl 230 Volt

) der Wasserauslass
/" sollte mindestens
10 cm oberhalb vom
Wasserabfluss liegen

Lol

ZUBEHOR FUR EISWURFELBEREITER

WASSERENTHARTER

Artikelnr. auf Seite

BE2201008
BE2202012 484
BE2203016

REGENERIERSALZ

Artikelnr. auf Seite
BE2299101 484

302

Artikelnr.
E2204001

BRITA FILTER

Artikelnr.
BE2206588
BE2206346
BE2206208
BE2206083

auf Seite

481

auf Seite
484

Artikelnr. auf Seite
BE2205001 484

BRITA WASSERZAHLER

Artikelnr. auf Seite
BE2206002 481

stalgast



BAR DISPLAY COOLER

Umluftkiihlung

schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
- Glastiir

- Innenbeleuchtung

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
unterbaufahig

automatische Abtauung

- automatische Tauwasserverdunstung

- selbstschlieBende Tiir mit Feststellfunktion bei offenen Tiiren
inklusive zwei Einlegebdden

- Zubehdrauf Seite 437
Artikelnr. Ausfiihrung B v B P Vo Energieklasse. Ee” mﬁgﬁ{a“d‘ ACB(E
BE1401150 eine Fliigeltir 600 530 870 129 +2/+8 0,16 230 B 627 1203,00
BE1402250 2zwei Fliigeltiren 900 535 870 254 +2/+8 0,28 230 B 705 1507,00
BE1403250 zwei Schiebetiren 900 535 870 202 +2/+8 0,28 230 - 1565,00
BAR DISPLAY COUNTER COOLER
- Umluftkiihlung
- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
- Glastiiren
- LED Innenbeleuchtung
- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- unterbauféhig
- automatische Abtauung
- automatische Tauwasserverdunstung
- selbstschlieBende Tiir mit
Feststellfunktion bei offenen Tiiren
- Modell BE1502350 mit vier Einlegeboden
- Modell BE1503537 mit sechs Einlegebdden
- Artikelnummer Zusatzrost: KT991601
- Zubehdrauf Seite 437
Artikelnr. Ausfiihrung o me mHm lmr' 1& ka Vol Energieklasse. Ener ﬁmgg’rauch Prnee'go(a
BE1502350 zwei Fliigeltiren 1462 535 860 350 +2/+8 0,28 230 C 1159 2958,00
BE1503537 drei Fliigeltiiren 2002 535 860 537 +2/+8 0,28 230 C 1386 3804,00
stalgast

@),
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BAR DISPLAY KUHLSCHRANK

- Umluftkiihlung
- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
- Glastiir
- Innenbeleuchtung
- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- automatische Abtauung
- automatische Tauwasserverdunstung
- selbstschlieBende Tiir
mit Feststellfunktion bei offenen Tiiren
- inklusive vier Einlegebdden je Tiir
- Zubehdrauf Seite 437

B T H Inh T P Enerq(ieverbrauch Preis (€)
m . WhyJahr

Nr.  Artikelnr. Ausfiihrung Vol Energieklasse:

m mm mm Liter °C kw netto
1. BE1601300 eine Fliigeltir 600 520 1872 307 +2/+8 0,3 230 B 722 2109,00
2. BE1603500 zwei Fliigelttiren 920 514 1872 490 +2/+8 04 230 C 1598 2958,00
3. BE1602500 zwei Schiebetiren 920 520 1872 490 +2/+8 04 230 C 1765 3079,00
BAR DISPLAY TIEFKUHLSCHRANK ® LED
- Umluftkiihlung ‘30‘“

- Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

- LED Innenbeleuchtung

- beheizte Glastiir, selbstschlieBend

- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- automatische Abtauung

- inkl. 2 Roste
- Zubehdrauf Seite 437

; B T H Inh. T P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm Liter °C kw  Volt netto

BE1701100 595 525 875 100 -10/-15 0,29 230 2156,00

. stalgast



KAFFEEMASCHINEN
UND CAFEBEDARF

Professionelle STALGAST Kaffeemaschinen und zusatzlicher Cafébedarf
sind in der Gastronomie nicht wegzudenken, wenn es um die Zubereitung

der verschiedenen Kaffeespezialitaten geht, wie beispielsweise
aromatischer Espresso oder cremig-schaumiger Latte Macchiato.

Siebtrager-Kaffeemaschinen ...306-309 Arbeitstische fiir Kaffeemaschinen
Filterkaffeemaschinen Baristazubehor, Kaffeesatzbehalter .
Kaffeemiihlen Kaffeeglaser

Milchkihlschran Reinigungsbedar




KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

SIEBTRAGER-KAFFEEMASCHINE

- professionelle Kaffeemaschinen fir Cafés, Konditoreien, Hotels, Restaurants und Biros

- zur Zubereitung verschiedener Kaffeespezialitaten,wie beispielsweise aromatischer
Espresso oder cremig-schaumiger Latte Macchiato

- geeignete Wasserfilter sind auf S. 481

CREM EX3 ZWEIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

elektronisches Display mit Anzeige der Boilertemperatur und Kaffeezahler t\\ ®
- mitautomatischem Reinigungszyklus ' R E M
- konstante Briihtemperatur durch ,PID"-Technologie 9’

- Vorbriihfunktion und Kaffee-/Teedosierungen programmierbar

- Boiler-Volumen 11,5 Liter

- inkl. einer Dampflanze und HeiBwasserhahn
- Preinfusion-Kammer im Briihgruppenkopf
- Cool-Touch- Dampflanze

- Boiler-Druck 0,8 - 1,1 Bar

- Version TA (Take-Away) fiir hohe Tassen geeignet
- Barista-Beleuchtung

- Hdhe zur Briihgruppe 84/124 mm

i B T H Inh. G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lliter kg kw Vot netto
CB0104002 770 575 465 11,5 60 3,1 230 7541,00

306 stalgast
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» CREM

CREM ONYX ZWEIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

fiir jede Briihgruppe einzelnes Bedienfeld mit digitalem Display
- mit ischem Reinigungszyklus

- konstante Briihtemperatur durch ,PID"-Technologie

- Vorbriihfunktion und Kaffee-/Teedosierungen bei jeder Briihgruppe
einzeln programmierbar

Boiler-Druckanzeige

Preinfusion-Kammer im Briihgruppenkopf

- Milchaufschdumdiise mit Anti-Ansaugfunktion

- inkl. zwei Dampflanzen und einem HeiBwasserhahn
Soft-Touch-Siebtrager

Boiler-Druck 0,8 - 1,2 Bar

- Boiler-Volumen 11,5 Liter

- Hohe zur Briihgruppe ~75mm

. B T H Inh. G Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lliter kg kw Volt netto

CB0105002 720 585 520 11,5 67 3,35 230 5935,00

CREM ONYX DREIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

fiir jede Briihgruppe einzelnes Bedienfeld mit digitalem Display
- mitautomatischem Reinigungszyklus

- konstante Briihtemperatur durch ,PID"-Technologie
Vorbriihfunktion und Kaffee-/Teedosierungen bei jeder Briihgruppe
einzeln programmierbar

Boiler-Druckanzeige

- Preinfusion-Kammer im Briihgruppenkopf

- Milchaufschdumdiise mit Anti-Ansaugfunktion

inkl. zwei Dampflanzen und einem HeiBwasserhahn
Soft-Touch-Siebtrager

- Boiler-Druck 0,8 - 1,2 Bar

- Boiler-Volumen 11,5 Liter

Hdhe zur Briihgruppe ~ 75 mm

; B T H Inh. G Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lltr kg kw Vol netto
CB0105003 1000 585 520 17,5 95 6,35 400 6978,00

st_algast

sstronomie-Experten

CREM MINI-ONYX
ZWEIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

- fiir jede Briihgruppe einzelnes Bedienfeld mit digitalem Display
mit automatischem Reinigungszyklus

konstante Briihtemperatur durch ,PID"-Technologie
Vorbriihfunktion und Kaffee-/Teedosierungen bei jeder Briihgruppe
einzeln programmierbar

Boiler-Druckanzeige

Preinfusion-Kammer im Briihgruppenkopf
Milchaufschdumdiise mit Anti-Ansaugfunktion

- inkl. zwei Dampflanzen und einem HeiBwasserhahn

- Soft-Touch-Siebtrager

Boiler-Druck 0,8 - 1,2 Bar

Boiler-Volumen 6 Liter

- Hohe zur Briihgruppe ~75mm

i B T H Inh. G P Preis ()
Artikelnr. mm mm mm Llter kg kw Vot netto
CB0106002 490 585 520 6 47 2,8 230 4970,00

307
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

EINGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

- elektronische Steuerung

- vierverschiedene Programme fiir die
Wasserdosierung pro Gruppe

- Boileraus Kupfer

. B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Llter kW Volt  netto

CB0101028 460 590 530 6 2,8 230 3233,00

EINGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE MIT KAFFEEMUHLE
elektronische Steuerung

vier verschiedene Programme fiir die Wasserdosierung pro Gruppe

Boiler aus Kupfer

- eingebaute Kaffeemiihle 0,45 kW

Geschwindigkeit der Kaffeemiihle 1300 Umdrehungen pro Minute
Dosierung regelbar von 5 bis 12 g

| B T H Inh. P Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Lt kW Volt netto
CB0102028 460 590 630 6 2,8 230 3559,00

308

stalgast
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

» CREM

ZWEIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

- elektronische Steuerung

- vierverschiedene Programme fiir die Wasserdosierung pro Gruppe
- Boileraus Kupfer

- Druckanzeige

i B T H Inh. P Preis (€)
Attikelnr. mm mm Llter kW Volt netto

CB0102001 650 530 480 11,5 2,5 230 3844,00

ZWEIGRUPPIGE SIEBTRAGERMASCHINE

- elektronische Steuerung

- vierverschiedene Programme fiir die Wasserdosierung pro Gruppe
- Boileraus Kupfer

; B T H Inh. P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lter kw Volt netto

CB0102002 460 590 530 6 2,8 230 3919,00

FILTERKAFFEEMASCHINE

Kapazitdt Wassertank: 1,8 Liter

- Inhalt Glaskanne: 1,6 Liter

- Betriebskontrollleuchte

- obere Warmhalteplatte

- inklusive Glaskanne

- inklusive zehn Filtertiiten

- Gehduse aus Edelstahl und schwarzen
Kunststoffelementen

- mit GummifiiBen

i B T H Inh. P Preis (€)
N Attikelnr. Produkt mm  mm mm Lt kw \Volt netto

1. CB0301202 Filterkaffeemaschine 205 385 455 1,6 2,02 230 277,00
2. CB0399016 Glaskanne - - 16 - - 18,40

stalgast
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

KAFFEEMUHLEN

- professionelle Kaffeemihlen fur alle Kaffeesorten
- Bohnenbehalter aus unzerbrechlichem und nicht verformbarem Material
(Co.Polyester), mit Schnellverschlusssystem und Selbstnivellierung
aus gehdrtetem Stahl (62HRc)
Feineinstellung des Mahlgrades
neues Ausstof3system fiir den gemahlenen Kaffee - der Mahlraum
bleibt bei Stillstand der Kaffeemiihle immer sauber

MANUELLE KAFFEEMUHLE COLD GRIND KAFFEEMUHLE

- Kapazitat des Bohnenbehalters: 500 g - extraleise Kaffeemiihle durch Schwingungsdampfer
- Dosierungseinstellung von 5-12 g - besonders geringe Mahltemperatur durch

- Universal-Tamper, ohne Werkzeug drehbar Temperaturabscheider aus Aluminium

- innovative Siebtragerannahme - kein Kaffeeverlust - Kapazitét des Bohnenbehalters: 1000 g

Dosierhebel beidseitig installierbar

innovative Siebtragerannahme - kein Kaffeeverlust

i B T H Inh. P Prei i B T H Inh. P Prei
Artikelnr. mm  mm  mm Lr\lrer kw Vot I;\eeltstz)(€) Artikelnr. mm  mm  mm Lri‘ter kW Volt I'"eeléo(ﬂ
CB0201270 170 340 430 05 0,27 230 664,00 CB0210045 170 340 430 0,5 0,27 230 1440,00
AUTOMATISCHE KAFFEEMUHLE AUTOMATISCHE COLD GRIND
- zeitgesteuerter Direktmahler (On Demand) KAFFEEMUHLE
- Touchscreen fiir einfache Programmierung und - extra leise Kaffeemiihle durch Schwingungsdampfer

Bedienung (Sprachauswahl, Mahlprogramm) - besonders geringe Mahltemperatur durch
- Kapazitdt des Bohnenbehalters: 500 g Temperaturabscheider aus Aluminium
- drei Mahlprogramme: 1x & 2x Dosierung, Dauerbetrieb - Touchscreen fiir einfache Programmierung und Bedienung
- Vibrationsarm durch einteiliges Gehduse (Sprachauswahl, Mahlprogramm)

zeitgesteuerter Direktmahler (On Demand)
drei Mahlprogramme: 1x & 2x Dosierung, Dauerbetrieb

| B T H Inh. P Preis (€) il B T H Inh. P Preis (€)
Attikeln. mm mm mm Lt kW Volt  netto Artikelnr. o mm  mm liter kW Volt  netto
CB0203501 170 340 410 05 027 230 888,00 CB0211045 170 340 410 0,5 0,27 230 1636,00
stalgast




KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

REINIGUNGSBURSTE FUR REINIGUNGSBURSTE
KAFFEEMASCHINEN - geeignet fiir Schlduche

: a L Preis (€ : 2 L Preis (€
Anlkemr' mm mm netto Anlkelnﬂ mm mm netto
CB0303001 10 145 16,80 CB0401165 6 165 4,55

MILCHKUHLSCHRANK

- geeignet fiir Kaffee-Vollautomaten
Tiir mit Doppelverglasung

kann rechts oder links angebaut werden
Innenbeleuchtung

- mit Umluftkiihlung

kompatibel mit
allen gdngigen
Vollautomaten

Ventilator fir
gleimaBige
Kiihlung

Durchfiihrung fiir

Milchschlauch

; B T H Inmhh T G P Preis (€)
Artikelnr. — © L T e eC kg kW Volt  netto

CB0103007 220 512 376 81 0~4 21 006 230 497,00

stalgast 31




KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

ARBEITSTISCH FUR KAFFEEMASCHINE

- Kippschublade mit Stopper und Kaffeesatzklopfer
- Schrankfach fiir Wasserenthérter

- Schublade fiir Utensilien

- Lochin der Arbeitsflache fiir Maschinenverbindung

Kaffeesatz-

schublade

Atikeln. B T H  Preis@

mm mm mm netto

VBT10701A 1000 700 1000 1237,00

ARBEITSTISCH FUR KAFFEEMASCHINE
Kippschublade mit Stopper und Kaffeesatzklopfer
- Spiilbecken und abnehmbare Abtropfflache

- Schrankfach fiir Wasserenthérter
Schublade fiir Utensilien

Loch in der Arbeitsflache fiir Maschinenverbindung
Mischbatterie nichtim Lieferumfang enthalten

i B T H  Preis(
Attikeln. mm - mm mm netto

VBS15701LA 1500 700 1000 1933,00

Abnehmbare

Kaffeesatz-

lade

Abtropfflaiche

312

Spulbecken

INOX
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

SAHNEKANNCHEN

- ideal fiir die Zubereitung
von Milchschaum

MILCHGIESSER/ MINI-MILCHKANNE TAMPER

" Inh.  Preis (€)
Attikeln. Liter netto

BB0901035 0,35 10,00
BB0901060 0,60 13,20

BB0901100 1,00 18,40 - i ; g H G Preise
BB0901150 1,50 23,00 Attikelnr, @ H - Inh. - Prefs 0 Atikelnr. 0 8 FIER O
BB0901200 2,00 28,80 BB4006145 48 80 0,145 5,51 CB0199001 57 94 04 37,80
PORTABLE KUCHENWAAGE
wahlweise Netz- oder Batteriebetrieb
-3 AA-Batterien sind im Lieferumfang enthalten
- Netzteil optional
- automatische Abschaltung
- Batterielebensdauer ca. 300 Stunden
- Messzeitstabilisierung: ca. 2 Sekunden
- intuitives Zwei-Tasten-Design sorgt fiir eine einfache Bedienung
- stapelbar
- Digitalanzeige
- ABS-Gehduse
- rutschfeste Fiie
- Transportsicherung
. B T H G Kapazitit Teilun Preis (€)
Artikelnr. mm mm  mm kg Pkg g . netto
KK2209062 140 205 41 04 0,62 0,1 69,90
KK2209200 140 205 41 04 2,2 1 58,50
KAFFEESATZBEHALTER STREUER
-GN 1/4 MaB mit Ausklopfstange oX INOX
. . @ H Inh. Preis (€
Nt Artikelnr. Ausfithrung . mm. Liter. " netto
} B T H Preis@ 1. CB0305002 Gewirzstreuer fein 70 130 0,4 10,60
Attikelnr. 0 om netto 2. CB0305001 Gewiirzstreuer grob 70 130 0,4 10,60
CB0401014 265 162 102 37,20 3. CB0305003 Netzstreuer Puderzucker 70 130 0,4 11,80

KAFFEESATZSCHUBLADE MIT ABKLOPFSTANGE

- leicht sauber zu haltender, abnehmbare Kunststoffstange @ 35 mm
- InnenmaRe der Schublade: 250x340x65 mm

- Anti-Rutsch-FiiBe fiir stabilen Stand

; B T H  Preis (€)
Attikelnr. mm - mm  mm netto

CB0302250 255 380 100 134,00

stalgast
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KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

MILCHSCHAUMTHERMOMETER

- griin hinterlegter Warmebereich fiir einen optimalen Milchschaum
- inkl. Clip zum Anstecken an ein Milchkénnchen

- Temperaturbereich 0°Chis 100°C

i @ L Preiste)
Attikelnr. mm  mm netto

KK1904110 43 110 8,12

KAFFEEGLASER

- hochwertige Kaffeeglaser fuir Cafés, Restaurants und Hotels

- Verkauf in Verpackungseinheiten
- Preise pro Stuick

- angegebene Fillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum Glasrand

GLASER FUR HEISSGETRANKE

- Artikel GL2801075 - Obere und Untere zum Moccaglas
- Artikel GL2802185 - Obere und Untere zum Kaffeeglas

i 7] H Inh.  VPE Preis (€)
Nr. Artikelnr mm mm Liter  Stiick  netto

1. GL2801075 60-45 55 0,075 6 1,74
2. GL2802185 8560 68 0,185 6 2,69
3. GL2803240 76-49 110 0,240 12 1,56
4. GL2804380 82-55 149 0,380 12 2,19

IRISH COFFEE GLAS
Atikeln, 0 H o Inh VPE preisi0

mm Liter ~ Stiick  netto
GL2901225 76-69 146 0,225 12 2,62

CAPPUCCINOGLAS

- Verpackungseinheiten (Obertasse und Untertasse)
- Untertasse Modell GL3101238: @ 135 mm
- Untertasse Modell GL3102090: @ 1177 mm

; 2 H  Inh. VPE Preis(e)
Artikelnr. mm mm Liter ~ Stiick  netto

GL3101238 9140 64 0238 6 2,94
GL3102090 64 57 009 6 2,30

314

ESPRESSO- UND WASSERGLAS

. a H Inh.
Artikelnr. mm mm Liter ~ Stick  netto

GL2110140 72-47 80

LATTE MACCHIATO GLAS

arele o e S e
GL3001260 78-68 146 0260 12 2,34
GL3002360 84-75 162 0360 6 2,77
GL3002455 91-75 175 0455 6 3,11

VPE  Preis (€)
0,140 12 0,83

stalgast
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GLAS KAFFEEBECHER

- Preise pro Stiick

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- angegebene Fiillmengen entsprechen
der Fiillmenge bis zum Glasrand

; @ H Inh. VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. Produkt mm mm Liter Stiick netto

1. GL6004320 Kaffeebecher mit Henkel 85 113 0,32 2 18,20

2. GL6005270 Kaffeebecher 82 113 027 2 14,10
3. GL6006340 Kaffeebecher hoch 90 115 0,34 2 14,60
GLASSERIEICONIC O Pasabahce

Nr. Artikelnr. 2 H Inh.  VPE Preis (€)
. . mm

mm Liter  Stiick  netto
1. GL7801270 66

123 0270 12 2,61
2.GL7802350 78 103 0330 24 2,45

stalgast

KAFFEMASCHINEN UND CAFEBEDARF

KAFFEEGLASER

- inkl. Edelstahl Untertasse

- besonders klares Glas

- dieGlaser knnen auch bei heiem Inhalt ohne Verbriihungen
beriihrt werden

- Preise pro Stiick

- Verkaufin Verpackungseinheiten

- angegebene Fiillmengen entsprechen der Fiillmenge
bis zum Glasrand

) @ H Inh. VPE Preis(€)
Nr. - Artikelnr. Produkt o0 m Lter Stk netto

1. GL6001065 Espresso Glas 61 54 0,065 2 13,20
2. GL6002165 Kaffeeglas 82 73 0,165 2 16,50
3. GL6003300 Kaffeeglas 98 88 03 2 17,60

Vakuumisolierung
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BACKEREI -
UND KONDITOREIBEDARF

Die verschiedenen Werkzeuge und Gerate des STALGAST Backerei-
und Konditoreibedarfs sind sehr bedeutungsvoll fiir die vielen
unterschiedlichen Tatigkeiten eines professionellen Backers und

Konditors, wie beispielsweise Teig riihren, Eischnee schlagen, Kuvertiire
schmelzen, karamellisieren und verzieren.

Eisbehalter, Eisportionierer, Eisbecher...317-320  Schokoladenspender

Spritzbeutel, Spritztillen 320-321 Konditormesser, Spachtel.

Ausstechformen, Schaber, Backpinsel...322-322 Etageren, Tortenplatten ....

Backpapier, Backmatten .. Gasbrenner/Karamellisierer . ....328
Fondanttrichter. Planetenmixer 329-330




SPEISEEISBEHALTER

SPEISEEISBEHALTER ECKIG
- transparente Deckel separat bestellbar

=

r.  Artikelnr. Produkt

. BK0114120 Behalter

. BK0113080 Behalter

. BK0113001 Deckel fiir Modell BK0113080
. BK0114001 Deckel fiir Modell BK0114120

Swno =

EISBEHALTER

. B T H Inh. Preis
Nr. Artikelnr. mm mm mm Liter netto

1. BK0O101165 360 165 120 5 19,0
2. BK0101250 360 250 80 5 22,3

stalgast

Die Gastronomie-Experten

B
mm
360
360
360
360

)

0
0

T

mm

250
250
165

H
mm
120
80

BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

SPEISEEISBEHALTER RUND

- abgerundete Kanten
- doppelwandiger Deckel

Nr.  Artikelnr.  Produkt rgn mHm IL"‘IEI Prneelgo(E)

1. BK0112073 Behalter 200 250 7,3 63,90

2. BK0112001 Deckel - - - 97,10
Inh. Preis (€)
Liter  netto
5 22,00
5 23,40
8,99
7,69




BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

EISSPATEL
- zum Glatten und Umfiillen von Speiseeis
- Arbeitsfléche aus Edelstahl

) L Preis(©
Artikelnr. Farbe mm  netto

BK1601260 transparent 260 8,31

BK1602260 [fifansparenty 260 9,13

PORTIONIERSPULE

- zur Reinigung von Eisportionierern
- einbaufahig

- ausEdelstahl

- inkl. Wasserhahn
Wasserzulauf 3/8”
Wasserablauf 3/4”

. B T H  Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm  netto

BK0199220 220 120 90 454,00

Artikelnr.

WAFFELHALTER

INOX
18/10 - fiir vier Waffeln

T H Preis (€

mm  mm  netto

BK0107004 95 270 90 30,30

EISPORTIONIERER

- ,Gewicht und Portionen” werden unten pro Liter Eis angegeben

EISPORTIONIERER
- aus Aluminium Al

i i 5 Preis (€)
Artikelnr. PortionsgroBe =

BK0109130 1/30 Liter, Portion ~23g 46,50
BK0109140 1/40 Liter, Portion ~17g 46,50

318

EISPORTIONIERER
- aus Edelstahl

Artikelnr. PortionsgroBe Pl'negtsto(€)

BK0110130 1/30 Liter, Portion ~23 g 55,50
BK0110136 1/36 Liter, Portion ~19g 55,50
BK0110140 1/40 Liter, Portion ~17g 55,50

Hygienischer
Eisverkauf bei
sehr sparsamem
Wasserverbrauch

QPstickel’

Komfortabler
Griff

Hochwertiger
Mechanismus

Hochwertiger
Mechanismus

EISPORTIONIERER

- aus Edelstahl

- Griff aus Kunststoff
Artikelnr, PortionsgroBe Pr:Eitsm(Q
BK0111130 1/30 Liter, Portion ~23g 56,10
BK0111136 1/36 Liter, Portion ~19g 55,60
BK0111140 1/40 Liter, Portion ~17g 58,40

stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

EISBECHER AUS GLAS

- Verkauf in Verpackungseinheiten
- Preise pro Stiick
- angegebene Fillmengen entsprechen der Fiillmenge bis zum

Glasrand
; @ H Inh. VPE Preis(€ i @ H Inh. VPE Preis(€
Ni. Artikelnr. mm  mm Liter Stiick nené) Ni. Artikelnr. mm  mm Liter Stiick net\o()
1. GL4003380 85 1820380 6 2,60 4. GL4004260 104 94 0,260 6 2,45
2. GL4003300 116 1250300 6 4,02 5. GL4004300 125 1800,300 6 6,60
3. GL4003375 130 90 0,375 12 2,56

" a H Inh.  VPE Preis (€)
N Artikeln. mm mm Liter  Stiick  netto

. GL4201280 100-65 82 028 6 1,74

1

2. GL4101250 9268 97 025 6 2,26
3. GL4301290 114-72 105 029 6 2,65
4. GL3901270 102-68 142 027 6 2,68
5. GL4001160 116-70 118 0,16 6 2,05
6. GL4002170 116-70 133 0,17 6 2,15
stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

EISLOFFEL

: L VPE Preis (€)
Attikeln. mm Stiick  netto

BK1603095 95 1 0,44

EISBECHER .
OX

" @ H Inh. VPE Preis ()
Artikelnr. mm mm  Liter Stiick netto

BK0108225 105 65 0,225 24 6,70

SPRITZTULLEN .
INOX

*—»’W

STERNTULLE LOCHTULLE ROSENTULLE
; @ Preis (€) : %} Preis (€ ; @ Preis (€
Artikelnr. = TrER Atikelnr. el "i'go” Artikelnr. rnee'go( )
BK0201002 2 2,53 BK0202002 2 1,25 BK0203050 5 2,53
BK0201003 3 2,53 BK0202004 4 2,53 BK0203060 6 2,53
BK0201004 4 2,53 BK0202006 6 2,53
BK0201005 5 2,53 BK0202008 8 1,25
BK0201006 6 2,53 BK0202010 10 2,53
BK0201007 7 2,53
BK0201008 8 2,53 (1 (] (]
BK0201010 10 253 BLUMENBLATTTULLE FLUGELTULLE
BK0201011 11 2,53 : ;
s " ; B T Preis(€
BK0201012 12 2,53 Artikelnr. B me Pr&'é;@ Artikelnr. = rnee'tsm( )

BK0201013 13 2,53
BK0201014 14 2,53
BK0201015 15 2,53
BK0201018 18 2,53

BK0204013 13 30 1,25 BK0205005 8 1 1,25

BK0205010 10 2 1,25

SCHLEIFENTULLE

. B T Preis()
Artikelnr. = e

BK0207012 12 15 1,25
BK0207016 16 20 1,25

BERLINER TULLE

i %) L Preis ()
Amkelnr' mm mm netto

BK0206040 4 95 4,18

SPRITZTULLENSATZ
- inkl. 29 verschiedener Tiillen

| H  Preis (€)
Artikelnr. m e

BK0250016 ca.33 39,00

320 stalgast




BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

STANDER FUR SPRITZBEUTEL
UND SPRITZTULLEN

- fir 4 Spritzbeutel und 31 Spritztillen (Spritzbeutel und Spritztiillen sind nicht inklusive)

i B T Preis(e)
Artikelnr. 5 e

BK0208520 510 520 81,80

SPRITZBEUTEL EINWEG-SPRITZBEUTEL
STANDARD - Materialstarke: 75 Mikron
- Spitzenverstarkung

- mitAufhdnger

: L Preis (€)
Artikelnr. - TR

BK1401250 250 5,57
BK1401300 300 6,28
BK1401350 350 6,66

- L VPE Preis(e
BK1401400 400 7,77 Atikelne. L gFE PR
BK1401450 450 8,51 BK0210300 300 100 24,10
BK1401530 530 9,25 BK0210460 460 100 33,10

stalgast




BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

STIPPROLLER

- B L Preis (€)
Artlkelnr. mm mm netto

BK0503060 60 210 19,80

TEIGSCHABER

N

1
2.
3.
4

T Preis()
mm netto
97 1,59
107 1,59
103 1,59
127 1,59

. Artikelnr. mBm
BK0507125 125
BK0507155 155
BK0507160 160
BK0507195 195

TEIGSCHABER

Nr.

322

L Preis (€)
mm netto
250 6,19
360 11,50
400 12,00
250 7,83
360 12,40
400 12,80

Artikelnr.

. BK1501250
BK1501360
BK1501400

. BK1502250
BK1502360
BK1502400

STRUDELWALZEN

; B L
Artikelnr. —— © o
BK0504060

60 210

SILIKON BACKPINSEL
- hitzebestandig bis 230 °C
- geruchsneutral

- einfach zu reinigen

Preis (€)
netto

5,97

8,41

; B L
Artikelnr. o o
BK0611240 40 240

BK0611280 50 280

SCHNEEBESEN
- 24Dréhte

Artikelnr. L Preis (6

mm netto
BK0612250 250 6,60
BK0612300

300 6,60
BK0612400 400 7,67

AUSSTECHSATZ
- rund, glatt INOX
Preis (€)
netto
6,03
: B H Preis (€)
Anlkemr' mm mm netto
BK0104211 20-110 30 33,70
AUSSTECHFORMEN
INOX
; B T H  Preis (€)
Anlkelnr' mm mm mm netto
BK0105080 80 80 45 5,13
SCHAUMSPEISE-RING
INOX
n 2 H  Preis (€
Artlkemr' mm mm netto
BK0102080 80 45 4,87
BK0102100 100 45 6,08
BK0102120 120 45 7.1
BACKPINSEL
- Griffaus Holz
Artikelnr. mBm Pr:eitsm(a
BK0613040 40 3,92
BK0613080 80 9,63

stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

EDELSTAHL EINHAND MEHLSIEB TEIGROLLE
. . INOX
- ideal zum Verzieren von Kuchen - ausHolz

- Kugellager

- L=Rollenldnge

- Grifflinge: 130 mm

; @ H Preis() - 2 L Preis (€
Anlkelnl’. mm mm netto Anlkelnr' mm mm netto
BK0502120 120 130 15,20 BK0605395 85 395 92,80

ANTIHAFT-BACKMATTE

- aus Silikon
- Temperaturbereich: -20 +220° C

: B T Preis (€
Artlkemr' mm mm netto

BK0103520 520 315 23,70
BK0103585 585 385 26,60

BESCHICHTETES BACKPAPIER

beidseitig silikonbeschichtetes Pergamentpapier
zum Backen, Kochen, Einfrieren und Servieren
verhindert Anbrennen

- kein Einfetten ndtig

schiitzt das Geschirr vor Einbrennungen

kann mehrfach verwendet werden

wasserdicht und biologisch abbaubar

| W D L T VPE Preis (€)
Nr.  Artikelnr. Farbe ot o Stick | netto
1. BK0130530 weil 325530 - -25+230 500 68,10
2. BK0130600 weiB 400 600 - -25+230 500 49,80

3. BK0130380 [@llbfauf 380 - 100 -25+230 1 16,60

stalgast

Die Gastronomie-Experten

323




BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

TEIGSCHNEIDER .
A OX

- einseitig glatt

Preis (€)

Artikelnr.  Ausfihrung ™8

BK0607005 5 Rédchen 117,00
BK0607007 7 Rédchen 168,00

- fiir Toppings, Dressing und Glasuren
- zum prazisen Dosieren und Dekorieren
- inkl. drei austauschbaren Diisen mit @4,5,5 & 6 mm

FONDANTTRICHTER

Nr.  Atikelr.  Produkt @ H L Preis(

mm mm  mm netto

1. BK18456200 Trichter 200 270 2,0 56,90

2. BK18099190 Stander - 190 - 9,38
FONDANT-/LIKORTRICHTER MIT GESTELL .
. . INOX
TEIGSCHNEIDER - ausgezeichnetes Werkzeug zum Dosieren von Saucen,
donpelseiti It/al Dressings und fliissiger Schokolade
- doppelseitig (gewellt/glatt) - ausgezeichnetes Werkzeug zum Dosieren von Saucen,

; . Preis (¢ Dressings und fliissiger Schokolade
Artikeln. Ausf}]hrung "E“"() - idealfi.i?dieKonditogreiund die Speisen-Dekoration
BK0608005 5 Radchen 168,00 - mitGestell
- inklusive zwei Tiillen
(Durchmesser: 3 mm, 6 mm)
- Auslassoffnung ohne Aufsdtze 9 mm
- PauBen=210mm, @innen =190 mm

Ny Inh. Preis (€)
Nr.  Artikelnr. liter netto

3. BK0609018 1,8 106,00

SCHOKOLADENDISPENSER

- geeignet um Schokolade zu schmelzen
- Riihrwerk fiir gelichméaBiges Umwalzen
- inkl. Tropfschale

| B T H Inh. D G P Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Lliter UpM kg kw VoIt nettu( .
BB1103003 410 280 460 5 65~85 7 1 230 694,00

stalgast




BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

KONDITORMESSER
Nr.  Artikelnr. Produkt ran Pr::éu(e)
1. BK0601360 Konditormesser, Griff schwarz 360 62,90
2. BK0601361 Konditormesser mit Wellenschliff, Griff schwarz 360 73,80
3. BK0601350 Bisquitmesser gezahnt, Griff blau 350 29,80
4. BK0601260 Palette mit flexibler Klinge, Griff schwarz 250 31,10
BK0601311 Palette mit flexibler Klinge, Griff schwarz 300 29,90
BK0601362 Palette mit flexibler Klinge, Griff schwarz 350 35,20

5. BK0601261 Konditorpalette mit flexibler Klinge, Griff schwarz 250 29,90

BRATENSPACHTEL SPACHTEL
- A=100mm - A=170mm
B=75mm B=80mm

: L Prei ; L Preis(€
Artikelnr. i r;ltsw(@ Artikelnr. e r::;é)
BK0602270 270 36,40 BK0603360 360 41,80
SPI:CHTE'-EdI " SPACHTEL MIT HOLZGRIFF KONDITOR-WINKELPALETTE
- Klinge aus Edelsta K
- Kunststoffgriff schwarz Klinge aus Edelstahl

| B L Preis(e) i B L Preise) i L Preis(e)
Artikelnr. —— © 0 © T Artikelnr. —— © L e Artikelnr. = FEE
BK0604120 100 240 20,90 BK0606220 100 220 6,60 KK1406100 100 9,33
stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

ETAGEREN UND TORTENPLATTEN

140 mm

140 mm

€
€
o
°

SPIEGEL-ETAGERE

- flache Platten
- héhenverstellbare Stufen

Artikelnr.

BK0301003 3-stufig 480 175,00
BK0301004 4-stufig 600 240,00
ETAGERE
- 3-stufig
- flache Platten
p H  Preis (¢
Artikelnr. nem( )

BK0302003 300 92,40

TORTENPLATTE AUF FUB
Artikelnr. n?n mHm Pr:'eiééa
BK0303330 330 50 31,90

326

=230 mm W

=275 mm

2=315mm

=400 mm

H  Preis (6
Produkt = TR0

o B
g [
s =215 mm
£
g g
2 s
) -
£ =260 mm
£
o
i3
=295 mm
TORTENPLATTE AUF FUR
- drehbar
i @ H Preis(
Artikelnr. mm  mm neno()
BK0304250 250 80 46,00 ITEEN
BK0304300 300 60 52,50
TORTENHEBER
; L Preis(€)
Artikelnr. - PR
TT1114235 235 10,60
stalgast
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ETAGEREN _
UND OBSTKORBE

MINITORTENPLATTEN

i H VPE Preis (€)
Nr. - Artikelnr. mm  Stick  netto

1.GL7202198 198 1 6,85
2.GL7202102 102 1 6,42
3. GL7202187 187 1 7,19

TORTENPLATTE AUS GLAS

" @ H VPE Preis ()
Artikelnr. " Gk netto

GL7201370 370 117 1 16,60

TORTENPLATTE MIT CLOCHE
- Glas

| @ H VPE Preis (€
Attikelnr. mm  mm Stick. nettu( )
GL7204320 320 110 1 29,30

stalgast
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

TORTENPLATTE AUS GLAS

. @ H VPE Preis()
Artikelnr. Gl netto

GL7203320 320 128 1 24,90

TORTENPLATTE AUS GLAS
- inkl. Glas-Cloche

) @ H VPE Preis(
Artikelnr. T ik netto

GL7201320 320 262 1 25,80
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF

INOX INOX

©=195mm -
160 mm ©=305 mm
175 mm
©=215mm
160 mm 175 mm 2=405 mm
(G -
©=255mm
©2=505 mm
ETAGERE MIT RINGGRIFF ETAGERE MIT KUGELGRIFF
- 3-stufig - 3-stufig OBSTKORB
- Platten mit Rand - Platten mit Rand
; H Preis (€) " H Preis (€) : a H Preis (€
Artikelnr. o Te'éo() Artikelnr. o 'gé(f) Attikelnr. 2 1 Te'éo()
BK0306003 420 89,10 BK0307003 500 105,00 BK0308280 280 380 68,50
TORTENPLATTE MIT FUSS AUFLAUFFORMCHEN Oy Posabahce

- gehdrtetes Glas, ofenfest
- Verkaufin Verpackungseinheiten
- Preis pro Stiick

: @ H Inh. VPE Preis(@
Artikelnt. o lter stk netto

GL5301180 92-54 58 0,180 24 1,23

. @ H Rand-H Preis ()
Artikelnr..— © R et

BK0485300 300 85 ~10 54,80
BK0490360 360 90 ~15 67,80

GASBRENNER/KARAMELLISIERER

- ideal zum Karamellisieren von Zucker, Vanillepudding,
Karamellcreme, Baiser-Torte, Schmelzkdse, gehdutete
Tomaten, sowie zur Braunung von Fleisch

- ca. 75 Minuten Betriebsdauer bei Artikel BK0501075

- ca.90 Minuten Betriebsdauer bei Artikel BK0501090

- Flammentemperatur: 1300°C

- Sicherheitsschalter

- wird ohne Gas verkauft

Piezzoziindung,
verstellbare

Flamme, | B T H Inh. Preis (€
Nr. Artikelnr. mm mm mm liter  netto

Sicherheitsschalter
1. BK0501075 128 65 170 0,04 38,90
2. BK0501090 153 74 179 0,045 47,00
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF
PLANETENMIXER
zum Riihren und Mixen von leichtem Teig .

Mixerdrehzahl: 131 bis 852 Umdrehungen pro Minute

modernes Design, Gehduse aus Aluminium

- alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl

inklusive einer Riihrschiissel und 3tlg. Patisserie-Set (Riihrbesen, Knethaken und Flachriihrer)
Sicherheitsdeckel aus Polycarbonat auf der Riihrschiissel

verschiedene Geschwindigkeitsstufen

- Kopfhochklappbar

abnehmbare Riihrschiissel, @ 205 mm

Modell BK0401050 inkl. 5 Liter Schiissel

Modell BK0401070 inkl. 7 Liter Schiissel

Inklusive
Riihrbesen,

Knethaken,
Flachriihrer

: a B T H Inh. G P Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm mm Llter kg kw Volt netto

BK0401050 205 230 350 400 5 122 03 230 717,00
BK0401070 230 250 400 410 7 20 03 230 750,00

PLANETENMIXER

- inklusive Riihrschiissel 10 Liter und drei Mixaufsatzen

drei Geschwindigkeitsstufen

alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
Schiissel an beweglichem Arm eingehéngt

- Sicherheitsabdeckung

- abnehmbare Riihrschiissel, @ 260 mm

" @ B T H Inh. G P Preis ()
Artikelnr. mm mm mm mm Lliter kg kW Volt  netto

BK0402100 260 435 460 725 10 48 0,6 230 1295,00

Inklusive
Rihrbesen,

Knethaken,
Flachriihrer

stalgast 329
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BACKEREI - UND KONDITOREIBEDRARF
PLANETENMIXER
- zum Riihren und Mixen von leichtem Teig

- alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl

- inklusive einer Riihrschiissel 20 Liter, 3tlg. Patisserie-Set (Riihrbesen, Knethaken
und Flachriihrer)

- Sicherheitsdeckel aus Polycarbonat auf der Riihrschiissel

- abnehmbare Riihrschiissel, @ 320 mm

- Gestell aus Aluminiumguss

" a B T H Inh. D P Preis (€)
Attikeln. mm mm mm mm Lier UpM ke kw Vol netto
16

9
BK0403020 320 470 430 785 20 113/168/400 56 0,75 230 1320,00

N Attikelnr. Produkt P'ggéa
1. BK0403001 Flachriihrer 77,80
2. BK0403003 Riihrbesen 112,00

3. BK0403004 Riihrschiissel 117,00

PLANETENMIXER
inklusive Riihrschiissel 25 Liter und 3tlg. Patisserie-Set

- drei Geschwindigkeitsstufen

- alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl
- Schiissel an beweglichem Arm eingehéngt
- Sicherheitsabdeckung

- abnehmbare Riihrschiissel, @ 362 mm

- pulverbeschichtetes Gestell

; @ B T H Inh. G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm mm Liter kg kW Volt netto

BK0501010 362 450 550 900 25 72 1,5 230 2180,00

Inklusive
Rihrbesen,

Knethaken,
Flachriihrer

stalgast
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PIZZAOFEN UND
PlZZABEDARF

Eine hochwertige Ausriistung an STALGAST Pizza6fen und Pizzabedarf
wird fir die professionelle Pizzaherstellung und -zubereitung benétigt,
und ist zugleich fiir organisierte Auler-Haus-Lieferungen von grof3er

Bedeutung.

Pizzatfen und Zubehor 332-341 Pizzableche und Pizzateller
Teigausrollmaschine, Pizza-Transporttaschen
Spiral-Teigknetmaschinen ...342-343 und Thermoboxen
Pizzaspachtel, -schaufel, Ofenblirste.........344-345 Backerhandschuhe
Pizzaballenbehalter Pizza-Kihltische




PIZZABEDARF

UNTERGESTELL

FUR PIZZAOFEN

- Selbstmontage

Eigene Fertigung

Artikelnr.

PP0714106
PP0701785
PP0702910
PP0712091
PP0703102
PP0714102
PP0715116
PP0716116
PP0717138
PP0718138
PP0704109
PP0705905
PP0706905
PP0707565

332

Produkt

Passend zu 781010, 781020

Passend zu PP0201435, PP0202435

Passend zu PP0301430,PP0302430, PP0401430, PP0402430

Passend zu PP0301630, PP0302630, PP0401630, PP0402630

Passend zu PP0301436, PP0302436, PP0501436, PP0502436, PP0601436, PP0602436
Passend zu PP0301636, PP0302636, PP0501636, PP0502636, PP0601636, PP0602636
Passend zu PP0801432, PP0802432

Passend zu PP0201435, PP0202435

Passend zu PP0301430,PP0302430, PP0401430, PP0402430

Passend zu PP0301630, PP0302630, PP0401630, PP0402630

Passend zu PP1301436

Passend zu PP0001432

Passend zu PP0002432, PP0002632

Passend zu PP0901140, PP0902140

B T
mm - mm
1064 840
785 710
910 745
910 1030
1020 860
1020 1220
1160 745
1160 1030
1380 860
1380 1220
1095 940
905 795
905 1090
565 470

H
mm
1005
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000
1000

Preis (€)
netto

329,00
321,00
321,00
305,00
321,00
305,00
305,00
305,00
305,00
511,00
417,00
395,00
406,00
292,00

\

“ stalgast
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PlzzAOFEN COMPACT

- Die Ofen eignen sich zur Zubereitung von Pizzen oder auch z.B. iiberbackenen Baguettehilften,
Toasts, Quiche und Créme Brlée.
- Die Modelle sind fur kleine und mittelgroBe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

1 x 9400mm

PIZZAOFEN COMPACT

- fiir Pizzen mit bis zu @ 40 cm
- Temperatureinstellung bis 500°C

- Frontaus Edelstahl

- Schamottboden
- Ober-und Unterhitze separat regelbar

; B T H B T H T G P Preis (€)
Artikelnr. Anordnung mm mm mm (innen)mm (innen) mm (innen) mm °C kg kw Vol netto
PP0901140 555 460 290 405 405 110 biszu500 26 2,2 230 737,00
PP0902140 555 460 535 405 405 180 biszu500 29 4,4 400 1393,00

stalgast 333



PIzZAOFEN PROFESSIONAL

- Die Ofen eignen sich zur Zubereitung von Pizzen oder auch z.B. iiberbackenen Baguettehélften,
Toasts, Quiche und Créme Brllée
- Die Modelle sind fur kleine und mittelgroe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

4 x @350mm

PIZZAOFEN GREDIL

- Front aus Edelstahl
- Gehduse aus schwarzem pulverbeschichtetem Stahl

- Schamottboden

- Temperatureinstellung 0°C bis 400°C

- Kammerbeleuchtung

- Entliiftungskamin

- Ober-und Unterhitze separat regelbar

i o B T H B T H min G P Preis (€)
Artikelnr. Anordnung Ausfuhrung mm mm mm (innen) mm (innen) mm (innen) mm kg kw Volt netto
PP0201435 [ eineKammer 925 835 335 700 700 140 50 4,8 400 1282,00
PP0202435 [ zweiKammern 925 835 545 700 700 140 91 9,6 400 1900,00
stalgast
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PIZZABEDARF

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

PIZZAOFEN PROFESSIONAL
Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl
- Schamottboden

- Temperatureinstellung 0°C bis 400°C
Kammerbeleuchtung
Entliiftungskamin

Ober- und Unterhitze separat regelbar

i i B T H B T H G P Preis (€)

Artikelnr. Anordnung Ausmhrung mm mm mm (innen) mm (innen) mm (innen) mm kg kw Volt netto

PP0301436 [N cine Kammer 1010 850 420 720 720 140 115 6 400  1460,00

PP0302436 [N zwei Kammern 1010 850 750 720 720 140 200 12 400 2268,00

PP0302636 [ zwei Kammern 1010 1210 750 720 1080 140 300 18 400 2878,00
7% stalgast

‘ Die Gastronomie-Experten 335




PIzzAOFEN PROFESSIONAL STRONG

- Die Ofen eignen sich zur Zubereitung von Pizzen oder auch z.B. iberbackenen Baguettehélften,
Toasts, Quiche und Créme Bralée
- Die Modelle sind fir kleine und mittelgroBe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

PIZZAOFEN

- Frontaus Edelstahl

Schamottboden
Temperatureinstellung 0°Cbis 500°C
Kammerbeleuchtung

- Entliiftungskamin

- Ober-und Unterhitze separat regelbar

Artikelnr. ~ Anordnung  Ausfiihrung

PP0401430 [ cine Kammer
|

PP0402430 zwei Kammern
PP0402630 [N \vei Kammern
PP0411630 [ cine Kammer
PP0412630 [ 7wei Kammern
PP0401930 [N cine Kammer
PP0402930 [ 2wei Kammemn

336

4 x @300mm

B T H B
mm mm mm (innen) mm
900 735 420

900 735 750 610
900 1020 750 610
1150 735 420 910
1150 735 750 910
1150 1020 420 910
1150 1020 750 910

6 x @300mm

T
(innen) mm

610
910
610
610
910
910

6 x 9300mm
H G P
(innen) mm kg kw
140 78 42
140 135 84
140 178 144
140 12 64
140 187 12,8
140 145 9,6
140 252 19,2

9 x @300mm

Volt
400
400
400
400
400
400
400

Preis (€)
netto
1628,00
2841,00
3158,00
2158,00
3758,00
2838,00
4919,00

stalgast
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ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

4 x @360mm

PIZZAOFEN
- pulverbeschichtetem Stahl
- Schamottboden
- Temperatureinstellung 0°Cbis 500°C
- Kammerbeleuchtung
- Entliiftungskamin
- Ober-und Unterhitze separat regelbar

Artikelnr.  Anordnung  Ausfiihrung mBm ”Im ”ﬂm (‘.mes)mm
PP0501436 eine Kammer 1010 850 420 720
PP0502436 zwei Kammern 1010 850 750 720
PP0512636 zwei Kammern 1370 850 750 1080
PP0502936 zwei Kammern 1370 1210 750 1080

stalgast
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6 x @360mm

(innen) mm

720
720
720
1080

(innen) mm

1

1
1
1

6 x @360mm
G
kg
40 103
40 174
40 240
40 346

p
kw
5
12
18
26,4

Volt
400
400
400
400

9 x @360mm

Preis (€)
netto
1962,00
3017,00
4398,00
5720,00
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PIZZAOFEN
PROFESSIONAL STRONG

- Diese Linie dient zur stetigen Zubereitung von allen Arten von Pizzen
- Die Modelle sind fur mittelgrofe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

4 x §320mm 6 x 9320mm

PIZZAOFEN E-START LINE

- Schamottboden
- Temperatureinstellung bis 500°C

- Ober-und Unterhitze separat regelbar

- Entliiftungskamin

- Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl, schwarz

- Frontpaneel aus Edelstahl

Artikelnr. Anmdnung Ausfuhrung ran me mHm (\’nne?) mm (mne-rlw-) mm (mne:l) mm g k‘;\/ Volt Pl}\eeltslr)(€)
PP0001432 eine Kammer 900 785 420 660 660 140 73 42 400  1423,00
PP0002432 zwei Kammern 900 785 750 660 660 140 123 84 400 2096,00
PP0002632 zwei Kammern 900 1080 750 660 990 140 159 144 400 2499,00
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ANORDNUNG DER PIZZEN IN OFEN

PIZZAOFEN S-LINE

- fiir Pizzen bis zu @ 36 cm

- Multi-Heizsystem

- Temperatureinstellung bis 450°C
- Gehduse aus verzinktem Stahl

- Schamottboden

- Kammerbeleuchtung

- Entliftungskamin

- Ober-und Unterhitze separat regelbar
- Frontpaneel aus Edelstahl

Eigene Fertigung

Artikelnr.  Anordnung  Ausfiihrung
PP1401436 eine Kammer
PP1402436 zwei Kammern

stalgast
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4 x @360mm

B T H B T H G P Preis (€)
mm mm mm  (innen) mm (innen) mm (innen) mm kg kw Volt netto

1050 826 420 720 720 145 115 6 400 789,00
1050 826 760 720 720 145 205  2x6 400  1490,00
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GAS PIZZAOFEN
PROFESSIONAL STRONG

- Diese Linie dient zur stetigen Zubereitung von allen Arten von Pizzen
- Die Modelle sind fur mittelgrofe Gastronomiebetriebe empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN

4 x §320mm 4 x @360mm

GAS PIZZAOFEN ®
- fiir Pizzen mit einem maximalen Durchmesser von 30 oder 36 cm g

- Heizsystem mit 4 Brennern

- elektronische Temperaturregelung mit 1° Einteilung
- Temperatureinstellung bis 450°C

- mit Piezoziindung

- mit Schamottboden

Innenbeleuchtung

Gehduse aus schwarz lackiertem Stahlblech

- Fliissiggasdiisen G30im Lieferumfang enthalten

; B T H B T H G P Preis (€)
Artikelnr. Anordnung mm mm mm  (innen) mm (innen) mm (innen) mm kg kw Volt netto
PP1301432 1000 1010 470 620 620 155 112 139 G20 4355,00
PP1301436 1095 1110 472 720 720 155 132 17,0 G20 4863,00

stalgast
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PlzZAOFEN
PROFESSIONAL EXTRA POWER

- Diese Linie leistungsfahiger Geréte dient zur Zubereitung von allen Arten von Pizzen
- Die Modelle sind fur Gastronomiebetriebe mit zahlreicher Kundschaft empfohlen

ANORDNUNG DER PIZZEN IM OFEN:

' X XX

4 x @360mm 6 x 9360mm 6 x @360mm 9 x @360mm

PIZZAOFEN
Vollschamott
- Temperatureinstellung 0°C bis 500°C
- Kammerbeleuchtung
Entliiftungskamin

Ober- und Unterhitze separat regelbar

Attikelnr. Anordnung  Ausfiihrung mBm me n:“m (\'nneE) mm (\nne.r{) mm (mne:l) mm ng k“;v Volt Prneeltstc@
PP0601436 eine Kammer 1010 850 420 720 720 140 127 5 400  2318,00
PP0602436 - zwei Kammern 1010 850 750 720 720 140 226 12 400  3839,00
PP0602636 zwei Kammern 1010 1210 750 720 1080 140 316 18 400  4799,00
PP0611636 eine Kammer 1370 850 420 1080 720 140 174 9 400  3158,00
PP0612636 zwei Kammern 1370 850 750 1080 720 140 306 18 400  5640,00
PP0602936 zwei Kammern 1370 1210 750 1080 1080 140 436 26,4 400 7165,00
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PIZZABEDARF

TEIGAUSROLLMASCHINE

- Gehéuse aus Edelstahl %
einstellbare Teigstérke: etwa 1 mm bis 4 mm

Walzenlénge: 300 mm

- empfohlene Teigmenge: 80 g bis 210 g

vereinfacht und beschleunigt die Arbeit erheblich
ideal fiir Pizza- und Brotteig

i B T H G P Preis (€)
Attikelnr. mm mm kg kW Vot netto

PP0201300 445 340 640 29 0,5 230 1358,00

SPIRAL-TEIGKNETMASCHINE
geeignet fiir harte, feste Teige z.B. Pizza, Pierogi
PP1201010 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 3,5 kg
- PP1202020 max. Riihrschiissel-Kapazitét: bis 7,5 kg
PP1203035 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 11,5 kg
alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen, sind aus Edelstahl
- Riihrschiissel ist nicht abnehmbar

Ruhrschissel
und Spiralhaken
aus Edelstahl

Bedienfeld
; 2 B T H Inh. D G P Preis (€)
Nio Artikelnr oo on mn Lter UpM kg kw - Volt  netto

1. PP1201010 340 360 680 750 10 15 68 0,55 230 1071,00
2. PP1202020 360 380 670 735 20 15 70 0,75 230 1374,00

P2y
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SPIRAL-TEIGKNETMASCHINE
geeignet fiir harte, feste Teige z.B. Pizza, Pierogi
PP1001010 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 8 kg
- PP1001020 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 15 kg
- PP1001030 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 22 kg
alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,

sind aus Edelstahl

; B T H
Artikelnr. —~ ° o

PP1001010 300 550 620
PP1001020 400 700 680
PP1001030 450 740 730

SPIRAL-TEIGKNETMASCHINE

- geeignet fiir harte, feste Teige z.B. Pizza, Pierogi

zwei Geschwindigkeitsstufen

mit abnehmbarer Riihrschiissel und hochklappbaren Kopf
PP1101018 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 18 kg

- PP1102025 max. Riihrschiissel-Kapazitét: bis 25 kg

alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,
sind aus Edelstahl

’ B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kg kW VoIt netto

PP1121018 400 700 700 94 0,55 400 2624,00
PP1122025 450 740 750 127 1,10 400 3165,00

SPIRAL-TEIGKNETMASCHINE

Riihrschiissel ist nicht abnehmbar

G
kg

82
90

P
kw
0,37

0,90
1,10

Volt
230
230
230

- Teigknetmaschinen mit abnehmbarer Riihrschiissel

und hochklappbaren Kopf

- geeignet fiir harte, feste Teige z.B. Pizza, Pierogi

PP1101018 max. Riihrschiissel-Kapazitét: bis 18 kg
PP1102025 max. Riihrschiissel-Kapazitat: bis 25 kg
alle Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt

kommen, sind aus Edelstahl

Artikelnr. B T Ho G

mm mm mm kg

kw

Volt

Preis (€)
netto
1230,00
1519,00
1848,00

Preis (€)

netto

PP1101018 400 700 700 100 0,9 230 2125,00
1,3 230 2418,00

PP1102025 450 740 750 128

stalgast
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SANELLI
BRATENSPACHTEL
- ergonomischer Griff

- A=120mm, B=75 mm, (=90 mm

: L Preis ()
Artikelnr. = TR
MS0636150 150 55,60
PIZZAROLLER
- glatte Klinge
Attikelnr. @ P"neeigo(ﬁ
PP4102100 100 6,08

SANELLI
BRATENWENDER

- ergonomischer Griff

- A=200 mm, B=80 mm

: L Preis(€)
Artikelnr. ot

MS0637260 260 67,90

PIZZASCHAUFEL

- aus Aluminium
- mit Holzgriff

Anlkelnr' mBm me VTIIT'H PrHGQI[le(Q
PP4005200 260 300 200 23,20
PP4006300 300 300 500 29,30
PP4016300 300 300 1000 43,10

PIZZAHEBER
- mit Holzgriff
- A=120mm, B=60 mm

&)

: L Preis(€)
Artikelnr. o

PP4003120 270 5,74

PIZZASCHAUFEL
- ausBuchenholz

i B T L Preis(e)
Attikelnr. mm - mm - mm netto

PP4007300 350 300 1100 42,40
PP4007350 350 350 1100 62,80

stalgast
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PIZZASCHAUFEL
- gefertigt aus Aluminium

| B T H Preise
Artikelnr. i

mm
PP4018320 320 300 1200 58,40

PIZZASCHAUFEL
- gefertigt aus Aluminium

; @ L Preis(e)
Artlke'nr' mm mm netto

PP4018200 200 1500 58,40

OFENBURSTE
- Aluminiumstil

- mit Messingborsten

- L Preis (€)
Artikelnr. - T

PP4017001 1500 81,80

OFENBURSTE L

- mit Messingborsten
- Beweglicher Kopf

- L Preis (€)
Artikelnr. - TIE

PP4103110 1100 124,00

PIZZABALLENBEHALTER .
- aus Polypropylen

] T PR FAHRBARES UNTERGESTELL
Nr.  Artikelnr: Produkt o o Wk R FUR PIZZABALLENBEHALTER
1. PP4164600 Pizzaballenbehslter 600 400 70 - 3810 e .
2. PP4164610 Pizzaballenbehater 600 400 100 - 27,80 fir600x400 mm Behalter
3. PP4164400 Pizzaballenbehater 400 300 100 10 13,90
Deckel fiir Pizzaballenbehalter . i
4. PPA164001 p5y164600 und PPA164610 600400 20 - 13,10 Ak PILE0
5. PP4164499 Deckel fir Pizzaballenbehélter 563411 400 300 20 - 11,40 LT0709600 88,40
stalgast
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PIZZATELLER

- Verkaufin Verpackungseinheiten
- Preis pro Stiick

@ LUBIANA

PIZZABLECH

- Empfehlung zur
Vorbeugung von
Rostflecken: nach der
Benutzung spiilen,
trocknen und mit O
einreiben

Artikelnr. mﬂm mHm Prnee'éf)
PP4201180 180 25 4,64
PP4201200 200 25 4,76
PP4201220 220 25 541
PP4201240 240 25 5,95
PP4201260 260 25 6,69
PP4201280 280 25 6,41
PP4201300 300 25 7,69
PP4201320 320 25 8,26
PP4201360 360 25 10,30
PP4201400 400 25 16,00
PP4201450 450 40 20,00
PP4201500 500 40 22,90

PIZZA TRANSPORTTASCHE

stabiles Kunststoffgewebe
- leicht zu reinigen

mit Tragegurt
Abmessung

Einsteckfach:

120x180 mm (BxT)

- spezieller Aufhdnger
zum Trocknen und

Lagern
- Luftlocher

i B T H B T H Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm (innen)mm (innen) mm (innen) mm  netto
LT0602550 550 500 200 510 500 200 31,50

346

Nr.  Artikelnr. Produkt n’?m mHm XUPCE Prnee'lsm(a
1. PZ4009330 Pizzateller Tina 330 20 6 9,63
PZ4009350 Pizzateller Tina 350 20 6 11,80
2. PZ2001330 Pizzateller 330 12 6 3,81
3. PP4101315 Pizzateller Apulia 315 20 6 10,20
PIZZA SCREEN
B -
PP4301230 200 230 4,44
PP4301280 250 280 5,43
PP4301310 280 300 6,94
PP4301330 310 330 6,94
PP4301360 350 380 8,86
PP4301400 380 400 9,80
PP4301460 430 460 10,90
PP4301500 480 500 12,80
PP4301600 570 600 19,80
PIZZA TRANSPORTTASCHE
- stabiles Kunststoffgewebe
- dickelsolierschicht
- groBe Offnung mit
Klettverschluss
zum schnellen und
einfachen Beladen
- Abmessung
Einsteckfach:
120x165 mm (BxT)
- komfortabler
Tragegriff
und Luftlocher
Artikelnr. mBm me mHm (inneg)mm (mne;lv-) mm (inne:l)mm PI;W(EJ;L)(€)
LT0602500 500 500 300 480 480 285 25,10
stalgast



THERMOBOX ECO FURPIZZA
geringes Eigengewicht
einfach zu 6ffnen
- mitNoppenboden fiir eine bessere
Luftzirkulation
Innenabmessung:
350x350 mm (BxT)
265 mm Nutzhghe
- idealfiir den Transport
von Pizza, Pasta,

Salaten,

Weinflaschen, Torten

und Kuchen

; B T H
Artikelnr. mm mm mm Liter

LT0601265 410 410 330 32

NEOPREN-OFENHANDSCHUHE

- dGlresistent
- hitzebestandig bis 100°C

. T Preis (€)
Artikelnr. oC netio

PP4403300 biszu 100 44,20

BACKHANDSCHUHE
- dreiFinger
- aus Leder
- hitzebestandig bis 300°C

: T Preis (€)
Artikelnr. o i

PP4401300 biszu300 47,80

stalgast

Inh.  Preis (€)

netto
66,80

THERMOBOX FUR PIZZA

einfach iiber Eck zu Offnen

mit Eingriff-Leisten zur komfortablen Entnahme der Pizzakartons

- Boden mit Noppen fiir eine qute Luftzirkulation ausgestattet

- ideal fiir den Transport von Pizza, Pasta, Salaten, Weinflaschen,
Torten und Kuchen

y B T H Inh. Preis(e)
Artikelnr. mm mm mm Liter netto
LT0302027 415 400 265 27 35,70

LATEX-HANDSCHUHE
- ausLatex

- orange

- mitnahtlosem Polyamidfutter

- (rinkle-Look erleichtert den Umgang mit
rutschigen Gegenstanden
lebensmittelgeeignet

Artikelnr. m';n P'g;f)
PP4404300 300 31,90
KUCHENHANDSCHUHE OFENHANDSCHUHE
- zwei Finger - aus Leder
- ausimpragnierter Baumwolle - Fdustlinge
- hitzebestandig bis 230°C
- L T Preis (€) - L T Preis (€)
Artikelnr. m o netto Artikelnr. m o i
PP4402230 430 biszu230 11,50 PP4405250 410 biszu250 79,40
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PIZZATISCH

i GN Fassungsvermdgen B
Artikelnr. (max. GN Héhe) 9 mm

PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ

- mitdreiTiiren
- Gehduse und Innenraum aus Edelstahl
- Arbeitsfléche aus Granit
- Kiihlaufsatz separat regelbar von +2°C bis +10°C
- Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

- automatische Abtauung
- Tauwasserverdunstung
- digitaler Regler

- Kiihlaufsatz geeignet fiir maximal 6x GN 1/4 (150 mm)
- Maschinenfach unten
- mitzwei verstellbaren GN1/1 Einlegebdden 325530 mm

Artikelnr.
PP2203614

348

25

*®
=

Anordnung
der Behélter
6xGN 1/4

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

GN

B T H T

P
mm mm  mm °C kw Vot
1400 700 1450 +2/+8 0,23 230

PP2102516 5x GN 1/6 900

Energieklasse.
C

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

Arbeitsfléche aus Granit

Einschiibe geeignet fiir GN 1/1

automatische Abtauung

Tauwasserverdunstung

Isolierung: 35 mm

digitaler Regler

Kiihleinsatz geeignet fiir maximal 5x GN 1/6 (150 mm)
Maschinenfach unten

mit zwei verstellbaren GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

T H T P Inh. Preis (€)
mm  mm °C kW Volt Liter  netto
700 1075 +2/+8 0,23 230 257 1572,00

Energieverbrauch Inh.  Inh. : Preis (€
Wh/Jahr Liter  Nettoliter Klimaklasse neno( !
1262 400 308 4 3870,00

stalgast



PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZUNDEN Do
600X400 MM EINSCHUBEN o
Kiihlaufsatzvitrine fiir 7x GN1/4 Behdlter

bis 150 mm Tiefe

Gehduse und Innenraum aus Edelstahl
Granitarbeitsplatte

- inkl. 7 Paar Einschubschienen je Tiir,

fiir 600x400 mm Béckernorm-Bleche/Behalter
automatische Abtauung

digitaler Regler

automatische Tauwasserverdunstung

- Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung
selbstschlieBende Tiiren

hohenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)

; B T H T G P f Enert |everbrauch Inh. Inh. i Preis ()
Artikelnr. am o mm o kg kw Vol Energieklasse. Jahr lter Nettoliter Klimaklasse ™25 "
KT3702428 1510 800 1430 +2/+8 257 030 230 B 847 428 290 4 3903,00

PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ MIT EN D0
600X400 MM EINSCHUBEN & 7 SCHUBLADEN ™ O

Kiihlaufsatavitrine fiir 7x GN1/4 Behalter .@
bis 150 mm Tiefe
Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

- Granitarbeitsplatte

inkl. 7 Paar Einschubschienen fiir 600x400 mm
Backernorm-Bleche/Behélter

inkl. 7 Schubladen fiir 600x400 mm Béckernorm-

Bleche/Behdlter, ungekiihlt

- automatische Abtauung

digitaler Regler

automatische Tauwasserverdunstung

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

- selbstschlieRBende Tiiren

hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)

| B T H T Inh. " Preis (€)
Attikelnr. mm mm  mm °C kw Vot Liter Klimaklasse netto

KT3703135 1510 800 1430 +2/+8 0,30 230 135 4 4824,00

PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ MIT 2X EN
600X400 MM & 7 SCHUBLADEN

Kiihlaufsatzvitrine fiir 10x GN1/4 Behalter,

bis 150 mm Tiefe

Gehduse und Innenraum aus Edelstahl
Granitarbeitsplatte

- jeTirinkl. 7 Paar Einschubschienen fiir 600x400 mm
Backernorm-Bleche/Behélter

inkl. 7 Schubladen fiir 600x400 mm Béckernorm-
Bleche/Behilter, ungekiihlt

- automatische Abtauung

- digitaler Regler

automatische Tauwasserverdunstung
Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung
selbstschlieBende Tiiren

- hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)

=25
o

i B T H T P Inh. s Preis (€)
Attikeln. mm  mm  mm °C kW Vot Liter Klimaklasse netto

PP2027390 2020 780 1430 +2/+8 03 230 290 4 5886,00
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VORBEREITUNGSGERATE

Mit professionellen STALGAST Vorbereitungsgerdaten zum Schneiden,
Wolfen, Zerkleinern, Hacken, Raspeln und Mixen werden die Lebensmittel
in der GroBBkiiche maschinell, schnell, effizient und gleichmalig

verarbeitet. Dadurch helfen sie dabei, wertvolle Arbeitszeit einzusparen,
Ablaufe zu optimieren und die Kiichenarbeit effektiv zu gestalten.

Kartoffelschalmaschinen Fleischwolfe und Zubehor
Aufschnittmaschinen Wurstfuller, Currywurstschneider .
Fleischmdrber, Schnitzelpresse, Entsafter, Stabmixer

Knochensdge Gemiseschneider und Zubehor




KARTOFFELSCHALER

schélt bis zu 120 kg Kartoffeln in der Stunde
- Timer einstellbar von 0 bis 5 Minuten
- Polycarbonat-Deckel mit Sicherheitsschalter
- optional erhaltlich mit Auffangschublade

- leiser Betrieb
- zur Reinigung zerlegbar

Polycarbonat-Deckel

Bedienfeld

Reibescheibe

: B
N Artikelnr. Produkt e

1. VG0602060 Kartoffelschaler 450
2. VG0602120 Kartoffelschdler 450
3. VG0699001 Auffangschale 315

stalgast
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T

830
830
562

H G P Preis (€)
mm  kgh kW Vot netto
930 60 0,55 400 1671,00
930 120 0,55 400 2027,00
160 - - 205,00

VORBEREITUNG

Eigene Fertigung
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VORBEREITUNG

AUFSCHNITTMASCHINE
Gehduse aus eloxiertem Aluminium
Schlitten, Knopfe und Schrauben aus Edelstahl
- Zufiihrungsbereich mit den MaBen 220x180 mm (BxT)
- solides und bewahrtes Design
Motor mit einem zusatzlichen verstarkten Antrieb
abnehmbarer Schlitten fiir einwandfreie Hygiene
inkl. Messerscharfer
- Schnittstarke 0-13 mm

i 2] B T H G P Preis (€)
Artikelnr. (MeTsZ‘r) mm mm mm kg kW Volt netto

VG1101250 250 570 560 475 18 0,12 230 1443,00

AUFSCHNITTMASCHINE
Gehduse aus eloxiertem Aluminium
Schlitten, Kngpfe und Schrauben aus Edelstahl
Zufiihrungsbereich mit den MaBen 225x210 mm (BxT)
- solides und bewdhrtes Design
Motor mit einem zusdtzlichen verstérkten Antrieb
abnehmbarer Schlitten fiir einwandfreie Hygiene
inkl. Messerschérfer
Schnittstarke 0-13 mm

q Zmm B T H G P Preis (€)
Artikelnr. (Messe) mm mm mm kg kW Vot netto

VG1101300 300 640 610 510 21 0,16 230 1952,00

352 stalgast




VORBEREITUNG

AUFSCHNITTMASCHINE, ANTIHAFTBESCHICHTET
besonders fiir Kase- und Wurstaufschnitt geeignet

Gehduse aus eloxiertem Aluminium mit antihaftbeschichteter

Anschlagplatte

Schlitten, Kndpfe und Schrauben aus Edelstahl

Messer mit Antihaftbeschichtung

45° Winkel fiir einfaches Schneiden

Zufiihrungsbereich mit den MaBen 270x175 mm (BxT)

- Motor mit einem zustzlichen verstarktem Antrieb

abnehmbarer Schlitten fiir einwandfreie Hygiene

inkl. Schleifstein

Schnittstarke 0-14 mm

q Gmm B T H G P Preis (€)
Artikelnr. (Messer) mm mm mm kg kW Volt  netto

VG1102300 300 560 680 520 24 0,18 230 2394,00

o Stalgast 353




VORBEREITUNG

AUFSCHNITTMASCHINE

zum Schneiden von Wurst und Kdse geeignet

Gehduse aus eloxiertem Aluminium

abnehmbarer Schlitten ermdglicht einfache Reinigung
mit integriertem Messerscharfer

- Schnittstarke 0-10 mm

- mitantihaftbeschichteter Anschlagplatte und Messer

q @em B T H G P Preis (€)
Artikelnr. (Messe) mm mm mm kg kW Vot netto

VG0103250 250 380 490 380 16 0,32 230 728,00
VG0103220 220 380 440 340 14 0,32 230 654,00

AUFSCHNITTMASCHINE

- Gehduse aus eloxiertem Aluminium

- abnehmbarer Schlitten ermdglicht einfache Reinigung
- mitintegriertem Messerscharfer

- Schnittstarke 0-10mm

i g B T H G P Preis (€)
Artikelnr. (ME'S"S'E”O mm omm mm kg kW Vot netto

VG0104250 250 380 490 380 16 0,32 230 701,00
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VORBEREITUNG
KNOCHENSAGE
Gehduse aus beschichtetem Aluminium Al

Sicherheitsschalter

Motorbremse

- Regulierung der Schnittbreite

Arbeitsfache und Sdgeblatt aus rostfreiem Edelstahl
Fleischschieber aus poliertem Aluminium

rutschfeste FiiBe

- das Gerat verfiigt iiber ein auBerordentlich scharfes
Sageblatt! Seien Sie besonders vorsichtig beim Sagen
und Reinigen!

§ B T H L G P Preis (€)
Artikelnr. T (b‘g’df) kg kw Vot netto

VG0901075 530 400 850 1550 42 0,75 230 2527,00

FLEISCHMURBER

empfohlen fiir Restaurants, Fleischgeschifte,
Imbissstande usw.

- bestimmt fiir die Zartmachung und Zubereitung von Fleisch
fiir Beefsteaks, Filets und Steaks

- Kapazitat: bis zu 600 Steaks/Stunde

- EinfiillschachtgroBe: 164x20 mm

- rutschfeste FiiBe

- inkl. Aufsatz zum Fleischschneiden

einfache

Montage

) B T H G G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kgh kg kW Vot  netto

VG0402350 790 260 575 120 19,2 0,35 230 1778,00

SCHNITZELPRESSE

geeignet fiir Fleischmiirber VG0402350

- einstellbare Fleischdicke

geeignet fiir Schnitzel

ersetzt das Plattieren und Klopfen von Hand
nicht fiir Gefliigel geeignet

| Preis (€)
Artikelnr. =

VG9904350 749,00

stalgast
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VORBEREITUNG

FLEISCHMURBER
- empfohlen fiir Restaurants, Fleischgeschafte, Imbissstande usw.

- bestimmt fiir die Zartmachung und Zubereitung von Fleisch fiir
Beefsteaks, Filets und Steaks

- Kapazitat: bis zu 420 Steaks/Stunde

- EinfiillschachtgroBe: 158x23 mm

- rutschfeste FiiBe

- Aufsatz zum Fleischschneiden

einfach zu
reinigen

hohe
Produktivitat

leichte
Montage

i B T H P Preis (€)
Artikelnr. — © L W Vo netto

VG0242427 500 310 500 0,37 230 1456,00

SCHNITZELPRESSE

- fiirknochenloses Fleisch
- die speziellen Miirbewalzen erzielen eine effeziente FléchenvergrBerung
- fiir Fleischmiirber V60242427

: Preis (€)
Artikelnr. etto
VG0242099 216,00

FLEISCHWOLF

Gehduse aus eloxiertem Aluminium

- Einfiillschale aus Edelstahl

- Kopfund Schnecke aus eloxiertem Aluminium

- Messer und Lochscheiben aus Karbonstahl

- StoBel aus Polyethylen

- Riickwartslauf

- Artikelnummern passender Lochscheiben: V69911020,
V69911030 und VG9911045

- passendes Kreuzmesser: VG9901211

- Stundenleistung: 125 kg

- inklusive drei Lochscheiben: 3, 5, 8 mm

- Lochscheibe @ 68 mm

- rutschfeste FiiBe

- inkl. Wurstfiillaufsatz

- nicht fiir den Dauerbetrieb geeignet

i B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm  kgh kW Vot  nefto

VG0801085 410 190 350 85 0,25 230 396,00

stalgast
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VORBEREITUNG

FLEISCHWOLF

- Gehduse aus Edelstahl und eloxiertem Aluminium

- zurReinigung zerlegbar

Riickwartslauf

Uberhitzungsschutz

- Modell VG02160127 inklusive Lochscheiben 5 und 8 mm
- Modell VG02300227 inklusive Lochscheiben 6 und 8 mm
- Gesamtdurchmesser der Lochscheibe: 68 mm

X B T H G P Preis (€)
Nt Adikelnr. = o kg kw Vot netto

1. VG0216127 499 270 550 bis160 0,8 230 990,00
2. VG0230227 530 270 500 bis300 1,1 230 1104,00

FLEISCHWOLF

Gehduse aus eloxiertem Aluminium und Edelstahl
Einfiillschacht aus polierter Aluminiumlegierung
Einfiillschale aus Edelstahl

- Wendelgehéuse aus Gusseisen

Wendel aus spezieller Aluminiumlegierung
Riickwartslauf

Dauerbetrieb bis zu 8 Stunden

- rutschfeste FiiBe

- inklusive Lochscheiben:

V0322127 - 5 und 8 mm, VG0225327 - 6 und 8 mm

i B T H G P Preis (€)
Nt Arikelnr. S o kgh kw Vot netto

3 VG0322127 517 328 410 220 080 230 754,00
4 VG0225327 410 328 517 250 0,80 230 961,00

ZUBEHOR FUR FLEISCHWOLFE
- Kreuzmesser und Lochscheiben

; 2] . Preis (€)

N Artikelnr. Passend zu: ot
1. VG9901211 - VG0216127, VG0322127, VG0801085 29,90
VG9901212 - VG0230227, VG0225327 34,60

~

. VG9911020 2,5 VG0216127,VG0322127, VGO801085 88,60
VG9911030 3 VG0216127, VG0322127, VGO801085 71,80
VG9911045 4,5 VG0216127,VG0322127, VG0801085 65,80

VG0216127, VG0322127, VG0801085 64,20

1
1

1

1
VG9911060 6 1
VG9911080 8  VG0216127,VG0322127, VG0801085 64,20
VG9911100 10  VG0216127, VG0322127, VG0801085 65,80
VG9912020 2 VG0216127,VG0322127 94,40
VG9912030 3 VG0216127, VG0322127 80,50
VG9912045 4,5 VG0216127,VG0322127 75,80
VG9912060 6  VG0216127,VG0322127 75,80
VG9912080 8  VG0216127,VG0322127 75,80
VG9912100 10  VG0216127, VG0322127 75,80

:stalgﬁﬁt 357




VORBEREITUNG

WURSTFULLER

- perfekt geeignet fir alle Arten der Gastronomie

- die Bedienung der Geréte ist dank der guten Konstruktion einfach, bequem und intuitiv

- die Kurbel kann auf beiden Seiten montiert werden um die Bedienung fir Links- und
Rechtshdnder zu ermdglichen

WURSTFULLER
- rubustes Edelstahlgehduse INOX

alle demontierbaren Komponenten sind
spiilmaschinenfest

Kolben mit Lastentliiftung

- zweifache Ubersetzung fiir schnelles Arbeiten
- inkl. vier Fiillaufsatze: 16, 22, 32 und 38 mm
Zylinderbefiillung ohne Demontage mdglich
fiir einfaches und gleichmaBiges Fiillen

N Artikelnr. mBm me n:-im ILri]tleln: Ig Prr?eltitfa
1. VG1201050 320 290 680 5 " 334,00
2. VG1201070 320 330 830 7 12 374,00
3. VG1201100 400 360 640 10 12 451,00

stalgast
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VORBEREITUNG

CURRYWURSTSCHNEIDER

- manuelle und elektrische Ausfihrung erhaltlich
- ideal fur alle Bistros, Restaurants, Food-Trucks und Imbisse

CURRYWURSTSCHNEIDER, MANUELL
10 gezahnte Messer fiir 11 Abschmtte

einfacher und leicht zu bedi der Hebelmechanismus
Scheibenstarke ca. 18 mm
stabiler Stand durch Bodenplatte mit Saugnapfen

- einfache Demontage

i B T H  Preis (€)
Artlkelnr. mm mm mm netto

VG1502530 230 162 221 156,00

CURRYWURSTSCHNEIDER, AUTOMATISCH
- zum schnellen und gleichmagBigem Teilen der Wurst INOX %
- mitautomatischer Startfunktion

- Doppel-Sichelmesser mit einstellbarem Schnitt von 5 bis 30 mm
- rutschfeste FiiBe

. B T H G P Preis (€)
Artikelnr. — © o KW Volt netto

kg
VG1501010 248 189 326 7,1 0,12 230 278,00

stalgast 350
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VORBEREITUNG
PROFIENTSAFTER
professionelle Saftpresse fiir oX

die Verarbeitung von hartem
und weichem Obst und Gemiise
- extra groBer Einfiillschacht um ganze
Friichte zu Verarbeiten
Gehduse aus Edelstahl
alle abnehmbaren Teile spiilmaschinenfest
- Feinsieb aus Edelstahl
Deckel und Tresterbehélter aus Polypropylen
Sicherheitsschalter zur automatischen Abschaltung
schnelle Reinigung durch schnelle Demontage
- das Gerdt st nicht fiir Eis oder gefrorenes
Obst und Gemiise vorgesehen
fiir dauerhafte, professionelle Nutzung geeignet

. B T H D P Preis (€)
Arikelnr. — © o UpM kW Volt  netto

VG1301083 250 410 530 3000 0,7 230 1295,00

STABMIXER T ®
hamlxoof Switzerland

- inkl. Multimesser,
Schlagscheibe und Quirl

- inkl. platzsparender Wandhalterung

- zwei Geschwindigkeiten:
Modell VG0803200: 10.000/17.000 U/Min
Modell VG0803200: 18.000/22.000 U/Min.

y L P Preis (€)
Attikelnr. (BN W Vot et
VG0803200 180 020 220240 432,00
VG0803350 280 035 220240 684,00
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VORBEREITUNG

GEMUSESCHNEIDER

- inklusive Schneidescheiben 2 und 4 mm

- inklusive Reibescheiben 2,4, und 6 mm

- Gehduse aus Aluminiumguss

- Sicherheitsschalter in der Abdeckung

- zwei Einfiillschéchte: 160 x 75 mm und @ = 50 mm

Inklusive

funf Scheiben

) B T H M G P Preis (€)
Artikelnr. o kg/h kg kW Vot netto

VG0701400 230 570 510 biszu40 22,5 0,55 230 1198,00

ZUBEHOR
(1] (2] (3] (4]
(5] 6] (7]
N Artikelnr. Beschreibung Pr;'éo(@
1. VG9907010 Reibscheibe 2 mm 68,70
2. VG9907020 Reibscheibe 4 mm 68,70
3. VG9907030 Reibscheibe 6 mm 68,70
4. VG9907040 Schneidescheibe 2 mm 3 Klingen gerade 75,10
5. VG9907050 Schneidescheibe 4 mm 2 Klingen gerade 68,70
6. VG9907060 Schneidescheibe 8 mm 89,80
VG9907061 Schneidescheibe 10 mm 89,80
7. VG9907070 Julienne-Streifenscheibe 4x4 mm 89,80
8. VG9907080 Pommes Frites Gatter 8x8 mm 89,80 . .
VG9907081 Pommes Frites Gatter 10x10 mm 89,80 Benutzung von 8 &9 nur in Verbindung
9. VG9907090 Wiirfelgitter 8x8 mm 89,80 mit einer Schneidescheibe moglich
VG9907091 Wiirfelgitter 10x10 mm 89,80
7% stalgast
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KUCHENEQUIPMENT

Die Speisenvorbereitung in der GroBkiiche wird durch professionelles
und funktionelles STALGAST Kiichenequipment aus Kleingeraten
und grundlegenden Kochgeraten komplettiert.

..363, 367,370
364,368,371

Waffeleisen, Crépesgerate. ... ...366,369,374

Griddleplatten 365, 368,373

Salamander, Toaster, Konvektomaten. . 365, 375-377

Bains-Marie.

Hot Dog-Gerate, Brotchenwarmer...

Kontaktgrills. .
Fritteusen ..

Hahnchen- und Gyrosgrills, Zubehor . . . .378-379
Reiskocher. ....378
Gas-/Induktionskocher 83-384
HeiBe Theke, Dérrautomat

Mikrowellengerate

Sous Vide-Gerate und Zubeh




KONTAKTGRILLS

- Gehéuse aus Edelstahl

oben und unten gerillte Gusseisenplatten mit
Keramikbeschichtung

zwei Heizzonen, oben und unten
Uberhitzungsschutz

Fettauffangschale

stufenlose Temperatureinstellung von 50°C bis 300°C

Gerillte

Bratflache

Nr. Attikelnr. Produkt mBm me mHm ‘:E lg k\[;V Volt P';weellsto(€)
1. KE0101265 Kontaktgrill 265 325 200 50-300 12,5 1,8 230 311,00
2. KE0102385 Paninigrill 385 325 200 50-300 18 2,2 230 381,00
3. KE0103525 Kontaktgrill, doppelt 525 325 200 50-300 24 3,6 230 540,00

stalgast 363




FRITTEUSEN

Gehduse aus Edelstahl

- oben und unten gerillte Gusseisenplatten mit Keramikbeschichtung

- zwei Heizzonen, oben und unten

- Uberhitzungsschutz
- Fettauffangschale

- stufenlose Temperatureinstellung von 50°C bis 300°C

=

Swro — F

Artikelnr. Produkt
. KE0201035 Einzelfritteuse
. KE0201050 Einzelfritteuse
. KE0202035 Doppelfritteuse
. KE0202050 Doppelfritteuse

364

B
mm
170
260
360
540

T
mm
420
420
420
420

H

mm
270
270
270
270

KorbmaB BxTxH
mm

240x125x100
240x205x100
240x125x100
240x205x100

Inh. P
Liter kw
3 2.2
5 32
2x3 2x2.2
2x5 2x3,2

Volt
230
230
230
230

Preis (€)
netto
151,00
205,00
278,00
338,00

stalgast
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SALAMANDER

- Gehduse aus Edelstahl

- Timer

- Abmessung der Backkammer: 455x260x160 mm (BxTxH)
- Uberhitzungsschutz

- Rost mit Griffen und Hohenregulierung (4 Positionen)

i B T H G P Preis (€)
Artikelnr. o mm  mm kg kw  Volt netto

KE0401610 640 320 300 15 2,0 230 336,00

LIFT-SALAMANDER

Gehéuse aus Edelstahl

stufenlos héhenverstellbares Heizelement
Uberhitzungsschutz

- herausnehmbare Fettauffangschale mit Gitterrost
zwei unabhangig gesteuerte Heizelemente

Chromstahl

Gitterrost

X B T H G P Preis (€)
Artikelnr. = o kg kW Vot netto

KE0501450 450 480 530 38 2,8 230 913,00
KE0501600 600 480 530 48 4,0 400 1087,00

ELEKTRO-GRIDDLEPLATTE

- 10 mm starke Stahlplatte

Gehause aus Edelstahl

Stahlplatte 1/2 glatt, 1/2 gerillt

Fettauffangschale

- stufenlose Temperatureinstellung von 50°C bis 300°C

gerillte

Bratflache

i B T H G P Preis (€
Attikelnr. Platte mm mm mm kg kW Volt netto( )
KE0602640 1/2 glatt | 1/2 gerittl 640 440 175 34 3,5 230 359,00
KE0601640 glatt 640 440 175 34 3,5 230 320,00
stalgast
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WAFFELEISEN
Gehduse aus Edelstahl

Auslaufbereich fiir iiberlaufende Teigreste
- stufenlose Temperatureinstellung

Keramik-
beschichtung
verhindert
ankleben

170 mm

o o o o |
WaffelgroBet I o |
OO0
OO0 Ocd

X B T H G P Preis (€)
Artikelnr. T kg kW  Volt  netto

KE0301327 255 410 265 20 2,0 230 387,00

3

- CREPE-BACKGERAT

- Gehduse aus rostfreiem Edelstahl

- Durchmesser der Platte 400 mm

- optimaler Crépe-Durchmesser 300 mm

- glatte Gusseisenplatte mit Keramikbeschichtung

- spezielle Schublade mit gleichbleibender Temperatur zur Aufbewahrung
heiBer Teller oder fertiger Crépes

- stufenlose Temperaturregelung

- mitSicherung gegen Uberhitzung

Eingebaute
Schublade
kann zur

Aufbewahrung
heiBer Teller
oder fertiger
Crépes dienen.

| B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kg kW VoIt netto
KE3101300 450 450 240 15 3,0 230 320,00

366

WAFFELREZEPT:
1,5 Tassen Mehl

zwei Gusseisenplatten mit Keramikbeschichtung zwei Eier

eine Tasse Milch
zwei Essloffel Zucker

Uberhitzungsschutz zwei Essloffel Butter

ein Essloffel Backpulver
eine Prise Salz

stalgast
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KONTAKTGRILLS

- Grillplatten beidseitig gerillt aus Gusseisen
stufenlose Temperatureinstellung von 50°C bis 300°C
Sicherheitsthermostat

hitzebestandiger Griff

inkl. Auffangschale fir Fett- und Grillreste

erhiltlich als Einzel-, Panini- und Doppelversion

KONTAKTGRILL

B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kW Volt netto
CA2001310 310 360 200 1,8 230 311,00
DOPPEL-KONTAKTGRILL
Artikelnr. B T H P Preis (€)

mm  mm  mm kW Volt netto
CA2002570 570 360 200 3,6 230 570,00

gerillte

Grillflache

stalgast

Die Gastronomie-Experten

PANINIGRILL

caterina
B T H P Preis (€)
m mm mm kW Volt netto

CA2003430 430 360 200 2,2 230 386,00

367




caterina

FRITTEUSE

- als Einzel- oder Doppelversion und mit Ablasshahn erhaltlich

stabiler Frittierkorb mit Einhdngevorrichtung und hitzebestandigem Griff
- stufenlose Temperatureinstellung von 60 - 200°C

- Heizelement und Bedienfeld hochklappbar mit Einrastfunktion

- leichtzu reinigen

- mitKaltzone
Ni - Artikelnr. Produkt mBrn me mHm ILrlltEr kP Volt Prneelrst(fa
1. CA2201040 Fritteuse 200 430 265 35 2 230 220,00
CA2202040 Fritteuse 200 430 315 5 2230 230,00
CA2201051 Fritteuse 290 430 265 5 3230 331,00
2. CA2201050 Doppel-Fritteuse 415 430 265 2x3,5 2x2 230 390,00
CA2202050 Doppel-Fritteuse 415 430 315 2x5 2x2 230 445,00
CA2202051 Doppel-Fritteuse 585 430 265 2x5 2x3 230 561,00
3. CA2203080 Fritteuse mit Ablasshahn 300 510 390 8 3230 326,00

CA2204080 Doppel-Fritteuse mit Ablasshahn 610 510 390 2x8 6 230 600,00

GRIDDLEPLATTE

Grillflache 2/3 glatt & 1/3 gerillt

- getrennt regelbare Heizflachen

- stufenlose Temperatureinstellung von 50-300°C
- schneller Aufheizvorgang

- herausnehmbare Fettauffangschale

. B T H P Preis (€)
Artikelnr. W Vo netto

CA2101720 720 460 240 35 230 681,00

368 stalgast




caterina

WAFFELEISEN
- Briisseler Platte, antihaftbeschichtet

- stufenlose Temperatureinstellung von 50-300°C
- inkl. Timer, einstellbar bis zu 5 min

- hitzebestandiger Griff
165 mm
i I o o |
WaffelgréBe | OO OO0 00
=
‘ I o o |
Atikeln, B T H P Preis (©)

m mm kW Volt netto
CA2701320 320 380 240 1,5 230 351,00

CREPE-GERAT

- Gusseisenplatte, antihaftbeschichtet

- stufenlose Temperatureinstellung von 50-300°C
- Funktionsleuchten

- %} B T H P Preis (€)
Nr. - Artikelnr. Produkt mm  mm mm mm kW Volt netto
1. CA2401400 Crépe-Gerat 400 450 470 220 3 230 413,00
2. CA2404180 Holz-Teigverteiler rund - 180 180 - - - 13,70
BAINS-MARIE
- Uberhitzungsschutz

- Artikel KE3201150 und KE3202150 passend fiir Gastronormbehdlter GN 1/1 (150 mm)
- Artikel KE3203200 passend fiir Gastronormbehélter GN 1/1 (200 mm)
- Lieferung ohne Gastronormbehilter

mit Ablasshahn

verfligbar

" B T H T P Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm  mm mm  °C Volt  netto

k
KE3201150 Bain-Marie GN 1/1 (150 mm) 340 570 242 0+85 1,2 230 152,00
KE3202150 Bain-Marie mit Ablasshahn GN 1/1 (150 mm) 340 590 242 0+85 1,2 230 179,00
KE3203200 Bain-Marie mit Ablasshahn GN 1/1 (200 mm) 340 590 280 0+85 1,2 230 200,00

stalgast
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ROWLER.
HENEQUIPMENT

ROLLER GRILL
KONTAKTGRILLS

- beidseitig gerillte Gusseisenplatten
- Thermostat einstellbar bis 300°C
- Fettauffangschale
- hitzebestandiger Griff
- inklusive Reiningungsbdrste

KONTAKTGRILL KONTAKTGRILL
- Abmessungen der Grilflache: 360 x 240 mm (BxT) - Abmessungen der Grilflache: 260 x 240 mm (BxT)
; B T H G P Preis (€) i B T H G P Preis (€)
Arikelnr. — © kg kw Vot netto Artikelnr. 0 kg kw Vot netto
KE0702430 430 385 220 22,5 3,0 230 1053,00 KE0701330 330 385 220 18 2 230 818,00

KONTAKTGRILL
- Abmessungen der Grilflache: 535 x 240 mm (BxT)

; B T H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kg kW Volt netto
KE0703600 600 385 220 335 4,0 400 1313,00

370 stalgast




FRITTEUSEN

- Kaltzonensystem

- prazise Temperaturkontrolle

- Sicherheitsthermostat

- Fritteusenkdrbe und Deckel mit hitzebestéandigen
Griffen

FRITTEUSEN MIT EINEM BECKEN

i B T H Inh. G P Preis ()
Attikelnr. Produkt mm  mm mm Lliter kg kw Volt netto
KE0801050 Fritteuse 190 425 320 5 5 32 230 344,00
KE0801360 Fritteuse 265 450 360 8 8 36 230 668,00

KE0811012 Fritteuse mit Ablasshahn 350 470 350 12 10 6,4 400 826,00

FRITTEUSEN MIT ZWEI BECKEN

; B T H Inh. G P Preis (€)
Attikelnr. Produkt mm mm mm liter kg kw Volt netto
KE0802032 Doppel-Fritteuse 390 425 320 2x5 10 2x3,2 230 696,00

KE0802360 Doppel-Fritteuse mit Ablasshahn 590 450 370 2x8 15 2x3,6 230 1235,00

stalgast
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HOT DOG GRILL

- antihaft WalzenheiBrollen

- Modell KE0903011 mit 2 separaten Heizzonen
- Rollenldnge 40 cm

; B T H G P Preis (€)
N Artikeln. Rollen ul mm  mm ke kw  Volt netto

| 9
1. KE0901005 5 545 320 240 12,5 0,6 230 1064,00
2. KE0902007 7 545 320 240 14,0 09 230 1340,00
3. KE0903011 " 545 460 240 20,0 1,4 230 1624,00

HOT DOG GERAT

- 3 Heizelemente fiir Brotchen

- runder Glaszylinder fiir Wiirstchen

- zweigeteilter Innenkorb fiir bis zu 40 Wiirstchen
- einfach zu reinigen

i B T H G P Preis (€)
Artikelnr. kW Vot netto

mm  mm kg
KE1001650 440 300 400 9 0,65 230 690,00

BROTCHENWARMER

der Brotchenwérmer kann unter anderen Roller Grill
Gerdten eingesetzt werden

- KammergroBe GN 2/3 (100mm)

- Temperaturkontrolle

herausnehmbare Auffangschale
spiilmaschinenfester GN Behalter

i B T H G P Preis (€)
Arikelnr. o kg kW Vot etto

KE1101023 545 460 220 17 0,7 230 797,00

372 stalgast




ELEKTRO-GRIDDLEPLATTE

10 mm starke Stahlplatte

schnelle Aufwarmphase

Sicherheitsthermostat

- Betriebs- und Temperaturkontrollleuchte

herausnehmbarer Spritzschutz mit integrierter Fettauffangschale
Gehduse aus Edelstahl

Abmessungen der Grillflache: 600 x 400 mm (BxT)

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me n:lm g kPW Vot Pr:e'éo(a

KE1501060 zwei Heizzonen 620 450 190 29 6,0 400 1008,00

GAS-GRIDDLEPLATTE

- 10 mm starke Stahlplatte

- schnelle Aufwarmphase

- Stabbrenner

- Sicherheitsthermostat

- herausnehmbare Spritzschutz mit integrierter Fettauffangschale
- Gehéuse aus Edelstahl

- inklusive Gasdiisen fiir Erdgas (G20) und Propan Butan (G30)

- Abmessungen der Grillfldche:

- KE1502032 - 400 x 400 mm (BxT)

- KE1502064 - 600 x 400 mm (BxT)

Nr.  Artikelnr. Ausfithrung mBm me m":n E k5v Gas PTEiSO(€)

g nett
1. KE1502032  eine Heizzone 420 450 190 17 3,2 G20/G30 812,00
2. KE1502064 zwei Heizzonen 620 450 190 27 6,4 G20/G30 1122,00

stalgast
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WAFFELEISEN
- Themperatureinstellung bis 300°C
- zwei Gusseisenplatten
- herausnehmbare Auffangschale
- verstellbare FiiBe
- Waffelmuster:

Briissel - 3x5 Quadrate

Liittich - 4x6 Quadrate

WAFFELREZEPT

1,5 Tassen Mehl

zwei Eier

eine Tasse Milch

zwei Essloffel Zucker
zwei Essloffel Butter
ein Essloffel Backpulver
eine Prise Salz

184 mm
WaffelgroBe é I |
'\:‘:E?;gﬁ 8436' é [/
" g o
150 mm

o e o o |
o e o o |
o e o o |
) e o o |

WaffelgroBe
Modell Littich
,KE1202150"

—95mm —

Nr.  Artikelnr.  Waffelform m‘?n m.[“ mHm g

1. KE1201184  Briissel 305 440 230 19
2. KE1202150  Littich 305 440 230 19

ELEKTRO-CREPESGERAT
- emaillierte Gusseisenplatte

- Temperatureinstellung bis 280°C
- Spiral-Heizelement

- inklusive Holz-Teigverteiler

. @ H G P Preis (€)
Artikelnr. kW Volt netto

m kg
KE1301400 400 190 140 36 230 601,00

GAS-CREPESGERAT

- emaillierte Gusseisenplatte

- Gas-Regler und Druckminderer

- achtarmigen Brenner (sternformig)
inklusive Holz-Teigverteiler

; g H G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm kg kW u netto

KE1401400 400 160 17,5 3,6 Gas 636,00

374

P Preis (€)
kw Vot netto

1,6 230 1097,00
1,6 230 1097,00

stalgast
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no“:n.
CHENEQUIPMENT

SALAMANDER

Infrarot-Quarz-Heizelemente

15 Minuten Timer mit einer Verriegelungsposition fiir den Dauereinsatz
- abnehmbare Griffe

- Erreichung der Maximaltemperatur unter 30 Sekunden

abnehmbare Riickseite zur einfachen Reinigung

KE1601001 - 4 Heizelemente

KE1601002 - 6 Heizelemente

- Abmessungen der Backkammer:

350 x 240 mm (BxT)

- o B T H M G P Preis (€
Nr. Artikelnr. Ausfiihrung mm mm mm Toasth kg kw Volt nerlo()

1. KE1601001 eine Ebene 450 285 305 150 10 2,0 230 408,00
2. KE1601002 zwei Ebenen 450 285 420 300 12 3,2 230 609,00

SALAMANDER

Infrarot-Quarz-Heizelemente
- 15 Minuten Timer mit einer Verriegelungsposition fiir den Dauereinsatz
abnehmbare Griffe
Erreichung der Maximaltemperatur unter 30 Sekunden
- abnehmbare Riickseite zur einfachen Reinigung
- sechs Heizelemente
Abmessungen der Backkammer: 520320 mm (BxT)

. L B T H M G P Preis (€)
Artikelnr. Description  '° 0 m Toasth kg kW Vot netto

KE1602001  eine Ebene 640 380 330 200 15 2,7 230 1081,00

KONVEKTOMAT

Umluft

- Temperatureinstellung von 0°C bis 300°C

120 Minuten Timer

Funktionen: Aufwarmen/Auftauen, Grillen, Backen sowie
ein Quarz-Grill zum Uberbacken

- Abmessungen der Backkammer: 470x370x 350 mm (BxTxH)
- Innenbeleuchtung

4Einschiibe

inklusive 4 Grillroste (450x340 mm)

B T H T G P Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm  °C kg kw Volt  netto
KE1701423 595 610 590 0-300 36 3,0 230 1625,00

stalgast 375




KONVEKTOMAT
Timer bis 120 min.

Sehr schnelle Aufheizzeit - in ca. 7 min auf 250°C R
Funktionen zu Modell KE2002340: Aufwérmen/Auftauen, Grillen, Backen sowie ein Quarz-Grill zum Uberbacken

- Abmessungen der Backkammern:
KE2001260 - 320x325x365 mm (BXTXH)
KE2001340 - 415x350x265 mm (BxTxH)
KE2002340 - 415x350x265 mm (BXTxH)

| B
Nt Artikelnr.

1. KE2001260 460
2. KE2001340 550
3. KE2002340 550

T
mm
550
550
550

LIFT-SALAMANDER

- héhenverstellbares Heizelement

- zwei unabhéngig steuerbare Heizelemente

- herausnehmbare Fettauffangschale mit Gitterrost
- mit Infrarot-Quarzréhren zum schnellen Grillen und Uberbacken

Infrarot-

Quarzréhren

B

Artikelnr.

KE2301028 600 510 550 44

376

H T G P
mm °C kg kw
355 max250 20 1,5
355 max250 21 2,4
355 max250 22 2,6

T
mm

Preis (€)
Volt netto
230 1042,00
230 1224,00
230 1385,00

H G P Preis (€)
mm kg kW Volt netto

3,0 230 2783,00

stalgast
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TOASTER
- Kapazitat:
Modell KE1801004 - 4 Toasts
Modell KE1801006 - 6 Toasts
- Timer
- automatischer Ausschalter

Kriimelschublade

; B T H P Preis (€)
Nr.  Artikelnr. mm  mm  mm kW Vot netto

1. KE1801004 300 225 215 1,8 230 237,00
2. KE1801006 430 225 215 2,5 230 296,00

SALAMANDER

Gehaiise aus Edelstahl
Keramikheizelemente

- Timer

Kriimelschublade

Sandwichhalter separat erhéltlich
Abmessungen der Backkammer:
KE1901020 - 370x245x75 mm (BxTxH)
KE1902030 - 2 360x210x85 mm (BxTxH)
Anzahl der Heizelemente:
KE779130 - 4 Heizelemente
KE1902030 - 6 Heizelemente

i B T H P Preis (€
N Attikeln. Produkt mm mm  mm kW Volt neno( ;
1. KE1901020 Salamander 460 300 305 2,0 230 278,00
2. KE1902030 Salamander, doppelt 460 300 440 3,0 230 352,00
3. KE1999001 Sandwichhalter 340 95 - - - 8,57
stalgast
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KUCHENEQUIPMENT

GAS-HOCKERKOCHER

massive Topfhalterung aus Gusseisen

herausnehmbarer Brenner

Brennerdeckel und Edelstahlwanne abnehmbar

- Sicherheitsthermostat, Zindung mittels Ziindflamme
Gas-Regler

inklusive Gasdiisen fiir Erdgas (G20) und Propan Butan (G30)
fiir den Einsatz von Pfannen, Topfen und Woks

(nichtim Lieferumfang enthalten)

- B T H G P
Artikelnr.—— © % Gas

kw netto
KE2401140 600 630 425 30 14 G20/G30 1128,00

Preis (€)

GAS-HAHNCHENGRILL

fiir perfekt gegartes DrehspieB-Fleisch

- 3SpieBe, die unabhdngig voneinander
gesteuert werden

fiir bis zu 12-15 Hdhnchen
durchschnittlicher Gas-Verbrauch: LPG 1,41
kg/h; Erdgas 1,86 m¥h

- inkl. Beleuchtung

herausnehmbare Auffangschale

- Diisen fiir LPG und Erdgas enthalten

Atikeln. B T H g ;/ U Preitst ©

m - mm K netto
KE2503170 1110 480 920 87 17 Gas 2796,00

REISKOCHER

- einfach zu reinigender Innentopf antihaftbeschichtet, hitzebestandig
Gehduse aus Edelstahl

inklusive Reisloffel, Riihrloffel und zwei Messhechern

- mit Warmhaltefunktion

- Kontrolleuchten

praktische MaBangaben im Innentopf

fiir die Zubereitung von bis zu 6 kg gekochtem Reis

inklusive
Reisloffel,
Ruhrloffel

und zwei
Messbechern

i B T H Inh. G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Llitr kg kw Volt netto
KE2801006 470 420 350 6 10,2 1,95 230 218,00

378

_ROWER.)
CGRIW

)@

stalgast
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ROWLER
CHENEQUIPMENT
ELEKTRO-GYROSGRILL
herausnehmbares Gitterrost und Tropfschale

Heizelemente mit unabhéngiger Regulierung auf halbe oder volle Leistung
- KE2501036 - 3 Heizelemente

- KE2501058 - 4 Heizelemente

gleichméBige Warmeverteilung

inklusive Gyros-Schaufel aus Aluminium

optionales Zubehor: SpieB, Warmestrahler, Panorama-Glastiiren,

- Messerhalter

Nr.  Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm g k';v Volt Prneeigo(a

1. KE2501036 Kapazitat15kg 580 660 695 27 3,6 230 1726,00
2. KE2501058 Kapazitdt25kg 580 660 870 31 58 400 1868,00

GAS-GYROSGRILL

- herausnehmbares Gitterrost und Tropfschale

- Sicherheitsthermostat

KE2502070 - 2 Heizelemente

KE2502105 - 3 Heizelemente

inklusive Gasdiisen fiir Erdgas (G20) und Propan Butan
- gleichméBige Warmeverteilung

- optionales Zubehdr: SpieB, Warmestrahler,
Panorama-Glastiiren, Messerhalter

N Artikelnr.  Ausfiihrung mBm me mHm g k';v U Pfg;f)

1. KE2502070 Kapazitit 15kg 580 660 645 27 7,0 gaz 1868,00
2. KE2502105 Kapazitdt25kg 580 660 870 31 10,5 gaz 2039,00

ELEKTRISCHES GYROS-/DONERMESSER ELEKTRISCHES GYROS-/DONERMESSER
- Schnittstarke 0,5 -8 mm - mit rutschfestem Griff
- Messer: @100 mm - Schnittstérke 0,5 - 8 mm

- Messer: 0100 mm
- nicht spiilmaschinengeeignet
- inkl. Ersatzmesser und Scharfer

i B T H D G P Preis (€) q B T H D G P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm UpM kg kw Volt netto Attikelnr. mm mm mm UpM kg kw Volt netto

KE2503001 125 170 190 2200 008 0,08 230 296,00 KE2503002 125 170 190 2200 008 0,08 230 224,00

stalgast 379




DORRAUTOMAT MIT 10 EINSCHUBEN
. INOX
Gehduse aus Edelstahl

ideales Gerat zum Trocknen von Obst, Gemiise, Fleisch, Fisch, etc.
digitales Bedienfeld

- Timervon 0 bis 24 Stunden in 30-Min.-Schritten
Temperatureinstellungen von 35 bis 75 ° Cin 5°G-Schritten

inkl. 10 Ddrrgitter ca. 400x395 mm, Belastung je bis zu 600 g
leiser Umluftventilator sorgt fiir eine gleichmaBigen

Dorrvorgang -

- transparente Tiir zur einfachen Uberwachung des
Trocknungsprozesses

Atikelr BT H P Preis (€)

mm  kw  \Volt netto
KE0001010 430 535 420 1,10 230 436,00

HEIBE THEKE

- LED-Beleuchtung

- vierseitig verglast

- Glasschiebetiir hinten

- inklusive zwei Einlegebdden

- herausnehmbarer Wasserbehilter

. B T H Inh T P Preis ()
Artikelnr S o Lter °C kW Volt netto

KE2701120 678 568 670 120 +30/+90 1,10 230 1201,00
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MIKROWELLE XONORA
manuelle Steuerung [251]

5 Leistungsstufen

Auftaufunktion

- 270 mm Drehteller

Gehduse und Garraum aus Edelstahl

Kapazitdt 25 Liter

30 Minuten Timer

- Beckenmal: 340x345x230 mm

manuelle

Drehteller
Steuerung

X B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm mm W \Volt netto

KE3001900 483 420 281 900 230 227,00

MIKROWELLE OMORA
- elektronische Steuerung 1000) |[251]
drei Leistungsstufen

20 Programmspeicher (je drei Schritte)
100 Minuten Timer

- Auftaufunktion
- passend fiir GN 1/2 (150 mm)
- Gehduse aus Edelstahl
- Kapazitat 25 Liter
- 30 Minuten Timer
- Abmessungen des Garraums:
335x364x212 mm (BXTxH)
Artikelnr. B T H P Preis (€)

mm mm mm W \Volt netto
KE3002100 520 442 312 1000 230 473,00

stalgast
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SAMSUNG MIKROWELLE 1050 WATT

- manueller Steuerung und 5 Leistungsstufen v

- hochwertiges Magnetron zum gleichmaBigen [25@
Erhitzen

- leichtzu reinigen

- Kapazitat 26 Liter

Abmessungen des Garraums: 336 x 349 x 225 mm

1059
(BXTxH)

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me m":n V':I Volt Prneeiéf)

KE3004105 manuelle Steuerung 517 412 297 1050 230 543,00

SAMSUNG MIKROWELLE
elektronische Steuerung

- InnenmaBe: 336x349x225 mm
- vierLeistungsstufen 1100
- 20 Programme speicherbar W
- LED-Display

- 2Garstufen
- 30 Minuten Timer

- akustisches Endsignal

- +30Sekunden-Taste.

- Auftaufunktion

Atikelnr. Ausfiihrung mB T mHm \Z o Prneeiéo(a

m mm
KE3006105 elektronisches Bedienfeld 527 412 297 1100 230 595,00

SAMSUNG MIKROWELLE

2
H
z
B

- manueller Steuerung und 5 Leistungsstufen [26@

- Keramikboden und doppelte Innenbeleuchtung

- Funktion ,REPEAT” zur Wiederholung des letzten Zyklus 1500

-, ONETOUCH"-Funktion zur automatischen Verldngerung W
des Zyklus um 20 Sekunden mit einer Beriihrung

- mitzwei leistungsstarken Magnetronen fiir gleichmagige 1859

Ergebnisse
- Abmessungen des Garraums: 370x370x190 mm (BxTxH)

=
2

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm \;Pv Vot Prlfeitsto(a

KE3009150 manuelle Steuerung 464 597 368 1500 230 1263,00
KE3009185 manuelle Steuerung 464 597 368 1850 230 1371,00

stalgast
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@ KUCHENEQUIPMENT

SAMSUNG MIKROWELLE

- digitale Steuerung mit 30 Programmspeichern,
+20-Sekunden-Taste

- fiinf Leistungsstufen (185 W, 370 W, 925 W, 1295 W, 1500 W)

- zwei Auftaufunktionen

zwei Wellenfilter, 5-fache Tiirsicherung

Gehduse und Garraum aus Edelstahl

Deckenverkleidung spiilmaschinengeeignet

- Abmessungen des Garraums: 370x370x190 mm (BXTxH)

- Kapazitat 26 Liter

- Gewicht:34kg

- geeignet fiir GN 2/3

Artikelnr. Ausfihung B T H o R Preis©

KE3007150 digitale Steuerung 464 597 368 1500 230 1190,00

SAMSUNG MIKROWELLE

digitale Steuerung mit 30 Programmspeichern,
+20-Sekunden-Taste

- fiinf Leistungsstufen

(185W, 370 W, 925 W, 1295 W, 1850 W)

mit zwei leistungsstarken Magnetronen
fiir gleichméBige Ergebnisse

- zwei Auftaufunktionen

zwei Wellenfilter, 5-fache Tiirsicherung
Gehduse und Garraum aus Edelstahl
Deckenverkleidung spiilmaschinengeeignet
- Abmessungen des Garraums:

370x370x190 mm (BxTxH)

Kapazitét 26 Liter

Gewicht: 34 kg

- geeignet fiirGN 2/3

Artikelnr. Ausfiihrung B T H ‘7/ o Preis (€)

mm  mm mm netto

KE3008185 digitale Steuerung 464 597 368 1850 230 1352,00

INDUKTIONSKOCHER MIT MANUELLER STEUERUNG
professioneller Induktionskocher fiir die kleine und mittelgroBe Gastronomie
- Gehduse aus Kunststoff

elektronischer Uberhitzungsschutz

stufenlose Temperatureinstellung

Temperaturbereich 60-240°C

- Anzeige der Betriehsparameter

- Topferkennungssystem

- Induktionsfeld mit einem Durchmesser von 190 mm

- rutschfeste FiiBe

Atikelnz. B T H G P Preis (6

mm  mm mm kg kW Volt netto
KE2902020 298 360 65 25 20 230 121,00

stalgast
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KUCHENEQUIPMENT

INDUKTIONSKOCHFELDER

- Induktionskochfelder senken den Stromverbrauch gegentber herkémmlichen

- geeignet fur kleine und mittlere Gastronomiebetriebe oder als Ergénzungsgerat Q
Eigene Fertigung

Elektrokochfeldern um ca. 45%
- Gehéuse aus Edelstahl
- stofBfestes Glaskeramik-Kochfeld

- mit @ 120 - 320 mm Bodendurchmesser verwendbar

Die Kochfelder konnen mit jedem induktionsgeeigneten Kochgeschirr verwendet werden:

> A & 6 v o o

emaillierte Teekessel Gusseiserne Topfe
Kochtdpfe &Pfannen

Induktionskocher, digitale Steuerung

- mit bis zu 20 Leistungsstufen
- Timervon 1-479 Minuten einstellbar

- drei Schnellwahltasten fiir Leistung oder Temperatur:

- Leistung: Stufen 1/10/20
- Temperatur: 50°C/140°C/240°C
- Temperatureinstellung von 50°Cbis 240°C mdglich

i B T H P Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm kW \Volt netto

KE2901035 325 425 100 3,5 230 289,00

Kochgeschirr mit Kochgeschirr aus Bréter Wokpfannen
Keramikbeschichtung Edelstahl

effizientes
Belliftungssystem

Glaskeramik-
Kochfeld einfach
zu reinigen

spuilmaschinenfester
Fettfilter

Touch-Bedeinelement
mit Timer

384

Uberstand schiitzt
den Stromanschluss

Edelstahlgehduse

stalgast
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SOUS-VIDE GERATE

- geeignet zum schonenden Garen von vakuumverpackten Produkten und zur Erhaltung und
Intensivierung von Aromen, Geschmack und Vitaminen

der Lebensmittel

SOUS-VIDE-GERAT ZUM EINHANGEN IN EIN WASSERBAD

zum Einhéngen in das Wasserbad

prazise Temperatursteuerung

- garantierte Temperaturstabilitdt des Wasserbads auf 0,2°C genau
extra groes Display

Umwalzpumpe fiir gleichméRige Wassertemperatur

fiir Behélter mit bis zu 30 L Inhalt

- Heizelement: 1,2 kW

mit

hohenverstellbarer
Halterung

: B T H G P Preis (€)
Artikelnr. kg kW \Volt  netto

mm - mm
NT0102012 100 161 335 1,8 1,2 230 266,00

SOUS-VIDE-GERAT

zum Einhdngen in das Wasserbad

prézise Temperatursteuerung

garantierte Temperaturstabilitat des Wasserbads auf 0,2°C genau
- Umwélzpumpe fiir gleichmaRige Wassertemperatur

- Heizelement: 1,4kW

| B T H Inh
Artikelnr. Produkt om mm o mm o Liter
NT0101325 Sous-Vide-Gerat 145 115 325

GNO0811200 GN 1/1 Behélter aus Polycarbonat 530 325 200 26
GN0812200 GN 1/1 Behélter aus Polycarbonat 325 265 200 11,5

st_algast

omie-Experten

G P Preis (€)
kg kW Volt  netto
1,9 1,5 230 357,00
- 27,30
13,60

CHENEQUIPMENT

die besonders schonende Garmethode reduziert den Garverlust und verlangert die Haltbarkeit

besonders geeignet fur kleine und mittlere Restaurantbetriebe, Hotels und Cateringbetriebe

385




SOUS-VIDE-KOMPLETTGERAT GN1/1
- Prazisionsthermostat in 0,1°C Schritten einstellbar

- eingebaute Pumpe ermdglicht eine gleichmaBige Warmeverteilung

- Schutz gegen zu niedrigen Wasserstand
- digitales Bedienfeld

- inklusive luft- und wasserdichtem Deckel mit Silikondichtung

- mit Ablasshahn zum Entleeren des Wassers
- grofBe Kapazitét an prof le Bediirfnisse angepasst

" B T H P Preis (€)
Artikelnr. w Volt netto

mm mm
NT0103020 620 360 280 0,7 230 906,00

PORTIONSHALTERUNG FUR
VAKUUMBEUTEL

- besonders hilfreich beim Portionieren von Fliissigkeiten
- perfekte Erganzung zum Vakuumiergerét fiir Fliissigkeiten
NT0501250

; Preis (€)
Artikelnr. e
NT0199250 76,50

UNIVERSALZANGE <L
- mitSilikonbeschichtung um
die Vakuumbeutel nicht zu
beschadigen

; L Preis (€)
Artikelnr. = PR

KK1812230 230 8,28
KK1812300 300 8,93
KK1812400 400 10,20

386

Nelly
VIDE

caterina

PORTIONSHALTERUNG

- geeignet fiir GN 1/1 Behalter
- aus Edelstahl
- 6-fache Einteilung fiir bis zu 12 Portionen

| Preis (€)
Artikelnr. B
NT0199005 59,50

ISOLATIONSKUGELN FUR SOUS-VIDE BADER

- reduziert dem Warmeverlust um bis zu 90%
- reduziert die Verdunstung

- verringert Temperaturschwankungen

- energiesparend

i VPE Preis (€)
Attikeln. Stiick  netto

NT0399100 100 26,70

stalgast
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Classic
CookK

Smart
Cook

Shop

Cook

KOMBIDAMPRER &
HEISSLURTOFEN

Kombidampfer sind vielseitige Gerate fiir dierprofessionelleKiiche,
die Qualitat der zubereiteten Speisen géwahrleisten.

Kombidampfer Stalgast ClassicCook......!.. 388,392 HeiBluftofen Stalgast ShopCook .. ......... 398-400
Kombidampfer Zubehor fur HeiBluftofen ShopCook............. 401
Stalgast SmartCook .............. 389-391, 393-395 Sonstiges Zubehor. ... i 402-403

Zubehér fur Kombidampfer
ClassicCook/SmartCook...........ceeueenns. 396-397



ClassicCook mit manueller Steuerung

388

Manuelles Bedienfeld

Beschwadung von 0 bis 100%
120-Minuten-Timer und Non-Stop-Modus
Abzug manuell regulierbar
Umkehrgeblédse
LED-Innenbeleuchtung
Programmende-Signal

Tlrschalter mit Geblase-Stoppfunktion
doppelverglastes Sicherheitsglas
Sicherheitsthermostat
Wasseranschluf 3"

leichte Reinigung

Ausfiihrung als Elektro- oder Gasgerat

MODELLE

stalgas;



KOMBIDAMPFER

SmartCook mit Touch-Steuerung

- Ubersichtlicher 7 " Touchscreen fiir eine intuitive Bedienung

- Programmende-Signal

- Turschalter mit Gebladse-Stoppfunktion

- Sicherheitsthermostat

- LED-Innenbeleuchtung

- Wasseranschluf3 34"

- doppelverglastes, Sicherheitsglas

- Vorheiz-/Kiihlfunktion

- Clima Control - Beschwadung 0 bis 100 %

- 10-stufiges Umkehrgeblase in %

- programmierbarer Dampfabzug

- 3 Modi: Kochen, Backen, Dampfgaren

- inkl. Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler,
Vakuumsonde optional erhéltlich

- zeitgesteuerte Zubereitung

- Kernsonde oder Delta T

- 120 Programme mit 6 Garstufen

- AllOnTime und MultiCook

- Regeneration/Warmhalten von Speisen

- Konfigurierbares Kochbuch mit Fotos

- USB-Anschluf

Bis zu 6 Garstufen

3 Aufwdrm-Modi 3 Betriebsmodi:
Backen / Ddmpfen

/ Backen mit Dampf Braten

Backmodi:

Temperaturkontrolle Zeit
bis 270°C ¢l
Kerntemperaturfihler

Delta T

Regulierung der Luftfeuchtigkeit

Timer

Luftergeschwindigkeit 10-100%

B I Steuerung des Abzugs

stalgast 389




KOMBIDAMPFER

Funktionen und Ausstattung - Kombidampfer SmartCook

3

390

INDIVIDUELLE ZUBEREITUNG

Wahlen Sie die Betriebsarten je nach Bedarf,
ohne ein Rezept erstellen zu missen. Dies ve-
reinfacht Ihnen die Zubereitung von Speisen. .

BESCHWADUNG

Unsere neue Technologie ermdglicht lhnen
die prézise Regulierung der Luftfeuchtigkeit
in 5%-Schritten in einem Bereich von 0 % bis
100 %.

GEBLASESTEUERUNG

Das Umkehrgeblése sorgt fur eine gleichmaBi-
ge Temperaturverteilung im gesamten
Garraum, auch bei voller Beladung. Die 10
Einstellmoglichkeiten des Umkehrgebldses
erlauben auch die Zubereitung von empfin-
dlichen Waren.

CLIMA CONTROL

Uber die digitale Steuerung des Abzugs wird
eine schnelle Reduzierung der Feuchtigkeit im
Garraum ermdglicht.

Der Abzug kann vor Ende des Backvorganges
automatisch gedffnet werden, um den gewiin-
schten Backgrad zu erreichen.

DELTAT

Mittels der am Ofen befestigten Sonde wird
der gewdhlte Temperatursollwert zwischen
dem Produktinneren und dem Ofenraum kon-
stant aufrechterhalten. Das langsame Garen
verringert den Gewichtsverlust des Produkts
und sorgt fir ein perfektes kulinarisches Er-
gebnis..

TEMPERATURFUHLER

Der Temperaturfihler ist mit drei Messpunkten
ausgestattet.

sous .
VIDETEMPERATURFUHLER

Die Sonde betet héchste Prézision bei der Tem-
peraturmessung wahrend der SOUS-VIDE-Va-
kuumgartechnik. Die diinne Sonde mit einem
Durchmesser von 1,5 mm ist fir die Verwen-
dung mit Vakuumbeuteln geeignet (optional
erhaltlich).

nl

@

HACCP

@3

]

PROGRAMMIERBAR
Die Kombidampfer bieten Speicherplatz fir
120 individuelle Programme mit 6 Stufen.

KOCHBUCH

Alle Kombidampfer verfiigen tiber ein integrie-
tes Kochbuch mit 72 bebilderten Rezepten,
aufgeteilt in 8 Gruppen. Zuséatzlich kénnen Sie
48 eigene Rezepte speichern.

HACCP DATENREGISTER

Die Kombidampfer zeichnen den Nutzungsver-
lauf im HACCP-System (Hazard Analysis and
Critical Control Points) auf.

Der Bericht kann problemlos auf einem USB-
-Stick gespeichert werden.

PREMIX GASBRENNER

Der neue Brenner ist fiir alle gasbetriebenen
Gerate optional erhéltlich. Der Premix Gas-
brenner reduziert den Gasverbrauch und
ermoglicht eine gleichmé&Bige Temperatur im
Garraum.

REGENERATION /
TEMPERATURERHALTUNG

Mit dieser Funktion konnen Sie ein zuvor zu-
bereitetes Gericht unter Beibehaltung von
Geschmack und Aussehen erwdrmen. Die
Aufrechterhaltung der voreingestellten Tem-
peratur erméglicht eine verzogerte Ausgabe
der Speisen.

GAREN

Eine konstante, niedrige Temperatur gewdhr-
leistet das optimale Aufgehen von Hefeteigen
fur eine gelingsichere Zubereitung.

PLANUNG

Mittels der Zeitschaltuhr konnen Sie Zubere-
itungszeiten planen, vorausschauend Arbeiten
und Zeit sparen.

stalgast




KOMBIDAMPFER

FAST COOLING

éx{ Durch die automatische Abkuhlfunktion des
-‘*‘ Ofenraumes auf eine gewiinschte Temperatur,
kann schneller mit der Zubereitung der néch-
Xz
sten Speibegonnen werden.
- MULTIWASH

Je nach Verschmutzungsgrad des Ofenraumes

stehen lhnen drei automatische Reinigun-
Yaar gsprogramme mit einer Zyklusdauer von 51,
et 81 sowie 111 Minuten zur Wahl.

ALLONTIME

Das AllOnTime-Programm ermdglicht, meh-
rere Gerichte gleichzeitig zu servieren. Ein
akustisches Signal informiert, wenn die nach-
sten Produkte eingeschoben werden mussen,
damit alle Gerichte zur gleichen Zeit servierbe-
reit sind.

MULTICOOK
Der Kombidampfer kann kontinuierlich und
unabhéngig von der Gardauer mit unterschie-

dlichen Produkten be- und entladen werden,
Ul]'l ohne dass sich die Geschméacker und Aromen
vermischen.

Der Kombidampfer informiert Sie zuverlassig,
wenn ein bestimmtes Produkt fertig zur Ent-

nahme ist..
[BRE] MULTIPREHEAT
HEAT Der Kombidampfer ist serienmaBig mit drei
MDIM Vorwarmstufen von +10°C, +20°C und +30 ° C

E&E E&E ausgerustet. Je nach Auslastung ist es maoglich,
den Ofenraum manuell auf eine héhere Tem-
SOFT_| | HARD
LLSoFT | | ke | peratur vorzuheizen.

SOUS-VIDE
Das Programm erlaubt das langsamere Garen

%OUS in einer Vakuumatmosphare, damit die Lebens-

IDE mittel ihre Nahrwerte, ihren Geschmack und
= ihr Aroma beibehalten.

Mit der zusatzlich erhéltlichen Vakkumsonde
wird die Temperatur prazise eingehalten.
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KOMBIDAMPFER

Manuelle Steuerung

Stalgast ClassicCook

GN 1/1

Artikelnr.
Einschiibe
Blechabstand
MaBe (BxTxH)
Mindesttemperatur
Maximale Temperatur
Gewicht
Betriebsart
Leistung

Spannung

Preis (€) netto

GN 1/1

Artikelnr.
Einschiibe
Blechabstand
MaBe (BxTxH)
Mindesttemperatur
Maximale Temperatur
Gewicht
Betriebsart

Gasart

Gasleistung
Elektroleistung
Spannung

Preis (€) netto

392

FMO011105E
5(GN 1/1)
~ 67 mm
790 x 860 x 690 mm
50°C
250°C
52 kg
Elektro
7,75 kw
400V - 50/60 Hz
3690,00

FM011107G
7(GN 1)
~ 67 mm
790 x 960 x 850 mm
50°C
250°C
125 kg
Gas
G20
14 kw
0,65 kw
230V -50/60 Hz
8829,00

FMO011107E
7(GN1/1)
~ 67 mm
790 x 860 x 830 mm

50°C
250°C
78 kg
Elektro

10,2 kW

400V - 50/60 Hz
4890,00

FMO11111E
11(GN 1/1)
~ 67 mm

790 x 860 x 1100 mm
50°C
250°C
106 kg
Elektro
18,5 kW
400V - 50/60 Hz
6290,00

FM011111G
11(GN 1/1)
~ 67 mm

790 x 960 x 1120 mm
50°C
250°C
140 kg
Gas
G20
20 kw
0,65 kw
230V -50/60 Hz
9620,00

stalgast
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Touch-Steuerung

Stalgast SmartCook

GN 1/1

Artikelnr.
Einschiibe
Blechabstand
MaBe (BxTxH)
Mindesttemperatur
Maximale Temperatur
Gewicht
Betriebsart
Leistung

Spannung

Preis (€) netto

GN 1/1

Artikelnr.

Einschiibe
Blechabstand

MaBe (BXTxH)
Mindesttemperatur
Maximale Temperatur
Gewicht
Betriebsart

Gasart

Gasleistung
Elektroleistung
Spannung

Preis (€) netto

stalgast

FM023105E
5(GN 1/1)
~ 67 mm
790 x 860 x 690 mm

50°C
270°C
54 kg
Elektro

7,75 kw

400V - 50/60 Hz
6690,00

FM023107G
7(GN 1)
~ 67 mm
790 x 960 x 850 mm
50°C
270°C
125 kg
Gas
G20
14 kW
0,65 kw
230V -50/60 Hz
12649,00

FM023107E
7(GN1/1)
~ 67 mm
790 x 860 x 830 mm

50°C
270°C
78 kg
Elektro

10,2 kw

400V - 50/60 Hz
8769,00

FM023111E
11(GN 1/1)
~ 67 mm

790 x 860 x 1100 mm
50°C
270°C
106 kg
Elektro
18,5 kW
400V - 50/60 Hz
10268,00

FM023111G
11(GN 1/1)
~ 67 mm

790 x 960 x 1120 mm
50°C
270°C
140 kg
Gas
G20
20 kW
0,65 kw
230V -50/60 Hz
13989,00

KOMBIDAMPFER
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KOMBIDAMPFER

Stalgast SmartCook

GN 2/1

Artikelnr.
Einschiibe
Blechabstand
MaBe (BxTxH)
Mindesttemperatur
Maximale Temperatur
Gewicht
Betriebsart
Leistung

Spannung

Preis (€) netto

GN 2/1

Artikelnr.

Einschiibe
Blechabstand

MaBe (BxTxH)
Mindesttemperatur
Maximale Temperatur
Gewicht
Betriebsart

Gasart

Gasleistung
Leistung

Spannung

Preis (€) netto

394

FM023207E
7(GN2/1)
~ 67 mm
790 x 1280 x 830 mm

50°C
270°C
120 kg
Elektro

14,2 kW

400V - 50/60 Hz
10960,00

FM023207G
7(GN2/)
~ 67 mm
790 x 1280 x 850 mm
50°C
270°C
145 kg
Gaz/Elektro
G20
20 kw
0,65 kw
230V -50/60 Hz
14210,00

FM023211E
11(GN 2/1)
~ 67 mm

790 x 1280 x 1100 mm

50°C
270°C
160 kg
Elektro

28,5 kw

400V - 50/60 Hz
12890,00

FM023211G
11(GN 2/1)
~ 67 mm

790x 1280 x 1110 mm
50°C
270°C
175kg
Gaz/Elektro
G20
28 kW
0,65 kw
230V -50/60 Hz
15290,00

Touch-Steuerung

stalgast
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KOMBIDAMPFER

MEHRPUNKT-
KERNTEMPERATUR-
FUHLER

DOPPELTES
SICHERHEITS-GLAS

AUTOMATISCHES
WASCHSYSTEM

PRAZISIONSGRIFF

7% stalgast

‘ Die Gastronomie-Experten




KOMBIDAMPFER

Zubehor fur Kombidampfer
ClassicCook / SmartCook

REGENERATOR

Artikelnr. FM612106E

Einschiibe 6 (GN 1/1)

Blechabstand ~ 67 mm

MaBe (BxTxH) 735 x 684 x 714 mm

Minimal-Temperatur 50°C

Maximal Temperatur 170°C

Gewicht 52 kg /

Betriebsart Elektro GN 1 1

Elektrische Leistung 5,65 kW

Spannung 400V - 50/60 Hz

Preis (€) netto 3600,00

UNTERGESTELLE

| o B T H  Preis (€

Nr.  Artikelnr. passend fiir om mm mm o
1. FM029100 Kombidampfer GN 1/1 704 645 300 169,00
2. FM029106 Kombidampfer GN 1/1 704 645 650 469,00
3. FM029108 Kombidampfer GN 1/1 704 645 850 519,00
4. FM029200 Kombiddmpfer GN 2/1 704 1008 300 249,00
5. FM029206 Kombidampfer GN 2/1 704 1008 650 549,00
6. FM029208 Kombiddmpfer GN 2/1 704 1008 850 599,00
7. FM619108 Regenerator FM612106E 662 570 850 559,00

396
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KOMBIDAMPFER

Zubehor fur Kombidampfer
ClassicCook/SmartCook

WANDHAUBEN
- ausgestattet mit Dampfkondensator und Abluftgebldse, Abzugsstutzen ¢ 120 mm

; i B T H Preis (€)
Artikelnr. passend fiir S S
FM994101E Wandhaube fiir Elektro-Kombiddmpfer GN 1/1 790 840 275 3160,00
FM994201E Kombidampfer 9100053 und 9100055 790 1270 345 3540,00

FM994102E Wandhaube fiir Doppel-Elektro-Kombiddmpfer GN 1/1 790 840 275 3540,00

INSTALLATIONSKIT

Artikelnr. Produkt passend fiir Pr:eiéo(e
FM995101 Egrgg%g%d';?el:““hen Anschluf von einem Stalgast Kombidampfer 379,00
fir den AnschluB von einem Kombidampfer an «
FM995202 o;1e Haube oder einen Dampfkondensator Stalgast Kombidampfer 260,00
fiir den hydraulischen AnschluB von zwei I~
FM995302E Kombidampfer chne Haube Stalgast Kombidampfer 770,00
fiir den AnschluB von zwei Kombidampfern an «
FM995303 ;10 Haube oder einen Dampfkondensator Stalgast Kombidampfer 449,00
SCHLAUCHBRAUSE VERBINDUNGSRAHMEN
Artikelnr. m"m Prn‘{e';o(a Artikelnr, passend fiir mBm me mHm Prnee';o(é)
SL241617Z 2000 123,00 FM990101E Elektro-Kombidampfer GN 1/1 788 758 78 730,00
WASSERDRUCKMINDERER EXTERNE .
- Anschluss 3/4 Zoll KERNTEMPERATURFUHLER
- Wasserdruckminderer 2 Bar
. Preis (€)
el Preis (6 Artikelnr. Produkt =
Artikelnr. netto FM990202 Kerntemperaturfiihler fiir Sous-Vide Garmethode 399,00
FM990102 59,00 FM990203 Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler 349,00
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Stalgast ShopCook

g5 stalgast

Shop‘

Manuelle Steuerung

Beschwadung
Umkehrgeblase
Innenbeleuchtung
Zyklusende-Signal
Turschalter

60 Minuten-Timer/Dauerbetrieb
Sicherheitsthermostat
Blechabstand 80 mm
inkl. 3 Lochbleche
inkl. 4 Roste

inkl. 4 Lochbleche

& stalgast

Shqp}

Elektronische Steuerung

Beschwadung

99 Programme

Automatisches Vorheizen
Feuchtigkeitsregulierung 0 bis 100%
Umkehrgeblase

Innenbeleuchtung

Tirschalter

Sicherheitsthermostat
Blechabstand 80 mm

inkl. 4 Roste

stalgast

FM411403E
OPTIONAL

FM422404E

FM421304E

FM421604E

FM422604E

399




Stalgast ShopCook

Manuelle Steuerung

Artikelnr.

Einschiibe

MaBe (BXTxH)
Minimal-Temperatur
Maximal-Temperatur
Gewicht

Betriebsart
Elektrische Energie
Spannung

Preis (€) netto

FM411403E
3 (340x240/ GN 1/2)
500 x 550 x 455 mm
50°C
250°C
22 kg
Elektro
2,25 kw
230V - 50/60 Hz
1079,00

Elektronische Steuerung

Artikelnr.

Einschiibe

MaBe (BxTxH)
Minimal-Temperatur
Maximal-Temperatur
Gewicht

Betriebsart
Elektrische Energie
Spannung

Preis (€) netto

400

FMA422404E

4 (430x340/ GN 2/3)
590 x 710 x 540 mm

50°C

260°C
40 kg

Elektro
3.2 kw

230V - 50/60 Hz

2412,00

FM421304E
4 (430x340/ GN 2/3)
590 x 665 x 540 mm
50°C
250°C
35kg
Elektro
3,1kw
230V -50/60 Hz
1429,00

50°C
250°C
55 kg
Elektro
6,3 kW

FM422604E
4 (600x400 / GN 1/1)
820 x 805 x 560 mm
50°C
260°C
55 kg
Elektro
6,3 kw
400V - 50/60 Hz
3640,00

FM421604E

4 (600x400/ GN 1/1)
820 x 805 x 555 mm

400V - 50/60 Hz
3119,00

stalgast
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Zubehor fur Heildluftéfen ShopCook

GARSCHRANK

_ lles. unabhinaiges

- Wasseranschlu83/4”
- Fassungsvermdgen: 8 Bleche 600x400

Rodianfeld

Artikelnr. FM418601
Einschiibe 8 (600x400/ GN 1/1)
Blechabstand ~ 80 mm
MaBe (BxTxH) 760 x 700 x 980 mm
Minimale Temperatura 30°C
Maximale Tempertur 85°C
Gewicht 42 kg
Betriebsart Strom
elektrische Energie 1,4 kW
Spannung 230V -50/60 Hz
Preis (€) netto 1798,00
UNTERGESTELLE

Nr.  Artikelnr. passend fiir B T H o Preis(e)

mm mm mm netto
1. FM419408 Kombidampfer 430x340 572 514 850 539,00
2. FM419608  Kombidémpfer 600x400 802 630 850 539,00
WANDHAUBE

- ausgestattet mit Dampfkondensator und Abluftgeblase, Abzugsstutzen ¢ 120 mm

B T H Preis (€)

Artikelnr. passend fiir T i e
FM414102 1 Kombidémpfer 600x400 820 850 275 1930,00
FM414202 2 Kombidampfer 600x400 820 850 275 2080,00

VERBINDUNGSRAHMEN
B T H Preis (€)

Artikelnr. passend fiir e ey
FM419402 Kombidampfer 430x340 590 675 40 629,00
FM419602 Kombidampfer 600x400 820 800 40 629,00
DAMPFKONDENSATOR

Artikelnr. passend fiir mBm me mHm Prﬂééa
FM424501 Kombidampfer ShopCook von Stalgast 720 85 450 598,00

FM424502 2 Kombiddmpfer ShopCook von Stalgasti 580 120 180 1079,00

:stalgast 401
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KOMBIDAMPFER

Sonstiges Zubehor fir Stalgast Kombidampfer

BACKBLECH, ALUMINIUM,

PERFORIERT
Artikelnr. mBm me Prfiiu(f)

FM994301 430 340 34,90

ANTIHAFTBESCHICHTETES
GRILLBLECH GN 1/1

: T Preis (€)
Anlkelnr mm mm r:;;ﬂ
FM991101 530 325 318,00

BACKBLECH, EMAILLIERT GN 1/1

B T Preis (€)
m netto

180,00

Artikelnr. o
FM991104 530 325

GN1/1 MIT
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

) B T H Inh. Preis (€)
Artikelnr. = e netio

GN2711020 530 325 20 2,5 43,60

402

BACKBLECH, ALUMINIUM,
PERFORIERT

| B T Preis (€)
Anlkelnr mm mm netto

FM994201 340 240 34,90

BACKBLECH FUR6EIERGN 1/1

: B T  Preis (€
AnIkE|nr' mm mm I'IETKS )
FM991102 530 325 198,00

GRILLROSTGN 1/1

i B T  Preis (€)
Artikelnr. o T netto

FM991105 530 325 290,00

GASTRONORMBLECH
EMAILLEGN 1/1

- emailliert, antihaftbeschichtet
- einfache Reinigung

" B T H Inh. Preis(€)
Artikelnr. = L e netto

GNO0711020 530 325 20 2,2 20,50

BACKBLECH, ALUMINIUM

B T Preis (€)

Anlkemr' mm mm netto

FM994302 430 340 29,40

GRILLKORB FUR POMMES FRITES,
GEMUSE, FISCH GN 1/1

p B T  Preis (€
Anlkelnr' mm mm nené )
FM991103 530 325 279,00

INOX

GN1/1

i B T H Inh. Preis()
Attikelnr. mm mm mm Lliter netto

GNO0611040 530 325 40 50 32,70
GNO0611065 530 325 65 8,8 37,50

GASTRONORMBLECH
EMAILLE GN 1/1

- emailliert, antihaftbeschichtet
- einfache Reinigung

. B T H Inh. Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lter netto

GNO0711040 530 325 40 50 23,80

stalgast
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GASTRONORM-ROST AUS
EDELSTAHLGN 1/1

T Preis (€
mm netto
530 325 16,90

Artikelnr.  Beschreibung mBm
GN2811001 GN 1/

ALUMINIUM BACKBLECH

- massiv
- dreiseitige Aufkantungen
; Stirke B T  Preis()
Artlkelnr' mm mm mm netto
BK0864015 1,5 600 400 22,10

BK0864020 2,0 600 400 31,50

ALUMINIUM BACKBLECH MIT
SILIKON-BESCHICHTUNG
- mit Silikonbeschichtung, massiv

- dreiseitige Aufkantungen
: Stairke B T Preis()
Artlke“"' mm mm mm netto

BK0964015 15 600 400 50,70

WASCHBRAUSE
SET
4 L Preis (€
Artikelnr. - nems )

SL241617Z 2000 123,00

stalgast
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VERCHROMTES OFENROST

: B T  Preis (€)
Anlkelnr' mm mm netto

BK1749460 470 330 17,00

BACKBLECH

- gelocht
- dreiseitige Aufkantungen

Artikelnr.
BK1064015 1,5

Starke B T  Preis (€)
mm mm - mm netto

600 400 23,50

BACKBLECH

- gelocht, mit Silikonbeschichtung
- dreiseitige Aufkantungen

Artikelnr.
BK1164015 1,5

Stairke B T  Preis()
mm mm mm netto
600 400 44,00

NEOPREN-OFENHANDSCHUHE

- fiinfFinger
- dlresistent
- hitzebestandig bis 100°C
; T Preis (€)
Artikelnr. o nem( )

PP4403300 biszu 100 44,20

KOMBIDAMPFER

INOX

GASTRONORM-ROST AUS
EDELSTAHLGN 1/1

Attikelnr.  Beschreibung mBm me Prgg;@
GN2811002 GN1/1 530 325 21,40

INOX

GASTRONORM-ROST AUS
EDELSTAHLGN 1/1

i B T Preis(e)
Attikelnr. mm - mm netto
BK0764001 600 400 30,10

INOX

HAHNCHEN GRILLROST
GN 1/1, FUR8 HAHNCHEN

T Preis (€
mm netto
530 325 50,60

Attikelnr.  Beschreibung mBm
BK1312002  GN 1/1

DIGITAL-THERMOMETER MIT
EINSTECHFUHLER
Temperaturbereich 0°C bis 300°C

- mitseparatem 1 mm Tauch- /
Einstechfiihler aus

Edelstahl

Kabel des

Einstechfiihlers

mit 1000 mm

Lange

i B T H Preis(
Artikelnr. 0 n e netto

KK1904300 73 22 126 53,90
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KUHLTECHNIK

Um die Frische und die Qualitat von Lebensmitteln bei der Lagerung
und Prasentation zu erhalten, ist die richtige STALGAST Kiihltechnik
notwendig. Eine zuverlassige Kiihlung ist somit:eineswesentliche
Voraussetzung fiir den Erfolg in der Gastronomie, Hotellerie und,in allen

lebensmittelverarbeitenden Betrieben.

Kiihl- und Tiefkihlschranke 406-408
Kihl- und Tiefkihltische .409-414
Saladetten und Vorbereitungstisch . 415-417
Pizzatische, Backerei-Klhltechnik... ...418-423
Glas- und Volltiir Kiihl-/Tiefktihlschranke . . .424-427
Prasentations-Kuhlvitrinen 428-433

Bar-Cooler,
Display-Kiihl-/Tiefkiihlschranke

Zubehor

Tiefkihltruhen

Schockfroster. . .




KUHLTECHNIK

SYMBOLERKLARUNG DER KALTETECHNIK:

Normalkiihlung Tiefkiihlung

s

%

oder und

statische Kiihlung Umluftkihlung

288/ fuir Euronorm EN/Backernorm BN geeignet | 13 flir Gastronorm GN1/1 geeignet

N fir Gastronorm GN2/1 geeignet von zwei Seiten zu 6ffnen

*0
. . ﬂJ ‘..

mit Fligelttren mit Schiebetlren

()

= (o) (&

STATISCHE KUHLUNG UND UMLUFTKUHLUNG IM VERGLEICH:

Bei der statischen Kiihlung kihlt die Luft am Verdampfer ab und fallt aufgrund der physikalischen
Gesetze (geringere Dichte) im Gerdt nach unten. Dadurch entstehen im (Tief-)KihlIschrank
verschiedene Temperaturzonen. Durch Einsatz eines Lifterrades wird eine gleichmaBigere Kiihlung
bei den statistischen Systemen gewahrleistet.

Aufgrund der geringeren Luftgeschwindigkeiten, eignen sich statische Kihlungen besser
fur unverpackte Lebensmittel, die weniger austrocknen als in einem dynamischen System
(Umluftkihlung).

Im dynamischen System der Umluftkiihlung wird die am Verdampfer erzeugte Kaltluft tiber einen
Ventilator in das Gerat geblasen. Durch die hohen Luftgeschwindigkeiten verteilt sich die Kaltluft
schnell und gleichmiBig. Beim Offnen der Tiir wird der Ventilator gestoppt, damit dieser die Kaltluft
nicht aus dem Gerat blast. Durch die hohe Effizienz kiihlen Gerdte mit Umluftkiihlung nach dem
Offnen, im Vergleich zu statischen Kiihlungen, deutlich schneller wieder runter.

Z 2
[[ X
0 2
statische Kiihlung Umluftkihlung
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KUHLTECHNIK

KUHL- UND TIEFKUHLSCHRANKE GN2/1

verwendete Kéltemittel: R290 und R600a

Innenraum ist aus Edelstahl

Gehduse aus Edelstahl oder aus pulverbeschichtetem Stahl in weil3
gleichmaBige Kihlungen

automatische Abtauung/ Enteisung

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
selbstschlieBende Tiren (abschlieBbar)

hohenverstellbare FliBe (+45 mm)

Tiefkuhlschranke mit Heizelementen an der Dichtflache der Tar
durchgehende Griffleiste

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK,
GN2/1, EDELSTAHL

% ’}K‘ KT2301700 & KT2302700
- Umluftkiihlung
- mitInnenraumbeleuchtung
- automatische Tauwasserverdunstung

3 Einlegebdden GN2/1 mit Fiihrungsschienen-Set
21 Positionen filr die Fiihrungsschienen
Isolierung: 70 mm

- passende Fiihrungsschienen: KT9911003

KT2401650

statische Kiihlung

3 Einlegebdden GN2/1 mit Fiihrungsschienen-Set
- 21 Positionen fiir die Fiihrungsschienen

- Isolierung: 60 mm

passende Fiihrungsschienen: KT9901021

: B T H T P : Enert |everbrauch Inh. Inh. : Preis (€)

Nr. - Artikelnr. = o W Vol Energieklasse. % liter Liter netto Klimaklasse nem()

1. KT2401650 680 810 2000 -2/ +8 0,353 230 C 434 537 376 4 2035,00

2. KT2301700 740 830 2000 -2/+8 0,23 230 C 634 589 444 4 2502,00

KT2302700 740 830 2000 -18/-22 0,6 230 D 2632 589 444 4 2890,00
stalgast
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Dn STARLINE KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK
[ MIT RADERN

= Vorderrader mit Bremsen ausgestattet

W - Innenbeleuchtung

automatische Tauwasserverdunstung

3 Einlegebdden GN 2/1 mit Fiihrungsschienensatz
- 20 Positionen filir die Fiihrungsschienen
Isolierung: 60 mm

passende Fiihrungsschienen: KT9901021

Nr. Artikeln. mBm me mHm "1; kc\/ Volt Energieklasse. A IEmglﬁ:ﬂuch Il.rlltie]r Liu!?r?éno Kiimaklasse Prneelrio(a
1. KT4011600 680 810 2010 -2/+8 0,17 230 D 671 600 383 4 1760,00
2. KT4011650 740 830 2010 -2/+8 0,21 230 D 1015 650 465 4 1870,00

KT4021650 740 830 2010 -18/-22 0,48 230 D 2351 650 465 4 2380,00

DOPPELTUR-KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK,
»}I{e GN2/1, EDELSTAHL

- Umluftkiihlung

b

mit Innenraumbeleuchtung

automatische Tauwasserverdunstung

6 Einlegebdden GN2/1 mit Fiihrungsschienen-Set
- 21 Positionen fiir die Fiihrungsschienen
Isolierung: 70 mm

passende Fiihrungsschienen: KT9911003

)

" B T H T P . Energieverbrauch Inh.  Inh. : Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  mm °C kW Volt Energieklasse. hjJahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto
KT2703131 1480 830 2000 -2/+8 0,40 230 C 1028 1311 1004 4 3556,00
KT2704131 1480 830 2000 -10/-22 0,77 230 D 4555 1311 1004 4 4355,00

Dn STARLINE DOPPELTUR-KUHL- ODER
e TIEFKUHLSCHRANK MIT RADERN
= - Innenbeleuchtung

w - automatische Tauwasserverdunstung

- 6 Einlegebdden GN 2/1 mit Filhrungsschienensatz
22 Positionen fiir die Fiihrungsschienen
Isolierung: 60 mm

passende Fiihrungsschienen: KT9901021

- Vorderrader mit Feststellbremse

; B T H T P Eneraiekl Energieverbrauch Inh. Inh. ; Preis (€)
Nr. Artikelnr. mm  mm  mm °C kw Vot =11 . Kwhyjahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto
1. KT4012130 1480 830 2010 -2/+8 0,44 230 D 1517 1300 1185 4 3050,00
2. KT4022130 1480 830 2010 -18/-22 0,78 230 C 3259 1300 1185 4 3490,00
stalgast
g 407
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KUHL-/ TIEFKUHLKOMBINATION, GN2/1, EDELSTAHL

4verstellbare Einlegebdden GN2/1 mit Fiihrungsschienen-Set
- zwei unabhéngige Kiihirdume

Temperaturbereich oben: -2°C bis +8°C

Temperaturbereich unten: -10°Chbis -20°C

Isolierung: 60 mm

- passende Fiihrungsschienen: KT9901021

y B T H T P Inh. Preis (€)
Artikelnr. Volt  Liter netto n

m  mm °C kw etto
KT2505600 680 845 2000 -2/8/-10/-200,25/0,3 230 128,5/128,5 3414,00

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK LW21, GN 2/1, WEISS Dn

- Umluftkiihlung O

- 3Einlegebdden GN2/1 mit Fiihrungsschienen-Set
- 21Positionen fiir die Filhrungsschienen

- Isolierung: 60 mm

- passende Fiihrungsschienen: KT9901021

T H T Energieverbrauch Inh.  Inh. oy oo Preis (6

. B P .
Artikelnr. mm mm  mm °C kw  Volt Energmklasse' WhyJahr Liter ~ Liter netto netto
KT2101600 680 810 2000 -2/+8 0,353 230 C 434 537 376 4 1970,00
KT5210112 680 810 2000 -2/-20 051 230 D 2054 573 376 4 2127,00
DOPPELTUR-KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK Eols) }I{

LW21, GN2/1, WEISS )
N .
- Umluftkiihlung g,«:

- 6 Einlegebdden GN2/1 mit Fiihrungsschienen-Set
- 21Positionen fiir die Filhrungsschienen

- lsolierung: 60 mm

- passende Fiihrungsschienen: KT9901021

; B T H T P f Energieverbrauch Inh. Inh. i Preis (€)
Attikeln. mm - mm  mm °C kw  Volt Energieklasse. Ei(Wh/Jahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto

KT2601130 1340 845 2000 -2/+8 0,45 230 C 675 173 770 4 2597,00
KT5220112 1340 845 2000 -10/-20 0,71 230 D 3165 173 770 4 3418,00

408 stalgast




KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE

verwendete Kéltemittel: R290 und R600a
- Gehduse und Innenraum aus Edelstahl
- gleichmaBige Kithlungen
- automatische Abtauung/ Enteisung
- Tauwasserverdunstung
- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- selbstschlieBende Turen (abschlieBbar)
- hohenverstellbare Fulle
- Einschubschienen: KT9905011
- Abstand zwischen den Einschubschienen: 50 mm

KUHLTECHNIK

4

)
%
B

Dn ;EE KUHL- ODER TIEFKUHLTISCH, 2-TURIG,

EDELSTAHL

2 |(nox ﬂ - pro Tiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BXT)
- Heizelemente an der Dichtflache im Tiefkiihltisch

- Isolierung: 60 mm

- 11 Positionen fiir die Fiihrungsschienen pro Tiirfach

: - B T H T P ; Energieverbrauch Inh.  Inh.
Artikelnr. Ausfiihrung volp Energieklasse. %Wh/lahr Liter ~ Liter netto

KT2821314 Normalkihlung 1360 700 850 2/+8 03 230 B 724 314 205
KT2822314 Tiefkiihlung 1360 700 850 -10/-20 0,47 230 D 2537 314 205

mm mm  mm °C kw

: Preis (€)
Klimaklasse ™" =2

5 2309,00

4 2680,00

;K KUHL- ODER TIEFKUHLTISCH, 3-TURIG,

EDELSTAHL

B Noxﬂ - proTiir ein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)
- Heizelemente an der Dichtflache im Tiefkiihltisch

- Isolierung: 60 mm

- 11 Positionen fiir die Fiihrungsschienen pro Tiirfach

Artikelnr.  Ausfiihrung B T H T P Vo Energieklasse. Ener |everbrauch Inh. Inh.

mm mm  mm °C kw h/Jahr Liter  Liter netto
KT2831465 Normalkiihlung 1795 700 850 2/+8 03 230 B 894 465 358
KT2832465 Tiefkiihlung 1795 700 850 -10/-20 0,57 230 D 3197 465 358

stalgast

: Preis (€)
Klimaklasse ™55

5 2657,00

4 3374,00
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KUHLTISCH MIT VIER SCHUBLADEN,
EDELSTAHL

- Schubladen geeignet fiir GN1/1
- lsolierung: 35 mm
- Edelstahl-Arbeitsplatte mit 40 mm Aufkantung

| B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
Attikelnr. m mm  mm °C kW Volt Energieklasse. ?(Wh/lahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto
KT3141257 900 700 880 +2/+8 0,155 230 C 821 257 130 4 2680,00
KUHLTISCH, 2-TURIG, EDELSTAHL On
- pro Tiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT) (@)

- Isolierung: 35 mm
- 8Positionen fiir die Filhrungsschienen pro Tiirfach = n

- Edelstahl-Arbeitsplatte mit 40 mm Aufkantung

| B T H T P : Energieverbrauch Inh.  Inh. i Preis (€)
Attikeln. m m - mm °C kw  Volt Energieklasse. WhJahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto
KT3021257 900 700 880 +2/+8 0,155 230 C 933 257 201 4 1351,00

KUHLTISCH, 3-TURIG, EDELSTAHL Dn
- proTiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT) (@)

- Isolierung: 35 mm
- 8Positionen fiir die Filhrungsschienen pro Tiirfach = n

- Edelstahl-Arbeitsplatte mit 40 mm Aufkantung

| B T H T P : Energieverbrauch Inh.  Inh. : Preis (€

Attikelnr. mm  mm  mm °C kw  Volt Energieklasse. IWK/Jahr . Liter  Liter netto Klimaklasse neltto()

KT3031400 1365 700 880 +2/+8 0,235 230 C 1150 400 308 4 1822,00
% stalgast
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STARLINE KUHLTISCH,
2-TURIG, EDELSTAHL

- proTiirein GN 1/1 Einlegeboden

- lsolierung: 50 mm

- 13 Positionen fiir die Fiihrungsschienen

Jb

GN
n

- B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis ()
Attikeln. m - mm °C kw  Volt Energieklasse. ?(Wh/Jahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto
KT4112282 1360 700 850 -2/+8 0,21 230 C 919 282 220 4 1840,00
STARLINE KUHLTISCH, Dn
3-TURIG, EDELSTAHL (@)
- proTiirein GN 1/1 Einlegeboden K3
- lIsolierung: 50 mm =
- 13 Positionen fiir die Fiihrungsschienen

; B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis
Attikelnr. mm  mm  mm °C kW Volt Energieklasse. Wh/Jahr Liter Liter netto Klimaklasse netto(a
KT4113417 1795 700 850 -2/+8 0,23 230 C 1145 417 341 4 2160,00
STARLINE KUHLTISCH MIT GLASTUREN, Dn
2-TURIG, EDELSTAHL [®)
- 2Einlegebdden, 325x430 mm =
- Innenbeleuchtung = u
- lsolierung: 50 mm
- Pollenfilter

| B T H T : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)

Attikelnr. mm  mm  mm °C kW Volt Energieklasse. %Wh/iahr Liter Liter netto Klimaklasse netto

KT4114282 1360 600 850 +2/-+8 0,235 230 B 880 400 308 4 2070,00

stalgast
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TIEFKUHLTISCH, 2-TURIG, EDELSTAHL

- pro Tiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)
- mit Staub- und Pollenfilter

- lsolierung: 60 mm

; B T H T P
Artikelnr. — © o W

m - mm
KT3022257 943 700 850 -10/-20 0,26 230

STARLINE KUHLTISCH,
2-TURIG, EDELSTAHL

- proTiirein GN 1/1 Einlegeboden

- lsolierung: 35 mm

- 8Positionen fiir die Fiihrungsschienen

oy

GN

i B T H T P
Attikelnr. mm  mm  mm °C kw

KT4212240 900 700 875 +2/+8 0,17 230

STARLINE KUHLTISCH,
3-TURIG, EDELSTAHL

- proTiirein GN 1/1 Einlegeboden

- lsolierung: 35 mm

- 8Positionen fiir die Fiihrungsschienen

i B T H T P
Attikeln. mm  mm  mm °C kw

KT4213368 1365 700 875 -2/+8 0,24 230

412

: Energieverbrauch Inh. Inh. : Preis (€)
Volt Energieklasse. Whjlahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto(
D 2537 257 201 4 1938,00
: Energieverbrauch Inh.  Inh. : Preis (€)
Volt Energieklasse. %Whljahr Liter ~ Liter netto Klimaklasse netto
C 830 240 198 4 1070,00
=5
o
GN
m”n
: Energieverbrauch Inh. Inh. : Preis (€
Volt Energieklasse. Wh/Jahr Liter ~ Liter netto Klimaklasse netto()
C 1294 368 297 4 1550,00

stalgast
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STARLINE KUHLTISCH Dn
MIT VIER SCHUBLADEN, EDELSTAHL o

- Isolierung: 35 mm 3 GN
- Schubladen geeignet fii GN1/1

| B T H T P Enerqiekl Energieverbrauch Inh. Inh. ; Preis (€)
Attikeln. mm  mm  mm °C kw Vot =N KWhjlahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto
KT4215220 900 700 875 +2/+8 0,17 230 C 830 220 198 4 1740,00
STARLINE KUHLTISCH, 1-TURIG
MIT ZWEI SCHUBLADEN, EDELSTAHL o
- einGN 1/1 Einlegeboden, fest montiert
- Isolierung 35 mm = n
- Schublade geeignet fiir Behalter

mit max. Tiefe von 100 mm
- Pollenfilter

| B T H T P Froraiok] Energieverbrauch Inh. Inh. : Preis
Artikelnr. mm  mm  mm °C kw o Volt =M Twhjahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto(a
KT4216220 900 700 875 +2/+8 0,17 230 C 830 220 198 4 1570,00

KUHLTISCH MIT SPULBECKEN, 2-TURIG Dn
- pro Tiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT) [®)
- mit Staub- und Pollenfilter ﬁ ﬂ
- Isolierung: 60 mm W

- SpiilbeckengraRe: 400x400x150 mm (BxTxH)

X B T H T Inh.  Preis (€)
Artikelnr. —— © oC Volt  Liter  netto

KT5120111 1510 700 850 ~-2/+8 230 390 3346,00

stalgast a3
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SCHUBLADENSATZ (2 STUCK) FUR KUHLTISCHE . .
KT2821314 UND KT2831465
- eskonnen zwei Schubladen anstelle einer Tiir eingesetzt werden

- speziell fiir die Kiihltische KT2821314 & KT2831465

- MaRe der Schublade (BXTxH): 300x520x140 mm
- auch passend fiir: KT5120111, KT5130111, KT5022201

Artikelnr. Pr;i;f)
KT9904002 833,00

KUHLTISCH, 2 TUREN & 2 SCHUBLADEN,

EDELSTAHL

- proTiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

- mit Staub- und Pollenfilter

- lsolierung: 60 mm

- 11 Positionen fiir die Fiihrungsschienen pro Tiirfach

i B T H T Inh.  Preis (€)
Artikelnr. 5 o Volt  Liter  netto

KT5022201 1795 700 850 -2/+8 230 465 3737,00

a1 < Stalgast




SALADETTEN &
VORBEREITUNGSTISCHE

verwendete Kéltemittel: R290 und R600a
- Gehé&use und Innenraum aus Edelstahl
- gleichméBige Kiihlungen
- automatische Abtauung/ Enteisung
- Tauwasserverdunstung
- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- selbstschlieBende Tiren (abschlieBbar)
- 8 Positionen fir die Fihrungsschienen
Isolierung: 60 mm
hohenverstellbare Fiile
Einschubschienen: KT9905011
Abstand zwischen den Einschubschienen: 50 mm

KUHLTECHNIK

Dn SALADETTE MIT TELESKOPDECKEL,
o

2-TURIG, EDELSTAHL
hohenverstellbare FiiRe

P
o« GN
o

- Einschubschienen: KT9905011

- Abstand zwischen den Einschubschienen: 50 mm

(150 mm Tiefe)
- Polyethylen Schneidbrett
; é B T H T P Inh. Inh.
Artikelnr. Fassungsvermdgen mm mm  mm °C kw  Volt  Liter Liter netto

KT3421240 10xGN 1/4 900 700 885 +2/+8 0,155 230 257 201

pro Tiir ein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)
Kiihleinsatz geeignet fiir maximal 10 x GN 1/4

Klimaklasse
4 1457,00

Preis (€)
netto

SALADETTE MIT TELESKOPDECKEL,

3-TURIG, EDELSTAHL

2o
o
- pro Tiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

- Kiihleinsatz geeignet fiir maximal 16x GN 1/4

(150 mm Tiefe)
- Polyethylen Schneidbrett
: P B T H T P Inh. Inh.
Artikelnr.  Fassungsvermogen mm - mm °C kW Volt  Liter Liter netto

KT3431392 16 xGN 1/4 1365 700 885 +2/+8 0,235 230 400 308

stalgast

: Preis (€)
Klimaklasse " =5

4 1930,00
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VORBEREITUNGSTISCH, 2-TURIG, EDELSTAHL Dn
- Kiihltisch mit Kiihlaufsatz und Edelstahl-Arbeitsflache )
- proTiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

- Kiihlaufsatz mit Klappdeckel

- Kiihlaufsatz geeignet fiir maximal 5x GN 1/6 (150 mm)

i 5 B T H T P Inh. ~ Inh. i Preis (€
Artikelnr.  Fassungsvermdgen  ° - L «c W Vot Lier Liternetto  Klimaklasse nettu( )
KT3321257 5xGN 1/6 900 700 1006 +2/+8 0,155 230 257 201 4 1737,00

SALADETTE MIT GLASAUFSATZ, 2-TURIG, EDELSTAHL _’)Q

- mit gerundetem Glasaufsatz
- Polyethylen Schneidbrett

IOX
- Kiihleinsatz geeignet fiir maximal 10x GN 1/4 (150 mm) .

- proTiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)

Z':

Artikelnr.  Fassungsvermogen mBm me mHm T ktv Volt IthQr Lits!rnr?étto Klimaklasse Prneeiéo(a
KT3221240 10xGN 1/4 900 700 1345 +2/+8 0,155 230 257 201 4 1989,00
SALADETTE MIT GLASAUFSATZ, 3-TURIG, _’)Q
EDELSTAHL
- héhenverstellbare FiiRe . .

- Einschubschienen: KT9905011

- Abstand zwischen den Einschubschienen: 50 mm

- mitgerundetem Glasaufsatz

Polyethylen Schneidbrett

- Kiihleinsatz geeignet fiir maximal 16x GN 1/4 (150 mm)
- proTiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BXT)

i 5 B T H T P Inh. Inh. i Preis (€
Artikelnr. ~ Fassungsvermégen - o o KW Vot Liter Liternetto  Klimaklasse nelno( )
KT3231392  16xGN1/4 1365 700 1345 +2/+8 0,235 230 400 308 4 2460,00

116 stalgast




STARLINE VORBEREITUNGSTISCH,
2-TURIG, EDELSTAHL

- 2Einlegebdden GN 1/1
- Kiihleinsatz mit Klappdeckel
- Schneidebrett aus Polyethylen

J

U

GN

Artikelnr.  Fassungsvermogen mBm me n:"m TC ksv Volt lL?tgr' Litipr'w]e'tto Klimaklasse Prneeiéu(e
KT4312240 10xGN 1/4 900 705 875 +2/+8 0,17 230 240 198 4 1060,00
STARLINE SALADETTE

MIT GLASAUFSATZ, EDELSTAHL

- 2-tiirig mit zwei Einlegebdden GN 1/1: KT4317240

- 3-tiirig mit drei Einlegebdden GN1/1: KT4318368

- Schneidebrett aus Polyethylen

Lp. Attikelnr. Fassungsvermégen mBm me mHm E ksv ot ll?tt!‘r. mg‘rt‘ém Klimaklasse PT:J;O(O
1. KT4317240 10xGN 1/4 900 705 1300 +2/+48 0,17 230 240 198 4 1530,00
2. KT4318368 16 x GN 1/4 1365 705 1300 +2/+8 0,24 230 368 298 4 1750,00
STARLINE VORBEREITUNGSTISCH, Dn

2-TURIG, EDELSTAHL O

- 2Finlegebtden GN 1/1

- Kiihlaufsatz mit Klappdeckel

- Arbeitsplatte aus Edelstahl

Artikelnr. ~ Fassungsvermdgen mBm me n:“m TC kcv Volt lLri]tEv' Liti?r'w]e'no Klimaklasse Prneeiéf)
KT4319240 5xGN 1/6 900 700 1000 +2/+8 0,17 230 240 198 4 1250,00

stalgast a7
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KUHLTECHNIK

PIZZA- & BACKEREIKUHLTECHNIK

- verwendete Kéltemittel: R290 und R600a

- Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

- gleichméaBige Kihlungen

automatische Abtauung/ Enteisung
Tauwasserverdunstung

elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
selbstschlieBende Tiren (abschliebar)

=25
O

-
¢
=

GN -
n -

PIZZATISCH, 2-TURIG, EDELSTAHL
Arbeitsflache aus Granit

pro Tiir ein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)
Isolierung: 35 mm

- Einschubschienen: KT9905011

- 8Positionen fiir die Fiihrungsschienen

Abstand zwischen den Einschubschienen: 50 mm

Artikelnr. Fassungsvermdgen me H E W Volt IL'?[E,' Klimaklasse P'gtslo(a
PP2102516 5x GN 1/6 900 700 1090 +2/+8 0,155 230 285 4 1572,00
_")Q PIZZATISCH, 3-TURIG, MIT KUHLAUFSATZ,

EDELSTAHL

- Arbeitsfléche aus Granit

- proTiirein GN1/1 Einlegebdden 325x530 mm (BxT)
- Isolierung: 35 mm

Einschubschienen: KT9905011

8 Positionen fiir die Fiihrungsschienen

Abstand zwischen den Einschubschienen: 50 mm

Artikelnr.  Fassungsvermogen mBm Tm H Tc k;/ Vo Energieklasse. Ener @v/ejg?:auch ILT(E: Litt!pr'l.lét‘to Klimaklasse aneeiéo(a
PP2203614 6xGN 1/4 1400 700 1450 +2/+8 0,235 230 C 1150 400 308 4 3870,00
stalgast
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STARLINE PIZZATISCH, 2-TURIG, EDELSTAHL
MIT GLASABDECKUNG

- 2Einlegebdden GN 1/6

- passende Fiihrungsschienen: KT9905011

i 5 B T H T P Inh. ~Inh. i Preis (€
Artikelnr. Fassungsvermégen ~ ° - o o W Vot Liter Liternetto  Klimaklasse netto( )
KT4412240 5xGN 1/6 900 700 1075 +2/+8 0,17 230 240 198 4 1280,00

STARLINE PIZZATISCH, 3-TURIG, EDELSTAHL
MIT GLASABDECKUNG

- 3Einlegebdden GN 1/6

- passende Fiihrungsschienen: KT9905011

Artikelnr.  Fassungsvermogen mBm me n:'m TC k;/ i 'L'i't*e'r' Lit!p’t‘e‘m Klimaklasse Pr:e'fw@
KT4433402 8xGN 1/6 1365 700 1090 +2/+8 0,24 230 402 308 4 1820,00
STARLINE PIZZATISCH, 2-TURIG, Dn
EDELSTAHL O
- Arbeitsplatte aus Granit
- 2Einlegebdden GN 1/6

- Isolierung 35 mm
- zusatzliches Rost: KT9906011
- passende Fiihrungsschienen: KT9905011

i 5 B T H T P Inh. Inh. i Preis (€
Artikelnr. Fassungsvermogen  ° o o W Vot Liter Liternetto  Klimaklasse nel 0( )
KT4430240 5xGN 1/6 900 700 1090 +2/+8 0,17 230 240 198 4 1200,00

stalgast
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PIZZAKUHLAUFSATZ TOM14G

GN
1/4
B T H T P Preis (€)

Artikelnr.  Fassungsvermdgen  © - o W Volt  netto
KT1101514 5xGN 1/4 1200 335 427 +2/+8 0,11 230 1016,00

PIZZAKUHLAUFSATZ TOM14G

GN
1/4
B T H T P Preis (€)

Artikelnr.  Fassungsvermdgen  © - o W Vot netto
KT1102614 6XGN 1/4 1400 335 427 +2/+8 0,11 230 1057,00

PIZZAKUHLAUFSATZ TOM14G Do
e}

rd
=

GN
1/4

Artikel E 5 B T H T P Preis (€)
- 7 & mm mm  mm “C kW Vot  netto
KT1113714 7xGN 1/4 1500 335 427 +2/+8 0,11 230 1159,00

KT1103714 7xGN 1/4 1600 335 427 +2/+8 0,11 230 1134,00

PIZZAKUHLAUFSATZTOM14G 29
o

B

w L]

/4

Artikelnr.  Fassungsvermogen ran me mHm ,,Tc k[\;v Volt Pﬁg;€)
KT1104814 8XxGN 1/4 1800 335 427 +2/+8 0,122 230 1187,00

420 .- Stalgast




STARLINE
PIZZAKUHLAUFSATZ
MIT GLASABDECKUNG

GN
1/3

Artikelnr.  Fassungsvermagen mBm me ,rm °Tc ka o P'ﬂfw@

KT4543120 4xGN1/3 1200 395 440 +2/+8 0,11 230 795,00

STARLINE Dn
PIZZAKUHLAUFSATZ O
MIT GLASABDECKUNG g

GN
/4

; 5 B T H T P Preis (€)
Artikelnr.  Fassungsvermdgen  © - o o« W Vot netto

KT4554120 5xGN 1/4 1200 335 440 +2/+8 0,11 230 720,00

STARLINE 5
PIZZAKUHLAUFSATZ e)
MIT GLASABDECKUNG

GN
i LI
1/4

Attikelnr.  Fassungsvermogen B T H o TP o Preis(©

KT4563140 6xGN 1/3 1400 395 440 +2/+8 0,11 230 820,00
KT4564140 6xGN 1/4 1400 335 440 +2/+8 0,11 230 730,00

STARLINE
PIZZAKUHLAUFSATZ
MIT GLASABDECKUNG

[
s L1 LT |

mm - mm  mm °C kw  Volt netto
KT4584180 8xGN 1/4 1800 335 440 +2/+8 0,11 230 810,00

PLY
<5 stalgast a1




BACKEREI KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK,
EN 600X400 MM, EDELSTAHL

- mit Umluftkiihlung

hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)
selbstschlieBende Tiiren (abschlieBbar)

durchgehende Edelstahl-Griffleiste

Heizelemente an der Dichtflache im TiefkiihIschrank
inkl. 10 Paar Einschubschienen fiir EN/BN 600x400 mm

: B T H T G P : Energieverbrauch Inh.  Inh. : Preis (€
Artikelnr. mm  mm  mm °C kg kw  Volt Energieklasse. WhyJahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto()
KT3501852 740 990 2000 +2/+8 143 0,33 230 C 790 852 619 4 2701,00
KT3502852 740 990 2000 -18/-22 152 0,7 230 D 3149 852 619 4 3449,00

BACKEREI TIEFKUHLTISCH, EN 600X400 MM,
EDELSTAHL
- mit Umluftkiihlung
- Edelstahl-Arbeitsplatte mit Aufkantung
- hohenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)
- selbstschlieBende Tiir mit Feststellfunktion
- proTirein Einlegebdden
- durchgehende Edelstahl-Griffleiste
- Heizelemente an der Dichtflache im Tiefkiihlschrank
- 7Positionen fiir die Fiihrungsschienen
- mit Staub- und Pollenfilter
ry
| B T H T G P : Ener |everbrauch Inh. Inh. : Preis (€)
Nr. Attikelnr. mm mm mm °C kg kw  Volt Energieklasse. hilahr Liter ~ Liter netto Klimaklasse netto
1. KT3512477 1510 800 890 -10/-20 140 0,30 230 D 2966 471 290 4 2551,00
2. KT3513625 2020 800 890 -10/-20 152 0,30 230 D 3517 625 444 4 3626,00
STARLINE PIZZATISCH, EDELSTAHL
- Arbeitsplatte aus Granit
- 3Einlegebdden GN 1/1
- Isolierung 35 mm
- zusétzliches Rost: KT9906011
- passende Fiihrungsschienen: KT9905011
Dn
e
| B T H T P Enargiakl Energieverbrauch Inh.  Inh. ; Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm °C kw o Volt =N : 1Wh/Jahv Liter  Liter netto Klimaklasse etto

KT4431368 1400 700 1120 +2/+8 0,24 230 D 1294 368 297 4 1800,00

stalgast
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PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ, 2-TURIG, Eols)
EN 600X400 MM, EDELSTAHL e}
- Umluftkiihlung

Granitarbeitsplatte

inkl. Kiihlaufsatz KT1113714 - TOM14G
selbstschlieBende Tiiren

- hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)
- inkl. 7 Paar Einschubschienen je Tiir

mit Staub- und Pollenfilter

B T H T G P Enert |everbrauch Inh. Inh. i Preis (€
Artikelnr. — © kg KW Vot Energieklasse. Thi lter  Liter netto Klimaklasse netto)
KT3702428 1510 800 1430 +2/+8 257 0,30 230 B 847 428 290 4 3903,00

PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ, Dn
1-TUR& 7 SCHUBLADEN, EN 600X400 MM,

EDELSTAHL )
* | [ 600/
- Umluftkuhlung
7 Schubladen, ungekiihlt
Gran|tarbe|tsplatte
inkl. Kiihlaufsatz KT1113714 - TOM14G
selbstschlieBende Tiiren
- hdhenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)
inkl. 7 Paar Einschubschienen je Tiir
mit Staub- und Pollenfilter

B T H T P Inh. Inh. : Preis (€)
Attikeln. mm °C kW Vot Liter Liter netto Klimaklasse netto
KT3703135 1510 800 1430 +2 / +8 0,30 230 221 135 4 4824,00
PIZZATISCH MIT KUHLAUFSATZ, Dn
2-TUREN &7 SCHUBLADEN, EN 600X400 MM, [®)

EDELSTAHL 2 |(e00r .
- Umluftkiihlung
7 Schubladen, ungekiihlt

- Granitarbeitsplatte

- inkl. Kiihlaufsatz fiir 10x GN1/4 (max. 150 mm Héhe)
selbstschlieBende Tiiren

hahenverstellbare FiiBe aus Edelstahl (+/- 45mm)

inkl. 7 Paar Einschubschienen je Tiir

- mit Staub- und Pollenfilter

| B T H T P Inh. Inh. i Preis (€
Attikeln. mm - mm  mm °C kW Volt Liter Liter netto Klimaklasse nelrto( )
PP2027390 2020 780 1430 +2/+8 03 230 428 290 4 5886,00

stalgast
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KUHLTECHNIK

GLAS- UND VOLLTUR KUHL-
UND TIEFKUHLSCHRANKE

verwendete Kéltemittel: R290 und R600a
- ruhige Kiihlaggregate
- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- selbstschlieBende Turen (abschlieBbar)

% DISPLAYKUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK
MIT GLASTUR GT77D

mit LED-Innenbeleuchtung

beleuchtetes Werbe-Display

Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

- automatische Abtauung/ Enteisung

- digitaler Regler

weiBes Gehduse

mit 5 Einlegebdden 460 x 550 mm (BXT)

zusatzliches Rost: Art. KT991101

@ s

| B T H T P Inh. Inh. Enert |everbrauch Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  mm °C KW Volt  Liter Liter netto Energieklasse. % netto

KT1903420 680 700 1990 +2/+8 03 230 578 420 B 643 2173,00
KT1904420 680 700 1990 -18/-22 0,85 230 578 420 D 4015 3134,00

Dnr DISPLAYKUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK
e MIT 2 GLASTUREN GT78D

% mit LED-Innenbeleuchtung

beleuchtetes Werbe-Display

- Ventilator fiir gleichméBige Kiihlung

automatische Abtauung/ Enteisung

digitaler Regler

weiles Gehduse

- mit 10 Einlegeboden 460 x 550 mm (BxT)

- zusdtzliches Rost: Art. KT991101

; B T H T P Inh. ~ Inh. Enert |everbrauch Preis (€)
Artikelnr. mm - mm  mm °C kW Volt  Liter Liter netto Energieklasse. Jahr netto

KT2003930 1370 700 1990 +2/+8 05 230 1079 930 B 1024 3434,00
KT2004930 1370 700 1990 -18/-22 1 230 1079 930 F 8586 4788,00

424 stalgast




GLASTUR-KUHLSCHRANK GT76

- weiBes Gehduse aus Stahlblech, pulverbeschichtet

- automatische Abtauung

- inklusive 4 Einlegebdden: 3x 652x530 mm, 1x 652x211 mm (BxT)
- zusdtzliches Rost: Art. KT9909001

= Jg

B T H T P Inh. Inh. Energieverbrauch Preis (€
Attikelnr. mm W Volt Liter Liter netto Energieklasse. %Wh/lahr nett o( .
KT1703600 775 695 1900 +2/+8 0,13 230 620 469 B 820 1821,00
GLASTUR-KUHLSCHRANK GT66
=25
- weiles Gehduse aus Stahlblech, pulverbeschichtet e}
- automatische Abtauung =
- inklusive 4 Einlegebdden: 3x 502x440mm, 1x 502x201 mm (BxT) s
- zusétzliches Rost: Art. KT9907001
B T H T P Inh. Inh. Energieverbrauch Preis (€)
Attikelnr. mm  mm kW Vot Liter Liter netto Energieklasse. %Wh/lahr netto
KT1503350 600 600 1850 +2/+8 0,13 230 361 258 B 773 1410,00
GLASTUR-KUHLSCHRANK GT65 On
- weiles Gehduse aus Stahlblech, pulverbeschichtet [©)
- automatische Abtauung =
- inklusive 4 Einlegebdden: 3x 502x440mm, 1x 502x201 mm (BxT) =
- zusétzliches Rost: Art. KT9907001
| B T H T P Inh. Inh. : Energieverbrauch Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  mm °C kw Vot Liter Liter netto Energieklasse. %Wh/lar netto
KT1303120 600 585 855 +2/+8 0,105 230 129 78 B 584 957,00
stalgast 15
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: B
Artikelnr.

KT1701600 775
KT1702600 775

® s

| B
Artikelnr.

KT1501350 600 600 1850 0/+8 0,13 230
KT1502350 600 600 1850 -10/-18 0,15 230

® s

Artikelnr.
KT1301130

KT1302120 600

426

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT77

weiles Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech

- Modell KT1701600 mit automatischer Abtauung

Modell KT1701600 mit 3x Einlegebdden 652x530 mm & 1x 652x211 mm
Modell KT1702600 mit 7 festen Gefrierbdden 655x515 mm (BxT) und
manueller Abtauung

- zusétzliches Rost fiir KT1701600: Art. KT9909001

: Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
Volt Energieklasse. ?(Wh/lahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto

C 672 620 476 4 1702,00

B 989 620 469 4 1849,00

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT66

weiBes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech

Modell KT1501350 mit automatischer Abtauung

Modell KT1501350 mit 3x Einlegebdden 502x440 mm & 1x 502x211 mm
Modell KT1502350 mit 7 festen Gefrierbdden 480x410 mm (BxT) und
manueller Abtauung

zusatzliches Rost fiir KT1501350: Art. KT9907001

: Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)
Volt Energieklasse. E?<Wh/Jahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto

C 478 361 265 4 1267,00

B 894 361 258 4 1351,00

KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT66U

weiles Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech

Modell KT1301130 mit automatischer Abtauung

- Modell KT1301130 mit 2x Einlegebdden 502x440 mm & 1x 502x211 mm
Modell KT1302120 mit festen Gefrierbdden 480x410 mm (BxT) und
manueller Abtauung

zusatzliches Rost fiir KT1301130: Art. KT9907001

; Energieverbrauch Inh. Inh. : Preis (€)

Volt Energieklasse. si<WhlJahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto
A 409 129 78 4 815,00

A 51 129 78 4 903,00
stalgast

Die Gastronomie-Experten




KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT77E

- Gehduse aus Edelstahl

- Modell KT1801600 mit automatischer Abtauung

- Modell KT1801600 mit 3x Einlegebdden 652x530 mm & 1x 652x211 mm

- Modell KT1802600 mit 7 festen Gefrierbden 655515 mm (BxT) und manueller Abtauung
- zusétzliches Rost fiir KT1801600: Art. KT9909001

: B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€
Artikelnr. mm  mm  mm °C kw  Volt Energieklasse. Wh/Jahr Liter Liter netto Klimaklasse neno()
KT1801600 775 695 1900 0/-+8 0,13 230 C 672 620 476 4 1828,00
KT1802600 775 695 1900 -10/-18 0,3 230 B 989 620 469 4 1963,00
KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK VT66E
- Gehduse aus Edelstahl
- Modell KT1601350 mit automatischer Abtauung
- Modell KT1601350 mit 3x Einlegebdden 502x440 mm & 1x 502x211 mm
- Modell KT1602350 mit 7 festen Gefrierbdden 480x410 mm (BxT) und manueller Abtauung
- zusétzliches Rost fiir KT1601350: Art. KT9907001

: B T H T P : Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (¢
Artikelnr. — © o W Vol Energieklasse. %Wh/]ahr liter  Liter netto Klimaklasse netto()
KT1601350 600 600 1850 0/-+8 0,13 230 C 478 361 265 4 1435,00
KT1602350 600 600 1850 -10/-18 0,15 230 B 894 361 258 4 1588,00
KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK INOX VT66UE Dn ;lé
- Gehduse aus Edelstahl [®)
- Modell KT1401130 mit automatischer Abtauung
- Modell KT1401130 mit 2x Einlegebdden 502x440 mm & 1x 502x211 mm =
- Modell KT1402120 mit festen Gefrierbdden 480x410 mm (BxT) und manueller Abtauung
- zusétzliches Rost fiir KT1401130: Art. KT9907001

: B T H T P Energiokl Energieverbrauch  Inh. Inh. : Preis (€)

Attikelnr. mm  mm  mm °C kw Volt =TS9 . whyjahr Liter  Liter netto Klimaklasse netto

KT1401130 600 585 855 0/+8 0,1 230 A 409 129 78 4 894,00
KT1402120 600 585 855 -10/-18 0,105 230 A 511 129 78 4 1024,00

stalgast 17
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KUHLTECHNIK

PRASENTATIONS-KUHLVITRINEN

- verwendete Kéltemittel: R290 und R600a
- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- automatische Abtauung/ Enteisung

Dn PANORAMA-KUHLVITRINE DELI-STARII
O - LED-Beleuchtung
% [D - 2verstellbare Einlegebdden inklusive

- 4Rédermit Feststellbremsen
- mit Schiebetiiren auf der Bedienerseite

i B T H T G P Inh. Energieverbrauch Preis (€)
Artikelnr. B L e (W Volt Lier Energieklasse. %Wh/lahv Klimaklasse netto
KT0104151 1515 675 1210 -2/8 82 0,49 230 510 C 2700 4 5072,00

Dn PANORAMA-KUHLVITRINE DELI-STAR|
e

- LED-Beleuchtung

[D - 2verstellbare Einlegebdden inklusive
= - 4Rédermit Feststellbremsen

- mit Schiebetiiren auf der Bedienerseite

g

Artikelr. BT H T G P Inh.

Enert |everbrauch : Preis (€
T G W Volt Liter Energieklasse. % hiah Klimaklasse nem()
KT0104091 915 675 1210 -2/8 135 0,48 230 300 C 2702 4 3597,00

428 stalgast




ROLLER GRILL PRASENTATIONSVITRINE PAT4

mit Innenbeleuchtung

- mit Umluftkiihlung

vierseitig verglast

automatische Abtauung

mit fiinf Einlegebdden 535 x 495 mm (BxT)
- vier Rollen, davon zwei mit Feststeller

" B T H Inh. T G P Preis (€)
Attikelnr.  Farbe mm  mm mm Liter °C kw  Volt netto

kg
KT0901360 [silber] 600 630 1850 360 +2/-+10 124 0,69 230 3651,00

KUHLVITRINE PAN5

mit Innenbeleuchtung

mit Umluftkiihlung

mit einer Fliigeltiir

4-seitig verglast

- automatische Abtauung

mit vier verstellbaren Einlegebdden
Tauwasserschale

On
=

| B T H Inh T : Energieverbrauch P Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  Liter °C Energieklasse. Wh/Jahr kw  \Volt  netto
KT0401235 515 485 1689 235 0/+12 B 1622 0,25 230 1595,00
AUFTISCH-KUHLVITRINE KUB10 Dn
- mit LED-Innenbeleuchtung O
- Umluftkiihlung

- digitaler Regler

vierseitig verglast

Schiebetiiren bedienerseitig
automatische Abtauung

- mitzweiverstellbaren Einlegebdden

; B T H Inh T ; Energieverbrauch P Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm Liter °C Energieklasse. %WhlJahr kw  Volt netto
KT0801201 1008 413 940 201 +2/+8 C 1806 0,21 230 2475,00
7% stalgast
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Atikelor 9 B Imh. T G P

mm  Liter

C kg kw
KT0105480 480 1030 100 -2/8 50 0,21

Attikelor. @B Inh. T G P

mm  mm Lter °C ke
KT0105450 450 983 72 -2/8 3

Do

20
EN

g kw
8 0,17

KUCHENVITRINE GLAZE

- mitLED-Innenbeleuchtung

- Umluftkiihlung

- Klimaklasse 6 (bis zu +27°C/ relative Luftfeuchtigkeit 70%)
- 3runde Glashdden

- Edelstahlgehduse

voir Energieklasse. Energ&l\;m;la:’auch Klimaklasse Pr:e'éo(a
230 C 1376 6 1475,00
KUCHENVITRINE PAN5L

- mit LED-Innenbeleuchtung

- Umluftkiihlung

- Klimaklasse N (Umgebungstemperatur +16°Cbis +32°C)
- Drehrahmen mit 4 Présentationsebenen

S Energi | Preis ()
Volt =N€13 whlahr K netto
230 C 1041 N 1642,00

KUHLVITRINE PAN4T MIT ZWEI TUREN
- mitInnenbeleuchtung

- Umluftkiihlung

- vierseitig verglast

- zweiFliigeltiiren

- automatische Abtauung

- mitdrei verstellbaren Einlegebdden

- Tauwasserschale

i B T H Inh. T P : Energieverbrauch Preis (€
Artikelnr. mm mm mm Liter °C kw  Volt Energieklasse. %Wh/iahr neno( )
KT0301086 429 425 980 86 0/+12 0,16 230 C 1184 787,00

% stalgast

A o cectronome-Experten




7% stalgast

KUHLVITRINE PAN3L

mit LED-Innenbeleuchtung

- Umluftkiihlung

digitaler Regler

vierseitig verglast

Fliigeltiir bedienerseitig

- mit drei verstellbaren Einlegebdden

g (Jlg)
]

Atikelnr. B T H Imh. T G

Energieverbrauch Preis (€)
mm liter °C kg WhJahr

p )
(W Vot Energieklasse. o

KT0204430 430 390 98 78 -2/8 42 0,18 230 C 1073 1469,00
KUHLVITRINE PAN4L Dn
- mitInnenbeleuchtung O
- mitdrei verstellbaren Einlegebdden kel
- automatische Abtauung =
- KT0201078, KT0202078, KT0203078 - mit LED-

Innenbeleuchtung

=

. Attikelnr.  Farbe mBm n;rm r:'m IL'i‘tL‘r' 1& kl\jv Vit Energieklasse. Enerimﬁgﬁrrauch P'r‘fe'éo(a
1. KT0101078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003 706,00
2. KT0102078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003 685,00
3. KT0103078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003 768,00
4. KT0201078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003 775,00
5. KT0202078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003 809,00
6. KT0203078 428 386 960 78 0/+12 0,16 230 C 1003 785,00

Backerei- und Konditoreibedarf finden Sie auf den

Seiten 316-330
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#i (Jlg)

Inh.

- B T H
Artikelnr. Liter

mm  mm
KT0701130 697 578 678

b

[

#®

T
°C

k
120 0/+12 5

KALTE THEKE SES7.1

mit LED-Innenbeleuchtung

- Umluftkiihlung

mit drei verstellbaren Einlegebdden
Schiebetiiren bedienerseitig
vierseitig verglast

P f Energieverbrauch . Preis (€
. voir Energieklasse. %Wh/lahr Klimaklasse netto()
0,18 230 C 1490 4 1568,00

KALTE THEKE SES7L

mit LED-Innenbeleuchtung
Umluftkiihlung

mit drei verstellbaren Einlegebdden
- Schiebetiiren bedienerseitig

- vierseitig verglast

: B T H Inh. T P : Energieverbrauch  Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm Lier °C kw  Volt Energieklasse. %Wh/]ahr netto
KT0701120 702 568 686 120 0/+12 0,16 230 B s 1280,00
Dn KALTE THEKE SES6
@) - mit LED-Innenbeleuchtung
® [D - Umluftkiihlung
W . ’ .
— - mitdreiverstellbaren Einlegeboden
- Schiebetiiren bedienerseitig
- vierseitig verglast
; B T H Inh. T P : Energieverbrauch Preis (€)
N Artikelnr.  Farbe mm  mm mm lter  °C kw Vot Energieklasse. Wh/Jahr netto
1. KT0601100 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 B 912 1075,00
2. KT0602100 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 B 912 1126,00
3. KT0603100 682 450 675 100 0/+12 0,16 230 B 912 1085,00
% stalgast

432
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SUSHI UND TAPAS
PRASENTATIONSKUHLTHEKEN

verwendete Kéltemittel: R290 und R600a
mit LED-Innenbeleuchtung

inkl. GN1/3 Behéltern

Schiebetiiren bedienerseitig

dreiseitig verglast

automatische Abtauung/ Enteisung

TAPAS-THEKE PAT4
- ansprechende Prdsentation von Speisen und Tapas
- mitInnenbeleuchtung
- Gehduse aus Edelstahl und eloxiertem Aluminium

GN
1/3

Artikelnr.  Fassungsvermégen mBm me mHm E k’;\/ Volt Pr;'tstf)

KT1001613 6xGN 1/340 mm 1450 400 260 +1/+5 0,16 230 2237,00

stalgast

KUHLTECHNIK
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KUHLTECHNIK

BAR-COOLER UND DISPLAY

KUHLSCHRANKE

verwendete Kéltemittel: R290 und R600a
automatische Abtauung/ Enteisung
elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
selbstschlieBende Tiren (abschliebar)
Glastlren

- B T
Artikelnr. =

BE1502350 1462 535 86

H

B T H
Artikelnr. — ©

mm
BE1503537 2002 535 860

434

mm

17
i
B

4

BARDISPLAY COUNTER COOLER GT30UB

- Umluftkiihlung

schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
2 Glas-Fliigeltiiren

LED Innenbeleuchtung

unterbaufahig

mit vier Einlegeboden

zusdtzliches Rost: Art. KT991601

g dll))
%

T P
°C kw

0 0/+10 032

Ener%leverbrauch Preis (€)

netto
1159 2958,00

Inh.
Volt Uter Energieklasse.
C

230 250

BARDISPLAY COUNTER COOLER GT30UB
Umluftkiihlung

schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
3 Glas-Fliigeltiiren

LED Innenbeleuchtung

unterbaufahig

mit vier Einlegebdden

zusatzliches Rost: Art. KT991601

Eolo)
o

¢
W

T P Inh. Energieverbrauch Preis (€)
°C kW Volt Liter Energieklasse. Wh/Jahr netto
0/+10 032 230 386 C 1386 3804,00
stalgast



BARDISPLAY COOLER GT53UB

- Umluftkiihlung

- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
- 1Glas-Fligeltiir

- Innenbeleuchtung

- unterbauféhig

@ g
]

- mit 2 Einlegebdden

i B T H T P Inh. : Energieverbrauch Preis (¢
Artikelnr. mm mm  mm °C kw Volt  Liter Energieklasse. WhJahr netto()
BE1401150 600 535 870 +2/+8 0,1054 230 129 B 627 1203,00
BARDISPLAY COOLER GT53UB Dn
- Umluftkiihlung O
- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech ED
- 2Glas-Schiebetiiren = ==
- Innenbeleuchtung
- unterbauféhig
- mit4Einlegebdden

; B T H T P Inh.  Preis (€)
Attikelnr. m mm °C kw  Volt  Liter netto
BE1403250 900 535 870 +2/+8 0,112 230 202 1565,00
BARDISPLAY COOLER GT53UB Dn
- Umluftkiihlung [©)
- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech ® B;I
- 2Glas-Fligeltiren =
- Innenbeleuchtung
- unterbauféhig
- mit4Einlegebdden

| B T H T P Inh. : Energieverbrauch Preis (€)
Attikelnr. mm  mm  mm °C kw Volt — Liter Energieklasse. Wh/Jahr neno(
BE1402250 900 535 870 +2/+8 0,112 230 230 B 705 1507,00

&)
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Artikelnr. Ausfiihrung
BE1601300  eine Fliigeltiir

® )y

Artikelnr. Ausfiihrung
BE1602500 2zwei Schiebetiiren

=25
e

&

)

Artikelnr. Ausfithrung
BE1603500  zwei Fliigeltiren

436

P

BARDISPLAY KUHLSCHRANK GT65B
Umluftkiihlung

- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
1 Glas-Fliigeltiir

Innenbeleuchtung

mit 4 Einlegeboden

- zusatzliches Rost: Art. KT991301

P Inh. : Energieverbrauch Preis (€)
C kW Volt  Liter Energieklasse. E’(Wh/Jahv netto(
600 520 1872 +2/+8 0,17 230 307 B 722 2109,00

BARDISPLAY KUHLSCHRANK GT65B
Umluftkiihlung

schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
2 Glas-Schiebetiiren

Innenbeleuchtung

- mit8Einlegebdden

zusétzliches Rost: Art. KT991401

Inh. : Energieverbrauch  Preis (€)
mm kKW VoIt Liter Energieklasse. E’(Wh/Jahv nerlo(
920 520 1872 +2/+8 0,25 230 490 C 1765 3079,00

BARDISPLAY KUHLSCHRANK GT65B

- Umluftkiihlung

- schwarzes Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahlblech
- 2Glas-Fliigeltiiren

- Innenbeleuchtung

- mit8Einlegebdden

- zustzliches Rost: Art. KT991501

P Inh. : Energieverbrauch Preis (€)
kKW VoIt Liter Energieklasse. %\Ixuahv ! nelno( .
920 520 1872 +2/+8 0,25 230 490 C 1598 2958,00
7% stalgast
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KUHLTECHNIK

- Gehéduse und Innenraum aus Edelstahl
- beheizte Glastir

- LED-Innenbeleuchtung

- mit 2 Einlegebdden

- unterbauféhig

BAR DISPLAY TIEFKUHLSCHRANK 7

BAR DISPLAY TIEFKUHLSCHRANK GT55UT

Umluftkiihlung

Gehduse und Innenraum aus Edelstahl

LED Innenbeleuchtung

- beheizte Glastiir

- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

- automatische Abtauung
- B T H T P Inh.  Preis (€)
Artikelnr. mm  mm  mm °C kW VoIt Liter netto

BE1701100 595 525 875 -10/-15 0,28 230 100 2156,00

ZUSATZROST

- plastifizierte Stahlroste
- Artikel KT991601 aus Edelstahl

Nr.  Artikelnr. Produkt mBm me ml'm P'nee'éo(a
1. KT451701 Rost fir BE1401150 410 320 - 32,80
KT9907001 Rost fiir KT1301130, KT1401130,KT1501350, KT1503350, KT1601350 500 400 - 23,40
KT9909001 Rost fiir KT1701600, KT1801600, KT1703600 650 525 - 24,80
BK0764001 Zusatzrost Backernorm fiir KT3502852, K13501852, KT3702428 600 400 - 30,10

2. KT9901021 Schienenset fiir GN 2/1 Kiihlschranke 20 15 650 48,20
KT9905011 Schienenset fiir GN 1/1 Kiihltische und Saladetten 20 15 550 43,60

KT9911003 Filhrungsschienen-Set fiir die Schranke KT2301700, KT2302700, KT2703131, KT2704131 20 15 640 38,60
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TIEFKUHLTRUHEN

verwendetes Kaltemittel R600a
- weilles Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl
- manuelle Steuerung
- LED-Innenbeleuchtung
- ein Fach und ein Korb inkl.
- starke Isolierung
- manuelles Abtauen
- Deckelgriff abschlieBbar
- Gerateabmessung inkl. Griff und Scharniere

STARLINE TIEFKUHLTRUHEN

- B T H
Nr. - Artikelnr. = Lo

1. KT4002093 580 620 845
2. KT4002190 950 620 845
3. KT4002282 1120 700 845
4. KT4002365 1280 790 825
5. KT4002488 1660 790 825

kw Volt Liter
0,105 230 93
0,120 230 190
0,130 230 282
0,110 230 354
0,125 230 488

B HPPEOT

438

P Inh.  Anzahl der

Réder

2
2
4
6

Preis (€)
netto

460,00
570,00
680,00
880,00
1160,00

stalgast
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SCHOCKFROSTER

- verwendete Kéltemittel: R290 und R600a
- Umluftkihlung
- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige
- gerundete Ecken fir leichte Reinigung
- fiir GN1/1 und EN 400x600 mm Behalter

SCHOCKFROSTER
Gehduse und Innenraum aus Edelstahl
- Funktion fiir Schockfrosten und Schockkiihlen
- Schockkiihlen von +70 °Cauf +3 °Cin etwa 90 Minuten

Schockfrosten von +70 °Cauf - 18 °Cin etwa 240 Minuten

; B
Artikelnr. "

KT3801003 750
KT3801005 750
KT3801007 750
KT3801010 750

stalgast
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T
mm
750
750
750
750

H  Fassun

mm

770

890
1260
1260

GN1/1

9svermogen
oder EN

5
7
10

P
kw  Volt

1,15 230
1,43 230
1,49 230
1,49 230

Preis (€)
netto
3582,00
5085,00
4763,00
6334,00
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EDELSTAHLMOBEL

Hochwertige STALGAST Edelstahlmobel gehéren zum Herzstlick einer
jeden GroBkuiche. Sie bieten auf Grund des hohen Hygienefaktors, der
stabilen und prazisen Verarbeitung, der leichten Reinigung, der hohen
Funktionalitat und der guten Optik viele Vorziige.

Handwaschbecken, Spiiltische. . ..445-446, 451-452 Arbeitstische, Arbeitsschranke
Topfspilen 447
Hangeschranke

448, 451
Schranke, Wandregale, Lagerregale.. .. 449, 453




EDELSTAHLMGBEL

Individuell gestaltete Edelstahimdbel

In unserem Edelstahlmdbel-Programm bieten wir Ihnen mageschneiderte Losungen
in hochster Fertigungsqualitat fir den individuellen Bedarf an. Unser Verkaufsteam
steht Ihnen jederzeit gerne beratend zur Verfliigung, um lhnen das passende Angebot
zu lhren gewiinschten Anforderungen zu erstellen.

¢ Preisangebot
& Konstruktionsberatung

3¢ Technische Losungen
maligeschneidert fir lhre
individuellen Wiinsche

Unser komplettes Edelstahlm&bel-Programm finden Sie auf unserer Homepage:
www.stalgast.de

FRAGEN SIE AUCH NACH UNSEREM

NEUEN EDELSTAHLMOBEL-KATALOG!

Dort finden Sie eine
unglaubliche Auswahl

an Standard - und
Spezialmobeln,

sowie Wand- und
Deckenhauben fiir nahezu
jeden Einsatzzweck.

h I



EDELSTAHLMOBEL

Unser Material:

Edelstahl mit besten Eigenschaften

Unsere Mobel flir den Gastronomiebedarf
werden ausschlieBlich aus hochwertigem
Edelstahl hergestellt.

Wir verwenden ferritische, nicht rostende
Stahle, die aus Chrom, Eisen und weiteren
Legierungszusatzen bestehen.

Die Besonderheit: Durch den hohen
Chromanteil in den Stahlen entsteht
Uiber den bloBen Kontakt mit der Luft
automatisch eine unsichtbare, sich selbst
regenerierende Schutzschicht.

Diese macht unsere Produkte dauerhaft
widerstandsfahig gegen Korrosion und
Sauren.

@ 304 445
) 441
2 m
©
[
9 -
o
c
£ 430
o
el
o
E T T T
15 20 25
PREN

Typische Werte fiir potenzielle LochfraBkorrosion unter Bedingungen
von NaClin 0,02M, 23 oC, pH6 nach PREN (%Cr+3,3%Mo-+16%N)

Quelle: Brytan, Z. (2014). Vademecum Stali Nierd: j
Stowar: rie Stal Nier

442

Passivierung des rostfreien Edelstahls

UNBESCHADIGTE
OBERFLACHE

BESCHADIGTE
OBERFLACHE

° WIEDERAUFGEBAUTE
SCHUTZSCHICHT

. Rostfreier Edelstahl
. Schutzschicht

. Sauerstoffmolekiile

Magnetisch und Korrosionsbestandig ist
kein Widerspruch bei Edelstahl

Ein Vergleich der Korrosionsbestandigkeiten von
ferritischen Stéhlen mit dem Austenit 1.4301
(304) verdeutlicht die wichtige Rolle des Chroms
und zeigt, dass die Korrosionsbestandigkeit
von nickelhaltigen (austenitischen) Guten
auch von den meisten ferritischen Stahlen
erreicht wird. Unsere ferritischen Stéhle haben
moderne Legierungen die vielseitig eingesetzt
werden kénnen - insbesondere auch in der
Gastronomie. Durch ihre oben angefiihrten
positiven Eigenschaften wird sie immer haufiger
der dlteren Legierung 304 vorgezogen.

Dieses Schaubild zeigt: Ferrite und Austenite
kann man als zwei gleichwertige Gruppen
von nichtrostenden Stahlen ansehen.

stalgast



EDELSTAHLMOBEL

STALGAST-MOBEL IM DETAIL,
ALLES AUS EINEM GUSS

Unsere Edelstahl-Produkte werden je nach Anforderung und Einsatzgebiet als monolithische VerschweiB3-,
PressschweiB3- oder Schraubkonstruktionen gefertigt. Sie sind alle mit hohenverstellbaren FiiBen zum
Ausgleichen von Bodenunebenheiten ausgestattet und verfiigen iiber einen Potentialausgleichsbolzen.
Uber diesen erfolgen die Erdung sowie die Beseitigung elektrischer Spannungsunterschiede.

ARBEITSTISCHE, ARBEITSSCHRANKE,

SPULTISCHE, TOPFSPULEN
- mit Aufkantung, Hohe 40 mm

- hinterer Plattentberstand 80mm

@

ARBEITSPLATTEN VON ARBEITSTISCHEN

UND ARBEITSSCHRANKEN

- Material: Edelstahl mit einer Starke

von mindestens 0,8 mm

- unterflttert mit einer doppelt laminierten Schall-
schutzplatte, Starke: 18 mm

- hinterer Plattenrand durch umlaufendes korro-
sionsbestandiges Profil aus Edelstahl geschitzt.
Dies verhindert das Eindringen von Feuchtigkeit in
die Unterfltterung

- Plattenhohe: 40 mm

TISCHBEINE

- aus Vierkantprofil, Mae: 40x40 mm, Materialstar-
kestarke: mindestens 1,2 mm

- FiBe im Bereich von +20 mm bis -5 mm

hohenverstellbar

ARBEITSTISCHE MIT GRUNDBODEN
- im oberen Teil durch Rahmen oder Vierkantprofile
verstarkt; Hohe: 100 mm

- Bodenfreiheit: 150 mm

FLUGELTUREN
- Material: Edelstahl doppelwandig, gesteift, Starke 0,8
- Magnetschliesser

- eingelassener ABS-Griff

SCHIEBETUREN

- Material: Edelstahl doppelwandig, gesteift, Starke
0,8mm

- im Gehduse auf Edelstahlfihrungsschiene
befestigt

- oben mit gleitgelagerter Rollenfiihrung

- zur einfachen Demontage der Tiiren im unteren
Teil auf Fiilhrungszapfen befestigt

- eingelassener ABS-Griff

st_algast

REGALE

- FuBe im Bereich von +20 mm bis -5 mm
hohenverstellbar

- Beine der Regale aus Vierkantprofilen, 30x30 mm,
Materialstarke: 1,2 mm

- Regalbéden Hohe: 40 mm, verstarkt durch um 15
mm nach innen gebogene Boden

- maximale Belastung der Regalbdden: 70kg/m*

SCHRANKE

- Schrankgehéuse aus Edelstahl, Starke: 0,8 bis 1 mm
- Schrankbeine aus Edelstahl-Vierkantprofil, MaR3e:
40x40 mm

- Schrankbdden aus Edelstahl, Stérke: 0,8 bis 1 mm,
Hohe: 40 mm, verstérkt durch Omegaprofilen und

durch um 15mm nach innen gebogene Boden

HANDWASCHBECKEN

- Material: Edelstahl mit einer Starke

von mindestens T mm

- verfiigen Uber eine, mit einer Blende verdeckten,
Offnung fiir eine Armatur @ 33 mm

- verfligen liber eine Offnung fiir ein Abflusssieb

ARBEITSPLATTEN VON SPULTISCHEN

— Material: Edelstahl, Starke: mindestens 1,2 mm;
verstarkt durch Metallprofile (Omegaprofile)

- Waulstrand: 19 mm

- Spulbeckenmaterial: Edelstahl, Starke: mindestens
1,0 mm

- Sptlbecken: verfiigen tiber eine, mit einer Blende
verdeckten, Offnung fiir eine Armatur @ 33 mm

- Spiilbecken verfiigen tiber eine Offnung fiir ein
Abflusssieb

TOPFSPULEN

— Material: rostfreier Edelstahl, Starke:

mindestens 1,2 mm

- verfligen uber eine, mit einer Blende verdeckten,
Offnung fiir eine Armatur @ 33 mm

- verschweif3te Konstruktion

- Spiilbecken verfiigen {iber eine Offnung fiir ein
Abflusssieb
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VERSCHWEISSTE - 79
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Unsere verschweil3ten Edelstahimobel sind stets verfligbar. Durch unsere schnelle
Lieferfahigkeit konnen Sie Ihre Kiiche in nur wenigen Tagen ausstatten.




HANDWASCHBECKEN ZUR WANDMONTAGE

- BeckengroBe: 345x248 mm (BxT)
- Loch fiir Armatur rechtsseitig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
- B T H Preis (€
Amkelnr. mm mm mm nettu( )
VHW04350A 400 295 150 177,00

HANDWASCHBECKEN MIT BECKENBLENDE

- Beckenblende dreiseitig
- BeckengrdBe: 330x300x150 mm (BxTxH)
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm

: B T H Preis (€)
Al‘tlkelnr. mm mm mm netto
VHW24450A 400 410 240 225,00

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND EINEM BECKEN

- verschweiBit

- BeckengroBe: 400x400x250 mm (BxTxH)

- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
: B T H Preis (€)
Artlkelnr. mm mm mm netto
VST06651A 600 600 850 570,00

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND EINEM BECKEN

- Abtropfflédche gerillt und mit Gefélle zum Becken

verschweilt

BeckengrdRe: 400x400x250 mm (BxTxH)

Becken rechts

- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
Aufkantung hinten, 40 mm Héhe

72n

MOBEL
; B T H Prei
Anlke“"' mm mm mm rneeltiéa
VST10651RA 1000 600 850 676,00
stalgast
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S

PULTISCH MIT GRUNDBODEN UND EINEM BECKEN
Abtropffléache gerillt und mit Gefélle zum Becken
Becken links
verschweit
BeckengroRe: 400x400x250 mm (BxTxH)
Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm

Aufkantung hinten, 40 mm Héhe

] B T H Prei
Anlkelnr' mm mm mm I;'\eeléﬂ(a
VST10651LA 1000 600 850 676,00
VST12651LA 1200 600 850 729,00

SPULTISCH MIT ZWEI BECKEN

- verschweiBt

- BeckengroBe: 400x400x250 mm (BxTxH) - bei dem Spiltisch mit der Tiefe von 600 mm
- BeckengrdBe: 500x500x250 mm (BxTxH) - bei dem Spiiltisch mit der Tiefe von 700 mm
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm

: B T H Preis (€)
Ar“kelnr' mm mm mm netto
VST10653A 1000 600 850 858,00
VST10753A 1000 700 850 891,00

SPULSCHRANK MIT FLUGELTUREN UND ZWEI BECKEN
- Loch fiir Armatur zwischen den Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
- BeckengrofBe je 400x400x250 mm (BxTxH)

i B T H Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm netto
VSK10652A 1000 600 850  1135,00

SPULSCHRANK MIT SCHIEBETUREN UND ZWEI BECKEN
- Loch fiir Armatur zwischen den Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
- BeckengroBe je 400x400x250 mm (BxTxH)

: B T H Preis (€)
Anlkelnl’. mm mm mm netto
VSK10673A 1000 600 850  1096,00

stalgast
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TOPFSPULE MIT EINEM BECKEN, 300 MM HOHE

- Beckenhghe: 300 mm
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
Anlkemr' mBm me mHm Prﬂeeltslo(a
VTS06650A 600 600 850 577,00
VTS08650A 800 600 850 624,00
VTS10650A 1000 600 850 718,00
VTS08750A 800 700 850 691,00

TOPFSPULE MIT EINEM BECKEN , 400 MM HOHE

- Beckenhdhe: 400 mm
- Loch fiir Armatur mittig des Beckens mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Héhe

Anlkemr‘ mBm me mHm Prnzl;o(a
VTS08651A 800 600 850 722,00
VTS10651A 1000 600 850 789,00
VTS08751A 800 700 850 754,00
VTS10751A 1000 700 850 824,00

TOPFSPULE MIT ZWEI BECKEN, 300 MM HOHE

- Beckenhdhe: 300 mm
- Loch fiir Armatur mittig zwischen den Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
: B T H Preis (€)
Al‘tlkelnr mm mm mm netto
VTS12654A 1200 600 850 787,00
VTS12754A 1200 700 850 833,00

TOPFSPULE MIT ZWEI BECKEN, 400 MM HOHE

- Beckenhdhe: 400 mm
- Loch fiir Armatur mittig zwischen den Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
; B T H Preis (€)
Amkelnr. mm mm mm nelno( .
VTS12655A 1200 600 850 851,00
stalgast
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HANGESCHRANK MIT SCHIEBETUREN
- hdhenverstellbarer Zwischenboden

EDELSTAHLMOBEL

- Traglast des Bodens: 70 kg/m’

Artikelnr.

VHS10352
VHS12352
VHS10452
VHS12452

B
mm
1000
1200

1000
1200

T

300
300
400
400

H
mm
600
600

600
600

Preis (€)

501,00

HANGESCHRANK MIT FLUGELTUREN

- hohenverstellbarer Zwischenboden

- Traglast des Bodens: 70 kg/m’

Artikelnr.
VHS12451

B

mm

1200

T
mm

400

H
mm

600

ARBEITSTISCH MIT GRUNDBODEN

- verschweiBt

- unterfiittert mit einer doppelt laminierten Schallschutzplatte

- Aufkantung hinten, 40 mm Héhe

72n

MOBEL

Artikelnr.

VAT10652A
VAT12652A
VAT14652A
VAT10752A
VAT12752A
VAT14752A

ARBEITSSCHRANK MIT SCHIEBETUREN

- verschweiB3t

- hdhenverstellbarer Zwischenboden

B
mm
1000
1200
1400
1000
1200
1400

T
mm
600
600
600
700
700
700

H
mm
850
850
850
850
850
850

Preis (€)
netto
466,00

Preis (€)
netto
479,00
532,00
580,00
511,00
571,00
627,00

- unterfiittert mit einer doppelt laminierten Schallschutzplatte
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL

Artikelnr.
VAS10652A
VAS12652A
VAS10752A
VAS12752A

448

B
mm
1000
1200
1000
1200

T

600
600
700
700

H

850
850
850
850

Preis (€)
netto
928,00
955,00
851,00
932,00

stalgast
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HOCHSCHRANK MIT FLUGELTUREN 1800 MM HOHE
- 3verstellbare Einlegebdden

72n

MOBEL

: B T H Preis (€)
Artikelnr. m et

mm mm
VHK10651 1000 600 1800 1478,00

HOCHSCHRANK MIT SPULBECKEN
FUR REINIGUNGSUTENSILIEN

- Beckenblende dreiseitig

BeckengroRe: 320x300x150 mm
Liiftungsldcher

verstellbarer Einlegeboden

- wechselbarer Tiiranschlag

: B T H Preis (€)
Anlkelnr' mi mm mm netto
VHK05550 500 500 2000 1089,00

DURCHREICHE-HOCHSCHRANK MIT ZWEI SCHRANKRAUMEN UND
SCHIEBETUREN 1800 MM HOHE

- verschweiBt

- Schrankinnenraume mit einem
- mittlerer Schrankboden fest verschweift
- Traglast des Bodens: 70 kg/m’

hih, had

stellbaren Einl|

: B T H Preis (€)
Artlkelnr' mm mm mm netto
VHK08655 800 600 1800 1988,00

HOCHSCHRANK MIT SPULBECKEN FUR REINIGUNGSUTENSILIEN
- Beckenblende dreiseitig

- BeckengrdBe: 320x300x150 mm

- Liiftungslocher

- verstellbarer Einlegeboden

3 B T H o Preis
Artikelnr. mm mm mm netto
VHK10550 1000 500 2000 1347,00

stalgast
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EDELSTAHLMOBEL 7
ZUR SELBSTMONTAGE = &h

Unsere Edelstahlmdbel zur schnellen und einfachen Selbstmontage sind stets verfligbar.
Durch unsere schnelle Lieferfahigkeit konnen Sie lhre Kiiche in nur wenigen Tagen
ausstatten.




OHNE VERSTREBUNG

- Selbstmontage

- besonders langlebige Gewindeverbindung

- unterfiittert mit einer doppelt laminierten Schallschutzplatte
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

ARBEITSTISCH OHNE GRUNDBODEN, .

72n

MOBEL

: B T H Preis (€)
Artikelnr. m

mm mm
DAT06650A 600 600 850 249,00
DAT08650A 800 600 850 280,00
DAT10650A 1000 600 850 309,00
DAT12750A 1200 700 850 356,00

EINEM BECKEN

- Selbstmontage

- besonders langlebige Gewindeverbi
- BeckengroBe: 400x400x250 mm (BxTxH)
- Durchmesservon 33 mm

- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

SPULTISCH OHNE GRUNDBODEN, MIT .

1

9

Ausguss @ 52 mm

§ B T H Preis (€)
Artikelnr. mm mm mm netto

DST06650A 600 600 850 411,00

stalgast
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ARBEITSTISCH MIT GRUNDBODEN
- Selbstmontage

Cowrind. hind
S Gewinaever

- unterﬁittertmziteir;erdoppeltIaminierte;
Schallschutzplatte
- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

: B T H Preis (€)
Artikelnr. o

mm mm
DAT06652A 600 600 850 281,00
DAT08652A 800 600 850 320,00
DAT10652A 1000 600 850 356,00
DAT12652A 1200 600 850 397,00
DAT14652A 1400 600 850 433,00
DAT18652A 1800 600 850 510,00
DAT10752A 1000 700 850 381,00
DAT12752A 1200 700 850 425,00
DAT15752A 1500 700 850 485,00
DAT18752A 1800 700 850 550,00

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND
EINEM BECKEN
- Selbstmontage
- S ul

- Be(kengrﬁBe:ZOOxZOOxZSOmm (BxTxH)
- Durchmesservon 33 mm

- Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

s hind
ewinaever

9

- B T Preis (€)
Artikelnr. o =

mm
DST10651RA 1000 600 850 521,00

3
ERE
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SPULTISCH OHNE GRUNDBODEN, MIT ZWEI BECKEN
Selbstmontage

besonders langlebige Gewindeverbindung

- BeckengroRe: 400x400x250 mm (BxTxH)

Loch fiir Armatur zwischen der Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
zwei Ausgiisse zentral platziert

Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

72n

MOBEL
: B T H Preis (€)
Artlkelnr. mm mm mm netto
DST10652A 1000 600 850 572,00

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND ZWEI BECKEN

Selbstmontage

besonders langlebige Gewindeverbindung

BeckengrdRe: 400x400x250 mm (BxTxH)

- Loch fiir Armatur zwischen der Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
Aufkantung hinten, 40 mm Hohe

: B T H Preis (€)
Amkelnr. mm mm mm netto
DST10653A 1000 600 850 658,00

SPULTISCH MIT GRUNDBODEN UND ZWEI BECKEN
Selbstmontage

- besonders langlebige Gewindeverbindung

- DST14653RA mit gerillter Abtropfflache

BeckengroRe: 400x400x250 mm (BxTxH)

Loch fiir Armatur zwischen der Becken mit einem Durchmesser von 33 mm
Aufkantung hinten, 40 mm Hghe

; B T H Preis (€)
Attikelnr. mm mm mm netto
DST12653RA 1200 600 850 700,00
DST14653RA 1400 600 850 744,00

UBERLAUFROHR MIT SIEB

- fiir Spiilbecken mit verschiedenen Tiefen, das
Edelstahlsieb verhindert ein Verstopfen des Abflusses:
HB1001200- 250 mm

HB1001250- 300 mm

HB1001350 - 400 mm

nur in Kombination mit dem passendem Sieb HB1099001
zu gebrauchen, Anschlussgewinde 172"

: a H  Preis (€
N Artikelnr. Produkt ommm e

. HB1001350 Uberlaufrohr mit Sieb 48 350 34,20

1

2. HB1001250 Qber\aufrohrmitSieb 48 250 27,30
3. HB1001200 Uberlaufrohr mit Sieb 48 200 26,00
4. HB1099001 Abflusssieb 70 44 17,90

452
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WANDBORD 1-ETAGIG,
HOHENVERSTELLBAR, MIT KONSOLEN

UND WANDSCHIENEN

- Bordtiefe 270 mm
Artikelnr. B
VWB12351 1200

REGAL MIT GLATTEN BODEN

- Selbstmontage
- Beine aus Vierkantprofil 30x30 mm

T

mm
300

H
mm
400

- besonders langlebige Gewindeverbindung
- Traglast der Béden: 70 kg/m’

Artikelnr. mBm
DRL06450 600
DRL08450 800
DRL10450 1000
DRL10550 1000
DRL12550 1200
DRL10650 1000
DRL12650 1200

stalgast
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T

400
400
400
500
500
600
600

H
mm
1800
1800
1800
1800
1800
1800
1800

EDELSTAHLMOBEL

WANDBORD 2-ETAGIG,
HOHENVERSTELLBAR, MIT KONSOLEN

UND WANDSCHIENEN

- Bordtiefe 270 mm
72n
MOBEL
Preis (€) . B T H Preis (€)
netto Artlkemr' mm mm netto
94,10 VWB12352 1200 300 660 197,00

Preis (€)

491,00

REGAL MIT GELOCHTEN BODEN
% - Selbstmontage

- Beine aus Vierkantprofil 30x30 mm
- besonders langlebige Gewindeverbindung
- Traglast der Bden: 70 kg/m’

72n 72n

MOBEL MOBEL

. B T H Preis (€)
Attikelnr. o mm mm netto

DRL10551 1000 500 1800 452,00
DRL10751 1000 700 1800 523,00
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REINIGUNGSBEDARF

Professioneller STALGAST Reinigungsbedarf ist fiir gewerbliche Kiichen,
Hotel- und Gastronomiebetriebe unverzichtbar, um die Betriebe stets
hygienisch sauber zu halten und unangenehme Gertiche zu vermeiden.

Arbeitsbekleidung.................... 455-458, 466 Abfallbehalter, Mlleimer 460-462
Arbeitsschuhe. Insektenvernichter ...463-464
...459 Reinigungsutensilien
..459,466




Thre Cuie

KOCHJACKEN CHEF

- unisex

- mit Edelstahl-Druckknopfen

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle, 65 % Polyester (200 - 210 g/m?)
- GroBenin der Tabelle 1

KOCHJACKE KURZARM KOCHJACKE LANGARM KOCHJACKE LANGARM
- weil - weil - schwarz

Artikelnr.  GroBe Prneejgo(ﬁ Attikelnr.  GroBe P'riiéée Artikelnr.  GroBe P’"eeié;@
HB2305001 S 26,10 HB2405001 S 28,40 HB2509001 S 29,70
HB2305002 M 26,10 HB2405002 M 30,70 HB2509002 M 29,70
HB2305003 L 26,10 HB2405003 L 30,70 HB2509003 L 29,70
HB2305004 XL 26,10 HB2405004 XL 30,70 HB2509004 XL 29,70

GROSSENTABELLE

- ungefahre Abmessungen
KOCHJACKEN (Tabelle1) JEANSHEMD (Tabelle 2)

G I Armellénge . I
roBe Brustumfang Riickenlénge (lang) kur2) GroBe Brustumfang ~ Riickenldnge
S 102-106 72-73 49-50 22 M 164-170 88-92
M 107-120 74-75 50-51 23 L 170-176 96-100
L 121-128 76-78 51-52 24 XL 176-182 104-108
XL 128-142 79-82 53-54 25 XXL 182-188 112-116
XXL 143-149 83-84 54-55 26

XXXL 150-156 85-86 55-56 26

stalgast 455
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KOCHSHIRT KURZARM

- weill

- unisex

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle,
65 % Polyester (200 - 210 g/m?)
GroBenin der Tabelle 1

Artikelnr. GroBe P':eitstéa

HB2605002 M 26,20

HB2605003 L 24,90

HB2605004 XL 24,90

KOCHMUTZE

- mogliche Regulierung der Weite von
560 mm bis 620 mm

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle,
65 % Polyester

Preis (€)
9,35

Artikelnr.
HB2905001

DAMEN-KOCHJACKE LANGARM
weild

mit Edelstahl-Druckknopfen

- aus Mischgewebe: 35 % Baumwolle,

65 % Polyester (200 - 210 g/m?)
GroRenin der Tabelle 2

Artikelnr.  GroBe Prrfeitstl)(€)
HB2705002 M 35,50
HB2705003 L 35,50
KOCHMUTZE
- weil
- 100% Vlieseline
: H VPE Preis(€)

Attikelnr. mm  Stiick  netto
HB2905200 200 20 2,77

HB2905250 250 20 2,38

GROSSENTABELLE

- ungefahre Abmessungen

DAMEN-KOCHJACKE (Tabelle 2)

GroBe  Brustumfang
M 86-90
L 91-100

456

Schiirzenlange

108-109
109-110

Armellinge (lang)
49-50
50-51

T Nime Cucine

KOCHHOSE

- schwarz

- mitzweiTaschen

- mit Gummizug an der Taille
- GroBenin derTabelle 3

Preis (€)
netto

30,90
30,90
32,00

Artikelnr.  GroBe

HB2809002 M
HB2809003 L
HB2809004 XL

BACKERMUTZE

- aus Mischgewebe: 35 %
Baumwolle, 65 % Polyester

- langlebig
- Preis (€)
Artikelnr. 0
HB2905002 8,41

KOCHSHIRT (Tabelle 1)

GroBe  Brustumfang  Riickenldnge
M 115-120 72-71
L 121-134 71-79
XL 135-147 79-81
KOCHHOSE (Tabelle 3)
GroBe Gummizug Beinlange
M bis zu 102 113
L bis zu 104 114
XL bis zu 106 115
stalgast
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BISTROSCHURZEN

- die wei3en Schirzen sind mit weiBem Bandchen
- die anderen Schiirzen sind mit schwarzem Bandchen

VORBINDER MIT TASCHE BISTROSCHURZE MIT TASCHE BISTROSCHURZE
- praktische Doppeltasche - praktische Doppeltasche
- 40x120mm/175x210 mm - 35x200mm/185x200 mm
: L Preis (€) : L Preis (€) - L Preis (€)
Attikelnr. ~ Farbe - o Artikelnr. ~ Farbe - e Attikelnr.  Farbe o e
HB2009373 373 11,70 HB2109700 700 12,80 HB2209100 1000 19,60
HB2001373 373 11,10 HB2105700 700 12,80 HB2201100 1000 14,90
HB2107700 700 13,00
HB2102700 700 13,00

LATZSCHURZEN

- Material: 35% Baumwolle, 65% Polyester
- verstellbares Nackenband fiir maximalen
Tragekomfort HB3001960, HB3002960

Nr.  Artikelnr.  Farbe m';n Prﬂgéa

1 HB3001960 920 18,80

2 HB3002960 920 19,30
3 HB3002960 960 19,30

stalgast
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WASSERDICHTE SCHURZE

- aus beschichtetem Polyestergewebe

- Material ist bestandig gegen Wasser, Fette und Reinigungsmittel
- Materialgewicht: 350 g/m’

- Materialstarke: 0,5 mm

X L Preis(€)
Artikelnr.  Farbe - TSR]

HB3201005 [ 800 19,40

SCHUTZHANDSCHUHE

- ausgezeichneter Grip auf trockenen und nassen Oberflachen
- konturierte Form fiir hdchsten Komfort

- Innenseite aus Baumwolle

- Lange ca. 320 mm, Gewebedicke ca. 0,7 mm

Attikelnr. ~ Groe  Preis (©)

netto
HB4405001 S 7,26
HB4405002 M 7,26
HB4405003 L 7,26
HB4405004 XL 7,26

KOCHSCHUHE CLOGS

komfortabler und robuster Arbeitsschuh
- leicht und bequem
- gepolsterte Einlegesohle
- wasserdicht
- einfach anzuziehen und zu reinigen
- mit einer rutschfester Laufsohle
- resistent gegen Fette und Reinigungsmittel

" = Einlegesohlenlange  Preis (€)
Attikelnr.  GréBe geson ge  Preis

HB0815038 38 255 48,00
HB0815041 41 272 48,00
HB0815042 42 280 48,00
HB0815043 43 289 48,00
HB0815044  44/45 297 48,00

gepolsterte rutschfeste

Einlegesohle Laufsohle

458
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SPIND

bestens geeignet fiir Sozialrdume an
Arbeitsstatten, Schulen oder Sportstatten
zur Aufbewahrung von persanlichen oder
Arbeits-, Schul- und Sportbekleidung und Ausstattung
zur Verwahrung personlicher Gegenstande

Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl
Beliiftungsoffnungen zur Luftzirkulation

- inkl. Tiirschloss

leicht zu reinigen
Visitenkarten-/Namensschildhalter an der Schranktiir
unterteilter Schrankraum mit Ablagefach

Kleiderstange mit

Aufhénghaken

: w D H Preis (€)
Artikelnr. ~ Produkt  ** - © =

HB6001001 1-tirig 400 450 1700 137,00
HB6001002 2-tirig 800 450 1700 234,00

PAPIERHANDTUCH-SPENDER

aus Edelstahl

fiir Papierhandtiicher mit Z-Faltung
maximale HandtuchgroBe 270x100 mm
einfache und leichte Wandmontage

- mitFillstandsanzeige

abschlieBbar

: B T H Preis (€)
Artikelnr om mm

netto
HB6002001 275 105 365 59,60

SEIFENSPENDER

aus Edelstahl

fiir Fliissigseife bestimmt

einfache und leichte Wandmontage
- mitFillstandsanzeige
nachfiillbarer Tank
Drucktastenspender

" B T H Inh. Preis(€)
Artikelnr " o e netto

HB6002002 100 65 155 0,5 28,20

stalgast
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REINIGUNGSBEDARF

MULLKORB

- Pedalmechanismus ermdglicht das beriihrlose
Offnen des Deckels
- Inneneinlage aus Kunststoff (mit Griff)

ABFALLEIMER MIT ASCHER
- Aschenbecher
rutschfester Unterbau sorgt fiir
Abfalleimerstabilitét und schiitzt den
FuBboden vor Kratzern
- Ascherbecher HB3603015
pulverbeschichtet

. @ H Inh. Preis (€
Nr.  Artikelnr. Farbe mm  mm Lliter netto

1 HB3501020 Satin 300 440 20 47,60
2 HB3502020 Glanz 300 440 20 45,50

TISCHMULLEIMER
- abnehmbarer Schwingdeckel
Artikelnr. a H Inh. Preis (€)

mm mm Liter netto
TT4013015 120 160 1,5 12,20

ABFALLCONTAINER ,SLIM”
- gefertigt aus hochwertigem Kunststoff

- enge Form ermdglicht das Platzieren des Eimers in kleinen Raumen

- bequeme Tragegriffe
- Griffzum einfachen Entleeren

INOX 7 @ H Inh. Preis (€
Nr. Artikelnr Farbe mm Liter  netto

mm
1 HB3602015 Glanz 200 700 15 71,10
2 HB3601015 Satin 200 700 15 73,60
3 HB3603015 Schwarz 200 700 15 61,30

Griff-Deckel

Ergonomischer

Tragegriff

Griff zum
einfachen
Entleeren

" B T H Inh. Preis (€)

N Artikelnr. Produkt i o o W e

1. HB3401060 Abfallcontainer ,Slim” 507 272 632 60 107,00

2. HB3402060 Standarddeckel ,Slim" 523 288 70 - 88,80
460 stalgast

Die Gastronomie-Experten



MULLEIMER

aus widerstandsfahigem Kunststoff

- vier Beutelhalterungen

- abgerundete und ergonomische Griffe

- doppelt verstarkter Boden

- einfache Entleerung

- Malltrennsystem durch farbliche
Kennzeichnung méglich

- dicht schlieBender Deckel

MULLEIMER 38 LITER

Nr  Artikelnr.  Produkt Farbe 2 ('""e") 2 (auBen)

mm
4. HB5204038 Miilleimer 363 468
8. HB5204001 Deckel 398 447

MULLEIMER 75 LITER

| @ (innen) @ (auBen)
Nr.  Artikelnr. Produkt Farbe T b

1. HB5201075 Miilleimer 455 558
2. HB5202075 Miilleimer 455 558
3. HB5203075 Miilleimer 455 558
4. HB5204075 Miilleimer 455 558
5. HB5201002 Deckel 500 548
6. HB5202002 Deckel 500 548
7. HB5203002 Deckel 500 548
8. HB5204002 Deckel 500 548

MULLEIMER 120 LITER

Nr.  Artikelnr.  Produkt Farbe mrin"r'r‘f") mfnL:Ee")

4. HB5204120 Miilleimer 520 630
8. HB5204003 Deckel 565 614

ROLLENUNTERSATZ
- geeignet fiir alle Miilleimer mit 75 oder 120 Litern

; @ H Preis(
Artikelnr. mm mm netto

HB5205099 464 168 128,00

stalgast
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H Inh. Preis (€)
mm  Liter  netto

440 38 80,40
52 - 20,20

H Inh. Preis (€)
mm Liter  netto
590 75 113,00
590 75 113,00
590 75 113,00
590 75 113,00

66 - 16,10
66 - 16,10
66 - 16,10
66 - 2540
H Inh. Preis (€)

mm  Liter  netto
700 120 146,00
59 - 30,50

REINIGUNGSBEDARF
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REINIGUNGSBEDARF

MULLSACKSTANDER

- mitKlappmechanismus zur FuBbedienung
- mitzwei Rollen um den Stander zu bewegen
- fiir Beutel mit einem Fassungsvermdgen von bis zu 120 Litern

elastische

FuBbedienung

. B T H Preis(e)
Artikelnr. —— C L et

HB5101160 420 580 960 177,00

462

Beutelhalterung|

Handlicher Griff

STANDARDDECKEL
il @ (innen) @ (auBen) H Preis (€)
Artikelnr. Produkt LA LA AU e Tl
HB3302800 Deckel fiir HB3301800 506 550 36 18,20
HB3302120 Deckel fiir HB3301120 575 620 36 20,00

EINWURFDECKEL

Artikelnr. Produkt g (’:’]‘""f") 9 (;L:EE") mﬂn Prﬂfw@
HB3303800 Deckel mit Loch fir HB3301800 230 512 100 23,70
HB3303120 Deckel mit Loch fir HB3301120 260 585 120 24,60

SCHWINGDECKEL

i @ (innen) @ (auBen) H Preis (€)
Artikelnr. Produkt e i
HB3304800 Schwingdeckel fiir HB3301800 200 558 511 39,90
HB3304120 Schwingdeckel fiir HB3301120 570 625 228 37,10
ABFALLCONTAINER

Inh. Preis (€)

Artikelnr. Produkt

m
HB3301800 Abfallcontainer 455 490
HB3301120 Abfallcontainer 510 550

@ (innen) @ (auBen) H

mm m mm  Liter  netto
610 80 76,40
690 120 101,00

ROLLUNTERSATZ

- Traglast von Artikel HB3305800 - 100 kg
- Traglast von Artikel HB3305120 - 200 kg
Artikelnr. Produkt nﬁn mHm P'fei;o({)

HB3305800 Rollenuntersatz fiir HB3301800 403 72 52,50
HB3305120 Rollenuntersatz fiir HB3301120 455 130 56,60

INOX

stalgast
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INSEKTENVERNICHTER

- Wirkungskreis:
HB4001020- 20 m
HB4002030-30m
HB4003050- 50 m

Artikelnr. mBm T
HB4001020 390
HB4002030 500 95
HB4003050 650 95

Universalgerat fiir eine effektive Schadlingshekampfung
die Insekten werden von den UV-Réhren angezogen
elektrisches Fanggitter

H P U Preis(
mm W 4 netto

320 2x10 230 67,70
320 2x15 230 77,60
320 2x20 230 85,70

INSEKTENVERNICHTER

mit groBer, leicht zu reinigender Auffangschale
robustes und langlebiges Gehduse aus feuerfestem Material

- zur Aufhdngung
- Lebensdauer der LED-Lampe ~ 20.000 h
- Wirkungskreis:

HB4004080 bis 80 m’

HB4004100 bis 100 m*

HB4004150 bis zu 150 m’

Anikelnl’. I11Bm me mHm \rv e PI;\eG_‘I;D(Q
HB4004080 437 100 265 2x4 230 67,70
HB4004100 542 100 265 2x6 230 77,90
HB4004150 696 100 265 2x8 230 89,90
stalgast
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Artikelnr. Produkt \K, P':ei;(fa
HB4001099 Leuchtstoffréhre fir HB4001020 10 5,46
HB4002099 Leuchtstoffréhre fir HB4002030 15 7,20
HB4003099 Leuchtstoffréhre fir HB4003050 18 7,20

Artikelnr. Produkt
HB4099004 Ersatz-LED-Lampe fiir HB4004080
HB4099006 Ersatz-LED-Lampe fiir HB4004100
HB4099008 Ersatz-LED-Lampe fiir HB4004150

REINIGUNGSBEDARF

U Preis (€)
w netto

4 16,50
6 17,10
8

*P Lampenleistung
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REINIGUNGSBEDARF

INSEKTENVERNICHTER MIT LED-LAMPE
Splitterfreie UV-Lampe

leiser Betrieb, geruchsneutral

- nurfiir die Verwendung in Innenrdumen

- starkes und langlebiges Gehause aus feuerfestem Kunststoff
- mitgroBer, leicht zu reinigender Auffangschale

- Wirkungskreis bis zu 100 m*

- Lebensdauer der LED-Lampe ~ 20.000 h

| B T H P U Preis(
Artikelnr. Produkt o mm mm WV =
HB4005100 Insektenvernichter 532 140 320 2x6 230 167,00
HB4005099 Nachfiill-Klebeplatte - - - - - 13,40

INSEKTENVERNICHTER MIT VENTILATOR FUR DEN AUSSENBEREICH

leiser Ventilator

- leichtzu reinigende Auffangschale

zum Aufhdngebn

starkes und langlebiges Gehduse aus feuerfestem Kunststoff
Schutzklasse: IPX4

- Wirkungskreis bis zu 750 m?

Lebensdauer der UV-Lampe ~ 8.000 h

; 2 H G P U Preis (€)
Artikelnr. Produkt om mm bg W W =0
HB4005750 Insektenvernichter 320 580 3,8 40 230 244,00
HB4099040 Ersatzlampe fir HB4005750 - - - - 25,90

464 'PLampenleistung
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SCHMALE DRAHTBURSTE

- schmale Form fiir schwer erreichbare Stellen

- ergonomischer Kunststoffgriff
- ideal fiir Fugen

: B T H Preis (€
Artikelnr. ~ Farbe - o o TR

HB5312002 220 20 85

MULTIFUNKTIONSBURSTE

- ergonomischer Kunststoffgriff
- mitstarken, haltbaren Borsten
- mit Aufhdngung

: B T H Preis()
Artikelnr.  Farbe = o © o BERS

HB5310001 240 75 75 11,00
HB5310002 240 75 75 11,00

RUNDBURSTE
- mitstarken, haltbaren Borsten

N ) H  Preis (€
Artikelnr.  Farbe

mm netto
HB5302001 100 95 33,40
HB5302002 100 95 33,40
HB5302003 100 95 33,40

TRITTPODEST

- belastbar bis 160kg
- mit rutschfestem Bezug
- gefertigt nach EN 14183:2003

i @ H Preis(e)
Artikelnr. mm mm netto

HB5314001 406 343 181,00

stalgast
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6,23

REINIGUNGSBEDARF

REINIGUNGSBURSTE

- geeignet fiir Schneidbretter
- mit Aufhdngung

: B T H  Preis (€)
Artikelnr. Produkt Farbe = o o T

HB5311002 Biirste I 27 64 74 6,03

HANDFEGER

- ergonomischer Kunststoffgriff
- mitstarken, haltbaren Borsten
- mit Aufhdngung

. B T H Preis()
Artikelnr.  Farbe o o T e

HB5309002 [N 285 45 75 8,93

BESEN SET MIT KEHRSCHAUFEL

- idealfiirkleine Flédchen

- klappbare Kehrschaufel verhindert das herausfallen von Kehricht
- Besenhalterung an der Kehrschaufel

BESENSTIEL UNIVERSAL

; L Preis (€
Artikelnr. T e

HB5307001 1520 10,40

| B T H Preis(
Artikelnr. mm mm mm nelno( ;
HB5316001 332 144 958 52,00
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AUTOMATISCHER SEIFENSPENDER,

BERUHRUNGSLOS

beriihrungslose Bedienung
konzipiert fiir Gelseife

einfache und leichte Montage an der Wand oder auf
einem speziellen Stander Kat.-Nr. HB6199001

aus langlebigem Kunststoff
nachfiillbarer Tank
tropffreies Ventil

AUTOMATISCHER SPENDER FUR

DESINFEKTIONSFLUSSIGKEITEN,

BERUHRUNGSLOS

STANDER FUR AUTOMATISCHE SPENDER
speziell fiir automatische Spender HB6101011 &

Nr.

1. HB6101011 Automatischer Seifenspender
2. HB6102011 Automatischer Spender fir

3. HB6199001 Stander fir automatische Spender

beriihrungslose Bedienung
konzipiert fiir Desinfektionsfliissigkeiten

einfache und leichte Montage an der Wand oder auf
einem speziellen Stander Kat.-Nr. HB6199001

aus langlebigem Kunststoff
nachfiillbarer Tank
tropffreies Ventil

HB6102011
Sockel aus pulverbeschichtetem Stahl
Spender-Montageplatte aus Edelstahl

Abstand vom Boden bis zum Spender ca. 1020 mm

inklusive Tropfschale, Abstand zum Dispenser ca. 157 mm

Artikelnr. Produkt

Desinfektionsmittel

LATEX-HANDSCHUHE

fiinf Finger
orange
mit nahtlosem Polyamidfutter

2 B T H Inh. Preis (€)

mm mm mm mm Liter netto

- 140 107 235 1,1 71,10
- 140 107 235 1,1 71,10

170 - - 1320 - 81,40

Crinkle-Oberfliche erleichtert den Umgang mit rutschigen

Gegenstanden
lebensmittelgeeignet

Artikelnr. L Preis(e

mm netto

PP4404300 300 31,90

466
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SPULTECHNIK

Die professionelle und effiziente STALGAST Spiiltechnik mit einem
durchdachten Hygienekonzept und einer einfachen Bedienung,
Uberzeugt durch perfekte Spilergebnisse und erfillt die hohen

Anspriiche der Gastronomie, Hotellerie, Gemeinschaftsverpflegung und
Systemgastronomie.

Spulmaschinen ...469-476  Wasserfilter, Wasserentharter

Spiltisch ...477 und Zubehor . 481-484
Spllkorbe, Besteckkasten ...478-480 Handwaschbecken

Abtropf- und Lagergestelle Mischbatterien, Geschirrbrausen




SPULTECHNIK

SILANOS EVO 2 HY-NRG /<54
SPULMASCHINEN U

(3 .JHY-NRG)

I ©

innovatives, elektronisches
Bedienungsfeld mit hochauflésendem
45x60 mm TFT Bildschirm fiir intuitive
Bedienung

HY-NRG System mit eingebauter
Drucksteigerungspumpe fiir konstanten
Nachsptldruck bei gleichbleibender
Temperatur und Wasserverbrauch

bereits nach 25 Minuten einsatzbereit

Energie sparende Stand-By Funktion

automatische Selbstreinigungsfunktion
(durch Klarspulpumpe)

stalgast



ULTECHNIK

- TOPF- UND UNIVERSALSPULMASCHINE

N

LY

Einschubhohe
620 mm
Korbgro3e
570x620 mm

\»

LP57 EVO HY-NRG TOPF- UND
UNIVERSALSPULMASCHINE

doppelwandiges Gehduse und Tiir, Material AISI304
Einschubhdhe ca. 620 mm - auch fiir groBe Topfe geeignet
inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe

innovatives, elektronisches Bedienungsfeld mit
hochauflésendem 45x60 mm TFT Bildschirm fiir intuitive
Bedienung

HY-NRG System mit eingebauter Drucksteigerungspumpe fiir
konstanten Nachspiildruck bei gleichbleibender Temperatur
und Wasserverbrauch

Energie sparende Stand-By Funktion

automatische Selbstreinigungsfunktion (durch Klarspiilpumpe)
Wasserverbrauch ca. 2,8 1/Zyklus

je ein Wasch- und Spiilarm aus Edelstahl oben und unten,
unabhdngig voneinander drehbar

zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH die
Installation eines Wasserentharters

Spiilzyklen mit 80/120/180/480 Sek.

KorbgroRe 570x620 mm

Artikelnr. Ausfiihrung
HA323  inkl. Klarspiilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspiilpumpe

stalgast
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B T H P Preis (€)
mm  mm mm kW \Volt netto

685 720 1690 11,42 400 7723,00
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N1300S EVO 2 HY-NRG HAUBENSPULMASCHINE

Artikelnr. Ausfiihrung

doppelwandiges Gehduse und Tiir, Material AISI304

mit Break-Tank-System und isoliertem Boiler

inkl. Klarspiilmittelund Reinigerdosierpumpe

Spiilzyklen mit 60/120/180/480 Sek.

Wasserverbrauch ca. 2,8 1/Zyklus

innovatives, elektronisches Bedienungsfeld mit hochaufldsendem
45x60 mm TFT Bildschirm fiir intuitive Bedienung

HY-NRG System mit eingebauter Drucksteigerungspumpe fiir
konstanten Nachspiildruck bei gleichbleibender Temperatur

und Wasserverbrauch

Energie sparende Stand-By Funktion

automatische Selbstreinigungsfunktion (durch Klarspiilpumpe)
Easy-Clean-Filter System

Einschubhéhe ca. 405 mm

KorbgrdRe 500x500 mm

inkl. Tellerund Besteckkorb

je ein Waschund Spiilarm aus Edelstahl oben und unten, unabhéngig
voneinander drehbar

zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir bei Modellen ohne
eingebautem Wasserentharter ab 6°dH die Installation eines externen
Wasserenthérters

B T H P Preis (€)
mm  mm  mm kW Volt netto

HA513 inkl. Klarspilmittel-, Reinigerdosier- 750 870 1500 11,42 400 7206,00

und Klarspiilpumpe
inkl. Klarspdilmittel-, Reinigerdosier-

HA523 und K\arspulpumpe sowie 750 870 1500 11,42 400 7940,00

eingebautem Wasserentharter

N1300 EVO 2 HY-NRG HAUBENSPULMASCHINE

Artikelnr.

- doppelwandiges Gehduse und Tiir, Material AISI304

mit Break-Tank-System und isoliertem Boiler

inkl. Klarspiilmittelund Reinigerdosierpumpe

Spiilzyklen mit 60/120/180/480 Sek.

Wasserverbrauch ca. 2,8 1/Zyklus

innovatives, elektronisches Bedienungsfeld mit hochauflosendem
45x60 mm TFT Bildschirm fiir intuitive Bedienung

HY-NRG System mit eingebauter Drucksteigerungspumpe fiir konstanten
Nachspiildruck bei gleichbleibender Temperatur und Wasserverbrauch
Energie sparende Stand-By Funktion

automatische Selbstreinigungsfunktion (durch Klarspiilpumpe)
Easy-Clean-Filter System

Einschubhdhe ca. 405 mm

KorbgroRe 500x500 mm

inkl. Tellerund Besteckkorb

je ein Waschund Spiilarm aus Edelstahl oben und unten, unabhéngig
voneinander drehbar

zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH die Installation
eines Wasserentharters

B T H P Preis (€)
* mm  mm mm kW \Volt netto

HA413 750 870 1500 6,75 400 6174,00

470
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SPULTECHNIK

N50 EVO 2 HY-NRG UNIVERSALSPULMASCHINE

doppelwandiges Gehduse und Tiir, Material AISI304

mit Break-Tank-System und isoliertem Boiler

- alle Modelle inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe

Spiilzyklen mit 60/120/180/480 Sek.

Wasserverbrauch ca. 2,7 I/Zyklus

inkl. Spezial-Hygieneprogramm

- innovatives, elektronisches Bedienungsfeld mit hochauflosendem 45x60
mm TFT Bildschirm fiir intuitive Bedienung

HY-NRG System mit eingebauter Drucksteigerungspumpe fiir konstanten
Nachspiildruck bei gleichbleibender Temperatur und Wasserverbrauch
Energie sparende Stand-By Funktion

- automatische Selbstreinigungsfunktion (durch Klarspiilpumpe)
Soft-Start System zum sanften Anlauf der Waschpumpe
Easy-Clean-Filter System

Einschubhdhe 350 mm

- inkl. Teller- und Besteckkorb

mit eingebauter Wasserenthértung erhéltlich

je ein Wasch- und Spiilarm aus Edelstahl oben und unten, unabhéngig
voneinander drehbar

Ao

. L B T H P Preis (€)
Artikelnr. Ausfiihrung mm mm mm kW Vot netto
GE513  inkl. Klarspilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspilpumpe 600 635 855 6,6 400 4776,00
GE523 inkl. Klarspiilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspiilpumpe sowie 600 635 855 6,6 400 5342,00

eingebautem Wasserentharter
inkl. Klarspilmitteldosier-, Reinigerdosier-, Klarspiil- und Ablaufpumpe
GES33 sowie eingebautem Wasserenthérter 600 635 855 6,6 400 5577,00
VUG06602 Untergestell fiir Geschirrspilmaschinen 575 560 450 - - 246,00

Unser Zubehor-Angebot fiir Spililtechnik

finden Sie auf den Seiten 481-484

7% stalgast

‘ Die Gastronomie-Experten
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SPULTECHNIK

QoLls,,

STALGAST SPULMASCHINEN - e -

A
e

Firma Stalgast Giber einen
eigenen Produktionsstandort
fur gewerbl. Spiilmaschinen,
Grof3kiichentechnik und
Edelstahlmobeln. Unsere
modernen Fertigungsanlagen
wurden um Kunststoff
verarbeitende Maschinen
erweitert. Mit diesen ist es uns
moglich Spilmaschinenkorbe,
Schneidbretter und GN-
Behalter aus eigener
Produktion anzubieten.
Weitere Produkte werden in
Zukunft das Angebot ergdnz
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stalgast

HAUBENSPULMASCHINE UNIVERSAL

- hergestellt aus rostfreiem Edelstahl

- zwei Spiilzyklen -120/180 Sekunden

- zwei Paar Wasch- und Klarspiilarme

- im Lieferumfang sind ein Teller-, Universal- und
Besteckspiilkorb enthalten

- inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe

- maximale Einschubhghe: 415 mm

- Korbabmessung: 500 x 500 mm

- Wasserverbrauch ca. 3 1/Zyklus

- gepresste Spiilkammer

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab
6°dH die Installation eines Wasserenthérters

- mit elektro-mechanischem Bedienfeld

hohenverstellbare FiiBe (+ 45 mm)

Artikelnr. Produkt

HA113 Haubenspilmaschine Universal mit Klarsptilmittel- und
Reinigerdosierpumpe

HAUBENSPULMASCHINE DIGITALPOWER

- hergestellt aus rostfreiem Edelstahl

mit drei Spiilzyklen - 90/120/180 Sekunden

- zwei Paar Wasch- und Klarspiilarme

- im Lieferumfang sind ein Teller-, Universal- und
Besteckspiilkorb enthalten

- inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe,
optional mit Ablauf- und Klarspiilpumpe

- maximale Einschubhghe: 415 mm

- Korbabmessung: 500 x 500 mm

- Wasserverbrauch ca. 3 1/Zyklus

- maximale Einschubhghe: 415 mm

- gepresste Spiilkammer

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab
6°dH die Installation eines Wasserenthérters

- mit elektronischem Bedienfeld &
Temperaturanzeiger fiir Boiler und Kammer

- hdhenverstellbare FiiBe (+ 45 mm)

Artikelnr. Produkt
HA213 Haubenspiilmaschine Digital Power mit Klarspilmitteldosier- und
Reinigerdosierpumpe
HA223 Haubenspiilmaschine Digital Power mit Klarspiilmitteldosier,
Reinigerdosier- und Klarspiilpumpe
HA233 Haubenspilmaschine Digital Power mit Klarspilmitteldosier-,
Reinigerdosier-, Klarsptil- und Ablaufpumpe

stalgast
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mm mm mm

728 816 1505 10,8 400 3289,00

SPULTECHNIK

Wasch- und Klarsptilarme oben

Z)
6

gepresste Kammer

B T H Preis (€)

k\r;v Volt  netto Korbfiihrungsschienen

Wasch- und Klarspularme
unten

INOX

leichtgangiger Hebebligel

B T H P Preis (€)
mm mm mm kW Volt netto

728 816 1505 10,8 400 3883,00
728 816 1505 10,8 400 4222,00
728 816 1505 10,8 400 4352,00
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SPULTECHNIK

STALGAST DIGITAL POWER
GESCHIRRSPULMASCHINEN

GESCHIRRSPULMASCHINEN DIGITAL POWER

- Fléchensieb im Lieferumfang

- Spiilmaschine geeignet zum Spiilen von
GN 1/1Behéltern und Blechen

- Dosiereinrichtung fiir Spiilmittel und Klarspiilmittel

- Ablaufpumpe und/oder Klarspiilpumpe (in ausgewéhlten
Versionen) Waschzyklus 90s, 120s oder 180s

- Temperaturanzeige der Boiler- und Kammertemperatur

- 2Wasch-und Spiilarme jeweils unten/oben

- Wasserverbrauch 2,51/Zyklus

- Einschubhdhe 320 mm

- KorbgrdBe 500x500 mm

- Kammervolumen 26, Boilervolumen 6,5 |

- im Lieferumfang sind Teller-, Universal-
und Besteckspiilkorb enthalten

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab
6°dH die Installation eines Wasserenthérters

- Fiirein einwandfreies Spiilergebnis empfehlen wir den
Einsatz von Professioneller Reinigungschemie

i B T H P Preis (€
Attikelnr. Produkt mm mm mm kW Volt net‘to( )
GE413  Geschirrspiilmaschine Digital Power inkl. Klarspilmittel- und Reinigerdosierpumpe 565 685 835 6,4 400 2096,00

GE423  Geschirrspiilmaschine Digital Power inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe 565 685 835 6,4 400 2210,00
GE433  Geschirrspllmaschine Digital Power inkl. Klarsplmitteldosier-, Reinigerdosier- und Klarspiilpumpe 565 685 835 6,4 400 2247,00
GE443  Geschirrspilmaschine DigitalPower inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier-, Klarspil- und Ablaufpumpe 565 685 835 6,4 400 2459,00

VUG06602 Untergestell fiir Geschirrsptilmaschinen 575 560 450 - - 246,00
7% stal
a4 4 stalgast
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¢ staigast

GLASERSPULMASCHINE

elektromechanische Steuerung

- geeignet zum Spiilen von Glas, Besteck und von kleinen Tellern

- Hohe angepasst zum Spiilen von Glas und Porzellan bis 300 mm
(GL201, GL211 & GL221)

Im Standard Dosiereinrichtung fiir Spiilmittel und Klarspiilmittel
Ablaufpumpe (in ausgewahlten Varianten)

- Spiilzyklus 1205 oder 180 s

Temperaturanzeiger fiir Boiler und Kammer

3 Wascharme (unten Wasch- und Spiilarm, oben Spiilarm)
Wasserverbrauch 2,4 1/Zyklus

- KorbgroBen: GL211/221400x400 mm, GL311/GL321 350x350 mm
im Lieferumfang ein Universalkorb und ein Besteckkorb

zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH die
Installation eines Wasserentharters

- Fiir ein einwandfreies Spiilergebnis empfehlen wir den Einsatz
von Professioneller Reinigungschemie

Hohe Einschub-

Bedienelemente moglichkeit

herausnehmbarer
Filter

Ergonomischer
Griff

Artikelnr. Produkt mBm me m"rln kPW Volt Pr:elrsto(a
GL301  Glaserspilmaschine Bistro, inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe 415 530 680 2,77 230 1274,00
GL311  Glaserspiilmaschine Bistro, inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe 415 530 680 2,77 230 1367,00
GL321  Gléserspiilmaschine Bistro, inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe 415 530 680 2,77 230 1444,00
GL201  Gléserspiilmaschine Universal inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe 465 565 720 2,77 230 1396,00
GL211  Glaserspiilmaschine Universal inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe 465 565 720 2,77 230 1478,00
GL221  Gldserspiilmaschine Universal inkl. Klarsptilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe 465 565 720 2,77 230 1556,00

VUG05502 Untergestell fiir Glaserspilmaschinen GL211 und GL221 475 460 630 - - 231,00
7% stalgast
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SPULTECHNIK

GESCHIRRSPULMASCHINEN UNIVERSAL

elektromechanische Steuerung

Spiilmaschine geeignet zum Spiilen von GN 1/1 Behéltern und Blechen
Dosiereinrichtung fiir Spiilmittel (in ausgewahlten Varianten)

- Ablaufpumpe und/oder Klarspiilpumpe (in ausgewéhlten Varianten)
Spiilzyklus 120 s oder 180's

Temperaturanzeiger fiir Boiler und Kammer

2 Wasch-Spiil-Arme (oben/unten)

- Wasserverbrauch 2,5 1/Zyklus

Einschubhdhe 320 mm

KorbgroBe 500x500 mm

Im Lieferumfang sind Teller-, Universal- und Besteckspiilkorb enthalten
- Fléchensieb zum Nachriisten erhaltlich

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH die Installation
eines Wasserentharters

- Fireinei dfreies Spiilergebnis empfehlen wir den Einsatz von
Professioneller Reinigungschemie
&l Einschubhohe
Untergestell 320 mm
erhéltlich
Gepragter 2 Wasch-Spul-
Spulmaschinen- Arme (oben/
Deckel unten)
| B T H P Preis
Artikelnr. Produkt mm  mm  mm kW Volt netto(€)
GE313  Geschirrspiilmaschine Universal inkl. Klarsptilmitteldosierpumpe 565 685 835 4.9/3.4 400/230 1789,00
GE323  Geschirrspiilmaschine Universal inkl. Klarsptilmittel- und Reinigerdosierpumpe 565 685 835 4.9/3.4 400/230 1975,00
GE333 igfg&igj&ﬁggaschine Universal inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier und 565 685 835 4.9/3.4 400/230 2044,00
GE353  Geschirrsptilmaschine Universal inkl. Klarspilmittel-, Reinigerdosier- und Klarsptilpumpe 565 685 835 4.9/3.4 400/230 2098,00
GE363 %c;s;l;i[;lr;ﬂﬁllrgeaschmeUniversalinkIA Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier-, Ablauf- und 565 685 835 4.9/3.4 4001230 2188,00
VUG06602 Untergestell fiir Geschirrsptilmaschinen 574 556 450 - - 246,00
% stalgast
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SPULTECHNIK

ZUBEHOR FUR UNTERTISCH
GESCHIRRSPULMASCHINEN

Artikelnr. Produkt mi me mHm P;e(eitsto(€)
SM2102870  Geschirrbrause mit Mischbatterie - - - 345,00
VST12704RA  Spiiltisch mit Grundboden und Uberstand, mit einem Becken rechts, mit Aufkantung, verschweiBt 1200 700 900 687,00

VST12704LA  Spiiltisch mit Grundboden und Uberstand, mit einem Becken links, mit Aufkantung, verschweiBt 1200 700 900 687,00

stalgast
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SPULTECHNIK
BESTECKKOCHER BESTECKKOCHER BESTECKKORB
INOX - rund INOX

Artikelnr, @ H Preis©

: 2 H Preis (€) : 2 H  Preis (€)
m netto Al'tlkelnl'. mm mm netto Artlkelnr' mm mm netto
SM0605001 115 145 8,98 SM0604001 115 145 2,83 BE0508001 120 140 10,50

BESTECKBEHALTER

Q Cgenererions [ INOX
- fiirvier Besteckkdcher
- Besteckkdcher nicht inklusive

; B T H Preis()
Nt Adikelnr. = 'f;tsm()
1. SM0601003 385 150 180 48,40

2. SM0602004 265 305 200 56,30

BESTECKKASTEN BESTECKKASTEN

-GN - GNI1

- mit4Mulden - mit4Mulden

Attikelnr. B T mHm Pfeirsléa Artikelnr. mBm ml;“ mHm P'neeitsm(a
LT9901001 530 325 100 11,60

LT9901002 530 325 100 10,20

BESTECKKORB
- mitacht Fachern

: B T H Preis(
Anlkemr' m m mm netto
SM0606001 430 210 150 12,70

478 stalgast
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SPULTECHNIK
BESTECKKORB TELLERKORB GLASKORB

| B T H Preiste) i B T H Preist) i B T H Preist)
Amkelnr. mm mm mm netto Artlkelnr. mm mm mm netto Artlkelnr. mm mm mm netto
SM0201500 500 500 100 15,10 SM0202500 500 500 100 16,80 SM0400500 500 500 100 11,70

KORB FUR GN-TABLETTS 1/1 UNIVERSAL-SPULKORB TELLERKORB
- beispielsweise fiir Wassergldser - geeignet fiir Teller und Tabletts

- geeignet fiir Gldserspiilmaschinen

mit 400 mm Einschub
- B T H Preis (€) : B T Preis (€ : B T H  Preis (€)
Anlkelnr' mm mm mm netto Anlkelnr' mm mm netto Anlkelnr' mm mm mm netto
$M0205500 500 500 100 13,80 SM0301350 350 350 29,30 SM0302400 400 400 110 39,50

SM0301400 400 400 36,00

TRANSPORTWAGEN FUR SPULKORBE
- fiir ein sicheres Transportieren von Spiilkrben

- Stahlrohr-Handgriff

- mitLenkrollen

N B T H Preis (€)
Artikelnr. L netto

SM0101960 540 540 960 199,00

stalgast
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SPULTECHNIK

Eigene Fertigung

SPULKORBE FUR GLASER UND TASSEN AUFSATZRANDER

49
.

Attikelnr.  Ausfiihrung m?n me mﬂ“ Pr&ifm(e) Attikelnr.  Ausfiihrung m‘?“ m.[n mHm P':ei;o@

SM0409500 9 Facher 500 500 104 16,50 SM0509500 9 Facher 500 500 45 8,26

SM0416500 16 Facher 500 500 104 17,70 SM0516500 16 Facher 500 500 45 8,64

SM0425500 25 Fécher 500 500 104 17,50 SM0525500 25 Fécher 500 500 45 8,94

SM0436500 36 Fécher 500 500 104 18,30 SM0536500 36 Fécher 500 500 45 8,84

SM0449500 49 Fécher 500 500 104 20,50 SM0549500 49 Fécher 500 500 45 9,61
stalgast
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ABTROPF- UND

LAGERGESTELL

- geeignet fiir 40 Deckel oder
Teller bis @ 160 mm

B T H  Preis (€)
Artikelnr. e

mm
SM2301040 1000 255 500 178,00

SPULTECHNIK

TELLERHALTER

- fiir 17 Teller

- geeignet fiir Spiilkorb SM0301400
- passend zum Universal-Spiilkorbv

. B T H Preis(
Artikelnr.— © o et

SM0603001 340 100 80 12,70

TELLERHALTER

- fiir 12 Teller
- geeignet fiir Spiilkorb SM0302400

: B T H Preis (€
Al'tlkelnl'. mm mm mm netto

SM0603002 295 90 75 7,90

WASSERFILTER
BRITA PURITY C

reduzieren die Karbonatharte im Trinkwasser

*BRITA

Professional

§99
2

- schitzen vor Kalkablagerungen in angeschlossenen Geraten

- binden Schwermetallionen, wie z.B. Blei und Kupfer

- reduzieren die Wassertrilbung

- reduzieren organische Schadstoffe, die den Geschmack des Wassers beeintrachtigen
- entfernen die Chlorablagerungen im Filter- und Leitungswasser

Der Wasserfilter
besteht aus einem
Filterkopf und einer

Wechselkartusche,
die am Filterkopf
montiert wird.

FILTERKOPF

BE2207001 - Filterkopf mit 0% Verschnitt

fiir Kombid@mpfer, Backdfen und Cooler

- ABE2207002 - Filterkopf mit 30% Verschnitt
fiir Kaffeemaschinen und Vendingautomaten

- Anschluss G 3/8” | JG8

Artikelnr. Produkt Prneeiso(a
BE2207002 PURITY C Filterkopf 30% Verschnitt (Anschluss G 3/8") 51,70
BE2207001 PURITY C Filterkopf 0% Verschnitt (Anschluss JG 8) 51,70

stalgast
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FLOWMETER 10-100A

- Errechnet nach Eingabe der jeweiligen Filterkapazitat und
durch Erfassung des Volumenstroms die Restkapazitat des
Filters. Einbaulage horizontal, Durchflussbereich 10 bis
100 1/h, Betriebsdruck max. 8 bar, Druckverlust bis 100 I/h
Durchfluss < 0,2 bar, Wassereingangstemperatur 4° C bis
30°C, Eingangsanschluss 17 x G3/8” mit Uberwurfmutter,
Ausgangsanschluss 1" x G3/8”

; Preis (€)
Artikelnr. =

BE2206002 139,00

WECHSELKARTUSCHE

i B T H Kapazitét Preis (€)
Anlke""' mm mm pner netto

BE2206588 149 149 554 5889 248,00
BE2206346 124 123 476 3464 162,00
BE2206208 117 108 421 2086 108,00
BE2206083 117 108 265 831 71,10
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“n
Professional

PURITY 450 QUELL ST FILTERSYSTEM MIT MAE 555
- schiitzten vor Kalkablagerungen in angeschlossenen Gerdten

- binden Schwermetallionen, wie z.B. Blei und Kupfer

- reduzieren organische Schadstoffe, die den Geschmack des Wassers beeintréchtigen

- garantieren langere Lebensdauer angeschlossener Geréte

Mess- und Anzeigeneinheit (digital):
zeigt die aktuelle Restkapazitats- und

Verschnitteinstellung, die eingestellte
Filtersystemart und -gré3e sowie das
letzte Tauschdatum.

: %) H Kapazitat Preis (€)
Artikelnr. Produkt 2w e S
BE2208001 Purity 450 Quell ST mit MAE 249 408 4217 855,00
BE2208002 Purity 450 Quell ST Wechselkartusche - - 4217 185,00

BRITA PURITY 450 STEAM

entzieht dem Leitungswasser im Durchflussverfahren iiber einen
lonenaustauscher selektiv Kalzium- und Magnesiumione

hohe Kapazitét bei sicherer Verringerung von Kalkbildung

das Filtermaterial reduziert Metalle wie z. B. Blei und Kupfer und somit
geschmacks- und geruchsstorende Inhaltsstoffe

- dererhdhte Durchfluss und der verminderte Druckverlust ermdglichen den
reibungslosen Betrieb auch groBerer Kombiddmpfer und Backdfen

feine Dampfdiisen bleiben langer durchlssig

speziell auf verschiedene Steamer und Backdfen adaptierte Verschnitteinstellung
- empfohlenes Zubehdr: BE220600 FlowMeter 10-100A

Artikelnr. Produkt @ H Kapazitat Preis (€

mm  mm Liter netto
BE2208003 PURITY 450 Steam Filtersystem 249 408 3680 693,00
BE2208004 PURITY 450 Steam Wechselkartusche - - 3680 186,00

BRITA PURITY 1200 CLEAN

schiitzen vor Kalkablagerungen in angeschl en Gerdten

entzieht dem Rohwasser gezielt die Kalk bildenden lonen und Partikel

- schiitzen vor Kalkablagerungen in Spiilmaschinen

ermdglicht optimale Ergebnisse beim Glas-. Besteck- und Geschirrspiilen
teilentsalztes Wasser fiir ideale Spiilergebnisse

empfohlenes Zubehdr: BE220600 FlowMeter 10-100A

Artikelnr Produkt B T H Kap?znat Prel:( )
: Liter netto

BE2208005 PURITY 1200 Clean Filtersystem 288 255 550 12000 1211,00

BE2208006 PURITY 1200 Clean Wechselkartusche - - - 12000 245,00
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SPULTECHNIK

FILTERKOPF WASSERFILTER-KARTUSCHEN
- passend fiir Wasserfilter-Kartuschen einfacher und schneller Austausch
BE2209060, BE2209080 i BE2209185 - Chlorreduktion ~85%
- Anschluss 3/8 - reduziert geschmacks- und geruchsstorende Inhaltsstoffe

- Stabilisierung des pH-Wertes

- BE2209060 empfohlen fiir Trinkwasserspender, perfekt fiir Espressoschaum

- BE2209080 empfohlen fiir Eiswiirfelbereiter und Kaffeemaschinen/-automaten
- BE2209185 empfohlen fiir Kombidampfer, Kaffeemaschinen

Artikelnr. Preis (€)
netto

BE2209101 49,00

FLOWMETER

Anschluss 3/8
- max. zu programmierende Litervorgabe 995001
Anzeige iiber aktuelle Durchflussmenge und
Kartuschenkapazitét
passend fiir Wasserfilter-Kartuschen BE2209060, BE2209080
und BE2209185
Wasserdurchfluss 1,5 - 14 |/min
akustisches Signal fordert zum Austausch der Kartusche auf
Batteriebetrieben (Batterien im Lieferumfang enthalten)

Artikelnr. Produkt ILnitEr' Pr:eléo(g
BE2209060 Wasserfilter, Ersatzkartusche, ONE MG+ 6000 129,00
BE2209080 Wasserfilter, Ersatzkartusche, ONE UF 8000 139,00
BE2209185 Wasserfilter Ersatzkartusche, ONE C 18500 89,00

Artikelnr. Preis (€)
netto

BE2209992 89,00

VORFILTER

- wird vor einem Wasserentharter angeschlossen

- verlangert den Regenerationszyklus der Wasserentharter

- filtert Schmutz bis 100 pm

- Verschmutzungsgrad des Filters durch transparente Patrone immer einsehbar
- Anschluss: 3/4"

y @ H VPE G Preis(€

N Artikelnr. Produkt T G g nem()

1. BE2209001 Vorfilter 8 180 - 15 44,50

2. BE2209099 Wechselpatrone - - 1 - 14,10
stalgast
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SPULTECHNIK

WASSERENTHARTER

geeignet fiir Spiilmaschinen,

Konvektomaten, Kaffeemaschinen

und Eismaschinen

- automatisch

maximaler Wasserdurchfluss

30 Liter pro Minute

die automatische Regeneration ist abhéngig

von dem Wasserverbrauch

- Regeneration wéhrend des laufenden
Betriebs mdglich

- maximale Wassertemperatur: 45°C

- Kapazitat des Salzhehélters: ca. 10 kg

- wirempfehlen unsere Salztabletten

BE2299101 filr die Regeneration

i B T H Preis (€)
Artikelnr. L m Vot netto

BE2205001 200 360 510 230 495,00

WASSERENTHARTER

- geeignet fiir Spiilmaschinen,
Konvektomaten, Kaffeemaschinen
und Eismaschinen

- halbautomatisch

- Regeneration per Knopfdruck

- wirempfehlen unsere Salztabletten
BE2299101 filr die Regeneration

i B T H Preis (€)
Artikelnr. L m Vot netto

BE2204001 180 420 500 230 382,00

WASSERENTHARTER UBERLAUFROHR MIT SIEB
- reduziert die Wasserharte - fiir Spiilbecken mit verschiedenen Tiefen INOX
- verhindert Kalkablagerungen und - dass Edelstahlsieb verhindert ein Verstopfen des
verlangert Heizungsarbeiten Abflusses:
- maximale Vorlauftemperatur: 45°C HB1001200 - 250 mm, HB1001250 - 300 mm,
- wirempfehlen unsere Salztabletten HB1001350 - 400 mm
BE2299101 fiir die Regeneration - Nurin Kombination mit dem p dem Sieb
HB1099001 zu gebrauchen
i @ H Inh. Preis(g
Attikelnr. mm  mm  Liter net‘lo()
BE2201008 185 410 8 111,00
BE2202012 185 510 12 122,00
BE2203016 185 610 16 153,00
SALZ FUR WASSERENTHARTER
- VPE=10x 10 kg Vorratspack
| G VPE Preis (€
Artikelnr. kg  Stiick neno()
BE2299102 10 10 11,40
Nr.  Artikelnr. i Produkt n?n mﬂn P’::gu(a
1. HB1001350 Uberlaufrohr mit Sieb 48 350 34,20
2. HB1001250 Uberlaufrohr mit Sieb 48 250 27,30
3. HB1001200 Uberlaufrohr mit Sieb 48 200 26,00
4. HB1099001 Abflusssieb 70 44 17,90

SALZ FUR WASSERENTHARTER
- VPE=06x25 kg Vorratspack

) G VPE Preis (€)
Artikelnr. kg Stick  netto

BE2299101 25 6 27,20

484 stalgast
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SPULTECHNIK

HANDWASCHBECKEN ZUR WANDMONTAGE

MIT KNIEBEDIENUNG INKL. ARMATUR INOX
- hygienische Kniebedienung

- inkl. Armatur

- komplett aus Edelstahl

- MaBe des Waschbecken-Ovals ca. 350x120 mm (BxT)

Mittige
Abflussoéffnung

Stopfen im
Zubehor

. B T H  Preis(€)
Attikelnr. mm mm  mm  netto

VHWO04401 400 400 225 447,00

HANDWASCHBECKEN ZUR WANDMONTAGE MIT KNIEBEDIENUNG
INKL. ARMATUR & SEIFENSPENDER INOX
- hygienische Kniebedienung

- ink. 1/2" Schlduche 50 cm lang
- Handwaschbecken und Armatur aus Edelstahl
- MaBe des Waschbeckens ca. 400x335x205 mm (BxTxH)

Genaue
Dosierung

Mittige
Abflussoffnung

| B T H  Preis ()
Artikelnr. mm mm mm netto

VHW04402 400 330 570 493,00

o Stalgast 485




SPULTECHNIK

486

Mischbatterie mit
herausziehbarer

Waschbrause
L: 500 mm

MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage

- zwei Mischventile, warm und kalt

- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

250 mm

210 mm

; Preis (€)
Artikelnr. =
SM2001135 91,20
135 mm

MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage
- Einhebelmischer
- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

230 mm

| Preis (€)
Artikelnr. =

SM2002230 114,00

MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage

- Einhebelmischer

- mit Waschbrause

- variable Wasserstrahlform

- Durchmesser Lochbohrung: 40 mm

160 mm
£
£
£
E| 250mm <
2 £
£ 2
€ 185 mm -
by
£
Artikelnr. Prfe'é 0(€) 8
SM2003185 200,00 2
stalgast
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MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage

- zwei Mischventile, warm und kalt

- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

- Preis (€)
Artikelnr. netto

SM2004180 99,00

MISCHBATTERIE
- Einloch-Montage
- Einhebelmischer
- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

0=

o
<
N o
| ®
wn|— = =
U
35 M
Rl
Artikelnr. Preist(ﬁ)
N
SM2005215 127,00
MISCHBATTERIE 230
- Einloch-Montage 215
- Einhebelmischer 155
. i —
- mit Waschbrause I‘
- variable Wasserstrahlform /
- Durchmesser Lochbohrung:
33-35mm
o
wn
o~
o
3
.35 mm
@52 =
Al

- Preis (€)
Artikelnr. i

SM2006215 185,00

stalgast 487
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SPULTECHNIK

MISCHBATTERIE MIT WASCHBRAUSE
- Einlochbatterie im edlen Design fiir offene Kiichen
- mitWaschbrause

benotigte Lochbohrung
@=33-35mm

: Preis (€)
Artikelnr. =
SM2007003 355,00

488

MISCHBATTERIE MIT FLEXIBLER
WASCHBRAUSE

- Einlochbatterie im edlen Design fiir offene Kiichen
- mit flexiblem Hals und Waschbrause

benétigte Lochbohrung
@=33-35mm
: Preis (€)
Artikelnr. =
SM2008005 428,00
% stalgast
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MONOLITH PREMIUM SENSOR- PREMIUM PENDELBRAUSE ZUR
MISCHBATTERIE DECKENAUFHANGUNG
- entspricht hachsten Hygienestandards zur Deckenaufhéngung

Handbrause mit Federgriff

wartungsarm und leicht zu reinigen
Anschluss: 1/2" Wasserdurchfluss 6l/min bei 3 bar Maximaler Wasserdurchfluss ~ 12 I/min bei ~ 3 bar
mit 230 V Anschluss AnschluBschlauch mit 1/2" Gewinde

- Umschaltung auf Batteriebetrieb 4xAA 1,5V bei - empfohlene Wassertemperatur 5-85°C
Stromausfall mgglich - empfohlener Arbeitsdruck ~ 0,5-3 bar

maximaler Sensorabstand 10 cm+2 cm

; Preis (€) - L Preis (€
Artikelnr. nem( ) Artikelnr. — © nemf )
SM2501230 230 579,00 SM2503300 3000 206,00

GESCHIRRBRAUSEN

GESCHIRRBRAUSE MIT MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage
- inkl. Wandhalterung
- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

{
i
I
|
|
mmﬁ

il
|

1075

: Preis (€)
Artikelnr. e
SM2103107 320,00

stalgast 489
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SPULTECHNIK

GESCHIRRBRAUSE MIT MISCHBATTERIE

- Zweiloch-Wandmontage
- mit Wasserhahn

1274

248 mm

| Preis (€)
Artikelnr. o

SM2104127 408,00

490

135mm

GESCHIRRBRAUSE MIT MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage, mit Wasserhahn
- stehende Armatur fiir Spiiltische (Wandhalterung),

Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

1305

| Preis (€)
Artikelnr. =

SM2105130 330,00

1

—
35mm

stalgast
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SPULTECHNIK

GESCHIRRBRAUSE MIT

MISCHBATTERIE

- Einloch-Montage

- zwei Mischventile, warm und kalt

- Durchmesser Lochbohrung:
33-35mm

: Preis (€)
Artikelnr. =

SM2101870 303,00

GESCHIRRBRAUSE MIT

MISCHBATTERIE

Einloch-Montage

mit Wasserhahn

zwei Mischventile, warm und kalt

- Durchmesser Lochbohrung:
33-35mm

| Preis (€)
Artikelnr. =

SM2102870 345,00

stalgast 191
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GESCHIRRBRAUSE MIT

MISCHBATTERIE 870

Einloch-Montage

mit Wasserhahn

Einhebelmischer

- Durchmesser Lochbohrung:
33-35mm

Artikelnr. Prne;izu(a
SM2201870 496,00

GESCHIRRBRAUSE MIT WASSERZULAUF SERIE 700 ND
MISCHBATTERIE - zur Montage bei Kochinseln der Serie
- Zweiloch-Montage 700ND
- mit Wasserhahn
- zwei Mischventile, warm und kalt 870
- Wandhalterung
ﬂ 440
210
o
8
Attikelnr, ~ Preis @ ‘ Attikelnr,  H - Preis@
SM2202870 381,00 SL991650 675 451,00
stalgast

492 Gle assronome-Eorten




PREMIUM GESCHIRRBRAUSE MIT MISCHBATTERIE
- Zweiloch-Montage

- akkurate Schlauchzufiihrung

- Geschirrbrause mit Feststellring fiir ermiidungsarmes Arbeiten
- mit Wasserhahn

- Einhebelmischer mit Ellenbogenbedi

- Durchmesser Lochbohrung: 33-35 mm

~1080

155

323

| Preis (€)
Artikelnr. ]
SM2502130 564,00

stalgast 493




PRODUKTVERZEICHNIS

A

Abfalleimer, -container . . . ........ 460, 462
Abgrenzungsstander. . .. .......... .. 287
Abschlussleisten ... ............... 35
Abtropf-und Lagergestelle . . . .. ....... 481
Aperitifgléser. .. ............... .. 190
Apfelentkerner . . .. ... ... .. ... 77
APFELSCHALER UND -SCHNEIDER . . ... ... 80
Arbeitsschranke, Edelstahl ... ....... .. 448
Arbeitstisch fiir Kaffeemaschine . . . ... ... 312
Arbeitstische, Edelstahl . . . ... ... .. 448,451
Aschenbecher. . ....... ... ... .. 198
Auffangschale. . .............. .. 351
Auflaufformen .. ........ 155,175,198,328
Aufsatzkamin

Aufsatzrander

Aufschnittmaschine . . . .......... 352-354
Auftisch-Kiihlvitrine . . ... ... ... 429
Ausbeinmesser . .. .............. 94,99
AUSGIEBER ... ... 290
Auslageplatte. . ................ .. 169
Auslagetablett . .................. 268
Ausstechformen ... .......... . ... 322
Austernmesser . ... ... 90

Back- / Frittierloffel . .
Backbleche . ......... .. ... ... ...

BACKEREI KUHL- ODER TIEFKUHLSCHRANK . . 422
BACKEREI TIEFKUHLTISCH, EN 600X400 MM . .422

Backermiitze . . ......... ... ... 456
Backhandschuhe . . . ............... 347
Backmatte. . . ......... .. ... ..., 323
Backpapier .. ........... ... ... 33
Backpinsel. . . ........... ... .. 322
Bains-Marie. . ................ 31,369
BarBehdlter. . . ......... ... ... .. 294
Bar Display Cooler .. ......... 303, 434-436
Bar Display Tiefkiihlschrank. . . .. .. .. 304,437
Bar-Caddy...................... 294
Barloffel . .. ......... . ... ... .. 293
Barmatte ...................... 294
Bekleidung . . ......... ... ... 455
Besen ........ ... ...l 465
Besteckbehalter .. ......... ... ... 478
Besteckkorb. . . ....... . ... 209,478
Besteckserie ARDILA. . . ... .......... 121
BesteckserieBAR. ... ........... ... 115
BesteckserieBistro. . ... ............ 116
Besteckserie CANTEEN. . ... .......... 118
Besteckserie CATERING. . . .. .......... 114
Besteckserie CLASSIC. . .. ... ......... 120
BesteckserieDUERO . ... ............ 124
BesteckserieEBRO . ... .......... ... 125
Besteckserie KINDERGARTEN . . ... ...... 130
Besteckserie Koneser. . .. ............ 17
BesteckserieNAVIA. ... ............. 122
Besteckserie RESTAURANT. . . . .. ....... 127
Besteckserie RESTAURANTECO . . ... ... .. 119
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Besteckserie SEGURA. . .. ... ....... .. 123
Besteckserie TAMBRE .. ............. 126
BesteckserieTURIA. . . .............. 128
Biergldser . .. ............. 179,190, 200
Bisquitmesser. . .. ... ... ... ... 325
Bistroschiirzen . ... ... ... ... 457
Blockmesser. . . ....... ... ... ... 100
Bonleiste/-spieB . . . ... ... .. ... n
BOSTON-/Speed- SHAKER. . . . . ........ 292
Brat-und Grillplatte . . ... ........... 53
Bratenspachtel . .. ........ 68,91,325,344
Bratenspachtel Samelli. . .. ........... 344
Bratentopf. . . ... ... ... .. 51
Bratenwender. . . ......... 67,91,262,344
Bratenwender Sanelli . . ............. 344
Bratpfanmen. . ................. 54-57
Brennpastenbehdlter . ... ........... 255
BRITAFILTER. . ... oo 302
BRITAPURITY 1200Clean . . . . . ... .. ... 482
BRITAPURITY 450 Steam . . ... ........ 482
Brot- und Buffetkorbe . . . ......... 208,209
Brotchenmesser ... ...... .. ... ... 102
BROTCHENWARMER . .. ............. 372
Brotmesser .. .............. 92,94,100
Buffet-Box. . . ........ ... ...l 274
Buffetmobel. . . ... ... .. L 286
Buffet-Stander . . .............. 273,280
Buffettische, klappbar. . .. ........... 286
Buffet-Warmelampe. . ... ........... 249
Burgunderglas . . .............. 186,187
Butterroller . .. .................. 77

C

Cappuccinotassen/-Untertassen

............... 133,165,173, 197,314
Cerealienspender. . ... ............. 266
Chafing Dish. . . ............ 250-255,272
Chafing Dish Heizung . ... ........... 256
Champagnerschale. . . .............. 194
Cocktailglaser. . ......... 177,188,193,194
Cocktailshaker . .................. 292
Cocktailsieb . .. ............... ... 291
Cognacschwenker .. ............ 183,193
COLD GRIND Kaffeemdihle. . ........... 310
(répes-Gerdte. . . .............. 369,374
Crépes-Pfannen. . ............... 56,57
Currywurstschneider. . .. ......... 81,359

D

Dampfkondensator. . ... ............ 401
Deckel fiir Pizzaballenbehalter . . . . ... ... 345
Deckel fiir Vorratsbehalter. . .. ......... 227
Deckelhalter. . . .................. 52
Dekanter. . ......... ... ...... ... 178
Dekoriermesser. . . .............. 77,78
Dessertschale. . .................. 189
Digital-Thermometer mit Einstechfiihler . 86, 403
Dipschalchen . . ... .. 142,149,155, 163, 166,

............... 171,173,175, 276,277

Doppel-Fritteuse . . . . ........ 26,364,368
Doppeltiir-Kiihl- oder Tiefkiihlschrank . . . . . 407
Dorrautomat . ................... 380
Dosendffner. . ................. .. 76
Dosier- und Vorratsflasche ... ......... 296
DRAHTBURSTE . . ..o 465
DURCHREICHE-HOCHSCHRANK . . . .. ... .. 449
E
Edelstahimdbel, verschweilit. . . ... ... .. 444
Eierbecher. . . ............. 149,171,204
Eier-Box........... ... ... ... 228
Eierteiler. . .. ........ ... ... .. 76
Eimer, Edelstahl. . .. ...... ... ... .. 59
Einlegeboden. . . .............. 220,223
Einmachglas .................... 180
EINSCHUBBLECHE. . ... ............. 218
Einstech-Thermometer .. ............ 86
Einweg-Spritzbeutel . . . ... ... .. ... 321
Einwurfdeckel. . . ........ ... ... .. 462
Eis- / Mehrzweckschaufel . . .. ......... 70
Eisbecher .. ........... 181, 198,319,320
Eishehdlter .. ................... 317
Eiscrusher . .. ... o 297
Eiseimer......... ... ... ... ... 295
Eisflockenbereiter, BREMA .. .......... 301
Eisloffel . ........ ... ... .. 320
Eisportionierer . . . ................ 318
EISSPATEL . . . ..o 318
Eistransportbehalter. . .. ............ 232
EISWURFELBEREITER. . ... ... ..... 298-301
Eiszange. . ............ ... ... 75,76
ELEKTROHERD. . .. .............. 19,43
Entsafter. .. ................. 289,360
Ersatzlampe. .. ............... 249, 464

Espresso Ober- und Untertasse
............ 133,140, 142,145,182, 314

Etagere. . . .................. 326-328
F
Fadenschneider. . .. ............... 77
FAST FOOD TABLETTS. . .. .......... .. 271
FIFO VORRATSBEHALTER MIT DECKEL . . . . . . 228
Filetiermesser. . ... ..... .. ... ... ..
Filterkaffeemaschine
Filterkopf .. ... ...
Fingerfood Servierartikel . . . 188,195,274, 278
Fingerfood-Loffel. . .. ........ 155,166, 277
Fingerfood-Schélchen. . .. ........... 133
Fischentschupper. . .. .............. 76
Fischgrétenpinzette . . . ............. 76
Fischheber. . ................. .. 65
Fischkessel. . . ................... 52
Fischpfanne. . .. ....... ... ... ... 57
Fischteller . . .................... 132
Flachensieb . . . ........ ... ... .. 476
Flachriihrer . .. ... .. 330
FLASCHEN,,QUATTRO STAGIONI” . . . ... ... 180
Flaschenkiihler aus Edelstahl . . ... ... ... 295

stalgast



Flaschendffner . .. ................ 291
Fleischgabel. . .. ................ 6,94
Fleischklopfer. . ... ............... 107
Fleischmesser. . .............. 92,96,99
Fleischmiirber. . .. .......... 107,355, 356
Fleischwolf ... .................. 356
Flowmeter. . . ................ 481,483
Fondanttrichter/Likortrichter. . . .. ...... 324
Fritteusen . . . ........ 26,45, 364,368, 371
G
Gamierbesteck . ... ... ...l 77
Gasbrenner/Karamellisierer. . ... ....... 328
GASHERD, TISCHGERAT. . . .. .......... 16
Gasherde .. ................ 12,14, 41
Gasherde mit Backofen .. ............ 12
Gastronormbehdlter ARAVEN. . .. ..... .. 225
GASTRONORMBEHALTERBASIC. . . .. .. ... 219
GASTRONORMBEHALTER MIT FALLGRIFFEN . . .217
Gastronormbehdlter PREMIUM. . . ... .. .. 214
Gastronormbehélter STANDARD . . .. ... .. 215
Gastronormbehlter STANDARD GELOCHT . . .218
Gastronormbehélter, schwarz Standard. . . . . 224
Gastronormblech, EmailleGN /1. ... .. . . 402
Gastronorm-Rost, Edelstahl GN1/1 ... . . . . 403
Gazesieb. .. ...... ... il 62
Gebéck-/Tortenzange. .. ............ 75
Gefliigelschere . ... ............ .. 103
Gemiisemesser. .. ....... 91,92,94,98,102
Gemiiseseiher. . .. ... . ... 63
Geschirrbrause mit Mischbatterie . . . . . . . . 493
Geschirrbrausen . ... ....... 477,489 - 492
Geschirrspiilmaschinen Digital Power. . . . . . 474
Geschirrspiilmaschinen Universal . . . . .. .. 476
Getranke-Dispenser . ... ......... 263,267
Gewilrzstreuer .. ................. 313
GieBer/Saucieren. . . . . . 149,152,154,158,175
GLASER, QUATTRO STAGIONI”. . . . .. ... .. 180
GLASERMITEICHSTRICH. .. ... ........ 179
Gldserschienen . .. ................ 296
Glaserspiilmaschinen Bistro. . . . ........ 475
Glaserspiilmaschinen Universal . ... ..... 475
GLASFLASCHEBASIC. . . ... ..ot 181
Glaskanne. .. ....... ... ... .. 309
Glaskeramikherde . . ............... 18
GLASKRUG,,QUATTRO STAGIONI". . . . ... .. 180
Glasplatte fiir Buffet-Stander. . . .. ...... 273
Glasschalen . . ................ 61,199
Glasserie ALLEGRA . . .. ... ... .. .. 185
GLASSERIEAMBER . . .. ... ...t 185
Glasserie BISTRO . . .. ........... 183,195
GLASSERIE Casablanca. . .. ........... 190
Glasserie CENTRA. . . ... ... 0 192
GlasserieDiony . . .. ........... ... 196
GLASSERIEELYSIA ... ...t 194
Glasserie ENOTECA . . ... ......... ... 187
Glasserie Grande Sunray. . .. .......... 196
Glasserie GRANDE-S . . .. ............ 191
GLASSERIEHIGHNESS . . ... ... . ... 189
GLASSERIEHUDSON . . . ..ot 194
stalgast

GLASSERIEICONIC . ... ... . 195,315
GLASSERIEIMPERIAL. . . ... ..ot 184
Glasserie Imperial PLUS . . .. .......... 184
Glasserie ISTANBUL. . . ... ........... 192
Glasserieleafy ................ ... 196
GlasserieLlounge . . .. .............. 177
GLASSERIELYRIC . . . ..o 186
Glasserie NEXT ... ................ 191
GlasserieParma. . ... .............. 195
GLASSERIEPLEASURE . ... ........... 189
Glasserie PRIMETIME. . . ... .......... 186
GLASSERIERESTAURANT. . . . ... ....... 178
GlasserieRisus .. ................. 187
GLASSERIEROCKBAR . .. ............ 176
GLASSERIESAXON . . ... ..o 185
Glasserie SIDE. . . ... ...l 191
Glasserie Sorgente . . .. ............. 177
Glasserie Stone . . . ... ... 177
GLASSERIETIMELESS. . . ... oo 188
GLASSERIETINCAN. . . ..o 194
GlasserieWind . .................. 177
Glastiir-KiihIschrénke . .. ............ 425
Gliihwein- und HEIBWASSERKESSEL. . . . . . . 260
GN-Behdlter. . .......... 212-226,272,402
GN-Deckel. . ............. 214,216,219
Gourmet-Reibe. .. .............. .. 70
GRIDDLEPLATTEN. . . .. 22-24, 44,365, 368, 373
Grillblech .. ... o 402
Grillkorb GN1/1 ..o 402
Grillpfanne . ... ..o 53
Grillrost GNT/1. ..o 402
Grillzange . . ... 75
GroBkiichensieb .. ................ 63
Gusseisen-Kochgeschirr. ... .......... 53
Gyros-/Donermesser, elektrisch .. ....... 379
GYROSGRILL. .. ...t 379
H
HACCP KUCHENMESSER . . . ... .. ... 97,101
HACCP Schneidbrettset .. ............ 108
Hackbeil . .. ........ .. .. ... 91,94,99
Hackblock . . . ....... .. ... L 12
Hahnchen Grillrost GN1/1 .. ... ... ... 403
Hahnchengrill. .. ........... .. ... 378
HANDFEGER. . ... ... 465
Handwaschbecken, Wandmontage . . . .445, 485
Héngeschranke. . .. ....... ... ... 448
Hartkésemesser .. ................ 91
Haubenspiilmaschinen Digital Power . . . . . . 473
Haubenspiilmaschinen Universal . . . .. ... 473
HEIBETHEKE. . . ... ... .. 380
HEIBWASSER-SPENDER . . ... ......... 259
Heizelement, elektronisch. . . . ......... 256
Heizstrahler. . . ............... 282-285
HOCHSCHRANK MIT FLUGELTUREN. . . . . . . . 449
HOCHSCHRANK MIT SPULBECKEN . . . . . . . . 449
HOCKERKOCHER. . . . ............ 37,378
HOLZ-SCHNEIDBRETTER . . . ... ........ 12
HOTDOGGRILL . . .. ...l 372
Hygro-Thermometer. ... ............ 86

PRODUKTVERZEICHNIS

Induktionsherde . .. ...... ... ... .. 17
Induktionskocher. . .. ... ... ... 383
INDUKTIONSKOCHFELDER . . . . . ... ... .. 384
INFRAROT-THERMOMETER . ... ........ 86
Infra-Warmehalte-/Frittenwanne . . . .. . .. 27
Insektenvernichter. . . .............. 463
Installationskit . . . ................ 397
Irish CoffeeGlas. . .. ............ 197,314
Irish Pint Bierglas. . . ............... 177
Isolationskugeln fiir Sous-Vide Bader . . . . . . 386
Isolierkanne. .. ........ .. ... ... 264
Isolierpumpkanne . . . ........ ... .. 263
J
JAPANISCHE MESSER. . . . ... ....... 91,97
JGGER. ..o 292
JulepBarsieb . . ... 291
JULIENNESCHALER. . .. .o 78

K

Kaffeebecher/-glaser . . 135,140, 145, 149,151,
. 158,161,163, 169, 171, 173, 182,197, 280, 314

KAFFEEKANNCHEN . . ... ............ 145
Kaffeekannen. . . .............. 142,264
Kaffeeloffel . .. .............. 114-128
Kaffeemiihlen. . ... ............... 310
KAFFEESATZBEHALTER. . . ... ......... 313
Kaffeesatzschublade mit Abklopfstange . . . .313
KALTETHEKE ... ......... ..., 432
Kamin . ......... 16-18,21-23,29,31,33
KAMMER-VAKUUMIERGERATE . . ... ... .. 238
Kanne, Edelstahl . .. ............... 264
Karaffe. . ............. ... 190, 199, 265
KARTENHALTER MITKLEMME. . . . . . .. 207,262
Kartoffelkochkessel .. .............. 52
Kartoffelschaler. . .. ............... 351
Kartoffelstampfer .. ............... 69
Kasemesser. . ................ 91,100
Kellnermesser. . . ................. 291
Kerntemperaturfihler. . . ............ 397
Kinderbesteck. . . ................. 130
KINDERGESCHIRR. . . . ... ..ot 130
KIPPBRATPFANNE. . ... ........... 28,46
Kippbratpfannen. . .. ............ 28,46
Klappstuhl. . ... ... ... ... ... 286
Klapp-Thermometer. . .. ............ 86
Knoblauchpresse . . .. .............. 76
KNOCHENSAGE . . .. ..o 355
Kochbekleidung . ................. 455
KOCHFELD, Tischgerdt . . . ............ 21
Kochjacken .. ...... ... ... ... ... 456
Kochmesser. . ............. 92,94,97,99
Kochmiitze .. ....... ... ... ... 456
Kochschuhe . .. ... o oL 458
KOCHTOPFESERIEECO . . .. ... ... ... 49
KOCHTOPFE SERIE STANDARD.. . . .. ... ... 50
Kochtopf-Untergestell . . .. ........... 52

495



PRODUKTVERZEICHNIS

Kochutensilien ... ................ 66
KombidampferGN1/1. .. ... ... .. 397
Kombidampfer Stalgast. . .. .......... 397
Konditormesser. . .. ............... 325
Konditorpalette. . . . ............... 325
Kontaktgrill . . . ............ 363,367,370
KONVEKTOMAT . . .. ...ttt 375
KORB FUR GN-TABLETTS 1/1 .. ... ...... 479
Krauterschere. . . .............. 98,103
Kuchengabel .. ......... 92,120,123, 127
Kiichenhandschuhe . . .............. 347
Kiichenmesser .. ..........
Kiichenschere. . . .................
Kiichensieb . . . ........ ... ... ...
Kuchenvitrinen . . .. ...............
Kiichenwaage. . . ............
Kugelausstecher
Kiihl- und Tiefkiihlschranke . . .406, 408, 426, 427
KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE . . ... ... ... 409
Kihlakkus . . . ...l 272
Kiihlschale - Komplettset . . ... ........ 272
Kiihlschrank-Thermometer . . . .. ....... 86
KUHLSYSTEM-GN1/1. .. ..o 272
KUHLTISCH MIT SPULBECKEN . . . . .. .. ... 413
KUHLTISCHE . . . ..o 410,414
Kihlvitrine .. ................ 429-431
L
Lachsmesser .. .................. 29
LAGERREGALE. . ... ............... 246
lagerwaage. . . .................. 85
Latex-Handschuhe . . . ........... 347,466
Latte MacchiatoGlas. . . .......... 197,314
Latzschiirzen .. ... L. 457
Lavasteine, 3kg. . .. ... L. 25
Lavasteingrills .. ................. 25
LIFT-SALAMANDER. . ... ......... 365,376
Likdrgldser. . ... ........ ... ... 183,188
Lochtiillen. ... ........ ... ..., 320
Longdrinkgldser . .. ... .. 176,188-192, 196
M
Magnet-Messerhalter . . . ............ 104
MANDOLINE. .. ...t 81
Manuelle Schneidegerdte. . . .. ........ 81
Margaritaschale . .............. 187,193
Martiniglas . . ........ ... ..., 183,187
Martinischale. .. .............. 188,194
Mehlsieb. .. ...... ... ...l 323
Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler. . . . . . .. 397
Mehrzweckwaage . .. ............ .. 85
Menagen . .................. 174,202
MENGENBRUHER . . .. ..o 261
Meniigabel .. ............ 114-128,130
Mendiloffel. . ............. 114-128,130
Meniimesser .. ........... 114-128,130
Messbecher . . ................ 71,292
Messereinsatz fiir Achtel/Sechstel . . . ... .. 82
Messereinsatz mit Driicker ... ......... 82
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Messerscharfer. .. ................ 105
Messerschleifer. .. ................ 105
Messersterilisator mit UV-Licht. . . . ... ... 105
Messertasche . . .. ...... ... ... ... 104
Messloffelsatz. . . ................. n
MIKROWELLEN . . ... ... 381
Milchkénnchen/Giesser

............ 169, 140, 142, 145, 264,313
MILCHKUHLSCHRANK . . .. ... ... .. 3N, 314
Milchschaumthermometer . . . ......... 314
Mischbatterien . . . ................ 486
Moccaloffel . .............. 120,123,127
Moccatasse . .. ............ ... 154,173
Monoblock Kochutensilien ... ......... 64
Monolith Premium Sensor-Mischbatterie. . . .489
MORSER MITSTOREL. . . .. ..o vvv et 207
Miilleimer. .. ... 461
MOULLKORB . ..o vvve e 460
Miillsackstander ... ............... 462
Multibrdter . .. ...... .. ... L 29
MULTIFUNKTIONSBURSTE . . . .. ... ... .. 465
MULTI-RACK3-STUFIG. . . ...t 267
Mitzen. . ... 456

Nachfiill-Klebeplatte fiir Insektenvernichter . .464

Netzbackschaufel. . . ............... 72
Netzschaumloffel. . . ............... 69
Netzstreuer Puderzucker . ... ......... 313
Neutralelemente Serie 700ND . . ........ 34
Nudelkocher. . . .................. 32
Nudelkdrbe . .. ........ ... ..., 32,33
Nuggeteisbereiter . . ............... 298
o
Obst- und Gemiiseschneider . . . ........ 82
Obstkorb. . . ... 328
Ofenbiirste . ................. ... 345
Ofenhandschuhe. .. ............ 347,403
OFENROST, verchromt . . .. ........... 403
Ol- und Essigflasche . . ... ........... 204
OPALGLAS GESCHIRR. . . . ... ...... 131,134
Opalglasserie Grangusto. . . .. ......... 132
Orangenschaler. . . ................ 77
P
Palette. . .......... ... ... .. ... 325
Paninigrill . .. ........ .. ... ... 363,367
Panorama-Kiihlvitrinen Deli-Star . . ... .. . 428
PAPIERHANDTUCH-SPENDER . . . . ... .. .. 459
Partyloffel . . . ....... ... ... ... ... 280
Pastakocher. .. ....... ... ... ... 33
Pastakorb . .. ........ . Ll 52
Pastateller. . . .......... 132,144,164,175
Pendelbrause zur Deckenaufhangung. . . . . . 489
Pfannenwender .. .............. 68,91
Pfeffer-/Salzmiihle. . .......... ... .. 207
Pfefferstrever. . .. ....... 149,169,171,173

Pinzettenzange. . ................. 76
PizzaScreen. .. ......... ... .. ... 346
PizzaTransporttasche . .. ......... 233,346
Pizzaballenbehdlter . . . ............. 345
Pizzablech. . ...... ... ... ... .. 346
Pizzaheber. . .. ... ...l 344
PIZZAKUHLAUFSATZ . . .o 420
Pizzadfen .. ....... ... ... ... 340
PIZZAOFEN Compact . . . ... .......... 333
Pizzaofen E-StartLine. . .. ........... 338
PIZZAOFENGREDIL. . . ... ..ot 334
Pizzadfen Professional. . . .. .......... 334

PIZZAGFEN PROFESSIONAL Extra power. . . . . 34
PIZZAGFEN PROFESSIONAL STRONG . . . .336,338

Pizzaofen S-LINE . . ... ... ... . 339
Pizzaroller. . ........ ... ... .. 344
Pizzaschaufel . . ........ ... ... ... 344
Pizzateller. . ........... 129,132,175, 346
PIZZATISCH ..o 348
PIZZATISCHE MIT KUHLAUFSATZ . . 348,418,423
Planetenmixer .. .............. 329,330

Platten. . . 135,150,152, 155,157,159, 173,277
Platzteller . . ....................

Pommesschaufel . .

POMMESTUTE, POMMESTUTENSTANDER . . . .278
Portionierer / Kugelformer . . . ......... 76
PORTIONIERSPULE . . . . ..o 318
Porzellanserie Aphrodite . . ........... 139
Porzellanserie Apulia. . ... ........... 147
Porzellanserie CONNAISSEUR . . . ... ... .. 170
Porzellanserie GOURMET KONTRAST. . . . . . . 136
PORZELLANSERIE ISABELL. . ... ........ 172
Porzellanserie Kaszub /Hel . . ... ....... 143
Porzellanserie LIGURIA. . ... .......... 162
Porzellanserie PRATO. . . ............. 156
Porzellanserie TARANTO . . . ... ........ 160
Porzellanserie VERSAILLES ... ......... 141
Présentations-Kihlvitrinen. . . . ........ 428
PURITY 1200 Clean Filtersystem . . . . ... .. 482
PURITY 1200 Clean Wechselkartusche. . . . . . 482
PURITY 450 Quell ST Filtersystem mit MAE . . .482
Purity 450 Quell STmitMAE . . ......... 482
Purity 450 Quell ST Wechselkartusche. . . . . . 482
PURITY 450 Steam Filtersystem . ... ... .. 482
PURITY 450 Steam Wechselkartusche.. . . . . . 482
PURITY CFilterkdpfe . . .............. 481
QUETSCHFLASCHEN, Fifo. . ... ......... 74

R

Reduzierstern. . .. ....... 12,16,35,37,41
REGALAUS CHROMSTAHL. . ... ........ 246
REGAL FUR GASTRONORMBEHALTER. . . . . . . 247
REGALE. . .. ... 453
Regenerator. . . .................. 39
Regeneriersalz . . ................. 302
Reibe6-fach. . ................ .. Al
REINIGUNGSBURSTE . . . .. ... .. ... 311, 465
Reinigungsbiirste fiir Kaffeemaschinen . . . . . M
REISKOCHER. .. ...t 378
Rezeptionsklingel . ................ 72

stalgast



Risottoteller. . .. .............. 132,144
ROLLENUNTERSATZ fiir Miilleimer . . . . . . .. 461
ROLLER GRILL KONTAKTGRILLS . . . . ... ... 370
ROLLER GRILL Présentationsvitrine . . . . . . . 429
Roll-Top Chafing Dish ... ............ 251
Rolltop-Hauben . .. ............... 272
ROLLTOP-PRASENTERGN 1/1. .. ... .. ... 272
Rosentiille. . .. .................. 320
Rost 600x400mm /GN2/1.......... 19,20
Rost fiir (Tief-)Kihlschranke . .. ........ 437
Rost fiir Backdfen. . . ............. 12,13
Rotweinglas. . . .................. 185
Rihrbesen. . . ........ . ... ... 330
Rihrglas. .. ............ . 188,189
Riihrschiissel .. ............... 60,330
Rihrspatel. . . .......... . ... ... 69
RUNDBURSTE . . . ..o e 465
S
Saftdispenser. . . .. ... ... 266
Saftkrug . .. ... 265
Saftpresse. . ... ... 297
Sahnekénnchen . . .169, 140, 142, 145, 264,313
SALADETTEN & VORBEREITUNGSTISCHE. . . . . 415
SALAMANDER. . .. .......... 365,375,377
Salatschleuder . .................. 60
Salatzange . .................. .. 75
Salz-/ Zuckerumrander . . .. .......... 294
SALZ FURWASSERENTHARTER . . . .. .. ... 484
SALZ- UND PFEFFERMUHLE . . . . .. ... 206, 207

Salz- und Pfefferstreuer
............ 149,169,171, 173, 202, 204

Samsung Mikrowelle. . ... ........ 382,383
SANELLI SKIN KUCHENMESSER . . . .. .. ... 92
Santoku-Messer . ............... 91,94
SAUCENSPENDER MITPUMPE. . . .. ... ... 74
Saucenstander fiir Flaschen. . . .. ....... 74
Saucieren . 142, 144,149, 154, 158,175,198, 204
Sauteuse. . .. ... 51
Schalchen . . ........... 155,157,166, 276
Schalchen-Set. . ............ 155,166, 277
Schalmesser. . . .77,91,92,94-96, 98,102,293
Schaumloffel . ................... 64
Schaumspeise-Ring . .. ............. 322
Scheren . ... 103
Schieferplatte. . . ........... ... ... 273
Schienenset fiir GN 1/1 Kiihltische

undSaladetten. . ... ... ...l 437
Schinken- und Kebabmesser . . .. ....... 20
Schlauchbrause. .. ............. L 397
Schleifentiille. . . ............... .. 320
Schnapsgldser ... ... 176,177,188,190- 193
Schneckengabel . ......... ... .. 205
Schneckenplatte . .. ............... 205
Schneckenzange . ... ....... ... ... 205
Schneebesen .. ............... 69,322
Schneidebretter . ........ 108, 110-112, 209
Schneidebretter HACCP . . . . . .. 108,111,293
SCHNITZELPRESSE . . ... ..o 355,356
Schnitzmesser-Set . ... ......... .. 78,79
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SCHOCKFROSTER . . . . oo evve e 439
SCHOKOLADENDISPENSER. . . ... ....... 324
Schopfkelle . . . ....... ... .. ... 64,65
Schraubdeckel . ............... ... 180
SCHUBLADENSATZ FUR KUHLTISCHE . . . . . . . 44
Schiirze, wasserdicht. . .. ............ 458

Schiissel . . 61,135,137, 140, 142, 144,148, 150,
...... 152,157,159, 161,165, 173,175,276

Schutzhandschuhe. . . .......... .. .. 458
SCHWINGDECKEL fiir Abfallcontainer . . . . . . 462
Seifenspender. . . .. .. .......... 459, 466
SEKTFLASCHENVERSCHLUSS ... ........ 290
Sektglas . . ........... 178,183 - 188,196
Sektschale. . .............. ... 183,188
SerieAromateca . .. ............... 133
SERVIER- UND ABRAUMWAGEN . ... ... .. 244
Servier-Besteck. . . ... ...l 262
Servier-Brater. .. ................. 279
Servier-Eimer. .. ........... ... ... 278
Servier-Frittierkorb. . . .. ... ... 279
Serviergabel. . . ... ... ... 67,262
Serviergeschirr aus Gusseisen .. ........ 53
Servierkelle . .. ... ...l
Servierloffel .

Servier-Mini-Milchkanne . . . .. ... .. 280,313
Servier-Mini-Seiher . .. .......... ... 280
Servierpfannen. . .. .. .......... 53,280
Servierplatte oval. . . . . . 140, 142,144,171, 268
Servier-Stielkasserole . . .. ........... 280
Serviertabletts . . .. ............ ... 269
Servierwagen. ................ 244,245
Serviettenhalter . . .......... 151,163, 205
Serviettenring .. ................. 155
Siebtrager-Kaffeemaschinen. . . . ... .. .. 306
Siebtrdgermaschine . . . .......... 307-309
SIEBTRAGERMASCHINE MIT KAFFEEMUHLE . . .308
Siebtrdgermaschinen CREM. . .. ..... ... 306
Siegelgerdt . ........ ...l 242
Siegelrahmen. ... ................ 242
Silanos Haubenspiilmaschinen. . . . ... ... 470
SLUSH-EIS-MASCHINE . . ... .......... 267
Snackwelle . ........ ... ... 74
SOUS-VIDEGERATE. . .. ............. 385
Spachtel . . ... 325
Spaghettizange. . . .. ............ .. 75
Spar- und Pendelschaler . ............ 103
Speedrack. . ... ... 296
Speed-Shaker. .. ................. 292
SPEISEEISBEHALTER . ... ............ 317
Spiegel-Etagere. . . ... ... ...l 326
SPIND e 459
Spiral-Teigknetmaschine ... .......... 342
Spitzsieb. . . ... 62
SPRITZBEUTELSTANDARD. . . ... ....... 3N
Spritztiillen . ... ... ... L. 320
Spiilkorbe fiir Glaserund Tassen . . . . ... .. 480
SPULMASCHINEN, Silanos. . . ... ... .... 468
SPULSCHRANKE. . ... .......ovin . 446
Spiiltische . . . ... ... 445,451,477
S-Rost (Fisch) fiir Lavasteingrill. . . . ... ... 25
STABMIXER ... ..o 360

PRODUKTVERZEICHNIS

Stander fiir automatische Spender. . . . . . .. 466
Stander fiir Gastronormbehélter. . .. ... .. 73
Stander fiir Hot-Dogs . .. ............ 74
Stander fiir Spritzbeutel und Spritztiillen. . . .321
Stand-Fritteuse. . . .. .............. 45
Starline Doppeltiir-Kiihl- oder Tiefkiihlschrank .407
STARLINE Kiihl- oder TiefkiihIschrank . . . . . . 407
Starline KUHLTISCH. . . ... ........ 411-413
Starline PIZZAKUHLAUFSATZ . . .. ... .. .. an
Starline PIZZATISCHE. . . .. ...... .. 419,422
Starline SALADETTE . ... ............ 417
Starline Tiefkiihltruhen ... ......... .. 438
Starline VORBEREITUNGSTISCH. . . ... . . . . 417
Steak- und Pizzabesteck. . . .. ......... 129
Steak- und Tomatenmesser. . . ......... 92
Steakteller. . ................. .. 132
Stechschutzhandschuh ... ........... 107
STEHTISCH . ..o 286
Sterntiille .. ... 320
Stielkasserolle. . .. ....... ... .. 51
Stipproller. . ... ... ... 322
StoBel . ... 291
STRETCHHUSSEN FUR BUFFETMOBEL . . . . . . 287
Strudelwalzen . .................. 322
Suppenschopfer .. .......... 67,126,262
Suppensieb . ... ... 63
SUPPENSTATION . . ............. 251,254
Suppentasse . 140, 142, 144, 148, 150, 153, 157,
............... 159,161,163,171,173
Suppenterrine 140, 144, 148, 151- 153, 157, 159,
.................. 165,171,174,210
Suppentopfe ... ............ 49-51,258
SUPPENTOPFE, elektrisch . . . .. .. ... 257,258
SUSHI UND TAPAS
PRASENTATIONSKUHLTHEKEN. . . . ... ... 433
T
Tabletts ............... ... 268,272
Tablettstander ... ................ 271
Tablettwagen. ... .......... .. ... 243
Tamper. ... 313
Tapas-Theke. .. .................. 433
Taschen-Thermometer. . . ............ 86
Teekanne . ... 142
Teigausrollmaschine . . .. ............ 342
Teigrolle . . ... 33
Teigschaber . . . ............ .. ... 322
Teigschneider. . .. ................ 324
Teigverteiler. . .. ................. 369
Teller. . ..o 131f
Tellerglocke . . ... ... 268
Tellerhalter ..................... 481
TELLERKORB. . . ..o 479
TERRASSENHEIZER . . . .. ............ 282
Terrinen-/Kuchenform . . ............ 62
Thermobehalter .. .......... 229,235-237
Thermobox Béckereinorm 600 x 400 mm. . . .232
Thermobox DELUXE ECOToplader . . . . . . .. 231
Thermobox ECO fiirPizza . . ...... .. 232,347
THERMOBOX FRONTLADER . . . . ..... ... 230
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PRODUKTVERZEICHNIS

Thermobox mit Einhand-Trageriemen. . . . . . 232
Thermoboxen TopladerGN1/1. ... ... ... 230
THERMOBOXEN, EPP . . . ... .......... 230
Thermobox-Transportwagen . . ... ... ... 243
Thermometer mit Metall-Clip . ......... 86
Thermotaschen fiir Lunchboxen . . .. .. ... 234
TIEFKUHLTISCH . . oo 412
Tiefkiihltruhen . . ... ... oL 438
Timer, Zeitschaltuhr ... ............. 85
Tischdosendffner. . . ............... 80
Tischheizstrahler . . .. .............. 284
Tisch-Kesselsténder mit Gulaschkessel . . . . . 210
TISCHMULLEIMER . ... ..........

TITANIUM-Bratpfannen
TOASTER. ... ...

Tomatenentstieler .

Tomatenmesser. . . ..............

TOPF- UND UNIVERSALSPULMASCHINE . . . . . 469

Topfeinsatz

Topfspiilen. . . . ..

Tortenheber. . . ............... 126,326

Tortenplatten. . . .............. 155,326

Tourniermesser. . ................. 78

Tranchiermesser ... ............... 9

Trichter, Edelstahl. . ... ............. 70

Trinkbecher . .. ........ ..., 178,185,192

Trinkgléser. ... ... o 179

TRITTPODEST . ..o 465

TUREN FUR UNTERBAUTEN . . ... ....... 35
U

Uberlaufrohr mit Sieb . . .. ........

UMLUFTOFEN . . . ..o
UNIVERSALAUSGIEBER. . ... ..........
Universalmesser ... ............
Universal-Spiilkorb.
universalzange . . .. .......
Unterbauten und Zubehor
Untergestell fiir Geschirrspiilmaschinen
..................... 471,474,476

C€
S

Untergestell fiir Glaserspiilmaschinen. . . . . . 475
Untergestell fiir Pizzaballenbehélter . . . . . . 345
Untergestell fiir Pizzadfen. . . . ......... 332
Untergestelle . .. .............. 396, 401

\'

Verbindungsrahmen. . .. .........

Verbindungsstege . . . ..............
Verbindungstau . . .
Verkaufswaagen . . .

Vierkantreibe . . .........
VORBEREITUNGSTISCH
Vorbinder mitTasche. . . . . ..
Vorfilter . . ......
Vorratshehalter

w
WAFFELEISEN . . ... ..o 369,374
Waffelhalter. . . .................. 318
WANDBORDE . . .. .vvvveeetea 453
Wandhauben . .. ....... ... .. 397,401
Warmelampen . . ............. .. .. 249
Waschbrause Set . . .. ........... 46,403
Wasser- und Limonadenkrug. . . ........ 199
Wasserdruckminderer . . .. ........... 397
Wasserentharter . .. ............ 302, 484
WASSERFILTER BRITAPURITY C. . . ... ... . 481
Wasserfilter Ersatzkartusche, ONEC. . . . . . . 483
Wasserfilter, Ersatzkartusche, ONEMG+ . . . .483
Wasserfilter, Ersatzkartusche, ONEUF. . . . . . 483
Wassergrill . ...... ... .
Wasserkocher
WASSERZULAUF SERIE 700 ND .
WECHSELKARTUSCHE . . . . . .
Wechselpatrone . .. ...............

Samtliche im Katalog enthaltenen Informationen stellen kein Angebot im rechtlichen Sinne dar.

Mit der Veréffentlichung eines neuen Katalogs verlieren alle Bedingungen, die in unseren friiheren Ausgaben angegeben wurden, ihre Giiltigkeit. Die Sta
aus dem Angebot zuriickzuziehen. Die Produkte im Katalog kénnen mit anderen Produkten, die nicht schle

das Recht vor, die Preise zu @ndern und di
ausweisen, ohne Ankiindigung ersetzt werden.

Wein- / Sektkiihler. . .. ............. 294
Wein- / Wasserkaraffe . . . ............ 199
Weinkiihlerstander. . .. ............. 295
Wetzstahl . ................. 91,94,97
Whiskybecher. ... ... ... 176,190- 192, 196
Winkelpalette. . . ................. 68
WOK INDUKTIONSHERD . . . . ... ....... 30
Wokaufsatz . . .......... 12,13,16,35,41
WOKPFANNE ... ... 54
WURSTFOLLER ... oo 358
Z

Zahlteller ............... ... ....
Zerteiler . . . .

Ziseliermesser.

Zitronenschnitzpresse . .
Zitruspresse . . ... ... ..

Lucker- / Parmesanmenage. . ... ....... 203
Zuckerdose . .. .. 140, 142,145,149,152,154,

............... 158,169, 171,174, 207
Zuckerstreuer . . ... ... 204
Zuckerzange. . ... ... 76
Zusatzrost Backernorm ... ........ ... 437
Zutatenbehdlter .. ................ 294

Alle im Katalog enthaltenen Produkte entsprechen den geltenden europaischen CE-Richtlinien.

Alle Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung
zu kommen, entsprechen den rechtlichen Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des
Européischen Parlaments und des Europaischen Rates vom 27.0ktober 2004.

GmbH behilt sich
ere Eigenschaften

Alle Preise verstehen sich in Euro. Anderungen von Produktdetails kénnen ohne vorherige Bekanntmachung durchgefihrt werden. Irrtiimer, Druckfehler und Artikelverfigbarkeiten
vorbehalten. Die Fotos im Katalog dienen der Anschaulichkeit, wobei die abgebildeten Produkte von den realen Produkten abweichen kénnen. Lieferung erfolgt ohne Dekoration.
Artikelbeschreibungen, Abbildungen, sowie alle weiteren Angaben im Katalog sind ohne Gewhr. Angaben der Gerétegewichte ohne Verpackung, ohne Transportmittel

(Europalette, Einwegpalette). Technische Anderung
Mustervorlage und Riicksprache bestétigt wi

n vorbehalten. Die Inhaltsangaben beziehen sich in der Regel auf eine randvolle Befiillung. Genaue Angaben miissen durch
en. Abbildungen und Katalog sind urheberrechtlich geschiitzt, Vervielfaltigung nur mit unserer schriftlichen Genehmigung

Die Verantwortlichkeit fiir die Eichung von Messgeraten, die fiir kommerzielle Zwecke verwendet werden, liegt auf der Seite des Kunden. Produkte aus Aluminium sind nicht

spulmaschinenfest.

Hinweis: Die Bruttopreise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von 19 %. Andert sich die Hohe der Mehrwertsteuer, andern sich auch die Bruttopreise.

Es gelten unsere Allgemeinen Geschifts- und Lieferbedingungen.
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11 §7

Europdische Qualitét Mehr als 7500 Produkte 20000 Uber 500 Lieferfahigkeit
aus polnischer Produktion am Lager Palettenstellplétze Mitarbeiter von iiber 97%

Erfahrung trifft Innovation - unser anderem in Deutschland, Frankreich, Italien und
familiengefiihrtes Unternehmen STALGAST Russland zu unseren Kunden. Was sie an STALGAST
mit Hauptsitz in Polen vertreibt seit 30 schatzen: Unsere Firma verfiigt liber einen

Jahren hochwertige Catering-Ausstattung eigenen Produktionsstandort mit hoch modernen
fur Hotels, Restaurants und Bars in ganz Europa  Fertigungsanlagen. Hier werden GroB3kiichen-

und stellt diese seit 2008 auch selbst her. Als Gerate und Edelstahl-M&bel von der Idee bis hin zur
Marktfihrer in weiten Teilen Zentral - und Umsetzung realisiert - und zwar schnell, individuell
Osteuropas zdhlen wir GroBhandler unter und kostengunstig.

EUROPAISCHE QUALITAT
AUS POLNISCHER

PRODUKTION

Moderne Fertigungsanlage
fiir GroBkiichengerite &
Edelstahlmobel in Radom

UNSERE
INVESTITION
IN DIE ZUKUNFT

ein hochmodernes
Logistikzentrum mit
angeschlossener Produktion
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www.stalgast.de
info@stalgast.de

+49 421 408844-0

Unterstiitzung
Leidenschaft
Zusammenarbeit
Partnerschaft
Experte
Kompetenz
Sicherheit
Entwicklung
Modernitat
Losungen
Innovationen
Erfahrung
Erfolg



