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Umweltfreundliche
Technologien
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Europaische Qualitat aus Mehr als 7500 20000 Uber 500 Lieferfahigkeit
polnischer Produktion Produkte am Lager  Palettenstellplatze Mitarbeiter von iiber 98%

Erfahrung trifft Innovation - unser familiengefiihrtes Unternehmen STALGAST mit Hauptsitz in Polen vertreibt
seit 30 Jahren hochwertige Catering-Ausstattung fiir Hotels, Restaurants, Bars und Systemgastronomie in ganz
Europa. Seit 2008 verfligen wir liber einen eigenen Produktionsstandort mit hoch modernen Fertigungsanlagen.
Hier werden GroR3kiichen-Gerate und Edelstahl-Mobel von der Idee bis hin zur Umsetzung realisiert - schnell,
individuell und kostengtinstig. Als Marktftihrer in weiten Teilen Zentral - und Osteuropas zdhlen wir z.B. Gro3handler
aus Deutschland, Frankreich, Italien und Russland zu unseren Kunden. Die Gastronomie ist unsere Leidenschaft.

Im Jahr 2018 haben wir unseren neuen « 20.000 Palettenstellplatze
Logistikstandort eroffnet. Modernste
Prozesse und Technologien ermdglichen
uns schnelle Lieferungen im In-und
Ausland.

» Warenversand am Tag der
Bestellung

+ Mehr als 7500 Produkte am Lager
«+ 10 Laderampen

HOCHMODERNES
LOGISTIKZENTRUM MIT

ANGESCHLOSSENER
PRODUKTION




EUROPAISCHE QUALITAT
AUS POLNISCHER
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Moderne Fertigungsanlage
fiir GroBkiichengerite &
Edelstahimdébel in Radom

Seit 2008 verfiigt unsere Firma

Stalgast tiber einen eigenen
Produktionsstandort fiir gewerbl.
Splilmaschinen, Gro3kiichentechnik und
Edelstahimdobeln.

Als Marktfihrer haben wir innovative
und umweltfreundliche Lésungen
bei der Herstellung von Edelstahl-
Gastronomiemobeln eingefiihrt.

Unsere modernen Fertigungsanlagen
wurden um Kunststoff verarbeitende
Maschinen erweitert. Mit diesen ist es
uns moglich, Spllmaschinenkdrbe,
Schneidbretter und GN-Behalter aus
eigener Produktion anzubieten. Weitere
Produkte werden in Zukunft das
Angebot erganzen.

» moderner Maschinenpark
- sorgfaltige Qualitatskontrollen
- erfahrenes Team von Konstrukteuren

« hervorragendes Design

Im Jahr 2020 haben wir unseren neuen Produktionsstandort in Radom komplettiert und mit unserer Logistik verbunden

WELTWEIT 200 KUNDEN
IN 45 LANDERN

Tel: +49 421 408844-60
Fax:+49 421 408844-99

Homepage: stalgast.de

E-mail: info@stalgast.de



Stalgast
Spulmaschinen

Professionelle Splilmaschinen aus dem eigenen Stalgast

Entwicklungszentrum, zuverlassig und effizient.

Die professionelle und effiziente STALGAST Spiiltechnik mit einem durchdachten
Hygienekonzept und einer einfachen Bedienung liberzeugt durch perfekte
Spiilergebnisse und erfiillt die hohen Anspriiche der Gastronomie, Hotellerie,
Gemeinschaftsverpflegung und Systemgastronomie



Gewerbliche Glaserspiilmaschinen

- geeignet zum Spiilen von Glas, Besteck und Porzellan

- erfiillen alle Anforderungen an ein hygienisches Spiilergebnis

- attraktives, modernes Design fiir den Einsatz in offenen Kiichen
- umfangreiche Modellauswahl und Zubehor

- fiirkleine und mittelgro3e Gastronomiebetriebe empfohlen

Gewerbliche Geschirrspiilmaschinen

- geeignet zum Spiilen von Glas, Besteck, Porzellan und Kiichenzubehor
- erfiillen alle Anforderungen an ein hygienisches Spiilergebnis

- attraktives, modernes Design fiir den Einsatz in offenen Kiichen

- umfangreiche Modellauswahl und Zubehér

- fiir kleine bis groBe Gastronomiebetriebe empfohlen

Gewerbliche Haubenspiilmaschinen

- geeignet zum Spiilen von Glas, Besteck, Porzellan, Kiichenzubehor & GN-Behaltern

- erfiillen selbst bei sehr hohem Aufkommen alle Anforderungen an ein hygienisches Spiilergebnis
- umfangreiche Modellauswahl und Zubehér

- fiir kleine bis groBe Gastronomiebetriebe empfohlen



WAHLWEISE SCHNELLES ODER INTENSIVES SPULEN
(120/180 SEK.)

ELEKTROMECHANISCHE STEUERUNG

PRAZISE DOSIEREINRICHTUNG
FUR KLARSPULMITTEL

HERVORRAGENDE SPULERGEBNISSE
INTUITIVE BEDIENUNG

NIEDRIGE BETRIEBSKOSTEN
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-

aus eigener
Fertigung
a0 ©
geeignet zum Spiilen von Glas, Besteck Gldserspiilmaschine
und kleinen Tellern Universal mit einer
Einschubhdhe von 300 mm
- elektromechanische Steuerung - KorbgroBen: Model Universal 400x400 mm,
- geeignet zum Spiilen von Glas, Besteck und kleinen Tellern Model Bistro 350x350 mm
- auch zum Spiilen von Weizenbierglasern bis 300 mm Hohe - im Lieferumfang sind ein Universal- und ein Besteckkorb
geeignet (GL211/GL221) enthalten
- alle Modelle inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe - zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH
- optional inkl. Ablaufpumpe die Installation eines Wasserentharters
- zwei Spiilzyklen mit 120/180 Sek. - fiir ein einwandfreies Spiilergebnis empfehlen wir den Einsatz
- 3 Wascharme (unten Wasch- und Spiilarm, oben Spiilarm) von professioneller Reinigungschemie

- Wasserverbrauch ca. 2,4 1/Zyklus

Ergonomischer Griff 2 Spiilzyklen

- wahlweise schnelles oder intensives
Spiilen (120/180 Sek.)

- bequeme und sichere Arbeit auch
in Handschuhen
- leicht zu Reinigen

Glaserspiilmaschine Universal mit
einer Einschubhdhe von 300 mm

Intuitive Bedienung

- geneigtes Paneel fiir einen hohen
Arbeitskomfort
- langlebige, gut leshare Beschriftung

- Vielseitigkeit - die Kammer ermdglicht
das Waschen von Geschirr und Glasern
bis 300 mm Hoche

Attikelnr. Produkt KOJVEgDrgEen mBm mIn mﬂn ka I<PVL k[:;/ ka?/ Volt
GL301 Glaserspilmaschine Bistro, inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe 350 x 350 415 530 680 2,77 2,6 1,6 4,4 230
GL311 Gléserspilmaschine Bistro, inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe 350 x 350 415 530 680 2,77 2,6 1,6 4,4 230
GL321 Glaserspilmaschine Bistro, inkl. Klarsplmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe 350 x 350 415 530 680 2,77 2,6 1,6 4,4 230
GL201 Glaserspilmaschine Universal inkl. Klarspilmitteldosierpumpe 400 x 400 465 565 720 2,77 2,6 1,6 4,4 230
GL211  Glaserspiilmaschine Universal inkl. Klarspilmittel- und Reinigerdosierpumpe 400 x 400 465 565 720 2,77 2,6 1,6 4,4 230
GL221  Gléserspiilmaschine Universal inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe 400 x 400 465 565 720 2,71 2,6 1.6 4.4 230

VUG05502 Untergestell fiir Glaserspilmaschinen GL211 und GL221 - 475 460 630 - - - -

*P' Boiler-Heizleistung  *P* Waschkammer-Heizleistung *P*installierte Systemleistung



GEEIGNET ZUM SPULEN VON GN 1/1 BEHALTERN UND BLECHEN
ELEKTROMECHANISCHE STEUERUNG

WAHLWEISE SCHNELLES ODER INTENSIVES SPULEN
(120/180 SEK.)

PRAZISE DOSIEREINRICHTUNG
FUR KLARSPULMITTEL

HERVORRAGENDE SPULERGEBNISSE
VERSCHIEDENE VERSORGUNGSSPANNUNGEN ERHALTLICH
NIEDRIGE BETRIEBSKOSTEN
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-

aus eigener
Fertigung

B

geeignet zum Spiilen von Gldsern, Porzellan, Einschubhohe
Besteck, GN-Blechen und Tépfen 320mm

- elektromechanische Steuerung

- Spiilmaschine geeignet zum Spiilen von GN 1/1 Behaltern
und Blechen

- auch mit Klarspiilpumpe erhaltlich (Drucksteigerungspumpe)

- alle Modelle inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe, optional inkl.
Reinigerdosier- und/oder Ablaufpumpe

- zwei Spiilzyklen mit 120/180 Sek.

- zwei Paar Wasch- und Klarspiilarme

- Wasserverbrauch ca. 2,5 I/Zyklus

- Einschubhdhe 320 mm

- KorbgroBe 500x500 mm

- im Lieferumfang sind ein Teller-, Universal- und
Besteckspiilkorb enthalten

- Flachensieb zum Nachriisten erhaltlich

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH
die Installation eines Wasserentharters

- fiir ein einwandfreies Spiilergebnis empfehlen wir den Einsatz
von professioneller Reinigungschemie

Ergonomischer Griff

- bequeme und sichere Arbeit auch
in Handschuhen
- leicht zu Reinigen

Prazise Dosiereinrichtung Verschiedene
fiir Klarspiilmittel 400V 230V Versorgungsspannungen
- hervorragende Spiilergebnisse maglich

Artikelnr. Produkt m‘?n n;rm mHm kCV IF\I‘V kPViI kP\;I Volt
GE313 Geschirrspilmaschine Universal inkl. Klarspiilmitteldosierpumpe 565 685 835 4.9/3.4 453 2 6,9/5,4  400/230V
GE323 Geschirrsplilmaschine Universal inkl. Klarspilmittel- und Reinigerdosierpumpe 565 685 835 4934 4573 2 6,9/54  400/230V
GE333 Geschirrsptlmaschine Universal inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier und Ablaufpumpe 565 685 835 4.9/3.4 453 2 7,0/5,5 400/230V
GE353 Geschirrspllmaschine Universal inkl. Klarspilmittel-, Reinigerdosier- und Klarspilpumpe 565 685 835 4934 4573 2 7.1/5,6  400/230V
GE363 Geschirrspilmaschine Universal inkl. Klarspimitteldosier-, Reinigerdosier-, Ablauf- und Klarsptilpumpe 565 685 835 4934 4573 2 7.1/56  400/230V

SM99001 Dosierpumpe fiir Geschirrspilmaschinen 3l/h 67 70 100 - - - 230

VUG06602  Untergestell fir Geschirrspilmaschinen 575 560 450
SM99002  Flachensieb zum Nachriisten fiir Stalgast Geschirrspilmaschinen Universal - - -
SM2102870  Geschirrbrause mit Mischbatterie - - -
VST12704RA  Spilltisch mit Grundboden und Uberstand, mit einem Becken rechts, mit Aufkantung, verschweiBt 1200 700 900
VST12704LA  Spiiltisch mit Grundboden und Uberstand, mit einem Becken links, mit Aufkantung, verschweiBt 1200 700 900



ANZEIGE DER SPUL- UND
KLARSPULTEMPERATUR

FLACHENSIEB IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

PRAZISE DOSIEREINRICHTUNG
FUR KLARSPULMITTEL

HERVORRAGENDE SPULERGEBNISSE

DREI SPULZYKLEN MIT
90/120/180 SEK.
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B

geeignet zum Spiilen von Gldsern, Porzellan,
Besteck, GN-Blechen und Tépfen

- Flachensieb im Lieferumfang enthalten

- Spilmaschine geeignet zum Spiilen von GN 1/1 Behaltern
und Blechen

- alle Modelle inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe

- optional mit Ablauf- und/oder Klarspiilpumpe erhaltlich
(Drucksteigerungspumpe)

- Temperaturanzeige der Boiler- und Kammertemperatur

- zwei Paar Wasch- und Klarspiilarme

- Wasserverbrauch ca. 2,5 I/Zyklus

- Einschubhdhe 320 mm

- KorbgroBe 500x500 mm

- drei Spiilzyklen mit 90/120/180 Sek.

- im Lieferumfang sind Teller-, Universal- und Besteckspiilkorb
enthalten

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir ab 6°dH
die Installation eines Wasserentharters

- fiir ein einwandfreies Spiilergebnis empfehlen wir den Einsatz
von professioneller Reinigungschemie

Ergonomischer Griff

- bequeme und sichere Arbeit auch
in Handschuhen
- leicht zu Reinigen

inkl. Flachensieb

- hchere Betriebssicherheit
und besserer Schutz der Pumpen

Artikelnr. Produkt

GE413 Geschirrspiilmaschine Digital Power inkl. Klarspiilmittel- und Reinigerdosierpumpe

GE423 Geschirrspiilmaschine Digital Power inkl. Klarspiilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Ablaufpumpe
GE433 Geschirrspilmaschine Digital Power inkl. Klarspilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Klarsptilpumpe

GE443 Geschirrspilmaschine DigitalPower inkl. Klarspimitteldosier-, Reinigerdosier-, Klarspiil- und Ablaufpumpe
VUG06602  Untergestell fiir Geschirrsptilmaschinen

*P' Boiler-Heizleistung  *P* Waschkammer-Heizleistung *P*installierte Systemleistung

Einschubhohe 320 mm
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-

aus eigener
Fertigung

Intuitive Bedienung

- geneigtes Paneel fiir einen hohen

Arbeitskomfort

- langlebige, gut lesbare Beschriftung
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FUR EIN HYGIENISCHES
SPULERGEBNIS

ELEKTROMECHANISCHE STEUERUNG
INKL. FLACHENSIEB

PRAZISE DOSIEREINRICHTUNG
FUR KLARSPULMITTEL

HERVORRAGENDE SPULERGEBNISSE

MIT ZWEI SPULZYKLEN
120/180 S

NIEDRIGE BETRIEBSKOSTEN

stalgast

Die Gastronomie-Experten



B

geeignet zum Spiilen von Gldsern, Porzellan,
Besteck, GN-Blechen und Tépfen

- aus rostfreiem Edelstahl
- 2 Spiilzyklen mit 120/180 s
- im Lieferumfang sind Teller-, Universal-
und Besteckspiilkorb enthalten
- zwei Paar Wasch- und Klarspiilarme
- Wasserverbrauch 3 1/Zyklus
- Einschubhdhe 415 mm (+/- 5 mm)
- KorbgroBe 500x500 mm
- inkl. Klarspiilmittel-und Reinigerdosierpumpe
- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen
wirab 6°dH die Installation eines Wasserentharters
- Einbautiefe 794 mm

Elektromechanische Steuerung

Gepresste Tankkammer

- perfekte Hygiene durch leichte
Reinigung

Attikelnr.
HA113
SM2102870
VZL12701LA
VZL12701RA
VALO8701LA
VAL08701RA

Produkt
Haubenspiilmaschine Universal mit Klarspilmittel- und Reinigerdosierpumpe
Geschirrbrause mit Mischbatterie
Zulauftisch mit Grundboden mit einem Becken, Anbauseite links, mit Aufkantung, verschweiBt
Zulauftisch mit Grundboden mit einem Becken, Anbauseite rechts, mit Aufkantung, verschweiBt
Ablauftisch mit Grundboden, Anbauseite links, mit Aufkantung, verschweit
Ablauftisch mit Grundboden, Anbauseite rechts, mit Aufkantung, verschweift

*P' Boiler-Heizleistung  *P* Waschkammer-Heizleistung *P*installierte Systemleistung

Einschubhohe
415 mm (+/- 5 mm)
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Obere Wasch- und Klarspiilarme
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-

aus eigener
Fertigung

p
kw
13,8

Volt
400




FUR EIN HYGIENISCHES
SPULERGEBNIS

ELEKTRONISCHE STEUERUNG
INKL. FLACHENSIEB

PRAZISE DOSIEREINRICHTUNG
FUR KLARSPULMITTEL

HERVORRAGENDE SPULERGEBNISSE

DREI SPULZYKLEN MIT
90/120/180 SEK.

NIEDRIGERE BETRIEBSKOSTEN
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B

geeignet zum Spiilen von Gldsern, Porzellan, Einschubhohe
Besteck, GN-Blechen und Topfen 415mm (+/- 5 mm)

- drei Spiilzyklen mit 90/120/180 Sek.

- im Lieferumfang sind ein Teller-, Universal- und
Besteckspiilkorb enthalten

- zwei Paar Wasch- und Klarspiilarme

- Wasserverbrauch 3 1/Zyklus

- Einschubhdhe 415 mm (+/- 5 mm), KorbgroBe 500x500 mm

- inkl. Klarspiilmittel-und Reinigerdosierpumpe, optional
Ablauf- und Klarspiilpumpe

- zum Schutz vor Kalkablagerung empfehlen wir
ab 6°dH die Installation eines Wasserentharters

- elektronische Steuerung

- Temperaturanzeiger fiir Boiler und Kammer

Untere Wasch- und Klarspiilarme

Neue Korbfiihrung

- leichte und schnelle Korbzufiihrung

Artikelnr.
HA213
HA223
HA233

SM2102870
VZL12701LA
VZL12701RA
VALO8701LA
VAL08701RA

Produkt mBm

Haubenspiilmaschine Digital Power mit Klarspiilmitteldosier- und Reinigerdosierpumpe 690
Haubenspilmaschine Digital Power mit Klarsptilmitteldosier-, Reinigerdosier- und Klarsptlpumpe 690
Haubenspiilmaschine Digital Power mit Klarsplmitteldosier-, Reinigerdosier-, Klarspiil- und Ablaufpumpe 690
Geschirrbrause mit Mischbatterie -

Zulauftisch mit Grundboden mit einem Becken, Anbauseite links, mit Aufkantung, verschweiBt 1200
Zulauftisch mit Grundboden mit einem Becken, Anbauseite rechts, mit Aufkantung, verschweiBt 1200
Ablauftisch mit Grundboden, Anbauseite links, mit Aufkantung, verschweiBt 800
Ablauftisch mit Grundboden, Anbauseite rechts, mit Aufkantung, verschweiBt 800

*P' Boiler-Heizleistung *P*Waschkammer-Heizleistung *P* installierte Systemleistung
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-

aus eigener
Fertigung

inkl. Flachensieb

- hohere Betriebssicherheit und besserer

Schutz der Pumpen

Volt
400
400
400




Spilltechnik Zubehor

Flachensieb zum Untergestell Transportwagen

Nachrusten fur Stalgast  ¢i;, gpijlmaschinen fiir Spiilkérbe
Geschirrspiilmaschinen

Universal 1. VUGOS502 Untergestell fir Glaserspilmaschinen 475 460 630 SM0101960 540 540 960
2. VUG06602  Untergestell fiir Geschirrspilmaschinen 575 560 450

SM99003

Wasserentharter

- halbautomatisch
1. BE2204001 180 420 500 230

BE2201008 185 410 8
2. BE2202012 185 510 12
BE2203016 185 610 16

- automatisch

3. BE2205001 200 360 510 230 o 9 9

Besteckkocher
Besteckkorb

1.SM0605001 115 145
2. BEO508001 120 140

3.5M0604001 115 145 o e SM0606001 430 210 150

Universal-Spiilkorb Tellerhalter Tellerhalter

SM0301350 350 350 SM0603001  passend zum Universal-Spiilkorbv SM0603002 295 90 75
SM0301400 400 400

16



Spiilkorbe fir Spilmaschinen

SM0201500 Besteckkorb
SM0202500 Tellerkorb
SM0400500 Glaskorb
SM0205500 Korb fiir GN-tabletts 1/1

500
500
500
500

500
500
500
500

100
100
100
100

49
T

SM0409500
SM0416500
SM0425500
SM0436500
SM0449500

9 Facher

16 Facher
25 Fécher
36 Fécher
49 Facher

500
500
500
500
500

500
500
500
500
500

104
104
104
104
104

SM0509500
SM0516500
SM0525500
SM0536500
SM0549500

aus eigener
Fertigung

9 Fécher

16 Fécher
25 Fécher
36 Facher
49 Facher

500
500
500
500
500

500
500
500
500
500

45
45
45
45
45




Spiulkorbe und Aufsatzrander

1

2

0

200 mm

2

19

maximale
Glashohe

18

Erweiterbare Grundkorbe

17

Unser speziell entwickeltes Stecksystem
ermdglicht die einfache Montage weiterer
Aufsatzrander.

16

160 mm

15

14

13

12

120 mm

11

10

Ergonomische und rutschfeste Griffe

Unsere neu geformten Griffmdglichkeiten
gewdhren ein sicheres Tragen und Anheben
von gestapelten Korben.

9

8

7

6

80 mm

5

4

3

2

Eine angepasste FachgroBe schiitzt lhre {
Gldser vor Beschadigungen wahrend des \/

Waschens und unterstiitzt die Reinigung.
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BESTIMMEN
SIE DIE
RICHTIGE
FACHGROSSE

1. Stellen Sie Ihr Glas auf
den passenden Kreis.

2. Achten Sie auf den
groBten Durchmesser
lhres Glases.

3. Die richtige FachgroBe
konnen Sie in der
unteren linken Ecke
des entsprechenden
Quadrates ablesen.

4. Bitte beachten Sie
bei Henkelglasern
(z.B. Bierkrlige), dass
der Henkel mit in die
bestimmte FachgroBe
passen muss.

5. Mit den entsprechenden
Aufsatzrandern konnen
Sie nun die Korbhohe
auf 80, 120 oder 160 mm
erweitern.

‘ 16 Facher fiir Glaser bis @ 107 mm

25 Facher fiir Glaser bis @ 84

‘9 Facher fiir Glaser bis @ 144 mm




Zuverlassigkeit und Qualitit stalgast

fir lhr Unternehmen

Die Gastronomie-Experten

STALGAST stalgast.de
GmbH

E-mail: info@stalgast.de
Mary-Somerville-Str. 6 Telefon: +49 421 408844-0
28359 Bremen Fax: + 49 421 408844-99




