
Kombidämpfer
& Gastronomiebedarf

KOMPAKT � ZUVERLÄSSIG � PREISGÜNSTIG

SOFORT LIEFERBAR!
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Kombidämpfer mit Quereinschub

5x GN 1/1 7x GN 1/1 7x GN 1/1 11x GN 1/1 11x GN1/1

Artikelnummer FM023105E FM023107E FM023107G FM023111E FM023111G

Elektroausführung

Gasausführung

LED-Touchscreen 7 Zoll 7 Zoll 7 Zoll 7 Zoll 7 Zoll

120 Programme  
speicherbar

min./max. Temperatur 50°C - 270°C 50°C - 270°C 50°C - 270°C 50°C - 270°C 50°C - 270°C

Kochbuch mit 72 Rezepten 
und 48 zusätzlichen  
Speicherplätzen

Leistung in kW 7,75 10,2 14 18,5 20

Spannung in Volt 400 400 230 400 230

Gewicht in kg 54 78 125 106 140

Maße BxTxH in mm 790x860x690 790x860x830 790x960x850 790x860x1100 790x960x1200

Einschubleisten 5 x Quereinschub 7 x Quereinschub 7 x Quereinschub 11 x Quereinschub 11 x Quereinschub

Preis (netto) 6924,00 € 9076,00 € 13092,00 € 10627,00 € 14479,00 €

Allgemeine Ausstattung: Beschwadung 0%-100%, 10-stufiges Umkehrgebläse, KlimaControl, akustisches Signal bei 
Programmende, HACCP-Datenregister, Gärfunktion, FastCooling, AllOnTime, Vorheizfunktion, SousVide-Garen, DELTA T, 
Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler, MultiCook, zeitgesteuerte Zubereitung, Multi-Wash, LED-Innenbeleuchtung, doppeltes 
Sicherheitsglas, Wasseranschluß 3/4“, Geräuschwert ca. 70 dB

Die Kombidämpfer unserer Reihe SmartCook sind auf dem aktuellen Stand der Technik und unterstützen Sie zeit- 
und energiesparend bei der Zubereitung Ihrer Gerichte. 

Alle Modelle sind serienmäßig mit einem farbigen 7-Zoll Touchscreen ausgestattet. Über die leicht verständliche 
Menüführung wählen Sie aus den vielfältigen Programmen um zu Backen, Kochen, Dämpfen oder Regenerieren.
Unsere Kombidämpfer sind in wahlweise als Elektro- oder Gas-Gerät verfügbar sowie in GN 1/2. Alle verfügbaren 
Modelle finden Sie auf unserer Homepage.

Für alle Modelle führen wir die passenden Untergestelle, Verbindungsrahmen und Abzugshauben!
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Allgemeine Ausstattung: 2 Lüftergeschwindigkeiten, Beschwadung 0%-100%, Umkehrgebläse, akustisches Signal bei 
Programmende, LED-Innenbeleuchtung, doppeltes Sicherheitsglas, Wasseranschluss 3/4“

Artikelnummer FM122103E FM123103E FM122104E FM123104E FM122106E FM123106E

Elektronische 
Steuerung

5 Zoll LED-
Touchscreen

120 Programme  
speicherbar

min./max. 
Temperatur 50°C - 250°C 50°C - 270°C 50°C - 250°C 50°C - 270°C 50°C - 250°C 50°C - 270°C

integriertes 
Kochbuch

Leistung in kW 5,7 5,7 7,2 7,2 11,4 11,4

Spannung in 
Volt 400 V - 50/60 Hz 400 V - 50/60 Hz 400 V - 50/60 Hz 400 V - 50/60 Hz 400 V - 50/60 Hz 400 V - 50/60 Hz

Gewicht in kg 57 57 65 65 92 92

Maße BxTxH in 
mm 530x925x605 530x945x605 530x925x690 530x945x690 530x925x910 530x945x910

Einschubleisten, 
Blechabstand 
ca. 28mm

Blechgröße (Höhe)
3xGN 1/1 (65 mm)
4xGN1/1 (40mm)
8xGN 1/1 (20mm)

Blechgröße (Höhe)
3xGN 1/1 (65 mm)
4xGN1/1 (40mm)
8xGN 1/1 (20mm)

Blechgröße (Höhe)
4xGN 1/1 (65 mm)
6xGN1/1 (40mm)

11xGN 1/1 (20mm)

Blechgröße (Höhe)
4xGN 1/1 (65 mm)
6xGN1/1 (40mm)

11xGN 1/1 (20mm)

Blechgröße (Höhe)
6xGN 1/1 (65 mm)
10xGN1/1 (40mm)
19xGN 1/1 (20mm)

Blechgröße (Höhe)
6xGN 1/1 (65 mm)
10xGN1/1 (40mm)
19xGN 1/1 (20mm)

Preis (netto) 5719,00 € 8981,00 € 5990,00 € 9349,00 € 6999,00 € 10620,00 €

Die Kombidämpfer unserer Reihe STN COMPACT beschicken Sie bei einer Blecheinschubhöhe von 28 mm je nach 
Geräteausführung mit bis zu 19x GN 1/1-Blechen für eine ideale Ausnutzung des Backraumes und größtmögliche 
Flexibilität bei der Zubereitung. Über die leicht verständliche Menüführung wählen Sie aus den vielfältigen 
Programmen um zu Backen, Kochen oder Dämpfen.

Die Kombidämpfer mit Touchscreen verfügen über zahlreiche Zusatz-Funktionen, die Ihnen den Arbeitsalltag 
erleichtern: KlimaControl, AllOnTime, DELTA T, Kerntemperaturfühler, MultiCook, zeitgesteuerte Zubereitung, 
Regeneration, 10-stufiges Umkehrgebläse.

Für alle Modelle führen wir die passenden Untergestelle, Verbindungsrahmen und Abzugshauben!

Kombidämpfer mit Längseinschub
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Zubehör
UNTERGESTELLEUNTERGESTELLE ARTIKEL-NR. ABMESSUNG PASSEND FÜR PREIS (NETTO)

FM029100 (B) 704 x (T) 645 x (H) 300 mm Kombidämpfer GN 1/1 186,00 €

FM129194 (B) 447 x (T) 658 x (H) 400 mm STN-Compact. GN 1/1 169,00 €

FM029106 (B) 704 x (T) 645 x (H) 650 mm Kombidämpfer GN 1/1 516,00 €

FM129107 (B) 447 x (D) 658 x (H) 650 mm STN-Compact. GN 1/1 469,00 €

FM029108 (B) 704 x (T) 645 x (H) 850 mm Kombidämpfer GN 1/1 571,00 €

FM129110 (B) 447 x (T) 658 x (H) 850 mm STN-Compact. GN 1/1 519,00 €

Das Angebot von Stalgast GmbH richtet sich ausschließlich an Unternehmen. Alle Preise sind Stückpreise in Euro (€) und verstehen sich zzgl. 
geltender gesetzlicher MwSt. Preisänderungen und Irrtümer vorbehalten. Abgebildete Produkte können von tatsächlichen Produkten abweichen. 
Unsere AGB finden Sie unter www.stalgast.de/AGB

WEITERES ANGEBOTWEITERES ANGEBOT ARTIKEL-NR. BESCHREIBUNG PREIS (NETTO)

SL36140T Elektro-/Gas-Griddleplatten mit verchromter Grillfläche (gerillt und/oder glatt) in 
verschiedenen Breiten ab 1422,00 €

SL40282T Wassergrills bis 800 mm Breite ab 2080,00 €

PP0602936 Pizzaöfen in unterschiedlichen Ausführungen für bis zu 9 Pizzen Ø 36 cm ab 820,00 €

KE3101300 Crêpe-Backgerät ab 352,00 €

Weitere Informationen auf www.stalgast.de

ABLUFTHAUBENABLUFTHAUBEN ARTIKEL-NR. ABMESSUNG PASSEND FÜR  PREIS (NETTO)

inkl. Abluftgebläse und 
Dampfkondensator

FM994101E (B) 790 x (T) 1270 x (H) 345 mm Kombidämpfer mit Quereinschub 3271,00 €

inkl. Abluftgebläse und 
Dampfkondensator

FM134102 (B) 720 x (T) 750 x (H) 280 mm Kombidämpfer mit Längseinschub 3216,00€




