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Dzigkujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy dokfadnie zapo-
znac sie z niniejszg instrukcjg obstugi.

Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technolo-
gicznie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji mogg rézni¢ sie od zakupionego
urzadzenia. Aktualna instrukcja obstugi kazdego urzadzenia, dostepna jest na stronie internetowej
www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Pro-
ducent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji
bez zgody producenta jest zabronione.

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtaczad!

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowa¢ powazne uszkodzenie urza-
dzenia lub zranienie oséb.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstugg i
niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajgcego przed kontaktem
z wodg lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub
zostato zalane woda, nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.
Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.
Regularnie kontroluj stan wtyczki i przewodu zasilajgcego. W przypadku wykrycia uszkodzenia
wtyczki lub przewodu zasilajgcego, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.
W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposdb, przed dalszym uzyt-
kowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym
punkcie naprawczym.
Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.
Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw przez osoby nieupowaznione.
Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrdédta ognia. Jezeli chcesz odtgczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajgcego, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciggnij za przewod zasilajacy.
Zabezpiecz przewdd zasilajgcy aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z gniazda zasilajgcego lub
sie o niego nie potknat.
Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.
Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone
fizycznie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby niepo-
siadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wiasciwego uzytkowania urzadzenia.
Wyzej wymienione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzial-
nej za bezpieczenstwo.
Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz je
od zrédta zasilania, wyciggajac wtyczke z gniazda zasilajgcego.
* UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajgcego jest podtgczona do gniazda zasilajgcego, urzadze-
nie caty czas pozostaje pod napigciem.
Wytacz urzadzenie, zanim wyciggniesz wtyczke z gniazda zasilajgcego.
Urzadzenie po zainstalowaniu musi by¢ widoczne i tatwo dostepne.
Nalezy zapewni¢ tatwos¢ dostepu do wtyczki nieodtgczalnego przewodu zasilajgcego.
Urzadzenie nalezy czysci¢ z zachowaniem ostroznosci - podczas czyszczenia urzadzenia nalezy
wytgczy¢ wytacznik zasilania i odtgczy¢ wtyczke. Jesli do wycierania rozlanych ptynéw na goracej
powierzchni kuchennej uzywana jest mokra Sciereczka, nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé
poparzenia parg; niektore srodki czyszczace moga wytwarzaé szkodliwe opary, jesli zostang zasto-
sowane na goracej powierzchni.
Na pracujgcym urzadzeniu nie nalezy umieszcza¢ metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widel-
ce, tyzki i pokrywki, poniewaz moga sig one nagrzac.
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Frytownica indukcyjna nie moze by¢ uzywana przez osoby z rozrusznikiem serca.

Nie nalezy uzywac urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem. Jesli urzadzenie jest uzywane do
smazenia w gtebokim ttuszczu, uzytkownik musi obstugiwac je na miejscu i kontrolowa¢ tempera-
ture oleju. Zawsze wytaczaj urzadzenie, gdy opuszczasz stanowisko pracy.

Aby odtaczy¢ urzadzenie, nalezy je wytaczyc¢, naciskajac przycisk ,ON/OFF", a nastepnie wyjac
wtyczke z gniazdka.

* Nie uzywac urzadzenia w poblizu kart kredytowych, ptyt, zegarkéw lub radia.

2. ZASADY BHP

W celu zapobiegania poparzeniom oraz porazeniom prgdem elektrycznym nalezy przestrzega¢ poda-
nych ponizej zasad bezpieczenstwa:

* Personel korzystajacy z urzadzenia musi byé przeszkolony w zakresie bezpiecznej obstugi urza-
dzenia zgodnie z informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji, a takze znaé podstawowe zasady
uzytkowania urzadzen elektrycznych i bezpieczenstwa w miejscu pracy. W wymienionym wyzej za-
kresie nalezy przeprowadza¢ dla obstugujgcego urzadzenie personelu szkolenia wstepne (przed
pierwszym uruchomieniem urzgdzenia przez danego pracownika) oraz okresowe.

* Nie zostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez opieki ze wzgledu na mozliwo$¢ przegrzania oleju.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania kiedy nie jest uzywane oraz przed przystgpieniem do prac kon-
serwacyjnych.

Niedozwolone jest wtgczanie urzadzenia, jezeli ktérykolwiek element grzewczy i/lub element kon- E
trolny zostat uszkodzony. Przed uruchomieniem upewnié sie, ze urzadzenie jest sprawne oraz ze
zostato przygotowane do pracy zgodnie z niniejszg instrukcja.

Nalezy upewnic sie czy przewdd zasilania nie dotyka gorgcych powierzchni urzadzenia, nie znajduje
sie w komorze grzewczej oraz czy nie jest narazony na przeciecie.

Przed napetnieniem urzadzenia upewni¢ sie ze zawér spustowy jest zamkniety.

Poziom oleju w komorze grzewczej musi znajdowac sie pomiedzy znacznikami ,MIN" i ,MAX" na-
niesionymi na wewnetrzng strone komory urzadzenia.

Niedozwolone jest zalewanie urzadzenia woda. Produkty o duzej zawartos$ci wody oraz za duze
ilosci jednorazowo przygotowywanych produktéw moga prowadzi¢ do poparzenia.

Podgrzewanie oleju prowadzi do wydzielania sie jego oparéw. W zwigzku z czym nalezy zadbac¢ o
prawidtowa wentylacje w pomieszczeniach w ktérych uzytkowana jest frytkownica.

W poblizu urzadzenia nie moga znajdowac¢ sie zadne tatwopalne przedmioty.

W trakcie pracy urzadzenie nagrzewa sie. Nalezy uwazaé¢ na mozliwos¢ poparzenia sie przy kon-
takcie zaréwno z powierzchnig urzadzenia jak i z olejem w komorze. Po wytgczeniu urzadzenia
temperatura spada powoli. Przed transportem albo jakimikolwiek czynnosciami konserwacyjnymi
upewnic sie, ze misa jest pusta a temperatura urzadzenia spadta do bezpiecznego poziomu.
Urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezgca woda.

Jakiekolwiek naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel techniczny (serwis techniczny).

Zagrozenia wystagpienia pozaru - obnizenie sie poziomu oleju ponizej minimalnego oznaczenia
poziomu cieczy, moze doprowadzi¢ do zaptonu oleju.

3. DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne urzadzenia

Model 746781V01 746782V01
Wymiary zewnetrzne (mm) 290x490x418 518x490x418
Zasilanie 230V, 50Hz

Moc (W) 3500 2x3500
llo§é komor 1 2
Uzytkowy maksymalny poziom oleju (I) 8 2x8
Czas nagrzewania do temperatury pracy (min.) 23 minuty od 20 °C do 190 °C
Wymiary pojedynczego kosza (mm) 185x240x145
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4. INSTALACJA

Aby zapewni¢ niezawodno$¢ produktu, nalezy przestrzega¢ ponizszych wytycznych:

Wymagania dotyczace odstepow:

* Wszystkie urzadzenia wymagaja minimalnego odstepu wynoszgcego 100 mm miedzy wszystkimi
bokami obudowy a jakgkolwiek powierzchnig.

* Urzadzenia wymagajg minimalnej wolnej przestrzeni pod urzagdzeniem wynoszacej 150 mm. Prze-
strzen ta umozliwia przeptyw chtodnego powietrza do otworéw wlotowych obudowy ptyty grzew-
czej. Jesli wlot lub wylot powietrza zostanie zablokowany, temperatura wewnetrzna wzrosnie,
powodujgc pojawienie sie kodu btedu (UWAGA: Odstep 150 mm mozna zmniejszy¢, jesli zostang
dodane dodatkowe wentylatory i kanaty w celu zapewnienia wymuszonej wentylacji.

* Nalezy unika¢ instalowania urzadzenia w poblizu innych urzadzen, ktére emitujg nadmierne ciepto
i opary ttuszczu, ktére moga zosta¢ wciggniete do urzadzenia przez jego wentylator (np. grille, ku-
chenki itp.).

* Unika¢ umieszczania urzadzenia w poblizu urzadzen emitujgcych nadmierng ilo$¢ pary, ktéra moze
zostaé wciggnieta do urzadzenia przez jego wentylator (np. urzadzenia do gotowania makaronu,
taznie parowe, zmywarki itp.)

Umiejscowienie:

* Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie ma widocznych uszkodzen. Jezeli urzadze-
nie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtaczaé!

* Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usung¢ folie ochronng z urzadzenia. Powierzchnie ze-
wnetrzne umy¢ $ciereczkg nasgczong ciepta woda z dodatkiem $rodka odttuszczajgcego, a na-
stepnie osuszyé. Nie stosowac¢ srodkéw mogacych zarysowaé powierzchnie.

* Frytownice nalezy umiescié¢ na ptaskiej, wypoziomowanej powierzchni.

Przeplyw powietrza i temperatura otoczenia:

* Unika¢ pracy w temperaturze otoczenia powyzej 50 °C.

Informacje ogdlne:
 Nigdy nie zostawiaj pustego naczynia na urzadzeniu.

* Zawsze wylgczaj urzadzenie i wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywane.

Warunki przytaczenia do sieci elektrycznej:

Kazde miejsce instalacji ma inne okablowanie elektryczne. Ze wzgledu na istnienie wielu réznych lo-

kalnych przepiséw, za ich przestrzeganie odpowiedzialny jest wtasciciel i instalator.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wtérne wynikajgce z nieprzestrzega-

nia wymogow instalacyjnych:

* Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci energetycznej odpowiada napieciu wskazanemu na tablicz-
ce znamionowej urzadzenia.

* UWAGA: Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, dla kazdego zainstalowanego urzadzenia nalezy
zastosowacé niezalezny, dedykowany obwdd. Kazdy obwdéd powinien byé zabezpieczony wytacz-
nikiem 2P 32A.

* Urzadzenie jest wyposazone w przewdd z wtyczka o dtugosci ~1,3 m.

5. OBSLUGA URZADZENIA

Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy sie upewni¢, ze zostato ono poprawnie zainstalowane, oraz

jego stan techniczny pozwala na bezpieczna eksploatacje.

Do smazenia uzywaé wytacznie ptynnego tluszczu, po uzyciu wylaé zanim tluszcz zastygnie.

Frytownica elektryczna posiada tryb timera i tryb temperatury.



5.1. Panel sterowania
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Przycisk ,Start”.

Przycisk funkcji , Timer”.

Przycisk zaprogramowanej funkcji.

Przycisk zmniejszania ,-" dla ustawienia temperatury.

Ekran LED do wyswietlania temperatury.

Przycisk zwigkszania ,+" do ustawiania temperatury.

Przycisk zmniejszania ,-" do regulacji rzeczywistej temperatury i ustawienia timera.
Ekran LED do wyswietlania rzeczywistej temperatury i timera.

. Przycisk zwiekszania ,+" do regulacji rzeczywistej temperatury i ustawienia timera.
10. Przycisk ,Stop”.

11. Przetacznik zasilania

WoONSOO»wWN =

5.2. Przygotowanie do wiaczenia

¢ zamkna¢ zawor spustowy

* napetni¢ komore olejem

* podtaczy¢ urzadzenie do Zrédta zasilania

5.3. Uruchomienie urzadzenia

* Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez wykwalifikowany personel.

* Sprawdzi¢ czy urzadzenie zostato prawidtowo podtaczone do Zrédta pradu. Przetacznik zasilania
powinno byé ustawione w pozycji ,0" przed rozpoczeciem pracy.

* Zbiornik wypetni¢ $wiezym olejem do poziomu oznaczonego w komorze jako MAX (nie przekraczaé
8 litrdw na komore). - nie wiaczaé urzadzenia przed napetnieniem komory olejem.

* Umocowac¢ kosz w uchwycie w przestrzeni roboczej.

* Wiaczy¢ urzadzenie przetaczajac przetacznik zasilania w pozycje ,I”.

Ustawienie temperatury

Uwaga: Wys$wietlacz temperatury wskazuje domysing temperature 110 °C po wiaczeniu zasila-
nia.

Nacisnij lewy przycisk ,+" lub ,-” i ustaw zagdang temperature obrébki na lewym wyswietlaczu.
Zakres od 20 °C do 190 °C (skok co 5 °C).

Uwaga: Prawy wyswietlacz wskazuje rzeczywista temperature.

Aby wytaczyé frytownice, nacisnij przycisk wytacznika zasilania. Nastepnie wyjmij wtyczke z
gniazda zasilania.

Ustawienie czasu pracy

Naci$nij prawy przycisk ,+" lub -, aby ustawi¢ czas 0-60 minut (skok co 5 sekund). Nacisnij przy-
cisk ,Start”, aby rozpocza¢ odliczanie.

Jesli chcesz zatrzymac odliczanie, nacisnij przycisk ,Stop”.

Po zakonczeniu odliczania dioda LED miga w sposéb ciaggty, nacisnij dowolny przycisk, aby anu-
lowac.

Aby wytaczy¢ frytownice, nacisnij przycisk wytacznika zasilania. Nastepnie wyjmij wtyczke z
gniazda zasilania.
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Tryb szybkich ustawien - programy

Nacisnij przycisk programu od 1 do 5 po wigczeniu zasilania.

Naciskaj lewy przycisk ,+" lub ,-" i ustawiaj, az zgdana temperatura obrdbki pojawi sie na lewym wy-
$wietlaczu (20 °C-190 °C) (skok co 5 °C).

Po zakonczeniu ustawiania temperatury i timera nacisnij przycisk ,Start”, aby rozpocza¢. Mozna wielo-
krotnie nacisna¢ odpowiedni przycisk programu od 1 do 5, aby rozpocza¢ kolejng obrébke.

Kalibracja temperatury

Jesli rzeczywista temperatura rézni sie od temperatury wyswietlanej przez prawy wyswietlacz. Wyko-
naj ponizsze kroki, aby wyregulowacé:

* Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,Stop” okoto 15 sekund po tym, jak prawy wyswietlacz wyswietli
,00” po wigczeniu zasilania.

* Nacis$nij prawy przycisk ,+" lub ,-", aby wyregulowaé w krokach co 1 °C (-50 - +50 °C).

Informacje dotyczace uzytkowania

* Ostroznie umiesci¢ produkty spozywcze w koszu, podczas smazenia powinno sie zakry¢ obszar

roboczy za pomoca pokrywy (Pokrywa utatwia utrzymanie czystosci oraz temperatury oleju. Przy-

krywajac zbiornik z olejem nalezy upewnic sie, ze pokrywa jest sucha).

* Uwaga: Jesli dojdzie do wytaczenia zasilania z powodu nadmiernej temperatury i nie jest to przyczy-

ng awarii, nalezy zdja¢ nasadke zabezpieczenia przed nadmierng temperatura, nacisna¢ przycisk
o resetowania zabezpieczenia przed nadmierng temperaturg i ponownie wigczy¢ zasilanie.

 zdja¢ pokrywe a nastepnie ostroznie wyciagna¢ kosz z przygotowanymi produktami spozywczymi z

przestrzeni roboczej urzadzenia (istnieje mozliwo$¢ umocowania kosza w gérnym uchwycie w celu

ociekniecia ze zbednej ilosci oleju).

* Gdy caty proces zostanie zakoriczony, przetacz przetacznik zasilania do pozycji ,0” i odtaczy¢ zasi-

lanie elektryczne.

Po zakonczeniu pracy nalezy oprézni¢ zbiorniki na olej i wyczysci¢ kosz. Czynno$ci te powinno sie
wykonywaé ze szczegdlng ostroznoscia. Pamietaj aby ttuszcz nie byt goracy. Goracy tluszcz moze
spowodowac zagrozenie poparzeniem.

* W tym celu nalezy upewnic¢ sig ze zbiornik na zuzyty olej jest pod kranem.

* Opro6znienie zbiornika nastepuje po otworzeniu zaworu ktéry znajduje sie z przodu urzadzenia.

« Cierpliwie czekaé, az komora zostanie oprézniona.

* Po zakoriczonym opréznianiu zbiornika zamkna¢ zawor.

UWAGA! Urzadzenia nie nalezy przenosic, gdy:

* przewdd zasilajacy jest podiaczony do gniazda,

* powierzchnia robocza nie jest wystudzona,

* w komorze jest jakakolwiek zawartosc.

6. KONSERWACJA

Konserwacja ogélna:

* Wszystkie urzadzenia powinny by¢ sprawdzane pod katem gromadzenia sie osadéw i zanie-
czyszczen wokot otworéw wentylacyjnych wlotowych i wylotowych na spodzie urzadzenia.

» Jesli na otworach wentylacyjnych znajduja sie zanieczyszczenia, nalezy odtgczyé urzadzenie od
zasilania i usungé je suchg szczotka i szmatka. za pomoca suchej szczotki i szmatki, aby zapew-
ni¢ prawidtowy przeptyw powietrza do urzadzenia.

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania.

Codzienna konserwacja polega na oprdéznieniu misy i umyciu jej oraz grzatek za pomocg szmatki
zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu suchg szmatka.

Raz na miesigc nalezy sprawdzi¢, czy:

* podtaczenia elektryczne sg wykonane prawidtowo

* kabel zasilajgcy nie zostat uszkodzony

* wszystkie elementy urzadzenia pracujg prawidtowo.

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewen-
tualnych usterek elementow i czesci.

W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii nalezy zgtosic jg do wyspecjalizowanego serwisu technicz-
nego celem uzyskania pomocy w jej usunieciu.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga byc¢
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wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).
7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
To urzadzenie generuje, wykorzystuje i moze emitowac energig o czestotliwosci radiowej, a jesli nie
jest zainstalowane i uzywane zgodnie z instrukcjami, moze powodowac zaktocenia w komunikaciji ra-
diowej. Nie ma jednak gwarancji, ze zakitdcenia nie wystgpig w konkretnej instalacji. Jesli niniejsze
urzadzenie zaktdca odbidr radiowy lub telewizyjny, co mozna stwierdzi¢ poprzez wytgczenie i wigcze-
nie urzadzenia, zacheca sig uzytkownika do podjecia préby usunigcia zaktécen za pomoca jednego lub
kilku z ponizszych srodkow:

e Zmiana orientac;ji lub potozenia anteny odbiorcze;j.

* Zwiekszenie odlegtosci miedzy sprzetem a odbiornikiem.

» Podtaczenie sprzetu do gniazda, ktére znajduje sie w innym obwodzie niz odbiornik.

* Nalezy skonsultowac sie ze sprzedawca lub do$wiadczonym technikiem radiowo-telewizyjnym

w celu uzyskania pomocy.
* Zmiany lub modyfikacje, ktére nie zostaty wyraznie zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za
zgodnos$é, moga uniewazni¢ prawo uzytkownika do korzystania z urzadzenia.

Jesli na wyswietlaczu pojawi sie ktérykolwiek z ponizszych kodéw btedéw, urzadzenie nalezy wystac
do serwisu: EC/E16,E0,E4,E5,E7,E8,EQ.
Btad Kod btedu Analiza btedow
Sprawdz potgczenie przewodéw miedzy gtéwna ptyt-
EC/E16 | ka PCB a ptytka sterowania wyswietlaczem. Czynno$¢
wykonywana przez serwis techniczny.

Sprawdz, czy cewka nie ma przerwy w obwodzie.
Czynnos$¢ wykonywana przez serwis techniczny.

Sprawdz, czy napiecie jest za niskie. Zleci¢ elektryko-

Ptyta gtowna nie moze sie¢ po-
taczyé z panelem sterowania

Usterka obwodu EO

Zabezpieczenie niskiego

napiecia E2 Wi,

Zabezpieczenie wysokiego E3 Sprawdz, czy napiecie jest za wysokie. Zleci¢ elektry-

napiecia kowi.

Przerwany obwéd czuinika Sprawdz, czy czujnik temperatury na radiatorze nie
Y ) E4 jest przerwany, uszkodzony lub odtgczony. Czynnos¢

temperatury wykonywana przez serwis techniczny.

Sprawdz, czy czujnik temperatury na zbiorniku grzew-
czym, czy izolacja jest uszkodzona lub czy metalowy
E4 przewdd jest odstonigty?

Zwarcie w obwodzie czujnika

temperatury Sprawdz, czy gniazdo nie jest uszkodzone. Czynnos¢
wykonywana przez serwis techniczny.
Przerwa w obwodzie termo- E5 Sprawdz, czy termopara jest w obwodzie otwartym.
pary Czynnos$¢ wykonywana przez serwis techniczny.
Przerwany obwéd czuinika Sprawdz, czy czujnik IGBT na radiatorze byt otwarty,
IGBT Y ) E7 uszkodzony lub odtgczony. Czynno$¢ wykonywana

przez serwis techniczny.

Sprawdz, czy czujnik IGBT na radiatorze jest uszko-

dzony, czy izolacja jest peknieta lub czy metalowy

E7 przewdd jest odstonigty? Sprawdz, czy gniazdo nie

jest uszkodzone. Czynno$¢ wykonywana przez serwis
techniczny.

Sprawdz, czy w pojemniku na olej nie ma ptynu, czy
Przegrzany czujnik tempe- E8 wentylatory wyciggowe pod cewka sg uszkodzone lub
ratury czy stabo odprowadzaja ciepto. Czynnos¢ wykonywa-

na przez serwis techniczny.
Sprawdz, czy wentylatory na ptycie gtéwnej nie sa
E9 uszkodzone lub wlot powietrza zostat zablokowany,
co skutkuje stabym rozpraszaniem ciepta. Czynnos$¢
wykonywana przez serwis techniczny.

Uwaga: Jesli dojdzie do wytaczenia zasilania z powodu nadmiernej temperatury i nie jest to przyczyna
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awarii, nalezy zdja¢ nasadke zabezpieczenia przed nadmierng temperaturg, nacisna¢ przycisk reseto-
wania zabezpieczenia przed nadmierna temperaturg i ponownie wigczy¢ zasilanie.
8. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN
Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
* Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek
nieodptatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej
samej ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swdj koszt.
* Odnies$ zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Paristwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy, a takze na www.electro-system.pl.
* Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa
ze wzgleddw technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.
* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci prze-
wiezienia swojego sprzetu do punktu zbiérki, mozna skorzysta¢ z ustug specjalistycznych firm.
Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary
pienigzne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji

oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé¢ do zwyktych pojemnikdw na odpady. Obo-

wigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu
I Zbiorki w celu wiasciwego jego przetworzenia.

9. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranciji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie
podlegajg one naprawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku
dziatania sit zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawi-
dtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,
mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegajg takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzew-
cze zniszczone kamieniem kottowym, Sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palni-
ki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie
uszkodzone podzespoty wskutek niewtasciwego uzytkowania. Utrata gwarancji nastepuje automatycz-
nie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej naprawy.



Wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Benutzung mdchten wir Sie bitten,
sich griindlich mit der vorliegenden Gebrauchsanweisung bekanntzumachen. Das Kopieren der vorlie-
genden Gebrauchsanweisung ist ohne die Genehmigung des Herstellers verboten.

Fotoaufnahmen und Zeichnungen dienen nur dem Uberblick und kdnnen sich von dem gekauften
Gerat unterscheiden.

ACHTUNG: Die Gebrauchsanweisung sollte an einem sicheren und fiir das Personal zugéanglichen
Ort aufbewahrt werden. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, ohne Ankiindigung die technischen
Parameter der Geréate zu andern.

1. SICHERHEITSHINWEISE
Achtung: Wenn das Gerat beim Transport beschadigt wurde, darf es nicht angeschlossen werden!
UnsachgemaéRe Handhabung und Missbrauch kénnen zu schweren Schaden am Gerat oder zu Ver-
letzungen von Personen fiihren.

Das Gerat darf nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es konstruiert wurde.

Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch unsachgeméafle Handhabung und
Verwendung des Gerats entstehen.

Schiitzen Sie das Gerat und den Stecker des Netzkabels wahrend des Gebrauchs vor dem Kontakt
mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten. Sollte das Gerét versehentlich ins Wasser fallen oder mit
Wasser geflutet werden, ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
von einem Fachmann Uberpriifen.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu lebensbedrohlichen Verletzungen fiihren.

« Offnen Sie das Geh&use des Geréts niemals selbst.

Stecken Sie keine Gegenstande in die Offnungen des Gerategehiuses.

Fassen Sie den Stecker des Netzkabels nicht mit nassen Handen an.

Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Steckers und des Netzkabels. Wenn Sie eine Bescha-
digung des Steckers oder des Netzkabels feststellen, lassen Sie es in einer spezialisierten Repara-
turwerkstatt reparieren.

* Wenn das Gerat herunterféllt oder anderweitig beschadigt wird, lassen Sie es immer von einer
spezialisierten Reparaturwerkstatt tiberpriifen und eventuell reparieren, bevor Sie es weiter be-
nutzen.

Reparieren Sie das Gerat niemals selbst - dies kann Sie in Lebensgefahr bringen.

Unerlaubte Anderungen und Reparaturen sind nicht zuléssig.

Schiitzen Sie das Netzkabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heillen Gegenstanden und halten
Sie es von offenen Flammen fern. Wenn Sie das Geréat aus der Steckdose ziehen wollen, fassen Sie
immer den Stecker an, ziehen Sie niemals am Netzkabel.

Sichern Sie das Netzkabel, damit niemand es versehentlich aus der Steckdose zieht oder dariiber
stolpert.

Uberpriifen Sie die Funktion des Gerats wihrend des Gebrauchs.

Lassen Sie das Gerat nicht von Minderjahrigen, korperlich oder geistig behinderten oder beein-
trachtigten Personen oder von Personen ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse iiber den
richtigen Gebrauch des Gerats bedienen. Die oben genannten Personen diirfen das Gerat nur unter
Aufsicht einer fir die Sicherheit verantwortlichen Person bedienen.

* Wenn das Geréat gerade nicht benutzt oder gereinigt wird, trennen Sie es immer vom Stromnetz,
indem Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

HINWEIS: Wenn der Stecker des Netzkabels mit der Steckdose verbunden ist, steht das Gerat im-
mer unter Spannung.

Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Das Gerat muss nach der Installation gut sichtbar und leicht zugénglich sein.

Der Stecker des nicht abnehmbaren Netzkabels muss leicht zugénglich sein.

Reinigen Sie das Gerat sorgfaltig - schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerét reinigen. Wenn ein feuchtes Tuch zum Aufwischen von verschiit-
teten Flissigkeiten auf einer heilen Kochflache verwendet wird, ist Vorsicht geboten, um Damp-
fverbrennungen zu vermeiden; einige Reinigungsmittel konnen schadliche Dampfe erzeugen, wenn
sie auf einer heilen Flache verwendet werden.

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, L6ffel und Deckel sollten nicht auf das Arbeitsgerét gelegt
werden, da sie heil} werden konnen.

Die Induktionsfritteuse darf nicht von Personen mit Herzschrittmachern benutzt werden.
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2.

Verwenden Sie das Gerét nicht falsch. Wenn das Gerat zum Frittieren verwendet wird, muss der Be-
nutzer das Gerét vor Ort bedienen und die Oltemperatur kontrollieren. Schalten Sie das Gerat immer
aus, wenn Sie den Arbeitsplatz verlassen.

Um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen, schalten Sie das Gerat durch Driicken der ,ON/OFF”-
-Taste aus und ziehen dann den Stecker aus der Steckdose.

Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von Kreditkarten, Disketten, Uhren oder Radios.
GESUNDHEITS- UND SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Um Verbrennungen und Stromschlédge zu vermeiden, miissen die folgenden Sicherheitsregeln beach-
tet werden:

Das Personal, das das Gerat bedient, muss in der sicheren Bedienung des Gerédts gemaR den in
diesem Handbuch enthaltenen Informationen geschult werden und mit den Grundprinzipien der
Verwendung elektrischer Gerate und der Sicherheit am Arbeitsplatz vertraut sein. Fir das Personal,
das das Gerat in den oben genannten Bereichen bedient, miissen eine Erstschulung (vor der ersten
Inbetriebnahme des Gerats durch das betreffende Personal) und regelméRige Schulungen durch-
gefiihrt werden.

Lassen Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet, da das Ol iiberhitzen kénnte. Trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht benutzt wird und bevor Sie Wartungsarbeiten dur-
chfiihren.

Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn ein Heizelement und/oder ein Bedienele-
ment beschadigt ist. Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass das Gerét funktionstiichtig
ist und dass es gemaR dieser Anleitung fiir den Betrieb vorbereitet wurde.

Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel nicht die heillen Oberflichen des Geréts beriihrt, sich
nicht in der Heizkammer befindet und keinen Schnitten ausgesetzt ist.

Vergewissern Sie sich, dass das Ablassventil vor dem Befiillen des Gerats geschlossen ist.

Der Olstand in der Heizkammer muss zwischen den Markierungen ,MIN” und ,MAX" an der Innen-
seite der Geratekammer liegen.

Die Uberflutung der Wohnung mit Wasser ist nicht gestattet. Produkte mit einem hohen Wasserge-
halt und zu viel Zubereitung auf einmal kdnnen zu Verbriihungen fiihren.

Das Erhitzen des Ols fiihrt zur Emission von Olddmpfen. Es ist daher fiir eine ausreichende Beliiftung
der Rdume zu sorgen, in denen die Fritteuse verwendet wird.

In der Nahe des Geréts dirfen sich keine brennbaren Gegenstande befinden.

Das Geréat erwdrmt sich wahrend des Betriebs. Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht verbrennen,
wenn Sie mit der Oberfliche des Gerats und dem Ol in der Kammer in Beriihrung kommen. Wenn
das Geréat ausgeschaltet wird, sinkt die Temperatur langsam ab. Vergewissern Sie sich vor einem
Transport oder einer Wartung, dass der Behélter leer ist und die Temperatur des Geréats auf ein
sicheres Niveau gesunken ist.

Das Gerét sollte nicht unter flieRendem Wasser gewaschen werden.

Reparaturen am Gerat dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal (Technischer Dienst) durch-
gefiihrt werden.

Brandgefahr - ein Absinken des Olstands unter die Mindestfiillstandsmarkierung kann das Ol en-
tziinden.

3. TECHNISCHE DATEN
Technische Daten des Gerats

Modell 746781V01 746782V01
AuBere Abmessungen (mm) 290x490x418 518x490x418
Leistungsaufnahme 230V, 50Hz
Leistung (W) 3500 2x3500
Anzahl der Kammern 1 2
Maximal nutzbarer Olstand (I) 8 2x8
Aufwarmzeit bis zur Betriebstemperatur (min.) 23 Minuten von 20 °C bis 190 °C
Abmessungen des einzelnen Korbes (mm) 185x240x145
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4.

INSTALLATION

Die folgenden Richtlinien miissen befolgt werden, um die Zuverldssigkeit des Produkts zu gewahrle-
isten:
Anforderungen an die Abstande:

Alle Gerate bendtigen einen Mindestabstand von 100 mm zwischen allen Seiten des Gehauses und
jeder Oberflache.

Die Gerate bendtigen einen Mindestfreiraum von 150 mm unter dem Gerat. Durch diesen Freiraum
kann kiihle Luft in die Einlass6ffnungen des Kochfeldgehduses stromen. Wenn der Luftein- oder
-austritt blockiert ist, steigt die Innentemperatur an, was zu einer Fehlermeldung fiihrt (HINWEIS:
Der Abstand von 150 mm kann verringert werden, wenn zusétzliche Lifter und Kanéle zur Zwangs-
beliiftung eingebaut werden.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Ndhe von anderen Geraten auf, die iberméaRige Hitze und Fet-
tdampfe abgeben, die durch das Geblése in das Gerét gesaugt werden konnen (z. B. Grills, Herde
USW.).

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Geréaten auf, die ibermaRig viel Dampf absondern, der
durch das Gebladse in das Gerat gesaugt werden kann (z. B. Nudelkocher, Dampfbader, Geschirr-
spller usw.).

Standort:

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Auspacken auf sichtbare Schaden. Wenn das Gerit beim
Transport beschadigt wurde, darf es nicht angeschlossen werden!

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch die Schutzfolie vom Gerét. Reinigen Sie die AuRenflachen
mit einem in warmem Wasser mit Entfettungsmittel getrankten Tuch und trocknen Sie sie an-
schlieRend ab. Verwenden Sie keine Mittel, die die Oberflache zerkratzen kdnnen.

Stellen Sie die Fritteuse auf eine flache, ebene Oberflache.

Luftstrom und Umgebungstemperatur:

* Vermeiden Sie Arbeiten bei Umgebungstemperaturen tber 50 °C.

Allgemeine Informationen:

* Lassen Sie niemals ein leeres Gefall auf dem Gerét stehen.
¢ Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn es nicht
benutzt wird.

Bedingungen fiir den Anschluss an das Stromnetz:

Jeder Installationsort hat eine andere elektrische Verkabelung. Da es viele verschiedene ortliche
Vorschriften gibt, liegt es in der Verantwortung des Eigentiimers und Installateurs, diese einzuhalten.
Der Hersteller haftet nicht fiir Folgeschaden, die sich aus der Nichteinhaltung der Installationsvorschri-
ften ergeben:

5.

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Typenschild des Geréts angegebenen Span-
nung ubereinstimmt.

HINWEIS: Um einen korrekten Betrieb zu gewéhrleisten, sollte fiir jedes installierte Gerat ein eigener
Stromkreis verwendet werden. Jeder Stromkreis sollte mit einem 2P 32A Schutzschalter abgesi-
chert werden.

Das Gerat wird mit einem ~1,3 m langen Kabel mit Stecker geliefert.

BETRIEB DES GERATS

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerits, dass es ordnungsgemaR installiert wurde
und in einem sicheren Betriebszustand ist.

Verwenden Sie zum Frittieren nur fliissiges Fett, gieBen Sie es nach dem Gebrauch aus, bevor das
Fett fest geworden ist.

Die Fritteuse verfiigt iiber einen Timer-Modus und einen Temperatur-Modus.
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5.1. Bedienfeld
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. Taste ,Start”.

. Funktionstaste ,Timer”.

. Funktionstaste ,Preset”.

Taste ,-” zum Verringern der Temperatur.

LED-Bildschirm fiir die Temperaturanzeige.

. Taste ,+" fir die Temperatureinstellung erhéhen.

Taste ,-” zur Einstellung der Ist-Temperatur und des Timers verkleinern.
. LED-Bildschirm fiir die Anzeige der Ist-Temperatur und des Timers.

. Taste ,+" zum Einstellen der Ist-Temperatur und des Timers erhéhen.
10. Taste ,Stop”.

11. Netzschalter

CONOUAWN=

5.2. Vorbereitung auf die Aufnahme

 das Ablassventil schlieRen

« die Kammer mit Ol fiillen

 das Geréat an das Stromnetz anschlieen

5.3. Inbetriebnahme des Gerats

* Das Gerét darf nur von qualifiziertem Personal bedient werden.

 Priifen Sie, ob das Gerat richtig an die Stromquelle angeschlossen ist. Der Netzschalter muss vor
dem Betrieb in der Position ,0" stehen.

* Fiillen Sie den Tank mit frischem Ol bis zu dem auf der Kammer als MAX gekennzeichneten Stand
auf (nicht mehr als 8 Liter pro Kammer). - Starten Sie die Maschine nicht, bevor die Kammer mit Ol
gefillt ist.

» Befestigen Sie den Korb in der Halterung im Arbeitsraum.

 Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Netzschalter auf die Position ,|” stellen.

Einstellung der Temperatur

Hinweis: Die Temperaturanzeige zeigt eine Standardtemperatur von 110 °C an, wenn das Gerat
eingeschaltet wird.

Driicken Sie die linke Taste ,+” oder ,-” und stellen Sie die gewiinschte Behandlungstemperatur
auf der linken Anzeige ein. Der Bereich reicht von 20 °C bis 190 °C (in Schritten von 5 °C).
Hinweis: Auf dem rechten Display wird die aktuelle Temperatur angezeigt.

Um die Fritteuse auszuschalten, driicken Sie die Taste des Netzschalters. Ziehen Sie dann den
Netzstecker aus der Steckdose.

Einstellung der Betriebszeit

Driicken Sie die rechte Taste ,+” oder ,-”, um die Zeit von 0-60 Minuten einzustellen (in Schritten
von 5 Sekunden). Driicken Sie die ,Start"-Taste, um den Countdown zu starten.
Wenn Sie den Countdown stoppen mdochten, driicken Sie die Taste ,Stop”.
Wenn der Countdown abgeschlossen ist, blinkt die LED kontinuierlich, zum Abbrechen driicken
Sie eine beliebige Taste.
Um die Fritteuse auszuschalten, driicken Sie die Taste fiir den Netzschalter. Ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

-12 -



Schnelleinstellungsmodus - Programme

Driicken Sie die Programmtasten 1 bis 5, wenn das Gerat eingeschaltet ist.

Driicken Sie die linke Taste ,+" oder ,-" und stellen Sie die gewiinschte Behandlungstemperatur auf
dem linken Display ein (20 °C-190 °C) (in Schritten von 5 °C).

Wenn Sie die Temperatur und die Zeit eingestellt haben, driicken Sie die Taste ,Start”, um zu beginnen.
Sie konnen die entsprechende Programmtaste 1 bis 5 wiederholt driicken, um die nachste Behandlung
zu starten.

Kalibrierung der Temperatur

Wenn die tatsachliche Temperatur von der auf dem rechten Display angezeigten Temperatur abwe-
icht. Befolgen Sie die nachstehenden Schritte zur Anpassung:

* Halten Sie die ,Stop”-Taste ca. 15 Sekunden lang gedriickt, nachdem das rechte Display beim
Einschalten des Gerats ,00” anzeigt.

* Driicken Sie die rechte Taste ,+" oder ,-", um die Temperatur in 1 oC-Schritten einzustellen (-50 -
+50 °C).

Informationen zur Nutzung

* Legen Sie das Frittiergut vorsichtig in den Korb. Beim Frittieren sollten Sie den Arbeitsbereich mit
dem Deckel abdecken (Der Deckel erleichtert es, das Ol sauber und heil zu halten. Achten Sie beim
Abdecken des Olbehélters darauf, dass der Deckel trocken ist).

* Hinweis: Wenn sich das Gerat aufgrund einer zu hohen Temperatur abschaltet und dies nicht die Ur-
sache des Fehlers ist, entfernen Sie die Ubertemperaturschutzkappe, driicken Sie die Riicksetztaste
fiir den Ubertemperaturschutz und schalten Sie das Gerat wieder ein.

* Nehmen Sie den Deckel ab und entfernen Sie dann vorsichtig den Korb mit den zubereiteten Spe-
isen aus dem Arbeitsbereich des Geréts (es ist moglich, den Korb im oberen Griff zu befestigen, um
tiberschiissiges Ol ablaufen zu lassen).

* Wenn der gesamte Vorgang abgeschlossen ist, schalten Sie den Netzschalter auf die Position ,0”
und trennen Sie die Stromzufuhr.

Nach Abschluss der Arbeiten sind die Oltanks zu entleeren und der Trichter zu reinigen. Diese Arbeiten
sollten mit besonderer Sorgfalt durchgefiihrt werden. Denken Sie daran, dass das Fett nicht heil} sein
darf. HeiBes Fett kann eine Verbrennungsgefahr darstellen.

* Stellen Sie dazu sicher, dass sich der Altdltank unter dem Wasserhahn befindet.

« Der Tank wird durch Offnen des Ventils an der Vorderseite des Gerits entleert.

* Warten Sie geduldig, bis die Kammer entleert ist.

* SchlieBen Sie das Ventil, wenn der Tank geleert ist.

ACHTUNG! Das Gerit sollte nicht bewegt werden, wenn:

* as Netzkabel eingesteckt ist,

« die Arbeitsflache nicht abgekiihlt ist,

* sich ein Inhalt in der Kammer befindet.
6. WARTUNG

Allgemeine Wartung:

* Alle Geréte sollten auf Ablagerungen und Verschmutzungen rund um die Ein- und Auslassoffnun-
gen an der Unterseite des Gerats iberpriift werden.

* Wenn sich Ablagerungen an den Liiftungsoffnungen befinden, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und entfernen Sie sie mit einer trockenen Biirste und einem trockenen Tuch.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Wartungsarbeiten durchfiihren.

Die tagliche Wartung besteht darin, die Schiissel zu entleeren und sie mit einem mit Wasser und
Reinigungsmittel angefeuchteten Tuch zu reinigen und anschlieBend mit einem trockenen Tuch abzu-
wischen.

Uberpriifen Sie das einmal im Monat:

« die elektrischen Anschliisse korrekt ausgefiihrt sind

» das Netzkabel nicht beschadigt ist

* alle Komponenten des Geréts ordnungsgemal funktionieren.

Das Gerdat sollte einmal im Jahr gewartet werden, um Verschleilerscheinungen und eventuelle Man-
gel an Bauteilen und Komponenten festzustellen

Wenn eine Storung festgestellt wird, muss sie einem spezialisierten technischen Dienst gemeldet wer-
den, der bei der Behebung hilft.
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Die monatliche Wartung, die jahrliche Inspektion und die Reparaturen am Gerat diirfen nur von qualifi-
ziertem technischem Personal (technischer Dienst) durchgefiihrt werden.

7. PROBLEMBEHEBUNG
Dieses Gerat erzeugt und verwendet Hochfrequenzenergie und kann diese ausstrahlen. Wenn es nicht
gemal den Anweisungen installiert und verwendet wird, kann es Stérungen im Funkverkehr verursa-
chen. Es kann jedoch nicht garantiert werden, dass bei einer bestimmten Installation keine Stérungen
auftreten. Wenn dieses Gerat Stérungen des Radio- oder Fernsehempfangs verursacht, was durch Ein-
und Ausschalten des Geréts festgestellt werden kann, sollte der Benutzer versuchen, die Storungen
durch eine oder mehrere der folgenden MalRnahmen zu beheben:
 Andern der Ausrichtung oder Position der Empfangsantenne.
* VergroRerung des Abstands zwischen dem Gerédt und dem Empfanger.
* Anschluss des Gerats an eine Steckdose, die sich in einem anderen Stromkreis als der Empfanger
befindet.
* Wenden Sie sich an den Héandler oder einen erfahrenen Radio-/Fernsehtechniker, um Hilfe zu
erhalten.
 Anderungen oder Modifikationen, die nicht ausdriicklich von der fiir die Einhaltung der Vorschri-
ften verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kdnnen dazu fiihren, dass der Benutzer die Be-
rechtigung zum Betrieb des Geréts verliert.
Wenn einer der folgenden Fehlercodes auf dem Display erscheint, sollte das Gerét zur Wartung einge-
schickt werden: EC/E16,E0,E4,E5,E7,E8,E9.

Fehler Fehlercode Fehleranalyse
Hauptplatine kann sich Uberpriifen Sie die Kabelverbindung zwischen der
nicht mit dem Bedienfeld EC/E16 | Hauptplatine und der Display-Steuerplatine. Wird vom
verbinden technischen Dienst durchgefiihrt.

Priifen Sie die Magnetspule auf eine Unterbrechung
Fehler im Stromkreis EO im Stromkreis. Wird vom technischen Kundendienst

durchgefiihrt.

Niederspannungsschutz E2 Priifen Sie, ob die Spannung zu niedrig ist. Von einem

Elektriker Giberpriifen lassen.
Priifen, ob die Spannung zu hoch ist. Von einem
Elektriker Uiberpriifen lassen.
Priifen Sie, ob der Temperatursensor am Kiihlkorper
nicht gebrochen, beschadigt oder abgeklemmt ist.

Schutz vor Hochspannung E3

Unterbrochener Tempera- E4

turfiihlerkreis Durch den technischen Kundendienst durchfihren
lassen.
Priifen Sie den Temperaturfiihler am Heizbehalter, ist
Kurzschluss im Stromkreis E4 die Isolierung beschédigt oder liegt der Metalldraht
des Temperaturfiihlers frei? Priifen, ob die Steckdose nicht beschédigt ist.
Malnahme durch den technischen Dienst.
Kurzschluss im Stromkreis PrL’lfen', ob das Thermoelement einen offe'nen
des Thermoelementes E5 Stromkreis hat. MaBnahme durch den technischen
Dienst.
Kurzschluss im Stromkreis Pr.[.]f.en, ob der IGBT auf dgm Kiihlkorper offen, be-
des IGBT-Sensors E7 schéadigt oder abgeklemmt ist. MaRnahme durch den

technischen Kundendienst.

Priifen, ob der IGBT-Sensor auf dem Kiihlkorper be-

Kurzschluss im Stromkreis schédigt ist, ob die Isolierung Risse aufweist oder ob

des IGBT-Sensors E7 der Metalldraht freiliegt. Priifen, ob der Sockel nicht

beschéadigt ist. MalRnahme durch den technischen
Kundendienst.
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B Priifen, dass keine Fliissigkeit im Olbehilter ist, dass
Uberhitzter Temperatur- Es die Abluftventilatoren unter der Spule beschadigt sind
sensor oder dass sie die Warme schlecht ableiten. Mana-
hme durch den technischen Dienst.

Priifen, ob die Liifter auf der Hauptplatine beschadigt
sind oder der Lufteinlass blockiert ist, was zu einer
schlechten Warmeabgabe fiihrt. MaRnahme durch

den technischen Dienst.

IGBT-Sensor iiberhitzt EQ

Hinweis: Wenn eine Ubertemperaturabschaltung auftritt und dies nicht die Ursache des Fehlers ist,
entfernen Sie die Ubertemperaturschutzkappe, driicken Sie die Riicksetztaste fiir den Ubertemperatur-
schutz und schalten Sie die Stromversorgung wieder ein.

8. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgeméafle Vorgehensweise mit verbrauchten
elektrischen und elektronischen Geraten.

 Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschaft, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickgelas-
sen werden. Jedes Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Geréat kostenlos entgegenzu-
nehmen, soweit ein neues Gerét derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist
lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene Kosten zum Geschéaft zu bringen.

* Das alte Gerat sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen
Uber die sich in Ihrer unmittelbarer Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite
oder Informationstafel Ihrer Gemeinde.

* Elektrische und elektronische Gerate konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sol-
Ite eine Reparatur wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmaglich sein, ist der Servi-
cedienst dazu verpflichtet, das Gerat kostenlos entgegenzunehmen.

* Sie konnen verbrauchte Gerate auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit
oder keine Mdoglichkeit haben, lhr Gerdt zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kdnnen Sie
sich diesbeziiglich an eine spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangie-
ren.

Achtung! Verbrauchte Gerate diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir

drohen hohe Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet,

dass nach dem Ablauf der Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort.

Aus diesem Grund muss es an einen Ort gebracht werden, wo es vorschriftsmaRig de-
I poniert oder wiederverwertet wird.

9. GARANTIE

Unter Haftung des Verkéaufers versteht man die Garantie- und Gewéhrleistungshaftung.

Die Schéaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keinem Ga-
rantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein be-
schadigte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemal abgenutzt werden z.B.: Brenner,
Gummidichtungen und jegliche mechanisch beschadigten Elemente. Keinem Garantiewechsel unter-
liegen auch Bauelemente, die infolge fehlerhafter Bedienung beschadigt wurden.

Selbstreparatur und Beseitigung der Garantieplombe haben den Verlust der Garantie zur Folge.
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Thank you for purchasing our product. Please carefully read this instruction manual before first use.
Reproduction of this manual without the consent of the manufacturer is prohibited.

The photos and drawings are for illustrative purposes only and may differ from the purchased device.
CAUTION: The manual should be kept in a safe place, available to the staff. The manufacturer reserves
the right to change the technical parameters of the device without prior notice.

1. SAFETY INSTRUCTIONS

* Note: If the device has been damaged during transport, do not connect it!

* Improper handling and misuse may cause serious damage to the device or injury to persons.

* The device must be used only for the purpose for which it was designed.

* The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by improper handling and misuse
of the device.

During use, protect the device and the power cord plug from contact with water or other liquids. In
the event that the device inadvertently falls into water or is flooded with water, immediately unplug
the power plug from the power outlet, and have the device inspected by a specialist.
Failure to follow these instructions may result in life-threatening injuries.

* Never open the device housing yourself.

* Do not insert any objects into the openings of the device housing.

* Do not touch the power cord plug with wet hands.

* Regularly check the condition of the plug and power cord. If you detect damage to the plug or power
cord, have it repaired at a specialized repair center.

If the device falls or is otherwise damaged, always have it inspected and repaired, if necessary, by a
specialized repair center before further use.

Never repair the device yourself - it may cause danger to life.

It is forbidden for unauthorized persons to make modifications and repairs.

Protect the power cord from contact with sharp or hot objects, and away from an open source of
fire. If you want to unplug the device from the power outlet, always grasp the plug, never pull the
power cord.
Secure the power cord so that no one mistakenly pulls it out of the power outlet or trips over it.
Control the functioning of the device during use.

Do not allow minors, physically or mentally handicapped or mobility impaired persons to use the
device, or persons who do not have adequate experience and knowledge of the proper use of the
device. The above-mentioned persons may operate the device only under the supervision of a per-
son responsible for safety.
« If the device is not currently in use or is just being cleaned, always disconnect it from the power
source by pulling the plug from the power outlet.

NOTE: If the plug of the power cord is plugged into a power outlet, the device remains energized at
all times.
Turn off the device before you pull the plug from the power outlet.
* The unit must be visible and easily accessible after installation.
The plug of the non-removable power cord must be easily accessible.

Clean the device with care - when cleaning the device, turn off the power switch and disconnect the
plug. If a wet cloth is used to wipe up spills on a hot cooking surface, use caution to avoid steam
burns; some cleaning agents may produce harmful fumes if applied to a hot surface.
* Do not place metal objects such as knives, forks, spoons and lids on the working appliance, as they
may become hot.
The induction fryer must not be used by people with pacemakers.
* Do not use the appliance improperly. If the device is used for deep frying, the user must operate
it on the spot and control the oil temperature. Always turn off the appliance when you leave the
workstation.
To unplug the appliance, turn it off by pressing the ,ON/OFF” button, then remove the plug from the
outlet.

* Do not use the device near credit cards, records, watches or radios.
2. HEALTH AND SAFETY RULES

In order to prevent burns and electric shocks, please observe the following safety rules:

* Personnel using the device must be trained in the safe operation of the device in accordance with

the information contained in this manual, as well as know the basic rules for the use of electrical
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equipment and workplace safety. Initial training (before the first operation of the device by a given
employee) and periodic training should be carried out for the personnel operating the device in the
above-mentioned scope.
* Do not leave the device turned on unattended due to the possibility of overheating the oil. Discon-
nect the device from the power supply when not in use and before performing maintenance work.
Itis not allowed to turn on the device if any heating element and/or control element has been dama-
ged. Before starting up, make sure that the device is in working order and that it has been prepared
for operation in accordance with these instructions.
* Make sure that the power cord does not touch hot surfaces of the device, is not in the heating cham-
ber and is not exposed to cuts.
Make sure the drain valve is closed before filling the unit.
The oil level in the heating chamber must be between the ,MIN” and ,MAX" marks marked on the
inside of the appliance chamber.
* It is not allowed to flood the device with water. Products with high water content and too much
preparation at one time can lead to burns.
* Heating the oil leads to the release of oil fumes. Therefore, take care of proper ventilation in the
rooms where the fryer is used.
* There must not be any flammable objects near the device.
 contact with both the surface of the device and the oil in the chamber. When the unit is turned off,
the temperature decreases slowly. Before transporting or any maintenance, make sure that the bowl
is empty and the temperature of the device has dropped to a safe level.
* The device should not be washed under running water.
* Any repairs to the device should be performed only by qualified technical personnel (technical servi-
ce).
¢ Fire hazards - lowering the oil level below the minimum liquid level mark, can ignite the oil.
3. SPECIFICATIONS

Technical parameters of the device m
Model 746781V01 746782V01
External dimensions (mm) 290x490x418 518x490x418
Power supply 230V, 50Hz
Power (W) 3500 2x3500
Number of chambers 1 2
Usable maximum oil level (I) 8 2x8
Warm-up time to operating temperature (min.) 23 minutes from 20 °C to 190 °C
Dimensions of a single basket (mm) 185x240x145

4. INSTALLATION OF THE DEVICE
The following guidelines must be followed to ensure product reliability:
Spacing requirements:
* All devices require a minimum clearance of 100 mm between all sides of the housing and any
surface.
 Units require a minimum clearance of 150 mm under the unit. This space allows cool air to flow
into the inlet openings of the cooktop housing. If the air inlet or outlet is blocked, the internal tem-
perature will rise, causing an error code to appear (NOTE: The 150 mm clearance can be reduced if
additional fans and ducts are added to provide forced ventilation.
* Avoid installing the unit near other appliances that emit excessive heat and grease fumes that may
be drawn into the unit by its fan (e.g., grills, stoves, etc.).
* Avoid placing the appliance near appliances that emit excessive steam that can be drawn into the
appliance by its fan (e.g., pasta cooking appliances, steam baths, dishwashers, etc.).
Location:
» After unpacking, check the device for visible damage. If the device has been damaged during trans-
port, do not connect it!
» Before the first start-up, remove the protective film from the device. Wash the external surfaces with
a cloth soaked in warm water with a degreasing agent, and then dry. Do not use agents that can
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scratch the surface.
* Place the fryer on a flat, level surface.
Airflow and ambient temperature:
* Avoid working in ambient temperatures above 50°C.
General Information:
* Never leave an empty dish on the appliance.
* Always turn off the appliance and remove the plug from the outlet when not in use.
Conditions for connection to the electric grid:
Each installation site has different electrical wiring. Due to the existence of many different local regu-
lations, it is the responsibility of the owner and installer to comply with them.
The manufacturer is not responsible for any consequential damage resulting from failure to comply
with installation requirements:
« Verify that the mains voltage corresponds to the voltage indicated on the unit's nameplate.
¢ NOTE: To ensure proper operation, an independent, dedicated circuit should be used for each instal-
led device. Each circuit should be protected with a 2P 32A circuit breaker.
* The device is equipped with a ~1.3 m cable with a plug.
5. OPERATION OF THE DEVICE
Before turning on the device, make sure that it is properly installed, and its technical condition allows
safe operation.
Use only liquid fat for frying, after use, pour out before the fat sets.
The electric fryer has a timer mode and temperature mode.
5.1. Control panel
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. ,Start” button.

. ,Timer” function button.

. Preset function button.

. Decrease button ,-” for temperature setting.

LED screen for temperature display.

. Increase button ,+" for temperature setting.

. Decrease button ,-” for adjusting the actual temperature and setting the timer.

. LED screen for actual temperature and timer display.

. Increase ,+" button for adjusting the actual temperature and setting the timer.
10. ,Stop” button.
11. Power switch

5.2. Preparation for inclusion

* close the drain valve

« fill the chamber with oil

* connect the device to the power source

5.3. Commissioning the device

* The device should be operated by qualified personnel.

* Check that the device is properly connected to the power source. The power switch should be set to

the ,0" position before starting operation.

CONOUAWN=

-18-



* Fill the tank with fresh oil to the level marked in the chamber as MAX (do not exceed 8 liters per
chamber). - Do not turn on the machine before filling the chamber with oil.
* Fix the basket in the holder in the workspace.
* Turn on the device by switching the power switch to the ,I” position
Temperature setting
* Note: The temperature display indicates a default temperature of 110 °C when the power is tur-
ned on.
Press the left ,+" or ,-” button and set the desired processing temperature on the left display. The
range is 20 °C to 190 °C (increments of 5 °C).
* Note: The right display indicates the actual temperature.
* To turn off the fryer, press the power switch button. Then remove the plug from the power outlet.
Setting the operating time
* Press the right ,+” or ,-" button to set the time 0-60 minutes (increments of 5 seconds). Press the
,Start” button to start the countdown.
* If you want to stop the countdown, press the ,Stop” button.
* When the countdown is complete, the LED flashes continuously, press any button to cancel.
* To turn off the fryer, press the power switch button. Then remove the plug from the power outlet.
Quick settings mode - programs
Press program button 1 to 5 after power on.
Press the left ,+" or ,-” button and adjust until the desired treatment temperature appears on the left
display (20 °C-190 °C) (increments of 5 °C).
When you have finished setting the temperature and timer, press the ,Start” button to start. You can
repeatedly press the corresponding program button from 1 to 5 to start the next processing.
Temperature calibration
If the actual temperature differs from the temperature shown by the right display. Follow the steps
below to adjust:
* Press and hold the ,Stop” button about 15 seconds after the right display shows ,00” when the
power is turned on.
* Press the right ,+” or ,-” button to adjust in increments of 1 °C (-50 - +50 °C).
Information on use
 Carefully place the food products in the basket, when frying should cover the working area with a
lid (The lid makes it easier to maintain cleanliness and oil temperature. When covering the oil tank,
make sure the lid is dry).
Note: If the power shuts down due to excessive temperature and it is not the cause of the mal-
function, remove the over-temperature protection cap, press the over-temperature protection reset
button and turn the power back on.
Remove the cover and then carefully pull out the basket with the prepared food products from the
working space of the device (it is possible to fix the basket in the upper handle to drip off the unne-
cessary oil).
When the whole process is completed, switch the power switch to the ,0” position and disconnect
the electric power supply.
When the work is finished, empty the oil tanks and clean the garbage can. These operations should
be performed with special care. Remember that the fat should not be hot. Hot fat can cause a burn
hazard.
* To do this, make sure that the used oil tank is under the tap.
* Emptying the tank is done by opening the valve that is located on the front of the device.
* Patiently wait until the chamber is emptied.
¢ When the tank is finished emptying, close the valve.
CAUTION: The device should not be moved when:
* the power cord is plugged into an outlet,
 the work surface is not cooled down,
* there is any content in the chamber.
6. MAINTENANCE
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General maintenance:
 All units should be checked for buildup of deposits and debris around the inlet and outlet vents
on the bottom of the unit.
* If there is debris on the vents, unplug the unit from the power supply and remove it with a dry
brush and cloth. using a dry brush and cloth to ensure proper airflow into the unit.
Unplug the unit from the power source before starting any maintenance operations.
Daily maintenance involves emptying the bowl and washing it with a cloth dampened in water with
dishwashing liquid and then wiping it with a dry cloth.
Once a month, check that:
« electrical connections are made properly
* the power cord has not been damaged
« all components of the device are working properly.
Once a year, the device should be serviced to check for wear and tear and detect any defects in com-
ponents and parts.
If any malfunction is detected, it should be reported to a specialized technical service for assistance
in its removal.
Maintenance performed once a month, annual servicing and repair of the device can only be perfor-
med by qualified technical personnel (technical service).
7. PROBLEM SOLVING
This equipment generates, uses and can emit radio frequency energy, and if not installed and used in
accordance with the instructions, may cause interference to radio communications. However, there is
no guarantee that interference will not occur in a particular installation. If this equipment does interfere
with radio or television reception, which can be determined by turning the equipment off and on, the
user is encouraged to try to correct the interference by one or more of the following measures:
* Changing the orientation or position of the receiving antenna.
* Increasing the distance between the equipment and the receiver.
e Connecting the equipment to an outlet that is on a different circuit from the receiver.
* Consult your dealer or an experienced radio/TV technician for assistance.
* Changes or modifications not expressly approved by the party responsible for compliance may
void the user’s right to use the equipment.
If any of the following error codes appear on the display, the unit should be sent for service: EC/
E16,E0,E4,E5,E7,E8,EQ.

Error Error code Error analysis

Check the wiring connection between the main PCB and
EC/E16 | the display control board. Action performed by technical
service.

Check that the coil has no break in the circuit. Action

Main board cannot connect
to control panel

Circuit fault E0 performed by technical service.

Low voltage protection E2 Check if the voltage is too low. Have an electrician do it.

High voltage protection E3 Check if the voltage is too high. Have an electrician do it.

Interrupted temperature Check that the tempera}ure sensor on the heat sink is not
E4 broken, damaged or disconnected. Action to be perfor-

sensor circuit B )
med by technical service.

Check the temperature sensor on the heating tank, is the
Short circuit in the tempe- E4 insulation damaged or is the metal wire exposed? Check
rature sensor circuit whether the socket is damaged. Action performed by
technical service.

Check whether the thermocouple is in open circuit. Ac-

Interrupted thermocouple

circuit ES tion performed by technical service.
Check whether the IGBT sensor on the heat sink was
IGBT sensor circuit broken E7 open, damaged or disconnected. Action performed by

technical service.
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Check if the IGBT sensor on the heat sink is damaged, if
the insulation is cracked or if the metal wire is exposed?

Short circuit of IGBT sensor E7 Check whether the socket is damaged. Technical service
activity.

Overheated temperature Check if there is no fluid in the oil container, if the exhaust

P E8 fans under the coil are damaged or if they dissipate heat

sensor poorly. Action performed by technical service.

Check whether the fans on the motherboard are dama-
Overheated IGBT sensor E9 ged or the air intake is blocked, resulting in poor heat
dissipation. Action performed by technical service.

Note: If an over-temperature shutdown occurs and it is not the cause of the failure, remove the over-
-temperature protection cap, press the over-temperature protection reset button, and turn the power
back on.

8. DISPOSING OF USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equip-
ment

* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation

to take your old equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the
same quantity. The only condition is to deliver the equipment to the store at your own expense.

* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on

the municipal website or bulletin board of the municipal office.

¢ Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for

technical reasons, the service is obliged accept the device free of charge.

* Return used equipment without leaving your house. If you don’t have the time or ability to transport

your equipment to a collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste. This could cause high
fines.

The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction
manual means that the product should not be disposed of to normal waste bins. The
user is obliged to hand over the used equipment to a designated collection point for

Emmmmmm  PTOPEr processing.

9. WARRANTY

The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

Damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device are not subject to repair
under the warranty.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating ele-
ments damaged by lime scale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. rubber seals and all
kinds of mechanically damaged elements. Any damage of components resulting from improper use is
also excluded from the warranty.

The warranty is automatically voided in the event of a broken warranty seal or independent repairs.
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